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Eewadam.

Latweetis şkaitas par labu semkopi un nereti ar şawu semkopja

şlawu tas eeguhst darbu un maisi ari zilo» tahļakoS apgabalā».

Şchinî siņâ mums jabuht usmanigeem, jāseko laikam, jawingrina tahļak

şawaS şpehjas, ja negribam lai ziti weeņâ olrâ weetâ mumS aissteidsas

preekşchâ, rokos sem muhsu labklahjiba» saknēm. Pateeşibâ jau scho

godu, kà weenkohrşchi semkopji, nesam ne ikreis pelnitu. Dauds mumS

truhkumu. Warbuht muhsu wezakà paaudse teescham darisuşe wişu, kas

vij tà» şpehkâ, ko no tàs praşija. Par jauno paaudsi wehl to ne-

varam teikt, waram tikai zeret.
Kà peemehru waretu peewest laukşaimneezişku ruhpneezibu.

Katram lauksaimneekam, un ihsti teem, ka» dodas no şawaS tehwija»

projām, lai zik, tomehr japahrsin ari schis un ta» ka» ar lauksmmneezibu

sakarā. Jsņemot warbuht peensaimneezibu, no ziteem daudsajeem ruhp-

neezibas tveideem mums wişai nepeeteekoscha sapraschana, lai gan katrā

masakā lauksaimneeziba» skolā schis ruhpneeziba» mahza kà obligatorisku»

un normālai lauksaimneeka isglihtibai nepeezeeschamus preekschmetus.

Un schee daschado lauksaimneezibas skolu audsekņi, lai tee prakse» stņâ

warbuht wahjaki par daschu labu praktiķi latweeti, tomehr ia-

usskata tà bihstamS konkurents, kuri pateizotees şawam plaschakam pahr-

skatam ween, war muhşuS isşist is wişàm weetam. Şawads ari toS ap-

stahkliS, ka latweetim, kam p. p. aluS gatawoşchana no behrna kahjam

weenmehr redseto, preekşchlaşijumê» par to paşchu preekşchmetu ween-

mehr wehl jaatplehşch mmc, kà pee Amerika» atklabşchana».

Pee şchàm nebuhşchaņam wainigi, şinamS, ir apstahkļi, awotu un

peemehru truhkums. Betnewar şlehpt ari sinamu latweeşchu gļehwulibu.

un neustizibu pret şewi. Daudf ļeetâs latweeti» pat» şew radijiS

mahkşligus, jeb peepaturejis wehrgu laiku wişai semo» greestu», is
kureem ohrâ steeptee» netur neds par wajadsigu, neds eeşpehjamu,

kamehr wirSpus greesteem dsihwo tahdi paşchi, rikai apsinigaki un

şparigoki şahnzenşchi. Şchee paşchi şahnzenşchi juhta» laimigi, ka teem

ar latweeşcheem, gan kà ar musikalişku, beļ us patstahwign darbu un

sinatni neşpehjigu tautu darişchana. eşam dewuşchi. Tahdeem
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pahrmetumeem us vreekschu war buht no muhsu puses tikai weena at-

bilde : apsinigakâ un zeeşchaki organisetâ şabeednşkâ dsihwê un rofigakà,
ar sinatni apgaismotā şaimneezişkâ darbibâ. Kur daschi no şendeenam

kaļ un zildina augstāko bausli: .Wişs pa wezam", tur mumS kairu

brihdi un neatleekami jādara i .Dauds pa jaunam".

Latwectim ir wişas tàs paschas spehjaS, kas zitàm tautām jo

pilntgâ mehrâ. Reis ko labu nojautiS, tas spehj ahtri wajadsigo pee-

şawinatees, ja tikai apstahkļi labwehligi. Truhkst ari nereti wajadsigo

peemehru. Ari agrāk pee semes peescetam latweetim bij us ziteem

arodeem mas sajuhsminoschu un eedroschinoschu peemehru. JaeedomajaS
tikai kahdâ zeļâ, it kà pasagschus, pehz kahrtas raduschees mumS pirmee

şkrihweri, skolotāji, mahzitaji, adwokati, ahrsti, tirgotāji, inscheneeri,

mahkslineeki un sinotņu wihri, wişs kà pehz programaS, tiklihds is

şawaS apkahrtnes nojautam ka leeta war eet, tiklihds muhsu spehjam

gadàS wajadsigee apstahkļi. Şaşneegts jau ir deesgan dauds, lai

gan newajadsigi gruhtâ zeļâ, weenmehr taustotees un daudsreis pateizotees
ari atgadijumam.

NeskatoteeS us wişu şaşneegto, mehS tomehr wehl weenmehr at-

rodameeS it kà tumşchâs telpās, is kuràm newaram pahrşkatit wişu muhsu

apkahrtni, newaram eeraudsit wişaS tàs attahlakàS daudsàS weetaS, kur

mehS weens otriS wiSlabak waretu şawaS spehjaS peeļikt.

Te nu wajadsigi staru metēji, kaS parahda, kahda muhşu ap-

kahrtne, apgaismo daschadoS tàS kaktus un rahda ari zeļuS un tekaS,

kahdeem wisdrihsak un droşchak tur norahpteeS. WajadsigaS wişâS

leetâS plaşchaS, ja ne wairak. tad wismas populāras sinaşchanaS.

Wişai masu, tamlihdsiga staru metēja lomu gr>b usņemtces ari

şchi grahmatiņa. Harakstilajs jutişees laimigs un wişai apmeerinatS,

ja weenS otris laşitajs nahkS pee pahrleezibaS, ka ir tekas, pa kuŗàm,

gruhti waj roeegli, eespehjams sasneegt to punktu, kuram wairak desmit

gadôS neesam ne par soli tuwojuscheeS, ja lasītājs nahkS pee pahr-

leezibas, ka, lihdsigi scham peemehru punktam, sasneedsami ari şimteem

ziti, warbuht wehl şwarigaki, bet mumS lihds schim şweşchi punkti.

Jaunajeem tà kà tà schee zeļi buhS jaeet. Pee labas gribas

isdewiba ar dauds ko jau tagad eepasihteeS wişeem dota, sinatnisku un

technisku rakstu weidâ, tàpat dauds darbos, ko semkopiS war peekopt

sporta weidigi. Nekait, ka peemehram, ar alu pagaidām strahdajam

masumâ. MahziteeS un peeşawinateeS war tikpat dauds. Wezee lai

gahdà par materiālu, kubleem un traukeem, jaunee atkal par rehķinaschanu,

şwehrşchanu, mehrischanu, tàpat wişeem teem jodeem, sacharometereem,

raugeem v. t. t. Şchahdi şportweidigi peetopti darbi làpat war west



5

us mehrķi, kà plaşchaki zeļi, kuri mums daudsreis wehl nemas naw

pee-eetami.

Wehl man jaaisrahdo, ka grahmatiņa naw no praktiķa sarakstīta,

naw şaraistita tà, kà tas mumS buhtu wiswairak wajadsigs, kà taS

zitam ari warbuht buhtu bijis eespehjams. Rakstiņsch şchiS tamdehļ naw jaus-

skata kà gatawa un weenigapamahziba, bet kà labi domātawajadsigopreekşch-

sinaşchanu paşneegşchaņa, to preekşchsinaşchanu, bes kuŗàm pareisastrahda-

şchana naw domājama, kuŗaS lihds şchim weenmehr un wişur truhkuşchas,

kamdehļ masgruntneekam, neşkatoteeS us wişu labo gribu, lihds scho

baltu deenu naw isdeweeS tikt us ihstà zeļa.

Şarokstitajam naw bijuşe isdewiba plaşchi praksē nodarboteeS,

saprotams, tamdehļ ween jau taS scho darbu buhtu labpraht atstahjis

spehjigakam. Kamehr spezialisti zeesch klusu, sarakstitajS tomehr turēja

par şawu peenahkumu noleS reisè ispalihdset kautschu ar to, kaS stahw

ta şpehjâs. Atstahdams misu darbu pascheem masgruntneekeem, sa-

rakstitajS grib scho darbu darit ihsaku, palihdset ahtrak tikt us ihsta

zeļa. Un tikt us ihsta zeļa ir ahtri, pat pahris gadoS eespehjams, ne-

wajodsès tikai baiditees no kļuhdam un atkahrtoteem mehģinajumeem.

Şaprotams, ka ari sche buhs jaeet tas patS wezais paschisglihtibaS

zetsch. Jhstais, noderigakaiS un wisdroschakàs sìrahdaşchanaS weidS islo-

biseeS wehl tik pee pascha darba. Lai ihftaiS strahdaşchanaS weids islobitoS

ahtri, wajadsigS lai katra parahdiba, katris atgadījums, ja pat katriS

masakais darbS mumS buhtu saprotams, lai wişam nowehrotam Ma-

retu atrast ihstoS eemeşlus, ihstoS zehloņuS. Şarakstitaja mehrķiS ir ar

scho rakstiņu dot spehju apsinigaki strahdat, kraht pareisi sa-

prastus un wişeem noderiguS pcedsihmojumus.

GrahmatiņaS otra daļa mehģinàS rahdit kà us sinamu likumu

pamata war strahdat ļoti daschadi un ļoti daschadeem zeļeem ween war

sasneegt labus resultatuS. Redsesim, ka ari pee muhsu masajeem lih-

dsekļeem ir kaS sasneedsamS, ir isgatawojamS taS patS produkts,

kaS bruhschôs, ja tikai şawam darbam waram dot wajadsigo usmanibu

un interesi.

Jo leelakS buhs mehģinataju skaitS, jo labāk, jo ahtraki eemah-

zişimeeS pareisi strahdat. Şaweem wehrtigeem peedsihwojumeem mas»

gruntneeki weegli warès apmainitees periodiskā presē. Apstrahdajot

un apweenojot schoS saprastos peedsihwojumus war mumS rasteeS taS,

ko şaukşim par masgruntneeka aluS pagatawoşchanu.
Alus pagatawoşchana lihds schim latweeşchu literatūrā nemās

naw aisskahrta, tamdehļ ween, ka masgruntneekeem nebij wajadsigo

preekşchsinaşchanu, ka nebija starp rakstitaju un laşitaju şawstarpejaS
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şapraşchanàs. Waj nu raksteem wajadselu isnahkt ļoti gaŗeem ar da-

schadeem blakus paşkaidrojumeem, jeb, ja tee ihşi, jāmet zeriba, leetu us

labo puşi grosit, jau eepreeksch pee malas. Şchis rakstiņşch naw sveh-

jigs apgaismot wişu azumirklî wchì wajadsigo.

Ar wajadsigo sinaschanu truhkumu ween isşkaidrojas ari tas ne-

saprotamais apstahklis, ka muhsu lauksaimneezibas isstahdes lihds schim,

lai kahdus sihkumuS un lauksaimueeka darbus cewehrojuşchas, bet mah-

jas alu lihds ar wişeem teem jautajumeem, kas up to grosaS, naw

nekad wehrâ ņehmuschas. Laiks ari scho mahjruhpneezibas saru it

şewişchķi pabalstit, meena alga, waj taS buhtu eesals, gataros alus,

apiņi jeb kahds noderigs trauks v. t. t. Kam tas leekas şawadi, lai

sarehķina ja spehj, ko şchini siņâ mumS muhsu nolaidiba un peļama

peeļahwiba wişu naw makşajuşe, un kas ar şcheem ijdewumeem

şaşneeglS.

DaschaS nodaļaS grahmatiņâ no pirmà usşkata likşeeS warbuht

leekas un plaschaS.

Pehz rakstitaja domam tahdàm tàm tomehr wajadseja buht, lai

atweeglmatu ari plaschakas literatūras laşişchanu, kura tikai tad war

nest redsamus labumus, ja to leetodami nesaudejam wadoşchà pawe-

deena un neusgruhschamees us şihkumeem un gluschi neşaprotamàni

leetam. Ari sche grahmatiņai jaispilda eewaditaja loma. Bes tahda

eewaduaja leelaiS daudsums spezialu rakstu isliksees atbaidoschi.

Beigās şewişchku pateizibu şchinî weetà issaku godājamam

Fr. LaSsmaņa kungam neroeen par grahmatiņas apgahdaschanu, bet

ari par to, ka ta wispahr wareja tapt usrakstita. P. D.

Şahtu wakarà. I9(1S. g.



Wispahrejādaļa.

alus saprotam is meeschcem, apiņeem un uhdens pagatawotu

alkoholu, ekstraktu un ogļn skahbi saturoschu, garschigu un skaidru, bet

tomehr wehl lehnâ pehzruhgşchanâ atrodoşchoS dsehreenu. Alus satur

daschas graudu teeşchi kuhstoşchas un pee pagatawoşchanaS kuhstoşchâs

pahrwehrstaS, pa daļai ari tahļak vahnveidotas weelas. Kà pahrwei-

dotaji, sem pagatawotaja usraudsibas darbojas enfimi un raugi.
Alus pagatawoşchana sadalās:

Eeşala paqatawoşchanâ — meeschu mehrzeşchanâ, dee-

dseşchanà un eeşala schahweşchanà.
Nowilkuma jeb misas pagatawoşchanâ — eeşala

eejaukşchanà, pahrzukuroşchanâ, nowilkşchanà un wahrişchanâ ar apiņeem

Ta ir ihftà „bruhweşchana".
Nowilkuma raudseşchanâ — wahrita nowilkuma ahtrâ

atdseşeşchanâ, galwenâ ruhgşchanâ un pehzruhgşchanâ.

Alus gatawoschanai leetoti materiali.

WiSwairak leetoti materiāli ir meeschu eeşalS, apiņi un uhdenS,
retāk kweeşchu eesals, zukurs, nedeedsetu graudu milti, pat stehrķele un

kartupeļi.

Meezchi.

Alus saturs un daudsas ihpaschibas atkarigaS no eesala.

Kà pamats labam eesalam ir làbi meeschi lihds ar saprahtigu

rihzibu eesala pagatawoşchanas laikā. Lihdschinejà meeschu iswehle un

eesala pagatawoşchana wişai nepilniga, pateizotees truhkstoscham sina-

schanam gan par meeschu buhwi, saturu, weelu pahrmaiņam dihgschanas

un schahweşchanas laikā.
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Meeschu graudā isşchķiram trihs galwenàs daļas — grauda

ahrejo daļu, grauda eekschejo daļu, baribas weelu krahtuwi jeb endo-

spermu un dihgli.

Ahrejà daļa sastahw is şalmweidigas segas, misas jeb sehnalas.

Jsmirkstot ta no grauda atlez. Kuhstoşchâ weidâ ta nepahreet, kam-

dehļ, skatotees pehz tàs beesuma, sinama eesala şwara daļa eet sudumâ,

saukto drabiņu weidâ. Şchi ahrejà misa, buhdama pate nekuhstoscha,

satur daschas kubstoschas nepatihkamu garschu weelas, no kuŗàm jau

mehrzeschanaS laikà mehgina atkratitees. Ari netihrumeem un dascha-
deem dihgļeem ahrpuşe weenmehr ļoti bagāta. Sem schis, pee mehr-
zeschanaS atlezoşchàS ahrejàs misas, atrodam diwas tahļakaS, şawâ

starpā saaug uschas plahnakaS — augļa un sehklas segas.
Sem şchìm segām şabkàs weelu krahtuwe jeb endoşperma. Ne-

gatams grauds usrahda şchaî weetâ dauds parastu schuhniņu, kuraS

wehlak aisween wairak un wairak pildas daschadàm baribas weelam,
nolubkà dot lihds jaunajam newarigajam dthglitim pehz eespehjaS ba-

gātu zeļa somu. (Uatawâ nobreeduşchâ graudā wişas schuhniņaS ir

weelam pahrpilditaS. Tuhlit sem şegam pirmàS schuhniņu kahrtaS ir

pahrpilditaS, blakus stehrkelei, ari ar şamehrâ dauds olbaltuma un

tauku rveelam. Pateizotees bagātam olbaltuma rveelu saturam schas

Zihm.1.

Gareniski pahrgreezts

meezchu grauds.

endoşpermas ahrejàs kahrtos noşauz ari par lih-

pekļa kahrtu. Dsiļakàs nn widejàs cndoşpcrma

şchuhniņas satur dauds masak olbaltuma weelu,

daudsreis pat wcenigi tikai stehrķeles grauduS.

Dihglitim blatus auloşchàs kanniņu rindas jau

atkal istukşchotas breeschanas laikā, saturs poteh-
retS wajadsibam. JstukşchotàS şchuhniņas

dihglitim auaot şaşpkenas plakanas.

Dihglils ccņem grauda apakschejo un grauda

rccwoi repretejo daļu. Tas şastahw is mas wehl

attihstitoS sakniteS un asna. Asna un sakniteS

kopēja daļa şaweenota ar şewişchķu „wairogu", kas

atschķir no baribas weelu krahtuweS. Wai-

rodsiņam şwarigs usdewums, pahrwehrst krahtuweS

nekuhstoşcbàs haribos weelas kuhstoşchâs un pee-

äahdat tàs dihglitim noderigâ weidâ.

Wairodsiņa ahrejàs, us krahtuwi isejoşchàs şchuhniņas ari şatarâ

ar to isşkataS kà şuhzoşchi şchlaukas gali. Şchinî wairodsiņâ attihstas

pee labwehligeem apstahkļeem tàs şwarigakàs pahrweidotajas weelaS, kà

zitase, şchuhniņu seenu kausētajā, tàari diastase. Diaftase ta şwarigakà,



kauşè stehrķeli un pahrwehrşch to zukurâ. Pehdejo wairodsiņşch pee-

gahdà dihglitim kà wişai patihkomu baribu. Wairodsiņâ attihstas ari

wehl zitas pahrweidotajas weelas jeb ensimi.

Meeschu ķihmişkaiS şastahws. Labu alus meeschu şa-

stohws apmehram şchahds:

UhdenS 14,5

Olbaltuma weelu . . 9,(1

Slehrkeles un zukura . 62,0

Zitu oglu hidratu
. .

4,5

Tauku 2,5

ŞchķeedraS jeb zelluloses 5,0

Mineralweelu.... 2,5

Uhd-nS şaturs şwahrftas leelâ mehrâ. Par peewesto leelaks

uhdens saturs ncw wehlams, tas weizina peleşchanu, zitu mikrobu at-

tihstişchanos, şaşmakşchanu.

Şakarâ ar leelaku jeb masaku uhdens şaturu şwahrstas ar zitu
wcelu prozents. Lai waretu weenu meeschu saturu şalihdsinat ar zitu

meeschu saturu, labāk apsihmet to weelu prozenlu, kas satur 100 daļaS

sausu graudu. Tahļak peewesto weelu prozentu tamdehļ ari aprehķmatu

us sausu weelu.

Olbaltuma weelas sgandrihs weenigi proteidi) meeschôs sastopam

no 7,5 —Itj°/o. Schi wisai dahrgà un wehrtigà baribas weela aluS

meeschôS leelakâ daudsumâ naw patihkama. Laba, weegli kuhstoşcha

eeşala isgatawoşchanai wiSwairak meklēti olbaltuma nabagi meeschş, ar

pehz eespehjas ne wairak kà I o. Pirmàs şortes aluS meeschi şatur

ne wairak kà 10^«. Tam şawi dibināti eemeşli.

Aisween, jo graudos wairak olbaltuma weeln, jo masak stehrķeles.

Pehdejà wairak no şwara noteikdama, gandrihs weenigi, eeşala node-

rigà un ismantojamà ekstrakta leelumu Leelako ekstrakta daudsumu

dod olbaltuma nabagi meeschi.

Olbaltuma bagatee graudi dihgst par dauds strauji un stipri sa-

sildami apgŗuhtina wişai nepeezeeşchamu wehşu deedseşchanu un pareisu

graudu usşlehgşchanu. Wehşi deedseti tee mas attihsta zitaseS, ensima,

kaS graudu usşlehds kausējot şchuhniņu şeenas. Ja noluhkâ pabalstīt

zitaseS raşchanoS deedsejam şilti, tad atkal nepatihkamâ kahrrâ attih-

ftaS olbaltumu ahtri şaşchķidrinoşchi ensimi.

Olbaltumu bagātu meeschu eeşals dod ari şchàm «eelam bagātu
nowilkumu. PehdejaiS pee wahrişchanaS dod ļoti leelu duļķi, lehnak

noskaidrojas; nowilkums pehz eejaukşchanaS gruhtak no drabiņām, pehz

wahrişchanaS gŗuhtak no apiņeem filtrejaS. Jo wairak eeşalâ olbal-
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tuma weelu, jo leelaka şpehja tam eekļuht ari gatawà alu, kas masina

alus isturibu pret daschadàm slimibam.

Loti teizami alus meeschi satur olbaltuma 7—lo-/o.

Wideji labi
» „ » „

10—12-/0.

Majwehrtigi
. „ » „ 13—15>.

Teedseschauas un ihsti ecjaukşchanas laikā, pateizotecs wairakeem

grauda ensimeem, olbaltuma weelas pahreet kuhstoşä'â weidâ. Daļa no

tàm sarez un ijkriht jau eejaulschanas laikā temperatūrai zeļotees lihds

Nnamam augslumani. Leelaka daļa sarez un iskriht nowiìkumam wah-

rotees, pee kam daļa eeprcckşch ijkrişchanas şaweenojas ar apiņu ģehr-

şkahbi. Majums paleek nolezinatà gatawâ nowilkumâ, is kura atkal

daļa ijkriht pee atdsischanas, pee ruhgşchanas, daļu patehrè raugi şawaS

meeşas usbuhwei un tikai iamehrâ masa daļa paleek alu, kur, ka jau

minēts, blakus zueem apstahkļeem, dara şawu eespaidu us aluS

isturibu.
Sihm. 2

Stehrķeles graudi: a) kartupeļub) meezchu.

Stehrķele. Wisşwarigakà meeschu şastahwdaļa. GatawaaluS ogtu

skahbe, alkohols un ekstrakts rodas galwenâ kahrtâ tikai no stehrķeles, kamdehļ

graudu leelakS stehrķeles saturS ļoti wehlamS un meklēts. Meeschi
satur stehrķeles 61—72"/o. Wideji aluS meeschi ap 66"/o. GraudSS

blakuS stehrķelei atrodas ari ziti ogļu hidrati, gumijas weidigaS weelaS;

pahreet ari kuhstoşchâ weidâ un dara eespaidu us aluS ekstraktu.

Stehrķele wişâ aluS pagatawoşchanas laikā iszeesch dauds pahrmaiņas.
Jau meescheem dihgstot, bet it ihpaschi pee eejaukschanaS diastase stehr-
ķeli iskauşè un pahnved weşelâ rindā jaunu weelu, zukurâ, dekstrinôS

un starp şcheem abeem stahwoşchSs maltodekstrinSS jeb isomaltoşê.



11

ZukurS pahrruhgdams dod alkoholu un ogļu şkahbi, dekstrini alus

ekstraktu, kamehr malļodekstrini. daschreis ari masums zukura, uitur wa-

jadsigo pehzruhgschanu.

'Tauku jeb eļļu saturs swahrstas deesgan leeìà mehrâ.

Meeschu tauku daļaS şastahw is wairakàm alşewischkàm weelam. Pa-

teizotees atkal şewijchķeem graudu ensimeem, dihgschanas laikā jau tee

sahk pahrrveidotees. Lchahweşchanas laikā taukeem sama nosihme

pee jaunu smarschas un tà sauzamàs schahwescharms aroma un garschas

weelu raşchanàs.

Şchķeedras jeb zelluloses saturs, skatvtees pehz grauda

mijas jeb sehnalas beesuma, smahrstas no 2—11,5" o Wiswairak

meklēti meeschi ar plahnu sehnalu. Şehnala satur daschas nepatih-

kamoS weelas, kahdu plahnakâ şehnalâ, saprotams, masak. ŞchiS

weelas, ja naw wehl mehrzeschanaS laikà istususchas, iskuhst pee eesala

eejaukschanaS, peedodamas nepatihkami jehlu un ruhgtu garschu. Labi,

ja schķeedraS prozentS naw augstāks par 9"/o.

Graudu misa vate eejaukschanas laikā nekuhst, atsroabinas pee parcisi

waditas eejaukschanas gandrihs pilnigi no zitàm weelam, dodama tà

şauktàs drabiņas. Pehdejàs noşehsdamàs dibenā atweeglina skaidra

nowilkuma notezinaşchanu.
Mineral weelaS jeb pelnu daudsums meeschoS şwahr-

stas no 2—4"/o. Pelni şawukahrt şastahw is şekoşchàm weelam:

FoşforşkahbeS. ?sok 35,10

Şehrştahbes .
SOL 1,8

Krama şkahbeS 3i02 25,91

Klora . . .
CI 1,0

Kālija okşida .
ļ<so 20,90

Nātrija okşida. 2,4

Kaļķa okşida
.

Cao 2,64

Magnesijas. .
8,83

Dselss okşida
.

1,19

PelnâS galwcao weetu eeņem fojforşkahbe, kālija, kaļķa un mag-

nija sahļu weidâ.^

Eeşala mineralweelaS pa leelatai daļai iskuhst eejaukschanas

laikâ, pahreet gatawâ nowilkumâ un ari alû. Daļa noder raugeem

par bandu. Ja mehrzeşchanai wişu laiku leetots dauds kaļķu saturoschS

uhdens, tad daļa fossorskahbeS paleek drabiņās.

Par meeschu leelaku jeb masaku derīgumu war şpreeft pehz

daschàm meeschu sihmem un ihpaschibam.
Labi meeschi usrahda weenmehr gaischi dseUenu tihru krahsu.
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Pelēka jeb dselteni bruhna krahşa şaweenota waj nu ar sliktu dihg-

schanas spehju, leelu olbaltuma saturu, nepareisu usglabaschanu
v. t. t.

Labi meeschi nekad neusrahda manāmas pelējumu un zitaS sliktas

smakas. Meescheem jabuht pehz eespehjaS tihreem no nesahlem, pu-

tekļeem, netihrumeem un it şewişchķi no . bersteem, kulşchanâ bojateem

graudeem. Graudeem jabuht pehz eespehjaS weenlihdsigi leeleem un

şmageem. Jo meeschi labaļ nosorteti, jo weenlihdsigaka dihgschana,

schahweşchana. eesals labāks, dzrbs wecglakS.

Tà sauktais .1000 graudu şwars" daschadeem meescheem naw

weenads, şwahrstas no 80—50 grameem. skà daudsejadâ siņâ labakoS

skaita no 88—44 gramu şwarâ.

Meeschu misai jabuht plahnai. Plahnu misu meeschi isdod wairak

ekstrakta un masaku veegarschu.

Meeschu graudeem jabuht miltoteem, irdcneem, masak zeetcem,

raga weidigeem. Pirmee dihgstot labāk usslehdsas, ahtrak un pilnigak

iskuhst eejaukschanaS laikā. Zeelu graudu schuhniņaS ir weelam pahr-

pilditas. Pee irdeneem meescheem tàs satur ari gaisu. Zeetee meeschi
pa laikam ir bagātāki olbaltuma rveelam. Daschi meeschi, buhdami

şchinî siņà schaubigi, pehz 24 stundu mehrzeschanaS top irdeni un

miltoti şawu zeetumu saudedami. Tahdi tikpat noderigi, kà no eesah-
kuma irdenee. Daschi atkal ilgāki mehrzeti tomehr nesauoè şawu

slikto ihpaschibu, tee ari masak noderigi.

Alus meescheem rvajag usrahdit ne masak ta 95"/o leelu dihg-
schanas spehju. 90"/o dihgstoschi jau sauzaS par slikteem, jo nedihg-

stoschee graudi maitājas, kriht baktērijām un ziteem kaitekļeem par

upuri. Wişeem graudeem jabuht lihdsigu dihgschanas sparu jeb ener-

ģiju. Wiseem dihgt spehjigeem graudeem apmehram triju deenu laikā

rvajaga buht sadihguscheem.

Jaeemehro, ka kahrtigu dihgschanas spehju un enerģiju smaigi

meeschi manto tik pehz sinama latka, şauşà wehdinatâ weetâ şawu

uhdeni saudedami. Sem apstahkļeem misai noderiga tamdehļ graudu

schahweşchona. Pateizigi meeschi par 12 stundu schahweschanu
pee 80" L.

Daschas no şchàm sihmem masgruntneeks warèS isleetot pee alus

meeschu iswehles. Jazer, drihsumâ, tiklihds sahkseeS pareisa, apsiņiga

eesala isgatawoşchana, kļuhşim pilnigi şkaidribâ par muhsu meescheem,
to labam un şliktàm ihpaşchibam. Wişai wehrtigas buhtu peesihmeS

par leetoteem meescheem, dihgschanas spehju, wajadsigo mehrzeschanaS
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un deedseschanas laiku v. t. t. Laudn rakstīt prot, bet to, kas derigS,

lihds scho baltu deenu peerakstit daudseem uekriht ne prahtâ.

Apiņi.

Apiņu nosihme alus ruhpneezibâ diwejada. Pirmkahrt, tee pee-

dod alam patihkamu eeruhgtu garschu un apiņu smarschu, otrkahrt,

pazel leelâ mehrâ aluS isturibu pret ahtru maitaşchanoS, eewesdami

şchinî siņâ wahrigâ eesala nowilkumâ daschaS baktērijām stipri ģiftigaS
weelaS.

SchiS ihpaşchibaS ne wişttm apiņeem weenadâ mehrâ, kamdehļ

aluS ruhpnceki zihtigi meklc pehz labakàm un labāki koptam, sinamu

apgabalu sortem. Kà katriS kulturaS augs, tāpat ari apinis usrahda
wairak sugas, ar daschadàm ihpaschibam. Katra sorte pate par şewi is-

dodas pilnigak, dod wislabako produktu tikai sinamâ klimatā, sinamâ

semê un pee sinamaS nopeetnas kopschanas. Turpat nekopti tee jau

dod manāmi sliktāku produktu. Wehl sliktāks isnahk produkts, ja teem

nekopteem jāaug ari masak labwehligâ klimatā un semê. TahdS liktens

ir WidsemeS un Kursemes apiņeem, kas, saprotams, newar palikt bes

eespaida ari us isgatawojamà mahjaS alus ihpaschibam

DaschaS apiņu sortes, jadomà, warès Widsemê, şewişchķi Kursemê

labi isdoteeS, jo plaşchakas apiņu kultūras atrodam neween Bohemijâ

un daschâS zitoS Austrijas un WahzijaS apgabalos, bet ari Anglijā un

Sweedrijâ. WajodsèS tikai greest leelaku wehribu us atşewişchķu šortu

pehtischanu un pawişam zitadu kopschanu un semeS apstrahdaschanu.

Tagadejee masgruntnecku audseti apiņi zaurmehrâ dauds maswehrtigaki,
nekà tee pateeşibâ wareja buht.

AluS gatawoşchanai leeto apiņu şeedu galwiņas. Schim augam,

tāpat ka kaņepēm, putekļu un auglenizu seedi sakahrtoti us 2 at-

şewischķeem eksemplareem. Reti, kà nenormāla parahdiba, atrodami

eksemplāri ar abejadeem seedeem. No şwara weenigi neapaugļotu

auglenitschu seedi, bes attihstitàm sehļlam, kamdehļ wihreeşchu eksemplārus

nihzina us ruhpigako no plantazijam ahrâ.

Apiņu wchrtiba atkarājas galwenâ kahrtâ no apiņu miltu jeb

lupulina şatura. LupulinS atrodas seedu segu lapiņu eekşchejâ pusē,

eedseltenu, ļoti smalku, smarschigu un eļļainu miltu weidâ. ZitaS seeda

daļas, lai gan ari satur noderigas weelas, masak no şwara, kamdehļ

apiņu wehrtiba, ja tee zitadi naw bojau, atkarājas wiswairak no minēto

miltu satura.

ĢausaS apiņu galwiņaS satur şchàhdas galwenaS daļaS:
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Secdu lapiņas .... 69—78°/o

Kahtiņi B—lB-/0

ĢehklaS 0— 5>

Lupulina miltu
.... 8,33— 15,7.

Blakus lupulina daudsumam pee apiņu wehrtjbas noteikschanas

kriht şwarâ ari sorte, augşchanas weeto, apiņu laba usglabaschaņa un

şwaigums. Labai usglabaşchanai nolasitoS apiņus maişôs tiktahl kaltè

şillâ zaurwelkoşchâ gaişâ, ka pee zeejchakas eepakaşchanas tee wairs ne-

war neds sakarst neds pelēt. Lai nowehrstu ļauno şkahbekļa eeşpaidu

us lupuìinu, kaltētus apiņus mehds şehrot un stipri presēt. Tahdâ

preşetâ weidâ usglabati, tee nahk ari tirdsneezibâ leelakâS jeb masakâs

pakās. Leeto ari zitus konserweşchanaS weidus, no pehdejeem interesanta

mums war buht weenigi usglabaschaņa ļoti wehşà weetâ.

Apiņu galwiņu tuwakS saturs apmehram şchahdS:
lapiņàS L'.wulina miltSs.

Ēteriskas şmarschojoşchas eļļas
.

. 0,0 0,12

Apiņu ruhgtuma şkahbeS .... 4.6 3,0

Apiņu şweķi 2.6 2,9

Apiņu gehrşkahbe jeb tannins
.

. 1,6 «>,K3

Daschadas gummijas 5,8 I,2<ì

Zelluloses jeb schķeedras 63,95 9,0

Uhdenî kuhstoşcha ekstrakta.... 12,2 4,9

Alus gatawoşchanâ şwarigakàs no tàm ir apiņu eļļa, ruhgtuma

şkahbes, apiņu şweki un gehrşkahbe.

Apiņu eļļa. Apiņu eļļa şastahw pateeşibâ is wairakàm is>

garot şpehjigàm ēteriskām eļļām, ar daschadeem wahrischanas punkteem.

Tihra apiņu eļļa ir beskrahsaina un palihkamu şmarschu. Gaisā par

ilgāku laiku şazeetè par lipigu şweķainu weelu un peeņem dseltenu krahsu.

Şpirtà kuhst roecgli, uhdenl gŗuhti. Tikai 000 daļaS uhdens spehj is-

kauşct 1 daļu apiņu eļļas. Şamehrâ weegli ta kuhst apiņu şweķôs.

No scho eļļu şamehrâ augstà wahrişchanàS punkta, 125—235- d.,

waretu spreest, ka pee uhdenS wahrişchanàS opiņu eļļas neisgarotu.

Tomehr lihds ar uhdens twaikeem aiseet ari dauds, leelaka daļa no

scham eļļām un nowahntâ misā atrodam wairs tikai atleekaS, lai gan

pehz şmarschaS wehl ļoti manāmas. Tamdebt wişur tur, kur grib alum

peedot scho apiņu smarschu stiprāka mehrâ, kà p. peem. porterim, ari

dascheem pilseneS alcem, daļu apiņu pecdod wehl waj nu pehz nonnlkumu

wahrişchanas, ruhgschanaS laikā, jeb pat noguldişchanaS muzâs un

transporta muzâS.



15

Apiņu şweķi. Tàpat kà apiņu eļļas, ari apiņu şweķi şa-

stahw is wairakàm şweķainàm weelam. 100 daļas wehşa uhdens war

işkauşet tikai 0,042 gr. şweķu. Pee wahrischanas tee maļleet pahr-

mainas. peedod daļu no alus ruhgtuma un pabalsta leelâ

mehrâ alus isturibu. Hchkeltajàm şehnitem jeb bakkerijom şweķi ir stipra

ģiftS. Ruhgşchanas laikā, alkoholam rodotees, daļamişâ pee wahrişchanaS

ar apiņeem iskuşuşchu şweķu iskriht, kļuhst nekuhstoşchi un manami

putās tumscha un ļoti ruhgta noşehduma weidâ. Daļa paleck ari alâ.

Schee şwcķi ir ari kà widutaji pee labākas eļļu iskuschanas mişâ. Ne-

pareisi usglabatu apiņu şweļi, pateizotees gaisa şkahbckļa eeşpaidam, dod

ncpatihkamas smakas un garşchaS weelas.

Apiņu ruhgtuma şkahbes. Sakopojumi no wairak weelam.

Uhdenî mas kuhstoschaS, alû şcho weelu pehz şwara mas, bet ar garşchu

weenmehr wehl labi manāmas. Tihrâ weidâ — beskrahşaini, adatu

lveioigi kristāli, şawadu, stipri ruhgtu garşchu.

Apiņu ģehrşkahbe. ŞchàS ģehrşkahbes jeb tannina galwenà

ihpaschiba, tàpat kà ziteem ģehrşkahbes weideem, dod kopā ar olbaltuma

weelam nckustoschus şawcenojumus. Nowiìkumam wahrotees tanî at-

rodoşchàs olbaltuma weelas pa leelokai daļai sarez paschaszaur leelo

temperatūru ween, bet daļa ari ar apiņu ģehrşkahbi şaweenojotees.

Weizinadami olbaltuma iskrişchanu, tee weizina ari alus isturibu. Ari

us wehiaku garschu tee dara sinamu eespaidu.

EekamS neesam şkaidribâ par muhsu paschu apiņu labumu, ļoti

eeteizams buhtu schad un tad mehģinatees ari ar pirkteem apiņeem.

Tas ncbuhs lects i>dewumS, bet rahdìs apiņu ihsto nosihmi, ihstàS

ihpaschibaS, to eespaidu us pagatawojamo alu, lihds ar ko mantosim

daschus noderigus aisrahdijumuS sawu apiņu apsinigakà un pareisakâ

kopschanâ.

Alus labāka garscha, leelakS skaidrums, un it şewischķi tihraka

ruhgschana un mums tik tvajadsiga aluS leelaka isturiba sasneedsama

tikai labus apiņus pareisi leetojot. Rewaram tamdehļ

buht weenaldsigi pret katru apini, ja tam jau apiņa isskats.
Ari apiņus pehrkot, jacewehro şchahdaS sihmes: galwiņam jabuht

labi usturetàm mehreni eedseltenu krahsu. Par dauds sala krahsa no-

rahda apiņu negatawibu, bruhna jeb eesarkana krahsa — sliktu usglabaschanu.

Şegu lapiņām jabuht bagatàm şwaigeem aromatişkeem dselteneem

şweķaineem lupulina milteem. Welkot us papira, lupulinam jādod

dseltena krahsa. Par wişàm leetam smarşchai wajag buht pehz ee-

spehjaS spehzigai, patihkamai un tihrai, bes kahdas, p. peem., ķiplokeem

lihdsigaS peekrahsas.
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Uhdens.

Eesala un aluS gatarooşchanai, tàpat trauku un muzu pehzskalo-

şchanai, kà noderīgāko usşkata şpehzigu awotu un aku uhdeni, jo tahdâ

atrodas pa laikam dauds masak baktēriju un wişadu dihgļu. Şchahds

uhdens war buht waj nu şamehrâ mihkstS jeb zeets, tas ir, uhdens

satur masak jeb wairak mineralweelas. Uhdens ar 0,3—0,6 gr.

mineralweelu litri skaitās par noderīgāko, şewişchķi, ja şchaîs robeschâS

kaļķis pahrswarâ par magniju

Uhdens war saturēt dirouS kaļķu şaweenojumuS — diwreis ogļu

skahbo kaļķi un sehrskahbo kaļķi jeb ģipşi. Tàpat ari abu scho skahbju

magniju sameenojumus.

SwarigakaiS no wişeem ir sehra skahbaiZ kaļķis jeb ģipsis. Us

litra uhdens 0,2—0,3 gr. ģipša ir ļoti wehlams.

ŞchahdS ģipša satur? wcizina nowilkuma wahrişchanas laikā ol-

baltuma weelu şarezeschanu leelôS mahkoņb?, nowiltumS labak un

pilnigak nofiltrejas, şarezejuschas olbaltuma weelas masak eekļuhst

ruhgstoşchâ alu. Pehdejâ tàs war zaur baktērijām ahtri şaşchķidrinatees

un tà noderiga bariba weizinat baktēriju strauju attihstişchanos. Gipşis

tà tad weizina alus isturibu.

Ģipsi şaturoşchs uhdenS masak iskausè newajadsigàS apiņu weelaS

un dod alum zeetaku, skaidrāku garschu. Sewişchki taS noderigS gaischu,

zeetu, tahļu ruhguschu un labi skaidrojoschoS alus gatawoşchanai.

Mehrena ģipša satura uhdens labi noderigS raugu pahrskalo

schauai un usglabaşchanai. Gipşi şaturoşchâ nowilkumâ, jeb ruhgstoşchà
alu raugS tik ahtri neiswirst. Kaļķim nereti eepreeksch labs raugS sahk

alu wahji skaidrot. Dabūjis ģipsi, taS peeņem şawas agrākas
ihpaschibaS.

Ari meeschu mehrzcşchanâ mehrenam ģipša saturam şawa nosihme.

Daschi ļaunumi kà mehrzeşchanâ, tà raudseschanâ zeļas tik tad, kad ģipša

saturs leelaks par 1 gr. us litra.

Gipsa nabagus uhdeņuS beeschi, it şewişchķi Anglijā, pahrlabo

uhdenim peedodot şaberstu ģipşi zeeschi noteiktos daudsumSs. Prof.
WindişchS eeteiz tahdu peelikt reisê ar apiņeem nowilkuma wahrişchanas

laikā, t. i. ja uhdenS patS tahda jau nesatur.

UhdenS, kas zeetS pateizotees oiwreis ogļu skahbam kaļķim,

lihdsigS gandrihs mihkstam uhdenim, jo wahroteeS ogļu skahbe suhd,
kaļķis iskriht nekuhstoşchâ, weenkahrşchâ ogļu şkahbâ kaļķa weidâ ņ»

paleek pee nowilkuma pagatawoşchanaS drabiņās. Schahdâ gadijumà
drabiņās ar kaļķi patura ari daļu eesala fosforskahbeS, bes ka tomehr

raugeem usnahklu kahdreis fosforskahbeS truhķums.
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Pee meeschu mehrzeschanaS par dauds zcetam übdcnim gandrihs

weenigi tos sliktums, ka mehrzeşchana kļuhst garāka.

Magnija sahļeem masaka nosihme. LeelakS sehrskahba magnija

saturs warbuhl toî siņâ interesants, ka ecktuwis alu, tas mar kļuht

zaurejai par ceureslu.

Wahramà sahls ja rvairak par 0,3 gr. us litra, mchrzeschanai ne-

der. Masina dihgschanas spebju. Lihds 0,7.'> gr. tas rvehl noder

eesala eejaulschanai sewişchļi rumschakam un masak ruhgsloscham alum.

Pahrr par 1,0 gr. tas rvahjina ruhgschanu.

Soda, kaS gan uhdcņos retāki atrodama, ļvar buht pee trauku

tihrişchanas eekļuwuşi, rveenmehr kaitīga. Masina diastaseS darbibu,

maita krahsu, kausē apiņu sliktas rveelaS.

Tselss, koS purwa awotu uhdeņôs beeschi sastopama ogļu şkahba

dselss okşidula wcidâ, ir kaitiga. Wohrot nowilkumu or opiņecm,

trahsa war nepatihkamà kahrtà mainitees, pateizotees dselss un apìnu

ģehrşkahbeS şaweenojumeem. Tahdu uhdeni, no eesahkuma ar gaisu labi

jatorâ wedot, war manami pahrlabot, jo kuhstoşcbais şaweenojumS pahr-
eet druhnâ, nckuhstoşchâ dsclss oksihidratà.

Wispahr wehlamS, lai ar labs awotu uhdens nesaturētu masak

par u,l gr. uu ari nedauds wanak par 1,0 gr. mineralweelu ik us

litra uhdens.

bailigaks ecsala un alus gatawoşchanà ir upju, eseru un

seklu aku uhdenS, pateizotees leelam daschadu dihgļu un baktēriju sa-

turam. Kà norahditajs us dihgļeem bagātu saturu noder dajchas

talchà uhdeni atrodamas werlas, kà amonjaka sahļi, salpeterskahbes

sahļi, organiskas weclas. Tohds uhdcns ncds meeschu mehrzeschanai,

neds eesala ecjauļschanai, neds ari trauku un muzu şkaloschanai lahgâ der.

Wişur, schahdu uhdeni lcetojot, davdseem dihgļeem dota eespehja

eekļuht wispatihkamakâ prcckşch teem şchķidrumâ — nowilkumâ un alu.

Uhdens wehrtibas noteikşchanâ bioloģiskai analisei tikpat leela no-

sihme, ka ļimiskai. ìlhdens war kà ķimiskà, tà dihgļu siņâ buht ween-

lihds labs. Bet nereti ķīmiska siņâ labs uhdens war dihgļu siņâ buht ari

slikts un otrādi.

Dihgļu siņâ sliktu uhdeni pa daļai labot mar ar apsinigu

filtreschanu. Zik daschads war buht dihgļu siņà uhdens, redsams no

ta, ka daschôs uhdeņôs ir lihds miljonam daschadu dihgļu weenà ween

kubik-saNtimetri. Ar 1000 dihgļeem I kstm. uhdens şkattàS wehl par

dserschanai derigu. Alus ruhpneezibà kriht newecn uhdens dihgļu skaits,

bet gan galwenâ kahrtâ scho dihgļu suga şroarâ.

Masgruntneeks şawu alu gaļarvodams daris labi, peeturedamees
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pee laba awota jeb dsiļu aku uhdeņa. Kur tikai mihkstS upes uhdens

pee rokas, der to filtrēt un apgahdat ar nededsinatu ģipşi, peedodot 2

lihds 3, pat 4 lotes us 100 stopeem uhdenS.

Mehrzeschana upes, kà tas wairak weetâs parasts, — katrā siņâ

ja-almet.

Meezchu enzimi, jeb pahrweidotajas weelas.

Lihds schim apskaujam materiālus, is kureeni gatarvosim şawu alu.

Weenkahrşchâ zcļà alrrs gatawoşchana tomehr neisdodaS jau tamdehļ

neen, ka meeschi ir uhdrni nekuhstoschi un alus turpretim ir graudu
meelu kausējums. Un ja şchàs weelas ari kustu, mehs dabūtu weenigi

scho tvceln kausējumu, bet ne alu, jo pehdejars ir netik sakopojums is

kausētam, bet a.i kausētam un tahļak pahrweidotàw weelam. Şche

bruhwerim naw zitas iscjaS, kà saukt palihgâ jau dabâ atrodoşchàs

pahrwcidotajas weelas. Tahdas atrodam dsihwôs graudos, kamdehļ

bes graudeem alus pagatawoşchana naw nemās eedomaiama.

Agrāk jau rcdsejam meeschu grauda buhwi un sastahrvdatas.
Leelakà grauda daļa, wişi baribas weelu krahjumi jeb cndosperma ir

bes dsihwibas, ir miruşi weela. Weenigi dihglits, jaunais augs, lai zik

mas wehl ar attihstits, ir dsihws. Şckai azumirklî dihglrtS işşchķiraS

wehl no peeauguşcha meescha ar şawu ncipeìiju usnenrt şewî apkahrtnes, pa-

rastas augu baribas weelaS, kà ogļu skahbi, mineralweelaS, uhdeni,

un is şchàm raschot, saules starus palihgâ ņemot, organiskas weelas.

Truhkst tam wehl noderigu orgānu, ka attrhstitas saknes, lapas, chlvrofila

v. t. t. Toteesu dihglitS jau no mahteS stahda apbalwotS ar kreetnu

gatawu rveelu krahjumu, tàpat şpehjàm uu palihga lihdsekļeem şchàs

uekuhstoşchàs baribas weelaS iskauset un usņemt trukstoscho orgānu un

iawas meeşas usbuhwei. Kamehr krahjumS istehretS, orgāni jau al-

tihstiti, noruhditi, spehjigi ismantot apkahrtneS semeS un gaisa bariboS

weelas un saules starus. Şahkas patstahwiga aşimilazija, augschana,

seedeschana, augļu neşchana. Is pcedsihwojumeeni mahzits augs şawaS

şehklas mehģina atkal apgahdat pehz eespehjas dauds weelam.

Tà tad dihgstoşchâ şehklâ norit wişu rveelu şaşchļidrinaşchana un

pahrweidoşchana. Zilweks to isleeto şawâ labā. 'Alus meeschus, lai

gan uoteeşatuS us nahwi, sinamu laiku wehl mahna un maldina, dod

zeribas us normālu dsihrvi, bet tikai taî noluhkà, lai noteesatee meeschi

preeksch şawas nahweS wehl padaritu toS darbus, ko bruhwerS patS

neprot, tas ir, rveelas iskauset un pahrrveidot, jeb wismas isgatawot
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tahdaS pahrweidotaju weelas, kuŗas pat pehz meeschu nahwes waretu

bruhwerim noderēt kà nepeezeeşchami palihgi.

Tahdu pahrweidotaju weelu jeb ensimu meeschôS ir leelS skaits.
Ne wişi wehl no teem ispehtiti. Manamâ daudsumâ şchee ensimi pa-

rahdas tikai wehl lihds ar guļoşcha dihgta atmoşchanos. Dihgşchanai

şahkotees wişaS şä is weelas rodaS ahtri un katra no tàm stahjaS it

kà us pawehli şawâ weetâ, pec şawa noteikta darba, noluhkâ palihdset
dchglim kur un kà war.

Wişi ensimi gandrihs bes isņehmuma ir olbaltuma weelos, pehz
şawàm ihpaşchibam tàs leekas it kà pusdsiliwaS eşam. ApbrihnojamaS,
ir ensimu şpehjas ahtrâ laikâ isdar't tàs daschadakàS weelu pahr-
maiņas. Nekuhstoschasweelas palnwehrşch kuhstoşchâs, kuhstoşchas nekuh-

stoşchâs, no weenaS weelaS buhwè waj desmitām zitas, pirmàs noohrdot
tàpat no weenkahrşchàm atkal sakopo un usbuhwè jaunas. Pee tam

ensims pats it kà nesaudc şawaS spehjaS neds ari masinaS şawâ

daudsumâ. Weena ensima şwara daļa şpchj pahrweidot şimtas un

tuhkstoşchaS daļaS zitu weelu, bes ka paşchas peeweenotos jaunajam

weelam. Darbs weizas it şewişchķi tad, ja ahrejee apstahkļi labwehligi.

Darbiba, tàpat kà şcho weclu raşcbanàs leelakâ jeb masakâ dausumâ,

ohtrakâ jeb ilgokâ laikâ wiswairak atkarājas no temperatūras, mitruma

un gaisa. Şauşums ensimuS tik aptur darbibâ, augstāka temperatūra

turpretim war tos gluschi nomaitāt, şewişchķi ahtri tad, ja ensimi ir

mitri. Şauşi buhdami tee istur dauds augstāku temperatūru.

Jhsumâ apşkatişim galwenos ensimuS katru par şewi.

Zitase. Ta attihstaS paşchâ dihgschanaS şahkumâ un sahkot

no wairodsiņa, dihgşchanai turpinotees lauschaS aisween dsiļak cndo-

şpermâ eekşchâ, kausēdama şchuhniņu şeenas, hemizellulosi, tà sakot

graudu usşlehgdama. DarboteeS ta şahk ograk kà wişi ziti ensimi, pat

tad jau, kad srehrķele un olbaltuma weelas ziti ensimi wehl nemās

neaifteek. Zitase nobeidsas jau pee ki)<> d., lihds ar ko apstahjaS ari

tahļaka graudu usslehgschana, ja tee naw agrāki usslehgti. Zitase dar-

bojas wiswairak deedseschanas, bet ari eejaukschanas laikā, şewlşchki

pee 30—40- Q

Pateizotees zitasei eesals isnahk irdens, kauseschanai un zitu ensimu

darbibai pee-eetamS. Labi usslehgtS un zitadi neşamaişitS eesals dod

wairak ekstrakta un weeglak pahrstrahdajaS. Zitadi zitasei ari pee

maiseS gatawoşchanas şawa nosihme. Şcho ensimu şewişchķi dauds

satur ausās.

Diastase. Diastase ir stehrķeles kausētajā, tàs pahrwedeja

zukura (maltosê) un wairokôS dekstrinos. Ķà pehdejâ laikā israhdijees,
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diastase naw weens weeu ensims, bet pateeşibà diwi, deesgan lihdsigi
ensimi — maltose un granulase.

Stehrķeli wispirms pahrwehrşch kuhstoschâ 'tehrļelè, ko isdara

galwenâ kahrtâ granulase. Kuhstoschu stehrķeli ta tahļak pahrwed

maltosê un dekstrinôs. Pee 70" ('. granulase saudè zukura rascho-

schanas spehju, bet peepatur wehl labu laiku lihds 84" spehju pahr-

wehrst stehrķeli dekstrinàs. Maltose masak nodarbojas ar stehrķeles

kauseschanu, to tceşu wairak ar jau iskauşetàS stehrķeles sadalischanu

maltose un masakâ mehrà dekstrinôs. Maltoses zukura raschoschanas

spehja jau pee 55" paleek wahjaka, pee 70" ta pilnīgi nobeidsaS.

Pehz 70" L. pahri palikusc stehrķele tà tad mar pahrwehrstees wairs

tikai dekstriuôs, zukura ļoti mas jeb pawişam ne. Ar scheem dimeem en-

simeem mums wiswairak darischana.

Lai prozesu aprakstischana netaptu var raibu, runāsim us

preeļşchu, kà taS lihds schim peeņemts, tikai var diastasi, scho abu en-

simu sakopojumu.

Is 100 grammeem eesala ir eespehjams isdabut ap 8 gr. şamehrà

tihrakaS diastaseS, kura spehj pahrzukurot ap 1800—1400 un rvairak

graīnmmus stehrķeles. Ari maises pagatawoşchanà schi diastase şpehlè leelu

lomu.

Peptase un triptase, jeb tà sauktec proseolitiskee ensimi.

Abi rodas dihgschanas laikā un pahrwehrsch olbaltuma rveelas daud'

jaunās, weenkahrşchakâs kuhstoschâs weelâs. Pee eesala pagatawo-

şchanas jausmanas, lai olbaltuma weelu pahrwehrşchana un saschķidrina-

schana ne-eetu par dauds stlauji un tahtu. No ta weegli war rastees

gruhti kuhstoschs eesalS".

Glikase. Schis ensims prot daschus zitu ensimu raschotuS dek-

strinus, tāpat daļu maltoses pahrmehrst jaunā zukura, glikasê, jeb, kà

mchs scho zukuru parasti sauksim, dekstrosê. Dekstrosc ir teeschi

ruhgt spehjigs zukurs.

Jn wertase. Pahrwehrşch smiklu zukuru jeb sacharosi dimoS

zitvs zukurvs — dekstrosê un lewulosè, jeb, kà parasts teikt, inwert-

zukurâ. Noteek şacharoses inwersija. Sacharose rodas şawukahrt is

maltoseS, pateizotees şewişchkam ensimam, jo no zukureem pirmà dihgļa
bariba ir newis maltose, bet sacharose jeb smiklu zukurs. Şchim inwert-

zukuram ir nosihmc tumscho eesalu gatawoşchanâ. Leelakâ siltumā pee

sinama mitruma taS dod karameli — pasihstamu garschas un

krahsas rveelu.

Oksidase. Palihds dihglim elpot, t. i. zukuru un stehrķeli

sadedsinat ogļu şkahbê un uhdeuî. TaS wajadsigS spehka, siltuma, wis-
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pahr enerģijas rajchoşchanai. Tikdauds daschadi darbi, ko dihglis at-

tihstotees paftrahdà, prosa ļoti dauds spehka, kamdehļ dihgschanas laika

manāma wisstraujakà elp oşchana. Şkahbekli kahri usņem un iselpo

leelâ mehrà ogļu skahbi. Grunti klahjas dihglim, darbi apstahjas, en>

simi atsakās no darba, ja usnahk gaisa truhkums. Nereti gadās, ka

grauds weenkahrşchi nosmok. Tas eesalu galawojot, gan mehrzejot,

gan deedsejot misai jausmana.

Pee elpoşchanaS, t. i weelu şadedsinaşchanas jeb okşideşchanas, rodas

ari dauds daschadaS skahbes, ta: skudru skahbe, etiķa skahbe, propionskahbe,

zitronskahbe, bolu skahbe, dsintarşkahbe, okşalşkahbe v. t. t. Weenmehr

atrodamā peena skahbe turpretim rodaS no peena skahbes baktēriju darbibas.

Tà tad redsam, ka dihglis jau no wezakeem kreetnâ mehrâ ap-

balwots ar wiSnepeezeeşchamako. Lai pilnigi attihstitos, dihglim tomehr

jabuht leelà mehrâ paşchdarbigam, jaisleeto ari wişaS eedsimtàs spehjaS.

Ensimu weidâ schis şpehjas tahļak ottihstas paşchâ strahdaschanaS
laikā. Ja ahrejee apstahkļi labwehligi, maram buht pahrleezinati, ka

ar şchàm spehjam un lihdsdoto materiālu dihglis katrreis war tikt

us kahteem.

Ja şchinî laika dihglim doşim newajadsiguS atweeglojumus, gatawu

baribu, par peem. sacharosi, tad manisim interesantu varahdibu. DihglitS

neattihsta wairS zukura raschoschanai wajadsigàs diastaseS, barojas no

rokas, un patS mas ap darbu wairs puhlejaS.
Şckn parahdiba manāma wiszaur organisetâ dabā, zilweku neis-

ņemot. Gruhtaki apstahkļi, spaidi, attihsta jau katram dotàS, pat rada

jaunas derigaS şpehjas. Şchis pehdejàs nenolaidigi wingrinataS, ustu-

retaS, pat paleelinatas ihsaka jeb ilgākā laikā top par galweno neat»

karibas un patstahwibas pamatu. Turpretim besruhpiba, labi ap-

stahkļi (par zilweku sabecdribu runājot pareisaki teikt — neprahtigi is«

leetoti labi apstahkļi), şpeesch labakàS spehjaS atpakaļ, tuwina iswir-

tibai. Kahdu laiku ismirtuschaiS organisms war Vilkt şawu dsihwibu

parasita weidà, wingrinadamS parasita spehjaS pat şawa siņâ tahļak

attihstiteeS. NeskatoteeS us to, tos tomehr noteesats us misai nedroscha

nahkotni, atkaribu, nepustahwibu, ja pat galigu bankrotu. Weenigà
Wiņa zeriba un manta pastahrv zitu wahjumâ, ihşredsibâ.

Tamdehļ jo leeļaka muhsu brihwiba, weeglaki muhsu dsihwes ap-

stahkļi, jo leelakai wajaga blakus buht ari muhsu pareisai ihstai isglih-

tibai, lai nekristu şawà siņâ atpakaļ, bet gan wehl ahtrak pa brihwu

zeļu wirsitoS us preekşchu, us neatkaribu, patstahwibu, us ihstu droschu

labklahjibu. Brihwibai tik tad nosihme, ja to protam pareisi ismantot

zitadi, paschai par şewi, tai dauds bailigaS puses.
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Eesalapagatawoschana.

Par ceşalu noşauz meeschus, jeb zitu labibu, kas şaşkaņâ ar

sinameem prafijumeem noteiktā weidà deedjeti un schahweli.

Eeşalu gcrtawojot turam preekşch azim wairakuS mehrķus:

1) Graudu usslehgt, darit to weeglak, ahtrak un pilnigak

kuhstoschu.

2) Attihstit pehz eeşpehjas dauds pahrweidotaju weelu, t. i.

ensimu, şewişchķi diastases, un usturet pehdejo nemaitātu schahwe-

şchanaS laikà.

3) Peedot eeşalam katrà gadījumā tahdas sinamas

kuŗas pahreet ari us alu un blakus ziteem apstahkļeem noteiz alus

karakleri — tihpu.

4) Meeschu dihgschanas un diastases attihstişchanàS laikà notee-

koşchàs blakus parahdibas(no bruhwera stahwokļa) wadit nah-

kamam alum wisisdewigakâ kahrtâ.

Ar meejchu decdseschanu un wehlaku schahweşchanu schee mehiķi

sasneedsami — zik pilnigi, atkarājas gan no graudeem, gan no pa-

reisas mehrzeschanas, deedseschanas un schahlv eschanas.

Graudu dihgşchanai wisnepeezeeşchamaS ir trihs leetas i uhdens,

gaisa skohbeklis un siltums. Lai dihgschana noritētu saskaņā ar augsch-

mineteem mehrķeem — wajadsiga nenolaidiga uhdens, gaisa un tempe-

ratūras usmanischana un reguleschana. Tikpat jausmana ari sadih-

guscho meeschu schahweschana.

Eeşala pagatawoşchanai leelaka nosihme laba aluS pagatawoşchanâ,

kamdehļ to apşkatişim masleet plaschaki.

Wisa eeşala pagatawoşchana şadalaS şchahdôS darbôS:

1) Meeschu tihrişchana un sorteşchana, noluhkâ atşchķirt Visla-

bākos un weenlihdsigakos graudus no netihrumeem, no şaberfteeņ

graudeem, no putekļeem, mineralweelu peemaişijumeem. Şahkumâ no-

deriga tihrito un sotteto meeschu pamatiga masgaşchana.

2) Meeschu mehrzeşchana lihds sinamam, gluschi noteiktam meh-

ram, labā gaisu şaturoşchâ un sinamaS temperatūras uhdenî, pehdejo
mainot labi ar pahrtraukumeem, ļaujot ari gaisam eedarboteeS. Eetei-

zama prahtiga kaļķoşchana (deşinfekzija) mehrzeşchanaS sahkumâ. Meh-

ģinajumi us peeteekoschu ismirkschanu.

8) Meeschu deedseschana tihrâS, labi wehdinamâS telpās, welkot

dihgşchanu gaŗumâ, tikai sinamâ weenlihdsigâ temperatūrā pee ween-

lihdsiga mitruma. Mehģinajumi us peeteekoschu un pareisu şa-

dihgşchanu.
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4) Eesala kalleschana un schahweşchana. Wispirms tahļakas

dihgschanas pahrtraukschana lihds şawihschanai. Tahļak apsiniga kal-

leschana zaurwclkoşchà mehreni sildità gaisà Kad eesals kaltējot

sandejis leelumu jeb drihs wişu (eesala sortes) uhdeni, — schahweşchana

sinamu laiku augstākā, bet gluschi noteikta temperatūrā. Eesala lihri-

schana no şakaltuschàm saknitem.

Meeschu sorteschana, tihrischana un mas g a-

schana. Labam eesalam ncpeezeeschami wajadsigs, lai graudi buhtu

1) rveenlihds leeli, weenlihds gatawi, 2» wişi dihgl spchjigi (pateizotees

warbuht ari pareisai kalteschanai) un nemaitāti, weşeli, 3) pehz eespeh-

jaS tihri no nesahleu: un netlhrumeem, ka putekļeem, smiltim, jo peh-

dejee rmenmehr satur dauds daschadus kaitēkļus.

Neweenadi graudi ismirkst neweenadâ mehrà, weens warbuhl par

dauds, otris par mas. Pee kalteschanas un schahroeschanas tam sami

sliktumi, jo kur sausākam jādod leelaka siltuma, tur mitrakce dos

ta saukto raga eesalu, nemiS miltotu, bet eekşchâ spihdigu sazeetejuschu
taS gruhti pahreet nowilkumâ, tas tad alum suhd.

Nedihgstoschi graudi, maitāti jeb versti, nespehj atturetees

pret mikrorganismu usbrukumeem, noder teem par labāko perēkli.

Masgaschanai nosihme pee scho kaitēkļu un nctihrumu pilnigakàs

aisşkaloşchanas.

Meeschu mehrzeschana. Meeschus mehrzedami iskausejam

alu nederigàs mijas weelas un pecwedam graudeem tikdauds uhdens,
ka tee spehj wajadsigo laiku un peeseekoşchâ mehrâ dihgt. Uhdens ļauj

ensimeem attihstiteeS un nodarbotees, dihglim baroteeS un augt.

Ari mehrzeschanaS laikā jazenşchas eewehrot wişs taS, kaS war

laba eesala isdoşchanoS weizinat.

Uhdenim jabuht şwaigam, pehz eespehjaS tihram dihgļu siņâ.

Ilgi stahwejis uhdenS neder. Tihrâ un şwaigâ uhdeni mehrzeti meeschi

dihgstot masak maitājas un pele. Labākais ir awotu un dsiļu aku

uhdens.
100 şwara daļaS meeschu spehj usņemt ap 00 un daschreis roehl

wairak daļaS uhdens. Tiktahļ mirkuschi meeschi jasauz par pahrmir-

kuscheem, daudsi dihgschanas spehju gluschi soudejuşchi, wispahr ņemot

dihgschanas sparS masinajeeS. Deedsejot eesals padodas baktēriju us-

brukumeem. WiSnoderigakee meeschi, ja tee satur jau 44—57 daļaS

uhdeni. ŞchaîS robeschâS lihds ar leelaku mitrumu zeļas ari dihg-

schanas spars. Wairak mehrzeti dihgst straujāki, ahtraki sasilst, no-

teiktā laikā dod garakaS saknites un asnuS. Tiktahļ mehrzeti meeschi
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ar rvehlaku pareisu deedseschanu un schahweşchanu war dot ļoti teizamu

eesalu tumscham alum.

Pee masaka mitruma (45—50) meeschi dihgst ne tik strauji, ne-

sasilst tik ahtri, sinamâ laikà dod ihsakas saknites un asnu, kas misai

noder gaischa eesala gatnwoş.^anai.

Ta tad gaischam eesalam jādod drusku masaks mitruma grāds,

tumschajam drusku leelakS, graudus tomehr nepahrmehrzejot. Par ihsu

mehrzeschanaS laiku Maretu apsihmct zaurmchrà 4«—50 stundas,

rvideju 60—72, garu 78—90, ļoti garu 90—100 stundas. Peetee-

koscha ismirkschana atkarājas nemeen no laika, bet ari no mihkstaka jeb

zeetaka, wehşata waj siltāka uhdens, grauda misaS plahnuma jeb

bcesuma v. t. t. Pee ziteem lihdsigeem apstahkļeem gaischam eesalam

leeto rvideji garu mchrzeschanu, tumschajam garu jeb leelako peelaischamo

mehrzeschanaS laiku.

MehrzeschanaS şahkumâ ar uhdeni pahrleetos meeschus der

wairakkahr t stipri zaur jaukt un wuS v l,dens peldvschos wceglos un

masroehrtigos grandus nosmelt.

Pehz pahris nundn ilgas mchrzeschanas noder noleetà uhdens
weetâ dot kaļķa uhden', dihgļu isnihoeşchanas noluhkà. Sinamâ

traukā uhdenim pcejauz tik dauds şwaigi plauzeta kaļķa, zik uhdens spehj

kausēt. Kad pahri palikuschaiS, neiskususchais kaļķis noschdees, lej iķ

us l daļas kalla uhdc is I—21 —2 daļaS parasta uhdens un ar tahdu

maisījumu pahrlej jau masleet atmirļuschos rneejchus us stundām

diwàm.

Wişâ tahļakâ mchrzeschanas laika meeschus nedrihkst atstahtweenâ

un taî paşchâ uhdeni, taisni otrādi, uhdens roismas ik par B—lo8—10 stundām

japahrmaina. Ja uhdens un laiks silts, — noderiga wehl beeschaka

mainischuna, ihsti mchrzeschanas şahkumâ.
Tam şawi şwarigi eemesli. Jskusuşchàs meeschu wcelas jagahdà

projām, eepreeksch tàs paspehj maitatees, kas siltā laikā mehds ļoti

ahtri notikt. Graudeem jādod allasch jauns, gaisu saturoschS

uhdenS. Graudos jau mchrzeschanas laika noteek dauds pahrmaiņaS/
elposchana v. t. t. Gaisa truhkums atsauzas roisai ļauni us wehlaku
dihgschanu. Par un pehdejâ laikā wiswairak leetotu is-
rahdijuşès ir pahrtraukta jeb uhdens-gaisa mehrzeschana.
Pa kahrtai meeschus atstahj sinamas stundas sem uhdens un sinamaS —

bes uhdenS — gaisā. UhdenS-gaisa, jeb pahrtrauktai mehrzeschanai

şchahdaS preekşchrozibas:

1) Meeschi ismirkst drihsakâ laikā, ne kà pasiahwigi, kaut ari

mainitâ uhdenî mehrzeti.



2) Meeschu dihglis şpchj neaprobeschotà mehrâ usņemt şewim

tik wajadsigo gaisa şlahpcļli, ar ko dabu tahdu dsihmes euergiju, ka

jau nereti mehrzeschanaS beigās manāmas saknites. Te dihglim naw

nekahdi schķehrschļi jeb gŗuhtumi zeļà, kà tas allasch, gaisa truhkuma

dehļ, pee weenkahrşchas, nepahrtrauktas mehrzeschanaS, kur nereti lihds
5 deenaS mirkuschi meeschi tik rvehl pehz l—2 deenam sahk rahdit
pirmās saknites. Tas rvecgli saprotams, jo p. p. wahritâ (un at-

dseşetâ) uhdeni mehrzeti meeschi ihşâ laikā galigi saudè dihgschanas
spehju wecnigi gaisa truhkuma dehļ. Pee pahrtraukti mehrzeteem

meescheem nekad nenahkaS ilgi gaidit us redsamu sadihgschanu.

Wişu jeb tikai atşcwişchķu graudu pahrmirkschana gandrihs ne-

nahk preekşchâ.

4) Ar pahrtraukschonu mehrzeti meeschi drhgst dauds weenlihdsigak,
tik ahtri nesakārsi, ncnahkas tos tik beeschi pahrjaukt un wehdinat.

Eesals labāk ussl-hdias un isdod wairak ekstrakta.

Apmehram peeteckoschi ismirkuschu meeschu pasihschanai war no-

derēt schahdaS silnnrs:

1) Graudu guleniski starp pirksteem speeschot, misai wajag atlēkt

un graudam ļaulees weegli plakanam saspccstees.

2) Graudu us naga leezot, misai jaatlcz, graudam jaleezas, bet

ne jaluhst.

Z) Pahrgreestam graudam jausrahda weenlihds mitra waļeja

eckşchpuşe, isņemot warbuht paşchu widuziti.

4) Us gluda prcckschmeta graudam jādod balta, gandrihs krihtam

lihdsiga strihpa.

Pahrmehrzeti graudi pee scheem mehģinajumeem rvaj uu starp

pirksteem weegli isjuhk, ļaujas putrā saberstees, jeb dod uhdeņainu

strihpu. Mas mirkuscheem graudeem neatlez misa, pee leekschanas tee

luhst, druhp.

Wairak jāsargājas no pahrmirkuscheem graudeem. Par mas

mirkuschuS graudus war weeglak labot ar pahrrasinaschanu deedseschanas
laikā.

Meeschus mehrzejot j azenschaS ari leetot tikai sinamas temperatūras

uhdeni. Daudsejadâ siņâ par labāko uhdens temperatūru jasauz 10

Uhds 15<> k.

No uhdenS temperatūras starp zitu ari atkarājas ahtraka jeb

lehnaka graudu ismirkschana, ta to redsam is sekoschaS tabelles:
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Şchee skaitļi, ta weegli saprotams, pee zitadas meeschu buhwes

un zitada uhdens buhs waj nu augstāki, jeb semaki. Te redsams tikai

temperatūras eespaids.

Meeschu mehrzeschanai jaleeto tihrs trauks. Lihdsşcyinejàs batļiņas

un toweri, parasta koka, gŗuhti tihrami un ahtri, pat uhdeni mainot,

peepennas wişadeem dihgļeem. Wişai noderīgi buhlu, wajadsigos

traukus labi isschahwet un wairak rcises pahrwilkt, wismas eekşchpuşi,

ar iskauşetu parafinu. Tahdi trauki ehrti tihrami ar weenkahrşchu

uhdeni un birsti, ja roajadsigs par jaunu parasinejarm. Neparafineti,

wecnkahrşchi trauki pamatigi jatihra un ar karstu uhdeni labi ja-

issutina.

Tà tad galwenais pee mehrzeschanaS buhtu tihrs, labs uhdenS,

tihri trauki, uhdens mainischana deesgan beeschi, skatotees pehz tempe-

ratūras un uhdens mihksiurna, no eeşahkuma beeschak, wehlak retāk,

pehz uhdens noleeschanas ļaujot gaisam labi eedarbotees. Temperatūra

10—15" k. (12.5—19° d.) Nepahrmehrzet! Ja eespehjams, — is-

leetot ari kaļķoschanu.

Meeschu deedseschana. Meeschus deedsejot zenschamceS at-

tihstit pehz eesvehjas dauds ennmu, şewişchki diastaseS, un graudus us-

slehgt, darit weegli kuhstoschus un pilnigi ismantojamus. Tupat

zenşchamees nowehrst wişas ļaunàS par ahdibaS, darot wişu, kas pee

labas un noteiktas eesala sorteS sasneegschonaS noderigS.

Kà jau agrāk minetS, misa deedseschana grosaS ap mitrumu,

gaisu un siltumu. Dabā graudi, teiksim meeschi, sadihgst pee ļoti daschada

mitruma, gaisa daudsuma un temperatūras. Eesala meescheem tura

pretim jadihgft dauds noteiktākās apstahkļbs, wislabaki pee gluschi no-

teikta mitruma, gaisa un temperatūras.

Weena no galwenàm parahdibam dihgschanas laikā —ir graudu

strauja elposchana. No gaisa usņemtais şkahbeklis şaweenojaS ar ogļu
hidrateem par ogļu skahbi un uhdeni. Lihds ar to atşwabinajas wişa

Pehz Ķ 1(X) dalaS meeschu usņem — daļaS uhdens pee

8 ş 9 ş 10 ş 11 j 12 ş IS j- 14 j 15 ş IS ş 17 k.

40 j 36,4 37,0 37,7 38,3 ş S9,0 I 40,2 40,8 41,4 ! 42,1 42,8

63 ! 39,2 39.9 40,6 41,4 42,1 42,8 43,3 43,8 44.4 44,S

87 j 41,4 41,9 42,b 48,1 4S,7 44,3 44,9 45,5 46,1 46,7

112 j!43,3 43,9 44,6 46,8 47,3 47,b 47,7 48,2

185 44,6 45,1 45,7 46,2 > 46,8 47,4 48,0 48,S 40,2 49,8
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ogļu hidralôs eeguldita saules enerģija siltuma weidà. Tihgstoschu

meeschu kaudsc jeb şlahnis şwihst, pildas ar ogļu skahbi un ahtri sasilst.

Leelaki un beesaki slahņi sasilst ahtrati, jo siltuma newar tik ahtri

gaisā isftarot kà plahnos şlahņôs. strauju elposchanu un dihgļa

ahtru attihstischanoS, lihds ar to ari stipru şaşilşchanu, pabalsta lceloks

(sinamâS rooeschâs) mitrums un labi pee-eeļams skahbeklis. Pateizotees

schai parahdibai nepeezeeschama ir beeschi atkahrtota, bet apsiniga pahr-

jaukşchana.

Par cnsimeem runājot redsejàm, ka iee otlihstas lihds ar dihg-

schanu, lihds ar elposchanu. Lihds ar peeaugoschu temperatūru, pee

wajadsigà mitruma, tee top aisrveen darbigaki. kauşè schuhninas,

diaftase stchrķeli, raschodama zukuru. Peptase un triptase noahrda
olbaltuma weelas pa daļai paşchu ensimu usbuhwei. Raduschos zukuru

un kuhstoschns olbaltuma rreelas ijleeto dihgļa isbuhwei, kas paleek

pahri, — sakrahjaS graudā, ka zukurs, pat lahļak pahrweidodamees

jnwertzukurâ. Ari grauda tauku daļas pahrzeesch leclakas pahrmaiņas.

Dihgşchana sinamôs apstahkļôs war noritēt tik strauji, ka apskautas

pahrmaiņas şahk masinat ccşala wehrtibu. Ari te apjaukschanai nosihme.

Jjşchķlr diwejadu deedseşchanu, wehşu un şiltu. Apşkatişim katru

par servi.

Wehşa deedseschana. Mehreni mehrzetus meeschus ber

wispirms 30—SOşantimetruS augstās kaudsès, un kamehr parahdas saknites,

pahrjauz ik par 10—12 stundām, noluhkâ wecnlihdsigi ijdalit mitrumu

un peewest şwaigu gaisu kaudses cckşchejàm daļām. Pehz saknes pa-

rahdischanàs ik ar jaunu vahrjaukschanu mcescheem dodplahnatu kahrtu,

mehģinot usturet weenlihdsigu temperatūru, ne augstāku par 15" k.

(19" Kamehr attihstas trihs, tschetras saknites, pahrjauz zaur-

mehrâ ik par » stundām, pehz tam rk par 6 un deedseschanas beigās
atkal ik parBstundam. Meeschu kahrtawarbuht5 —10şantimetrus beesa,

skatoteeS pehz apkahrtejàs gaisa temperatūras. Jo wehşakaS telpaS, jo

beesakâ kahrtâ meeschi spehj usturet wajadsigo 10—15" k. (17,5 lihds
19" d.) temperatūru. Jo telpaS siltākas, jo plahnakai jabuht meeschu

kahrtai, lai temperatūra nezeltos augstāk par 15" X Ari beeschaka

pahrjaukschana te war lihdset. Wişeem gadijumeem noderiguS skaitļus
un mehruS te pawişam naw eespehjams dot.

Kad saknites un apaksch misas wehl weenmehr paşlehptais aşniS

şaşneeguşchi sinamu garumu, — deedseschana skaitās par nobeigtu.

Ari pee wehşàS deedseschanas isşchķir diwejadu eesalu — ihsi

dihguschu — gaischam alum noderigu un gari dihguschu — tum-

schakam alum. Pee ihşi dihguscha eesala saknites pehz garuma waj nu
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lihdsinas jeb pahrspehj grauda garumu, asnis, salihdsinot ar graudu,

şaşnecds ' i». Pee gari dihguscha eesala saknites I^/2—2 reis

garākas par graudu, asnis lihdsinajas 'VlO.

sihm. 3.

Dihgstoschi meezchi.

Ihşi dihguşchu eeşalu şaşnee-

dsam inceschus masak mehrzedami un

deedseşchanas laikà beeschaki pahrjauk-
dami. Garaki dihguşchu — sliprak

mehrzcdami (saprotams, peelaischa-

mâs robeschâs), ari retak pahrjauk-

dami, warbuht dodami ari mas, bet

augstāku temperatūru. Tempera-

tūras un retakaS jaukschanas eespaidu

redsam jau no ta, ka pee 20-

(25- L.) retāki jauzot ahtri dabūjam eeşalu gluscki lihdsigu woilokam.

Tà, sinams, nerihkoşimees ari pee gaŗà eeşala deedseşchanas.

Runājot par ihsi uu gari dihguschu eesalu, weegli war rasteeS

pahrpratumS taî siņâ, ka wecns otriS warbuht sapratis ihsu eesalu,

ihsaku laiku dihguscham lihdsigu, garu eesalu — ilgāk dihguscham. Tas

naw pareisi. Ka ihşam, tà garam eesalam jadihgst sinamu noteiktu,

gandrihs pilnigi lihdsigu laiku, lai graudi labi usslehgtoS. Regulējot

mitrumu un gaisu weenâ un taî paşchà laikā, pee weenlihdsigas graudu

usşlehgşchanàs, dabūjam ihsaki jeb garāki dihguschu eesalu, kaS

Weenlihds labs, bet wairak noderīgs waj nu gaischam jeb tum-

scham alum.

Weşeliga un laba, ahtri kuhstoscha eesala gatamoschanai, rveenalga,

gaischam jeb tumscham alum, japeeturas pee negrosama noteikuma —

decdset lehnam, nepcelaischot temperatūru augstāk par 15" ļi.

(19" d ).

Wişa deedseschana welkaS 7—10 deenos. Wehşi deedsetam

eesalam, salihdsinot ar wehlak aprakstitu silti deedsetu eesalu schahdaS

preekschrozibas:

Dihgschana un iveelu pahrmaiņas norit meerigâ un alum lab-

wehligâ kahrtâ. Lehni dihgstot eeşalâ nesakrahjas tik leelâ mehrä wel-

tigi iskausetas un neisleetotas weelaS.

Ensimi, olbaltuma weelas noahrdot, wairak rascho putoschanai no-

dengaS olbumoses, ne likdauds putoschanai nederīgu amidu un

peptonu.

Ilgāki dihgdami, masak sakarsdami, pateizoteeS zitasei un dia-

stasei, graudi dauds pilnigak usslehdsas, dod dauds irdenāku eesalu.
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Ltehrļeles, zukura un zilu ogļu hidralu sandejums no lehnakaS

elpoşchanas naw wişai leels, reli pahri par 5"/o.

TiastaseS un zitu ensimu rodas weenmehr peeteekoschâ daudsumâ,
lai gan ne gluschi tik dauds, ta pee siltas deedseschanas.

Wehşa eesala deedseşchanu leelà mehrâ atwceglina jau agrāk

pahrrunatà meeschu pahrtraukta, uhdens-gaisa, mehrzcschana.

Şiltà deedseschana. Te dihgstoschu meeschu kaudsêS jeb

şlahņôs peclaisch dauds augstāku temperatūru, ap 20—25", pat k.,
ko sasneeds eeturot augstākas kaudseS un becsakus şlahņuS.

tuhlit pehz mehrzeschanas, meeschu kahrtai dod 12—15 santimetru bee-

sumu un, kamehr rodas pirmās saknites — trihsreisigu pahrjaukschanu

deenâ. Reis saknites parahdijuschàs, kahrtas beesumu zeļ us 20—25 san-

timetru, pehz vahris deenam pat us 30—40 santimetru. Tahdâ aug-

stuma meeschus ustur lihds galigai sadihgschanai, kas welkas 4— 7

deenaS. Ari te temperatūras eetureschana ar termometra un pahrjauk-

şchanaS palihdsibu no leela şwara. Şchahdâ zetâ deedsets eeşals uş-

rahda garas saknites un nereti woilokam lihdsigu isskatu.

Şchahdu siltu deedseşchanu agrāk beeschi praktiseja, jo to turēja

par ncpeezeeschamu pee tumşchà, garşchigà un aromātiskā Munchencs

un Bairizas alus gatarooşchanas. Pehdejà laikā ari pee tumşchà alus

gatawoşchanas şilto deedseşchanu atmet, skaita par nerationelu. Tum-

scham alum wajadsigàs eesala ihpaschibas rvairak zenschaS sasneegt ar

peemehrotu wehşi deedsetu eesala schahwcşchanu.

Par neratiouelu skaita silto deedseschanu us schahda pamata:

Tà ka wtşu ensimu darbiba, weelu noahrdischana, krih! un zeļas

lihds ar masaku jeb leelaku temperatūru, tad silti decdsejot nereti

schis pahrmaiņas nenorit wairs wajadsigâs robcschâs. Stehrķeli un

olbaltuma weelaS noahrda leelakâ mehrâ, neka tas laba eesala ihpa-

schibam un saturam wehlams.

Ar paahtrinatu strauju elpoşchanu suhd dauds wairak derigaS

weelas, nekà pee lehnas deedseschanas un lehnakas elposchanas.

Diastases rodaS dauds woirak, neka wehlakai eesala pahrzukuro-

şchanai wajadsigs. Tas roehl nebuhtu leels ļaunums, ja schi diastase

jau deedseschanas laikā neraschotu wairak zukura, kà dihglitS toS svehj

patehret. Zukurs, netapdams isleetots, şakrahjas leelakâ mehrâ, pa

daļai inwertejaS, dodams kopşumâ tà saukto saldo eeşalu. Tahdâ

mehrà tas tagad wehl naw wajadsiaS pat tumscham alum, nerunājot

nemās par apaŗuhtinatu gaişchà eesala paaaiawoşchanu.

Jhsaks deedseschanas laiks un par dauds karsta un strauja dihg-
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schana vate par şewi war kļuht par zehloni nepilnigai graudu us-

şlehgşchanai.
Şilti decdiejot wairak manam daschadâ mehrâ ismirkuşcho graudu

ļoti neweenadu dihgşchanu. Mitrakec aissteidsas şauşakeem stipri

preekşchà, kam pec schahweşchanas un wehlakas eejaukschanas şawi

şliktnmi.

Leelakâ siltumā d.iuds ahtrak attihstas wişadi pelējumu un ziti

ccşala kaitēkli.

Olbaltuma weelas noahrdas wehlakai aluS putoşchanai nelab-

wehligâ kahrtà.

Ari te, lai nerastos pahrpraschanas, jaaisrahda, ka neba gan

deedscşchana ween war wişus labumus jeb sliktumus radit. Labs

wehsi sadihdsis eesals ar nepareisu schahweşchanu war isnahkt sliktāks

par silti deedsetu, bet usmanigi schahwetu cesalu. Ari silti deedsetS, ja

nu tà gadijees, pareisi schahwejot war dot dauds labaknS panahkumus,
nekà weena otra masgrnntneeka lihdsschinejais eesals. Sche runa tik

par to, ka pee wişecm ziteem alus gatawoşchanas lihdsigeem apstah-
kļeem preekşchroziba jādod wehşai deedseschanai.

Runājot par deedseschanu, wehlreis atşewişchķi japeemin diwas

leetaS — pahrjaukschana un mitruma ustureschana — islih-

dsinaschana.

Pahrjaukşchanai jabuht apsinigai, newis schabloniskai un sa-

skaņā ar wairakecm ar vahrjaukschanu sasneedsameem mehrķeem.

Pee mehrzeschanaS mitree meeschi sahk apschuht, bet ne weenlih-

dsigâ mehrâ. WirşejàS oaļaS apschuhst wairak, apakşchejàs masak.

Dihgstot zaur elposchanu, t. i. şkahbekļa şaweenoşchanos ar hidrateem,

uhdeni no jauna rascho, ogļu hidrateem tà sakot sadegot. ŞchiS

twaiku weidâ radees uhdens mehds us wehşakàm ahrejàm meeschu kahr-
tam noşehstees rasas weidâ, no ka manāma it kà şwihşchana. Kur

weenlihdsigai pareisai dihgşchanai wajadsigS weenlihdsigS mitrums, tur

daschadas meeschu kahrtaS no şcheem apstahkļeem nekad tahda ne-

usrahda. mitruma islihdsinaschanu zenşchamees ar pahrjaukşchanu

şaşneegt.
Ar vahrjaukschanu tahtak, ja wajadsigS, paşeminam un islihdsinam

pee elpoşchanaS atraişito siltumu, kura kaudsês jeb şlahņa widir ween-

mehr mehds buht augstāka, nekà ahrpuşê.

Jauzot aisgahdajam projām ar elposchanu raschoto kaitigo ogļu

şkahbi un peegahdajam tahļakai elvoschanai un pareisai dihgşchanai
wajadsigo gaisa şkahbekli.
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Beeschaka apjaukschana it kà kawè şaknites attihstişchanoS

garumà, kamdehļ, kà jau redsejàm, garāk deedsejamu eeşalu mehds re-

tāki pahrjaukt.

Rasina şchano. Wişu dihgschanas laiku şaknitem, lai tàs

ihşas jeb garas, wajag buht şwaigàm, baltàm, şpirgtàm un jautràm. Kà nu-

pat minets, daudşi apstahkļi muhs şpeesch ceşalu deesgan beeschi pahrjaukt

— wehdinat. Ar tahdu atkahrtotu wchdinaşchanu, ihsti strauju, un ja

apkahrtejais gaiss stipri sauss, zaurwehjs lecls, pee gadījuma war

eestahteeS kahrtigai wajadsigà mitruma truhkums. War-

buht ari mecschecm, baidotees no pahrmehrzeşchanas, ncbij dots waja-

dsigais uhdens daudsums. Ja saknites rahdas it kà eedseltenas, gur-

denas, opwihtuşchas, sinam, ka eestahjees mitruma truhkums. Tahdâ

gadijumâ weegli isvalihdsetees ar mehrenu, nepahrşpihletu raşinaşchanu,

weenreiseju, jeb atkahrtojot to pehz wajadsibas.

Deedseschanas telpas. Kas atteezas us deedseschanas

telpām, tad ari te wajadsetu rihkotees zitadaki ka lihds schim. Mas-

gruntneekS kà noderīgākas telpas wisbeeschaki isleetoja skalpu istabu",
kas jau parasti top usskatita par uniwersal-fabritu. Ne eesalam, ne

kalpam tur nebij nekahdi labumi. Behrni, tee ganallasch novreezajaS, neredsot

kuhleņus pa eesala wirşu mesdami. Kur tagad rijas, debļ deesgan is-

platitàm kuļmaschinam, pat rudeņos stahw beeschi brihwas, tur tanis

weegli waretu kahdu kaktiņu atdalit, jeb ari bes atdalischanaS kulu

un apkahrtejàS seenas pahris pehdu augstumā isleet waj nu ar zementu

jeb asfaltu. TaS buhtu rveegli tihrams un deedseschanai noderīgā stah-
woklî usturams, masgajot rvaj nu ar weenkahrşchu jeb kaļķu saturoschu

uhdeni. Kà waşarâ, tà rudeni waretu ari us preekschdeenam, pat kai-

miņeem, isgatawot leelaku eesala krahjumu. Temperatūra rijâS parasti,

pat waşarâ naw par karstu un deedseschanai wişailabi peemehrota, pa-

teizoteeS masai temperatūras maiņai. Buhs, sinamS, weetaS, kur ari

pagrabā? atradisecs peemehrots kaktiņsch. Tihriba te tikpat no şwara,

kà wişàs zrtâS leetâs.

Kad aşuiS un saknites şaşneeguşchas sinamu garumu, tad bes

kahdaS kalteschanaS ir gatawS tà şauzamaiS „walgais Wee-

nigi schahdu eesalu leeto spirta ruhpneezibas, pateizoteeS ļoti leelai

pahrzukuroşchanas şpehjai. Şaşchķaidits un ar stehrķeli, kartupeļeem jeb

labibas milteem sakarā wests, pee finamas temperatūras tas dod wiS-

wairak zukura kà jebkuŗşch zits tahļak schahwetS eesals. Zukura ra-

schotajS ensims, diastase, now graudā weenlihdsigi isdalita. Wişu

diastasi apsihmejot ar 1011, doschadâS graudu daļās dabūjam schahdu

diastases saturu:
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Endoşpermas apakşchdalà 60,9

Augschejâ 25,2

Şakņi'ès 0,6

Aşnâ 0,4

Wairodsiņâ 3,9

?llu nelnehds gatawot is walga eeşala. To eepreekşch schahwè no-

luhkà, pccdol labāku garschn un şmarschu, darit isturigu ilgākai us-

glabaşchanai, noderigu malşchanai v. t. t. "

Galwenais pec eesala deedseschanas ihsumâ buhs — noteikts,

mehrens, pehz wajadsibas masleet leelaks, jeb m?saks, mitrumS; ween-

lihdsiga mehrcna temperatūra 10—15, labāk pat 12—15- tì; mit-

ruma, temperatūras, gaisa, oglu şkahbcs islihdsinaşchana, peegahda-

şchana jeb aisgahdaşchana ar becschaku jeb rcļaku pahrjaukşchann: pehz

wajadsibas mehrena rasiuaşchana, weeulihdsiga, apm. 7—lo deenu

gaŗa deedseşchaua, tihras telpas, dihgşchanas pahrtraukşchana ihstâ

laikà.

(5 eşala schahweşchana. Wisà ceşala pagalawoşchanà schah-

Weşchana wisşwarigakais un wiswahrigakais darbS. Masgruntneeks te

tàpat, kà wehlakà eeşala eejaukşchauâ, nodara wiswairak kļuhdas, kuŗas

wairs naw labojamas. No şchim ktuhdam ir jaisbehg.

Schahwejot ceşalu daram garşchigiku, şmarschigaku, isturigu,
maļamu un, şkatotecs pchz schahweschanas, tumscham jeb gaişcham alum

nodcrigu.

Pee schahweşchanas, temperatūrai zeļoļecs, blakus uhdens isgaro-

şchanai nvteek dauds ķimişkaS pahrmaiņas. Tà, kamehr eesals atro-

das par 35- ļ<. semakâ temperatūra. — manāma wehl il kà tahlaka

dihgşchana. Weelas top pamasam kausētas, ari pa daļai no dihgļa

patehretas. Laika no 36—60" ļ<. dihgschana galīgi apstahjas, dihglis

nobeidsas, bet dihgļa ensimi strahdà jo spehzigi ap weelu usbuhwi,

şewişchķi ja graudi wehì peeteekoşchà mehrâ mitr.. Ta ir nepatihkama

parahdiba, jo mitros un şiltôs graudos weegli şaşchķidrinaS ari

turna un gumijas rveelas, kas tahļaku karsējot war weizinat gruhli

kuhstoscha raga eesala raschanos. Jo sausāki şchinî laikā graudi, jo

masak strahdà ensimi, jo irdenāku dabūjam eesalu ari pee wehlakas

augstākas uskarseschanas. Pee rvehl augstākas temperatūras, pahri par

60" k., kahdu mehds dot schahwcşchanas beigās, noteek jau pahr-

maiņaS paşchôs ensimos. Diastase, par peem. saudè —'''/<> no şawas

wehrtibas, zukura raschoschanaS spehja eet stipri masumâ. Stehrkeles

kauseschanas spehja (granulase) zeesch masak, usturas ilgāki. Tāpat

māsiņas ari ziti ensimi. Jo labāk un pilnigak grauds jau eepreeksch
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isschuwis, jo masak zeeşch ensimi schahweschanas beigās, jo leelaku zu-

kuroschanas spehju tee spehj nsglabat.

Maretu jautāt, kamdehļ wiêpahr tik tahļu zelt temperatūru? —

Lai sasneegtu jo aromātisku eesalu. Augstākā temperatūrā inwertzukurê,
olbaltuma weelas, tauki dod jaunas smarschaS, garschas un krahsas
weelas.

Tamdehļ jau ari gaischam alum eesalu nekad neschahwc tik augstu,
kà tumschajam. Prahtigi rihkojotees wuram reisê ir sinamàS weelas

şaşneegt, ir usturet katram gadijeenam wajadsigo zukuroşchanas

spehju.

Eesalu war pagatawot un to gatawo ļoti dauds sortês. Te

apşkatişim, ne»eelaischotees nekahdos şihkumôs, diwus galwenos eesala

tihpus — gaischam un tumscham alum.

Eesala schahwcşchana gaischam alum (ka Pilsenes

Wihņes, BohemijaS v. t. t. alum). Eesals jaschahwè pee semaS tem-

peratūras, ne augstāk par 35° X., tik ilgi, kamehr uhdenS saturs grau-

dos naw noslihdejis lihds 4—s°/o, tà tad, kamehr graudi gandrihs gluschi
sausi. Blakus labi eerihkotai sildischanai ncpeezeeschama te laba wehdina-

şchana, kreetns zaurwehjs, labi eerihkots schahwetawas wentilatorS.

Kamehr wehl graudos ir uhdens, ensimeem naw eespehjamS

weelaS kausēt leelâ mehrâ, preeksch tam temperatūra par semu. Wehlak,
kad temperatūru zeļam augstāku, ensimam atkal gŗuhti ko ļaunu darit,

jo mitruma par mas.

Pee schahweşchanaS şchahdâ zeļâ inwertzukurS neween newairojas,

bet pat māsiņas, pahreedams şwiklu zukurâ, kamdehļ şchahds eeşals

pat leelakâ temperatūra nepeeņem tumşchakas krahsas, neds ari stipri

manamaS jaunas garschas. Kà jau aisrahdits, krahsas un garşchaS
weelaS rodaS blakus pahrweidotàm olbaltuma un tauku weelam ari

leelâ mehrâ is mitra inwertzukura augstākā temperatūrā, inwertzukuram

karamelisejotees.

Kad eesals pee semaS temperatūras, lihds 35° lì, saudejiS jau

gandrihs wişu uhdeni, temperatūru zeļam, stiprāki kurinot un rvahjak

wentilejot, lihds 50 un 60° K. un paturam pee schahdaS temperatūras

2—3 stundas. Temperatūras zelşchanu isdara waj nu palehnam jeb

deesgan ahtri.

Şchahdâ zeļâ schahwets eesals labi kuhst, isdod dauds ekstrakta

un spehj dot, ja eejaukşchana pareisi wadita, stiprāku, bet masleet tuk-

schaku alu, neka pee lihdsigeem apstahkļeem tumschaiS eesals. Tomehr

ari no schahda eesala weegli waram dabūt pilnigaku un masleet wah-

jaku alu, ja protam pareisi rihkoteeS etjaukschanas laikā.
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Eesala schahweschana tumscham alum <kà Bawarijas

jel> MuncheneS alum). Echahweschana şahkas tàpat, kà pee gaişchà

c,şala, samet râ semâ temperatūra un kreetnà zaurwehjâ. Kur pee

gaişchà cckola temperatūru şayk zelt pahri par 85" tik tad, kad

gandrihs wiss uhdens jau noschuwis, tur te şahk temperatūru tahļak

zelt, kad ecşals wthl şatul ap 20"/o uhdens, bet gan ari ne

wauak.

Şchahds mitrums temperatūrai zeļokces ustur gan wehl ensimu

darbidu, inweltzukura raschanos, bet netik leelà mehrà, ka waretu ra-

stees raga eesals.

Tahļak, kur pirmajam eesalam temperatūru sahkot no 35" ļè. zeļ

dcesgon ahtri, tur te şamehrâ dauds lehnak, ļauj cnsimeem it kà eedar-

dotees. ?lri gaisa straumi pamasina. Kad temperatūra pazehlusees

us 60 X., tad tomehr ari schim eesalam jabuht jau deesgan sausam.

Şamehrâ wairok saschkidrinatas olbaltuma un tauku weelas, tàpat

inwertzukurs ar atlikuscho uhdens masumu dod wişas wajadngàs gar-

schaS, smarschas un krahşaS weelas.

Galiga schahweschana noteek pee 65,—80"
,

apmehram 2—3

stundas. Diastase un ziti ensimi te wehl wairak saudè şawu spehju,
nekà pee gaişchà eesala.

Şahzejam wajadsetu weenmehr peeşleetees wairak gaişchà eeşala

schahweşchanai. M'as parwaldot pareisu wehdinaschanu, tas doS wiS-

droşchakos panahkumuS, aistaupìs wairak diostaseS un lcelaku eeşala

zukuroschanas şpchju.

Nebuhs leeki şalihdsinat abu eesalu schahweşchanu sakarā ar in-

wertzukura raschanos un pahrmainişchanos!

~,
.

. ..r^. .

ş rnwertzukura o,58"/c>,
Galşchaiam alum rhş, deedşets cesals, walgs . ,

/^,»,, , ~ j şwlklu zukura 6,61"/o.
Tas vats lihds 35° k. stlpri wehdinot, labi noschahwetS, pehz tam

. . a . r ì inwertzukura 3,64,

~
.

.
ş inwertzukura 6,5-/o,

Tumşcham alum gaŗak, deedsets eeşals, walgS
zukura 5,2.

Tas pats, pee 35- X, tik lihds 20- uhdens noschahwetS, pehz

tam, lehnaki temperatūru zeļot un masak wehdinot, lihds 70—80- k.

uskarsetS
inwertzukura 7,4,

şwiklu zukura 5,7.

Pareisu jchahweşchanu stipri atweeglina pareisi eerihkotas schoh-

wetawas. Aprakstit pat noderigakàs wcen no tàm naw eeşpehjamS.
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Tahdas buhs paşcheem jākonstruē. Literatūrā aprakstītas un bruh-

schôS isplatitàs mums gan varcs noderēt par paraugu, bet wairak

ari ne.

WiSwairak eeşalu schahwè diwu kahrtu şectu schahwetawâs, zaur-

laischamo gaisu apakşchâ ar bleķa jeb keeģeļu rorem şildot. Masaku

jeb leelaku temperatūru, ahtraku jeb lehnaku schuhschanu sasneeds gan

ar kurinaschanu, gan ar stiprāku jeb lehnaku sildita gaisa zaurlaischanu,

pateizotees praktiski eerihkotàm luhkam un truhbam.

Anglijā, pasaules wisleelakàs eeşalnizàs, schahwc wehl weenkahrşchi

sem şeeteem koksu dedsiuot un degşchanas gahseS lihds ar gaisu eesa-

lam zauri laischot. PehdejaiS schahweschanaS weids prasa noteikta

kurināma un leelas şapraşchanas, kamdehļ mums masak eeteizoms.

Jazer, ka mums ar laiku isdoşees şaweenot jau eşoşchàs labibas

schahvetavas, ta graudu, tà eesala schahweşchanai. Katrà siņà, laba

eesala schahvetava war noderēt ari labibaS schahweşchanai.
Ari pee eesala schahweşchanas jaeewehro weenigi, kahdâ zeļâ no-

teek uhdens isgaroşchana un kà ta pabalstāma. Ļoti aplamas ir tàS,

par nelaimi toli roehl isplatitàS domaS, ka leelaka siltuma pate par

şewi wcen jau peeteek, lai ko nebuht isschahwetu. Ne şildişchana par

sewi, bet gan ar kurinaschanu augstāk uşşildits zaurejoschS gaiss

spehjigS ko schahwet. TahduS uhdens daudsumus, kahdi jaisdabû uo

eesala projām, waram paweikt tikai ar ļoti dauds eepreekşch usşildita

gaisa.
Labākas şapraşchanaS dehļ peewedişchu te kahduS skaitļus, kaS

rahdiS, kahda uhdens usņemschanas jeb schahweşchanaS soehja gaisam

pee daschadas temperatūras.

1 kubikmeterS gaisa

pee —10- —5- 0--t-5--t-10--s-15--!-20-.4.25-.4-30 L.

şpehj usņemt — gr.

übdeņS 2,1 3,5 4,9 6,8 9,4 12.8 17,2 22,8 30,1 gr.

Peeņemot, ka schahwetawâ zaur apakschaS luhku eenahkuschaiS

gaiss nesatur itin nemās uhdenS un ussiliS, teiksim, us 30- C., taS us-

nēm wişu to uhdeni, ko taS wiSpahr svehj usņemt. Tahdâ gadijumâ
katriS gaisa kubikmeterS (1000 litri —800 stopi), atņems eesalam pa-

visam tikai 30 gr. jeb apmehram 2 lotes uhdens.
Lai dabūtu 100 mahz. sausa eesala, gaisam jaaisneS ap 40—45

mahrz. — 1280—1458 loteS uhdenS. Minelâ gadijumâ wajassetu jau
«40—725 us 30- L. usşildita kubikmetra gaisa. Pateŗşibâ apstahkļi

wehl sliktāki. Gaiss, pee widejaS wasaraS temperatūras mehds jau sa-
turēt ap B—lo un vairāk gr. uhdens. Atliktos tam usņemt vairs
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tik 20—22 gr., kas ari nenoteet pilnigi, gaiss aisnes parasti masak

uhdens, kà tas pateeşibâ spehjigs. Galu galā isnahk, ka augschmi-
netôs apstahkļos labi ja ar 3000—4000 kubikmetreem gaisa rvaram

dabūt itto mahrz. sausa eesala. Pee augstākas temperatūras, sapro-
tams, schahweşchana eet ahtrak pat ar masak gaisa.

Sinadami, ka mitram eesalam nedrihkst us reis dot augstu tempe-

ratūru, rvcegli sapratisim, kamdehļ us gaischa eesala galigu noschahrve-
schanu iseet ap 24, us tumscha pat ap 48 stundas. Şapratişim ari.

kas ta par schahweşchanu noşlodsitâS maiseS krahşnîs! Ta drihsak
sutinaschana, ne schahweşchana.

Pee schahweşchanaS galwenâ kahrtà jaeewehro un pehz wajadsibaS
jagrosa schahdi apstahkļi:

1) Kahrtas beesums, kahdu dodam eesalam us schahwetawu

seeteem jeb zaururbteem dehļeem. Kahrtai jabuht jo plahnakai, jo

eesals mitrāks, saknites ihsakaS, jo roahjaka jeb gruhtak isdarama

pareisa wehdinaşchana. Pehz mehrzeschanaS, ihsti waşarâ, eesalu war

isklaht ahrà wehjainâ weetâ, plahnâ kahrtà un noschahwet kreetnu daļu

uhdens. Tahdu, wihtuşchu eeşalu war likt us seeteem dauds beesakâ

kahrtâ, nekà gluschi mitru, teeşchi is deedsetawaS LabâS bruhschu

schahwetawâs eesala kahrtai no şahkuma dod 10—20 santimetru beesumu. Jo

garāki audsi» eeşalS, schahwetawas şpehzigi wchdinamaS, jo leelaku

kahrtu waram us reiseS schahwet.

2) Temperatūras zelşchaua. Galwenais eeşala uhdenS
daudsums atrodas graudu eekşcheenâ, is kureenas tas tik palehnam
wirsàs us ahrejàm jau apschuwuşchàm daļām, kas prasa sinama laika

pat pee wisstiprakàS wehdinaşchanas. Tamdehļ temperatūra, ari pee

krectna zaurwehja, labu laiku jātur apakşch 3à" k., lai aisdabuhtu
leelumu jeb, ka pee gaischa eesala, pat. gandrihs misu uhdeni projām.

Pee nelaikā zeltas temperatūras, kà jau minelS, no ensimeem saschķidrinataS
olbaltuma un gumijas weelaS war dot raga eesalu. No raga eesala
jaisschķir nedihguschi un neusslehgti graudi, kaS ari paleek zeeti un at-

gadās katrā eeşalâ.

3)SchahweschanaS ilgumS. Labi wehdinamâ schahwetawà

gaischam eesalam peeteek ar 24 stundām, eerehķinot ari 2 stundu garu

pehzschahweşchanu pee 00" K. Tumscho alu eesalam ai manāmu

aromu un krahsu mehds dot 48 stundas.

Pee nepilnigi eerihkotàm schahwetawam weenmehr labāk schahwel

ilgāk un semakâ temperatūrā. Ar eesalu tumscham alum war rihkoteeS
tàpat un tikai daļu eesala atşewişchķi augstāk uskarset, pat weegìi

grausdet.



37

4) PehzschahweşchanaS temperatūra. Noteiktu laiku,

schahweşchanas beigās, mehds dot augstāku temperatūru, skatotees pehz

eesala tihpa
Tumşcham.BawarijaS, MuncheneS eesalam65—80- ļ?. 1

juhlit
Widejam, WieneS eesalam 60—70- k. wirS eesala

Gaischam, BohemijaS, pilseneS eesalam. 45—60- K. I mehrijot.

Pehzs chahweşchanu şchahdà temperatūrā turpina 2—3 stundas.

5) Eesala pahrjaukşä, ana. Nepahrjaukta eesala apakschejaS

kahrtas isschuhst ahtrak, sasilst augstāk. NeweenadibaS islihdsina ar

atkahrtotu pahrjaukschanu ik par stundu, pee pehzschahweşchanas ik par

pusstundu.
Leelakôs bruhschôs weenkahrşchi strahdneek, isschahwè katra eesala

šorti, rihkojotees pehz eepreekşch usstohdito, preekşch sinamas schahwetawas,

un eesala soneS pilnigi noteikta, darba plahna, noteiktas kahrtaS, tempe-

ratūras, pahrjaukşchanas, wehdinaşchanas, pehzschahweşchanas v. t. t.

GatawS noschahwets eesals tuhlit jatihra no şakaltuşchàm

saknītēm. ŞakniteS satur sinamas kuhstoschaS, ruhgtas un nepatihkamas

weelas. Pehz schahweşchanas atdsisdamaS tas kahri usņem mitrumu,

zaur ko gruhtak no eesala atdalāmas.

Gatawu notihritu eesolu labi leetot tuhlit, bet wehl labāk pehz
nedētam 6—B, ļaujot cepreeksch noguleteeS: Tam noluhkam eesals jā-

glabā ļoti şauşâ weetâ, zitadi taS kahri ujņem uhdeni un, saturēdams
wairak par 6-/o, kļuhst aisween maswehrtigakS.

Atschķirtas sakniteS ir ļoti wehrtiga baribo, ihsti peenaun jauneem

lopeem. Zaurmehrà tàs satur:

Uhdens .... 10" o Ogļuhidratu. . 42,11
Olbaltuma weelu 24,18 Şchķeedras. . . 14,33
Tauku 2,10 I Pelnu 7,20

Eesala isnahkums un saudejumi mehrzeschanaS, deedse-

schanas un schahweşchonaS laikā. Pahrftrahdajot 100 mahrz. gluschi

sausu meeschu, dabūjam:

Weeglo graudu un mehrze-
schanaS suduma.

. . o,B— 2 mahrz., zaurmehrâ 1,2 mahrz.
Jsmirkuschu meeschu

. . .

140—156
„ „

150
„

Şadihguşchu meeschu jeb
walgà eesala

.... 132—144
ķ ŗ

40
ŗ

Noschahweta un tihrita eesala 76— 80
„

78

Noguldita eesala 78— 82
„ „

80
„

Şaknişchu 2.5— 4
„ „

3
»

Laba eesala ihpaschibaS:

1) Graudeem jabuht pilnigu isşkatu, wirS uhdenS jāpeld.

2) Graudeem jabuht miltoteem,irde»eem, weegli saberschameem, gluschi
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balteem milteem. Tikai pee tumşchà ceşala kahdi graudi drihkst jau pehz

isşkata buht ari tumşchaki, bet nekad wişi.

3) Garschai jabuht rnaslect saldai, şmarşchai patihkainai, bet atkal

tik pee tumşchà ecşala stipri manāmai.

4) Noteikta mehra şwars nedrihkst buht pahrak leels, kaS no-

rahditu usmas irdeneem, wairak zeeteem graudeem.

5) Ari noguldita eesala mitrums nedrihkst buht augstāks par 8-/o,
labāk apaksch 6^/v.

6) Eesalam wajaga labi kust, dot (pehz parasti sausa rehķinot)
ap 74"/.> kuhstoscha ekstrakta. Us gluschi sausu rehķinot 76 —79°/o.

7) Pee sinamecm eejaukschanas apstahkļeem pahrşikuroşchanai ja-
noteek sinamà laikā.

8) Tos paschos apstahkļvs eesalam jādod decsgan noteikts zukura

un dekstrina şamehrs swehlak alu — alkohola un nepahrruhguscha

ekstrakta samehrs) preeksch katras eesala sortes i

gaischam eesalam 2—2,5 zukura pret 1 daļu dekstrina,

w.dejam
„ 1,5-.' „ „

1
„

tumscham
.

1— 1,5—1,7 „ „
1

Pahrzukuroschanas laiks (skati tahļak) şwahrstaS

gaischam eesalam starp 10—20 minūtēm,

widejam
ķ

15—25
„

tumşcham
„

20—35
„

Wişeem teem, kam masi mehginajumi netaisa matus sirmus, un

tahdu nebuhs masums, ļoti eeteizams buhtu, noteikt paşcheem şawa

eesala derigà un kuhstoscha ekstrakta daudsumu, tàpat pahrzukuroschanas
laiku. Ar to wareìu weegli nojehgt, zik pilnigi jeb nepilnigi isdewees

eesals, zik tas lihdsinaS jeb atschķiraS no laba brnhschu eesala, ka us

preekşchu jarihkojaS eeşalu gatawojot, tàpat gatawo cejauzot v. t. t.

Jhşumâ te aprakstişim kà wisweeglak ekstrakta saturs un

pahrzukuroschanas laiks.

Tà ka eesala saturs, prozentos rehķinot, mainas lihds ar

eesala nntrumu, tad neisbehgama ir eepreekscheja uhdens noteikschana.

Uhdens satura noteikschana. 55—60 gramus labi

zaurjaukta eesala us sausa dehļa jeb galda saberscham parupjos miltSS

un sinama şwara glahsê jeb metāla traukā eeşweram lihdsigi 50gramuS

eesala miltus. Trauku ar eesala milteem leekam us 4—6 stundām ap

100—105- leelâ şiltumâ galigai isschuhschanai. Laboratorijās tam

noluhkam eerihkoti weenkahrşchi bleķa şkapişchi, kurSs temperatūru no-

saka peemehrotS termometrs. Wajadsigo temperatūru sasneeds ar apakşchâ

paliktu spirta jeb gahseS lampu. Lai eesals no jauna neroaretu is

gaisa usņemt mitrumu, pehz schahweşchanaS to leek no gaisa ņoşlehgtâ
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traukā, atdseşè un şwer. M'anamaiS şwara sudums norahda milrumu

ņemtôs 50 gramos eeşala. Ia sndums p. pecm. 4 grami, lad 100 gr.

eeşala şatur 4x2— 8 gr, jeb 8-o uhdens. Tobuto mitruma gradu
peesihmejam.

Kuhstoscha ekstrakta noteikschana. Ekstrakta nrteik-

schanai ņemam jaunu eesala p orziju, kura uhdens pro.zents mums tagad

jau sinams. Noşweram gluschi pareisi .',<> granlus un pcedodam wehl 2

graudus sudumam strahdaşchanas laikā. Isbehgot masakos sandejumus

noşwehrtos graudus saberscham, saberam leelaka vlahna glahsè şßecher-

glaşi) un pahrlejum ar 200 santimetreem lihds 48- d. ussildita uhdens.

Ecjauktais eesals ar scho sasneeds 45- C. Pee schahdas tempcraiuraS

(45- L.) turam eejaukumu ì<> minūtes, ar termometri gan temperatūru

mehrot, gan pamasam apjauzot. Wajadngo temperatūru, ja ta slihd,

usturam glahşi eemehrkdami şiltakà uhdeni. Pehz 80 minūtēm sahkam

temperatūru zelt katrās 5 minnlès ik par 5 - (I. Pehz 25 tahļakàm

minūtēm eejaukumani jausrahda lihdsigi 70- Angstak wairs ne-

sildām, bet mehģinam usturet schahdu temperatūru weşelu stundu, allasch

pahrjauzot. Şchinî laika noteek galīga pahrzukurofchana. Laiku, kas

paeet no 70- L. sasneegschanas, lihds galigai pahrzukuroschanai, pee-

ņemts nosankl par „rcsala pahrzukuroschanas laiku". Wajadngs tikai

te kahds lihdsekis, ar kv panht puhrzukuroschlinas beigas. Tahds ir

— lihds madeira krahsai atschķidrinata joda tinktūra, katrà aptecķî

lehti dabūjama. Us balta, wehşa teleķa dotai eejaukuma pilei

weenu pili joda tinkturaS un nowehrojam raduşchoZ krahsu. Ta war

buht sila, wioteta, sarkana, sarkanbruhna un dseltena (beskrahsaina),

skatotees pehz ta, zik tahlu wehl lihds pahrzukuroschanas beigām.

Beigas tuwu, kad krahsa n? sarkanas pahreeì dselteni-sarkanà, zukuro-

schana beiguscs, — kad eejaukums ncpahrmaina joda gaischi dseltenaS

krohsaS. Peesihmejam minūtes, zik pagahja no ta laika, kad temperatūra

pirmo reis sasneedsa 70- L.

Wişu scho eejaukşchanu wislabak isdarit pehz eepreeksch usrakstita

plahna, p. peem..

Eesals pahrleets ar uhdeni pulksten 2 un 20 minūtēs.

No plkst. 2 ar 20 min. lihds 2
„

50 min — 45- d.

ap 2
„

55
„

50-

---»
3 —

ķ
55- d.

,
3

„
5

„

60- (I.

„
3 10 65- li.

„
3 15

„

70- C

No plkst. 3 un 15 Min. lihds 4
„

15
„ P'e 70- C.

Jods beids krahsu dot pulksten 3 un 35 minūtēs.

Pahrzukuroschanas lait» — 20 minuteS.
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Pehz weenas stundas pee 70" tas ir, ap pulksten 4 un 15

minūtēm, eejaukumam peelejam 200 santimetru wehşa, destilēta uhdens,

atdsesejam us 17" d!., apslaukam glahsi, un us şwareem ar jaunu

Zilim. 4.

Ballingasacharometrs
untaleetoschana.

uhdens peedoşchanu pazeļam glahses saturu us 450

grameem. Glahsc tagad atrodas 50 gr. eesala un

lihdsi 400 gr. uhdens. Eejaukumu filtrējam zaur

papira filtri garā stikla zilindri un ar Ballinga zukura
mehritaju tSacharomeler nach Balling, furßierwurze)
isşweram ekstrakta prozentu. Pee 17- L. mehrs,

grimdams sinamà dsiļumà, pats norahda, zik beess ir

rejaukums, zik prozcntu ekstrakta tas satur. Mehrs

rahdis apmehram 6—9-/o.

Tagad mums sinams eesala uhdens saturs un

ari, zik beesu iswilkumu dod 50 gr. eesala lihds ar

400 santimetreem uhdens. Pehz scheem dirveem

şkaitļeem war aplehķinat eesala derīga ekstrakta pro-

centu. Noderīga te liuhs jau aprehļinata tavcle, kur

pehz kairreiseja uhdeus satura un Ballinga grodeem

war usect ekstrakta saturu kà parastā, tà ari gluschi

sausā eesala.

6,0> Ballinga 6.5"/o «alIlinga Ballinga 75°/o Ballinga

2.0 > 51,19 52L3 2 0 55,75!
2,5! 51,22 S25S 2,5 55 79

S/) 51,25 52,84 8,0 > 5552
3,5 I 51,29 53,15 j 3,5 > 55,86ş
4/>! 5152 53,46 4,0 55.89

45 51L5 53,77 4,5 55.93

5,0 51,38 54,08 5.0 55.96

5,5 51,42 54,42 5,5 56.00

6/1 51.45. 54,73 ! 6,0 56.03

6.5 51.48 55,07 S.5 56^)7

7.0 51,51 55,40 ş 7,0 56.10

75 51,54 55.73 > 7.5 56.14

8.0! 51.57 56.07! 8.0 56.17
85! 51.61 56,40 8.5 56.21

9,0 51,64 5kì,75j> 9.0 56,24

9,5 51,67 57,09' 9,5 56,28

10.0 51,70 57,46! 10.0 5651
10,5 51,73 57,81" 10,5 5654

11,0 51,77 58,17 11,0 56.38

11.5 51,30 58,53 11,5 56.41

12,0 51,83 58,90 12,0 56.45

56.89 2,0 605? 61,60 63.16! 64.44

57.22 2.5 60.40 61.95! 2,5 63,20 64.82

57,55 3.0 60,44 6251 8,01 63,24 65,19
j 57.83 ! 3,5! 60,48 ļ 62.67 . 3,5 i 68,27 (i5..»«»

58,91 5,0 6059 63,78!! 5,0 ! 63.39 ! 66.73

59.26 > 5.5 60,63! 64,16!j 5,5! 63.43! 67.12

59,61' 6.0 60,6 < ş 64.54 şl 6,0 63.47 ! 67.52

59,96 65 60,70 64,92 I 6,5 63,51 67,93

60,74 6551 7,0 »5,43 7056
60,69 75 60,79 65,79 7,5 65,47 70.78

61,05! 8,0 6052 66.11!! 8,0 65,51 71,21
61,43 8,5 60,86 66.51 >> 35 65,55 71,64
61,80 j 9.0 60.89 66,91 9,0 65,60 72.07

62,18 ! 9,5 60.93 67,33 ! 9,5 65,64 72.53

62,57 ! 10.0 60.97 67,74 10 0 65.68 72,93

62,96 !l 10,5 61,01 68,16! 105 «5,72 73,43
63,35!II1.0 61,04 68,59! 11,0! 65,76 73,88

63,75 >ş 11,5 61,08 69,02 ş! 11.5 65.80 74.35

64.15 à 12,0 61,12 ş 69,46 ş! 12,0 > 65,84 74,82
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Kweeşchu, rudsu un ausu eesals. Blakus meeschu

eeşa!am apşkatişim pahris wahrdeem kweeşchu, rudsu un ausu eesalu.

Teem dşihwè radişees nosihme, tiklihds şahkşim tvwak apraudsit muhşu

parasto „wasaras dsehreenu" un la weetâ gatawot ko pilnīgāku, baro-

joşchaku un weşeìigaku. Lihdsşchinejà dsehreena weetâ, kas rahdaS

Weenmehr kà nepareisi gatawota alus atleekaS, janohk us preekşchu

pareisai eeşala kwaşai. Jhsti waşaraS laikâ pec gŗuhta darba pareisS

atşpirdsinoşchs produkts — nepeezeeşchama leeta. TaS ari weegli

gatawojams un neprasa nezik laika.

Rakstitajs pilnigi pahrleezinats, ka laukşaimncekS, tam wişs

materiāls pascham pee rokaS, reis isgatawojis un baudijiS pareisu kwaşu,

nekad wairs no tàs neatteikşeeS. Tàpat leelakâS şapultşchu weetâs tai

ari nekur newajadsetu truhkt. Ļaudis nebuhtu şpeefti ķerteeS pee dahrgà

un, leelâ mehrâ baudot, nogurdinoşchà alus. Ari mineral uhdcņi, kà

selterS, limonāde, augļu uhdens, newar ne tuwu lihdsinateeS pareisi

pagatawotai kwaşai. Pee tam kwasaS pagatawoşchana war noderēt

weenam, otram kà labs blakus peļņas awots. KwaşaS noeeşchana wasarâ

pilnigi droşcha, un isgatawoşchana katram, kas ar alu, mineraluhdeņeem,

8,00/o Ballinga ! 3,5° 0 Ballinga 9.0"/o Ballinaa 9,5> Ballinga

-S. ! î 2. -s. î
'

"

ļâ şģ Ķ ! á
»

ê ķ Ş ķ
2/) «,74 71,1«!! 2,0 74,50 76,02Ii 2,0 79,32 j 80.94 2.0 84.19 35,90
25 69,78 71,57 > 25 74.55 76,46>! 25 79.37 > 81,41 25 84,24 36,40
3.0 6953 71,99 , 3,0 74,60 76,90 > 35 79,42 8158 > 3,0 84,29 86,90

<Ņ7 72.40>ş 3.51 74,64 77,35 i! 35 79,47 82.55 3.5 8454 87,40
4.0 69,91 72,83 i 4,0 74,69 77.80II 4.0 > 79.52 82.33 4,0 i 84,40 87.91

45 69,96 78,25 45 74,74 78,2« 4,5 79,57 j 83.32 4,5 84,45 88,43
5,0 70,00 73.69ļ! 5,0 74,73 1 78,72 ļ! 5,0 79,62 s 8351 5,0 84.50 83.95

5,5 70.04 74.12 5.5 74.33! 79.18 5.5 79.67 34.30 5,5 84.56 j 89.48

6,0 70.09 7456' 6.0 74.88 > 7955 1 6,0 79,72 8450j! 6,0 34,61 90 01

«5 70.13 7551II «5 74,92 80.13 65 79.76! 8551« 6,5 845« «054

7,0 70,17 75,46. 75 74,97 80,61 ij 7,0 795» 8552 75 84.71 9159
75 70L2j 75,91 i 75 7551 81,10 75 79M 8654 ! 75 84.7« '9154
8,0 70,26 765? !> 85 75.0S 815« I 8.0 79,91 8S.8«!I 8.0 8452 92.19

85 7050 7«54» 85 75,11 82,08 > 35 79.9« 87,39 85 84.37 92,75

95 70.39 95 > 75.2«' 33.09 9.5 l 8056 ş 88'46,! 95 54.97 93.89
10,0 70.44 78,26 10,0 75.25 33.61 I0.n > 30,11 ' 89.01 10.0 94.48

l 15 i 70.5?! 79.74 j 11.5 75.39 > 35.15 11,5 30.2«, i»<Ģ, 115 85.18 96.25
12.0 70,61 8054 12,0 75,43 85,72 ij 12,0 ļ 8051 91,2« 12,0 85,24 9S,8«
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Wlhnu jau nodarbojas, ari naw gŗuhta. Ar akzisi ta nalv aplikta.

Şche daru us to usmanigus.

Zaurmehrâ şcho eesalu pagatawoşchana lihdsiga meeschu eesala

pagatawoşchanai, atschķiras tikai daschôs punkios, kurus weenigi te

pecmiucsim.

1) Kwteşchus un rudsus nedrihkst neds tik ilgi «eds tik tahļu

mehrzct, Vuhdami bes beesas misas tee ahtraki ismirkst. Pilnigi is-

mirkuschi lec ļoti wahrigi, ahtri bojājas. Leetojot pahrlraukto uhdens-

gaisa mebrzss.ļ auu, peeteek ar 40—70 stundām. Mehrzeschana katrā

siņâ japahrtrauz jau tad, kad graudu widuzits wehl naw ismirzis
No pahrnlehrzeşchanas wiswairak jābaidās.

2) ZenschoteeS pehz graudu labākas usşlehgşchanas, kweeşcheem, tàpal

rudseem, jāļauj gari sadihgt, japeeloisch ari woiloka raschoschanaS.

Şpeesti lihds ar to retāki pahrjaukt, newaram ahtru şakarşchanu zitadr

masinat, kà dodami dauds plahnaku kahrtu, ka pee meescheem. Şah-

kumâ pahrjauz ik par B—lo stundām, wehlaļ tik pehz 15—20, ja

kahrta ļoti plahna — wehl retāk.

3) Krveeschus un rudsus wislabak deedset tnmşchâS telpās. AsniS

te gluschi otrādi kà pee meescheem, parahdas grauda apakşchgalâ gan-

drihs reisa ar saknitem. Lai nesahklu soļot un raschot jaunas weelas

— jāsarga no gaismas.

Kad asnis sasneedsis —' eesalu apwihtina

gaisā un schahwè tàpat kà meeschus gaischajam alum. Pehzschahwe-

schana ap 60" Kwaşas eesalu war dauds augstāku uskarşer. AluS

eesals paşpchj 24 stundās peeteekoşchi isschuht.

Ausās dihgstot prasa wairak şiltuma, kà meeschi, kamdehļ pec-

laisch siltāku deedseschanu. Lai nerastos woiloka eesals, — pahrjauz

becschak, nekà meeschus.

Kuleera jeb krahsas eesals. Kà jau minēts, sahzejam
katrā gadījuma labāk peeturetees pee gaischa eesala. Gribot alu tumşchâ

krahşâ, war ispalihdsetees waj nu ar pehrkamu zukura kuleeri, jeb pa-

gatawotu kuleera eesalu. Ļoti tumschu krahsu sasneedsam leetodami

tikai weenu mahrziņu kuleera eesala us 100 mahrz. gaischa. Pagata-

woşchana ļoti weenkahrşcha. Labi paschuwuşchu (ap 10"/o uhdenS) ee-

salu uskarşejam şewişchķi lihds augstākai temperatūrai tahdâ pat zeļâ,
kà mehds darit ar kafiju. Pee tam jaeewehro şekoşchaìS. Jo ahtraki

uskarsejam, jo wairuk eesals war peeņcmt stipri ruhgtaS garschas un

ahtri peedegt. Tamdehļ jaiswehlaS labāk semaka temperatūra (tomehr

pahri par 60 C.) un pee tahdaS jagrausdè ilgāku laiku, kamehr meeschu
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misa nepeeņem bruhnas, stehrkele tumschi bruhnas krahsas. Garscha

pee tam nedrib'st buht stipn ruhgta. Karsta uhdeuļ tahdam eesalam

wecgli jakuhst un jādod ļoti tumschs, bet skaidris kausējums. Diastases

tohdâ eesala wairs naw.

Aluspagatawoschana.
Wispahrejspahrskats.

Alus gatawoşchana palecşibâ sahkas tikai wchl ar eeşala mal-

şchanu, eejaukşchanu, pahrzukuroşchanu v. t. t Ta apiwer dauds

daschodus darbus, kurus waram şadalit diwâs lcclakâS darbu

grupās.
1) Eesala nowilkuma, jeb misas pagaļawoşchanà

2) Ar apiņecm wahritas misas raudjeschauā.

Eesala nowilkuma, jeb misas, pagatawoşchaua, ihità bruhweschana,

şawukahrļ şadalàs i

1) Eeşala malşchanâ. Hamaļot, parcisak lihds sinamam

mehram şaşmalzinot, daram eeşalu uhdeniin wecgli pee-eetamu, weegli

un ahtri kuhstoşchu. Eesals naw jaşaşmalzina lihds milteem, kas wei-

zina piku raşchanoS, bet tikai lihds şmalkeem putiaimeem. Şehnalai

japaleek rupjai, kas otweeglma wehlaku misas notezmaşchanu. Ta av«

gkuhtinala, ja drabiņas par dauds smalkas.

2) Eesala ecjaukşchanà. Eesalu uhdeni eejauzot, gribam
to wiszour slapju darit, ismehrzet, şagatawot wehlakai fermentu dar-

bibai. Waj nu te eesalu un uhdeni laisch zaur şewişchļu daiktu

jauzeju*, jeb weenlihdsigu ismirkşchanu mehģina şasneegt weenkohrşchâ

zeļâ stipri jauzot. UhdenS daudsnms atkarājas no aluS sortes. Ee-

salu eejauz waj nu wişâ uhdenî, jeb tikai dnļâ, şkatotees, kahdâ zeļâ

gatŞojam misu.

3) Pahrzukuroşchanâ. Pahrzukuroşchaua şahkas jau tuhlit,

kà eesalu pahrlejam ar uhdeni. Manāmu ahtrumu ta sasneeds tikai

wehlak pee sinameem apstahkļeem, pee augstākas temperatūras. Wişu

Veelu pilnigai iskuschanai un pahrweidoşchanai wajadsiga beigās lihds
75" temperatūra. LeelumS weelu iskuhst un preekşch aluS labwch-

ligâ kahrtâ pahrweidojaS pee apmehram 55—63" d. Ķatrâ eeşala

eejaukumâ nepeezeeşchama ir temperatūras zelfchana, ustureşchana sinamu

laiku pee sinamas noteiktas temperatūras. Temperatūru zeļ tvaj nu
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eejaukumu teeschi sildot ar uguns, suta, karstu akmeņu palihdsibu, jeb
lejot beesi eejauktam saturam klaht tahļakas uswahrita uhdens daļaS.

Ja eesals eejaukts ar dauds jeb pat wişu uhdeni — war daļu misaS
uswahrit un leet atpakaļ newahritai klaht, ar ko ari eejaukuma

temperatūru waram pazelt wajadsigâ augstumā. Şkatotees, kà rih-
kojas pahrzukuroschanas, tāpat eejaukşchauas laikà, isşchķir wairakaS

bruhweşchanas metodes, kà iufusijas, dekokzijas un zitas metodes.

Şakarâ ar to mehds ari misu un alu saukt par infusijas jeb dekokzijas

misu, infusijas jeb dekokzijas alu.

Pahrzukuroschanas laikā iskuhst wişas eesala teeşchi kuhstoschaS
weelas. No wehl leelaka şwara ir stehrķeles iskauseschana un pahr-

weidoschana zukura un dekstrinôs. Kahda şamehrâ diastase rascho zu-

kuru un dekstrinus, atkarājas gan no eesala, gan no pahrzukuroschanas

apstahkļeem. Zukura un dekstrinu samehrs dara leelako eespaidu us

nahkoşchà alus ihpaschibam.

4) Eesala nowilkuma. jeb misas, notezinaschana.
Kad eesals pilnigi iskausets, pahrzukurots un pahrweidots derigàs
weelâs, tad gatawà misa ja-atschķir no eesala nekuhstoşchàm daļām,

no drabiņām. PehdejàS noder kà labs filtreschanas materiāls, laisch

şewim zauri tikai skaidru misu. Drabiņas pehz tam pahrskalo ar

karstu uhdeni, lai ismantotu tur palikuşchàs weelas.

',) Misas wahrişchanâ un apiņu peedoşchanâ.

Skaidri notezinato misu wahra un wahrot peedod apiņus. Wahrot

sarez un iskriht beesa mahkoņa weidâ leelums olbaltuma weelu. Ol-

baltuma şarezeşchanu weizina ari apiņn ģehrskahbe. Misa top ļoti

skaidra un dauds isturigaka pret wehlakeem baktēriju usbrukumeem.
MisaS un lihds ar to wehlaka alus isturibu weizina neween olbaltuma

Weelu şarezeşchana, bet ari apiņu weelas. Apiņus misai peedod gan

isturibas, gan noteiktas garschas un smarschas dehļ.

6) Atschķirschana no apiņecm un raduschaS duļķes.

Duļķe ruhgstot war darit nepatikschanas, kamdehļ ta lihds ar isman-
toteem apiņeem ja-atschķir. To şaşneeds wiSahtrak, ļaujot apiņeem no-

şehstees sinamâ traukā un zaur teem nofiltrējot.
7) Misas ahtrâ atdse şeşchana. Misa jaatdseşè lihds

eeraudseschanas temperatūrai. Lai nerastos dauds peena skahbes, lai

ne-eeperinatoS mişâ daschadi kaitigi dihgļi, tà sahkot no 50° C., ja-at-
dsesè ļoti ahtri. Tikai tad şpehjam eewadit tihru ruhgschanu.

AluS raudseşchana şawukahrt sadalaS:

1) MisaS eeraudseşchanâ, rauga eegahdaşchanâ, attihsti-
şchanâ, peedoşchanâ. Alu, tàpat kà wihnu, wislabak raudset ar no-
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teiktu, pasihstamu un peemehrotu raugu. Raugam jabuht tihram, labi

attihstitam un şagatawotam. Tikai tad waram buht pahrleezinati par

neisbehgami labeem panahkumeem. Eeraudseşchanai janoteek pee gluschi
noteiktas temperatūras.

2) Stiprā, jebgalwenâ, ruhgşchanâ. MisaS zukurS,

maltose, pateizoteeS peelikto raugu darbibai sadalās alkoholā, ogļu

şkahbè un zitôs ruhgschanaS produktos. Daschas misas weelas iskriht

nekuhstoşchâ weidâ. Blakus labeem raugeem, uepeezeeschama pareisa

ruhgschanaS wadişchana, noteikti ruhgschanaS apstahkļi.

3) Pehzruhgşchanâ. Kad galwenà ruhgschana beigusees,
alu atschķir no raugeem un iskrituschàm weelam. Wehşakâs telpās labu

laiku turpinās wehl pehzruhgschana. Js isomaltoses, maltodekstrineem

masumS raugu weenmehr mehl rascho alkoholu un ogļu skābi. Peh-

dejà pee semaS temperatūras leelakSS daudsumôs ykuhst alu un wehlak
manāma stiprākās jeb wahjakàs alus putās. Jskususc ogļu skahbe
alu aissarga no katraS maitaşchanàS. LihdsâS pehzruhgschanai tur-

pinās ari alus galiga noşkaidroşchanàs.

4) AluS pildischanâ. AluS newar wair» labakS kļuht, ja

pehzruhgschana eet us beigām. Ogļu şkahbeS wairak suhd, ka top no

jauna raschoti. AluS şwaigumS un isturigumS eet masumâ, kamdehļ
aluS noteiktā laikā japUda jeb japatehrc.

Nowilkuma, jeb misas pagatawoschana.

Pahrejot us misaS pagatawoşchanaS tuwaku apşkatişchanu, jaee-

pasihstas wiSpirmS ar weelu pahrmaiņam pahrzukuroschanas laikā, un

ar teem apstahkļeem, kuros wehl pahrmaiņa norit alum wiSnoderi-

gakâ weidâ.

ĶimiskaS pahrmaiņas pahrzukuroschanas laikā

un pahrzukuroschanas apstahkļi. AtzeroteeS eesala raibo

şastahwu, daschados eesala ensimuS, waram nojaust, ka weelu pahr-
maiņam eejaukschanas un pahrzukuroschanas laikā jabuht sareschģitam.

Wişi Vehl pee dsihwibaS palikuschee ensimi darbojas, wişaS weelaS

leelakâ jeb masakâ mehrâ top pahrweidotas. Bruhwera leelako wehribu

us şewi greesch stehrķele uu tàS pahrweidotaja diastase. Wişa bruhwe-

şchana grosas galwenâ kahrtâ ap şchàm diwàm weelam.

Şamaltâ eeşalâ stehrķele atrodas nckuhstoşchâ weidâ blakuS

weegli kuhstoşchai diastasei. Stehrķeli analisejot atrodam trihS pamata
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weelas — oglekli (( ), uhdenradi (>lj un şkahbekli (0). Şcho pamat-

weelu şamehrs gluschi noteikts.

Us oglekļa 12 atomeem, jeb masakàm daļiņām, weenmchr atrodam

uhdeņrascha 20 atomus, jeb masakaS daļiņas,

skahbekļa lo
„ „ „

mehds stehrkeleS saturu apsihmet ar Şchi

sormula apsihmc tikai, kahdâ şamehrâ slehrķele satur trihS pamata

weelas. Patceşibà stehrķele şastahw no ļoti dauds schahdam grupām.

Zik ihsti, naw wehl sinams, japeeņem, ka stehrķeles wismasakâ daļiņā

ir wismas ap simtu schahdas grupas şaweenotaS. Weelu samehrs, sa-

protams, tas pats. Katra weela, kaS satur, peemehra dchļ, 54 schahdaS

grupas, naw wairs stehrķele, bet tikai stehrķelei daschâ siņâ lihdsiga
weela

LabakaS şapraşchanas dehļ şalihdsinaşim grupu ar

weenu ķeeģeli. Stehrķele tahdâ gadijumâ buhS weşela ķeegeļu rinda.

Tiklihds scho ķeeģeļu rindu saraustam masakàs daļàs tuhlit dabūjam

zitas weclas ar jaunām ihpaschibam.

Zchahdn ķeegeļu rindas, stehrķeles, şaraustişchanu isdara diastase.

Katrai jaunai ihşakai ķeegeļu rindai diastaje peeweeno weenu daļiņu

uhdenS (t-isO), zaur ko dabūjam wisaķ mişâ atrodoşchàs weelaS, kà

daschados dekstrinus, maltosi, isomaltosi v. t. t. Jo garāka teegeļu

rinda, jo dekstrins alum maswehrtigaks, lihdngaks stehrkelci, jo kecgeļu

rinda ihşaka, jo dckstrins alum noderigaks, zukuram lihdsigaks. Eeşala

zukurs, weegli pahrruhgstoşchà maltose, tàpat ari gruhlak ruhgstoşcha

isomaltose şastahw is weena weeniga ķeeģeta, weenaS weenigas

grupas un weenas uhdenS daļiņas t^sO.

Bruhwerim darişchanas galwenâ kahrtâ ar şchahdàm weelam, jeb

ļeeģeļu rindam:

gaŗa ļeeģeļu rinda — stehrķele un stehrķeleS
klihsteris.

Jhşaka ķeeģeļu rinda
. . (<^i2ttàs()w)n—m — kuhstoscha stehrķele.

54 ķeeģeļi -ş-1 daļa uhdenS — amilodekstrinS.

18
„ . „ . (dl2tt«ois)!«-!-ttso — eritrodekstrins I.

9
ķ . . (distt«oio)9şttso — eritrodekstrins 11.

6
„ ķ „

— achrodekstrinS I.

3
, „ „ „ (L»s»sooi<))g-t-tt2() — achrodekstrinS 11.

2
„ ķ » (Cìsttsooiv)2-ļ-ttso — achrodekstrinS 111.

1
» „ „ „

(dlsļ-isoOioşļ-ļsO —maltose, isomaltose.

Normāla mişâ maltoses atrodaS wiSwairak. Ta pee ruhgşchanaS
dod alkoholu un ogļu şkahbi. Teeşchi pahrruhgt ta naw şpehjiga.
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Raugs eepreeksch ar weenu no şaweem ensimeem, „glikasi", pahrwehrşch
to zitâ, teeşchi ruhgt şpehjigâ zukurâ — dekstrosè. Weena daļa mal-

toses un weena uhdenS dod pee tam >' daļas dekstroses.

maltose -s- uhdenS — 2 daļas dekstrose?.

Glusck)i tàpat top eepreeksch tahļak şadalitS ari şwiklu zukurs zaur

rauga „inw^rtasi".

şwiklu zukurê ş uhdens — inwertzukurs (dtkstrose-j-lewulose).

Pee eeşala pahrzukuroşchalias aldaris weegli war pasiht, kahdas
weelas atrodas mişâ. Tam noluhkam us balta tel,ļa şaweeno kahdas

piles misas ar joda tinktūru.

Stehrķele nekuhstoşcha un kuhstoscha, tàpat klihsteris, pee tam dod

silu krahsu, amilodekstrins — wiolctu.

Eritrodekstrini 1., 11., 111., rvioleti sarkanu, sarkanu un gaischi sar-

kanu krahsu

Achrodekstrini 1., 11., 111. è
. .

,
. . / ' . I krahsas nekahdaS nedod.

Mallvje un zīti zukun !

Tà ka stehrķeli noahrdot rodas wişas şchàs weelas, tad krahsa
ari usrahda wişaS şche peesihmetas un wairak starpkrahsas. Tikai

pehz sinama laika stehrķele un ari augstakee dekstrini top noahrditi

lihds maltosei un krahsu nedodoscheem semakeem dekstrineem. Eejauk-

schanu katru reis turpina tik ilgi, kamehr jods wairS nedod nekahdas

krahsas, kas norahda ka misà atrodas weenigi zukurS un aluS ekstraktam

wajadsigce achrodekstrini.

Kuhstoscha stehrķele, tāpat amilodekstrini un eritrodekstrini ir oes-

garschigi. Achrodekstrini usrahda masleet saldu, zukuri ļoti saldu

garschu.

Peelejot misai wairak kà puşi stipra spirta, waram pahrleezi-
nateeS par achrodekstrinu ilahtbuhschanu. Tee iskriht beesu mahkoņu
weidâ.

Achrodekstrini galwenâ kahrtâ noteiz aluS nepahrruhgstoscho

ekstraktu. Jo to wairak, jo aluS saturigakS, beesakS. Tikai daschi
reti raugi to masleet spehj pahrraudset alkoholā un ogļu şkahbê. Schee

aluS raugi to neaisteek.

Maltose un ziti ruhgt spehjigi zukuri dod ganorihs wişi

alkoholu un ogļu skahbi. Jo zukura wairak, jo stiprāks isnahk
aluS.

Jsomaltosei nosihmc aluS pehzruhgşchanâ. Ta pahrruhgst tikai

par ilgāku laiku, ir tad tikai, ja raugS peemehrots.
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Wişu stehrķeli pahrwehlst zukurâ ween nekad neisdodas. WiS-

masakais 20-/» weenmehr paleek achrodekstrinu weidà. Prakşê maltoses

şaturs şaşneeds zaurmehrâ tikai 50—70- o. Kahdâ şamehrâ rodaS

şchàs weelas, atkarājas no apstahkļeem.

Galwenee apstahkļi, kas notciz maltoses un dekstrinu şamehru,

tàpat pahrzukuroschanas pilnigumu. ir şchahdi:

1) Stehrķeles weids, graudi, klihsterS jeb iskuşuşe stehrķele.

2) Tiastases dandsumS.

3) PakrzukuroşchanaS temperatūra.

4) Pahrzukuroschanas laiks.

ZtehrķeleS weids. Stehrķeles graudi uhdeni pee sinamas

temperatūras sahk uspampt un pahrwehrsteeS klihsterî. Stehrķeli,

sinamâ weidâ apstrahdajot, war pahrwehrst weegli kuhstoşchà. ŞchinîS

abâS formâS stehrķele ļoti weegli padodas diastaseS darbibai. Äan-

drihs naw starpibas starp istuşuşchu stehrķeli un stehrķeles klihsteri

Pehdejo diastase pahriS sekundēs pahrwehrşch kuhstoşchâ stehrķelê un

tuhlit stahjas pee tahļakaS noahrdişchanas. Şchahdu iskuşuşchu stehr-
ķeli noahrdot diastase pee sinamas temperatūras ap (50 —65- C.) rascho

wiswairak maltoses, wismasak dekstrinu.

Ecjauzot eesalu pee şamehrâ semas temperatūras stehrķeles klih-
steri wehl newar rasteeS. Diastase darbojas te ap gluschi nesagata-

wotu stehrķeli. Ģmalkakee stehrķeles un miltu graudi padodas deesgan

weegli, rupjokee gŗuhtak. Wişas tàs eesala daļas, kas pee deedseschanas naw

usslehgtas, kas pee raudşeschanas dewuşchas raga eesalu, mas padodas dia-

stases eespaidam. Lai ari schaS daļaS iskausetu dod augstāku temperatūru,

pahrwehrsch tàS klihsteri. RaduschoS klihsteri diastase weegli noahrda, bet

augstas temperatūras dehļ ne titdauds maltosê zik dekstrinôS. Pahrzukuro-

schanas beigās mehds dot ap 70—75" d. Ka sinamS, diastaseS zu-

kura raschoschanaS spehja pee schahdas temperatūras ļoti masa, dauds

leelaka ir kauseschanas spehja.

Eesals tà tad lai neween pilnigi iskustu, bet ari dotu dauds mal-

toses, nedrihkst buht kļuhdaini pagatawotS. Lehna wehşa deedseschana,

lehna schahweşchana dod labakoS panahkumus.

DiastaseS daudsums. Jo eeşalâ wairak diastases, jo

ahtrak norit stehrķeles noahrdischana lihds sinamai robeschai. Us pahr-

zukuroschanas beigām ta wairS tik leelu lomu neşpehlè, starpiba naw

wairS tik leela. Ari us maltoseS un dekstrina samehru diastaseS

daudsums un tàS stahwoklis dara şawu eeşpaidu, wiSwairak diastaseS

satur lehni, semâ temperatūrā noschahwets eesals. WiSmasak tàS satur

tumschaiS, augstāk schahwets eesals. Tamdehļ ari pee lihdsigeem
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parastetm pahrzukuroschanas avstahkļeem daschads eesals dod daschadu

weelu samehru.

Tumschais eesals zaurmehrâ dod us 1 daļas dekstrina 2 daļas maltoses.

Widejs
„ » .

1
. . 2,8 .

GaişchaiS , - »
1

ķ 3,2 . ,

LihdsigôS apstahkļôS jo tumschakS eesals, jo ilgāki welkas pahr-

zukuroschana.

Pahrzukuroschanas temperatūra. Js gatawa stehr-

ķeles klihstera wisahtrak un wiswairak maltoses diastase rascho pee

55—«3- L. Labwehligôs apstahkļôs kà jau minēts, maltoses war

rasteeS ap 80-/o. No scheem 80-/o daļa (ap 66- o) rodaS ļoti ahtri.

Stehrķele it kà us reisi top eedalita maltosê un augstakSS dekstrinSS.

Tahìak, şahkot no 66- o lihds 80-/o, maltose wairojaS şamehrâ dauds

lehnak. MaltoseS beigas vorzijaS rodas weenigi augstākos dekstrinuS

noahrdot, kas diastasei neweizas wairs tik weegli.

Kahdu eespaidu temperatūra dara us eesala nepahrweidotu stehrķeli,

redsam is şekoşcheem şkaitļeem. Sinamâ mehģinajumâ weenâ un taî

paşchâ laikà is 100 daļām eesala stehrķeles pahrweidojàS

pee 50- Q — 13-/o

„
55- d — 50-/o

„
60- c. - 92-/0

ķ
65° L. - 96-/e.

AtlikuşchàS 4-/o stehrķeles pahrweidotaS tikai wehl pee augstākas
temperatūras, kahdu mehds dot pahrzukuroschanas beigās. Maretu

gandrihs usnahkt domas, dot jau eejaukschanas şahkumâ temperatūru ap

70—75- L. To tomehr nekad nedara ais ta eemesla, ka pee 70- L.

un augstāk (lihds 80) stehrķele gan top pilnīgi pahrweidota, bet rodaS

pee tam dauds masak maltoseS, neka pee masleet semakas temperatūras.

RodaS wiSwairak dekstrini. To war darit tikai tad, ja tihşchi wehlaS

dabūt ļoti beesu, bet alkohola siņâ wahju alu. Parasti eesalam ļauj

labu laiku pahrrveidoteeS pee tàS temperatūras, kur rodas roairak

maltoses, un tikai stehrķeles paleeku mehģina ismantot augstāk

usşildot.
Ari zita eemesla dehļ nedrihkst eesalu eejaukt par dauds karstā

uhdeni. Karsts uhdenS rada pikaS, kuŗâS eeslehgtee milti ilgi neis»

mirkst, paleek şauşi. Wişa pahrzukuŗoşchana, wişS darbs zaur to kļuhst

nekahrtigS. Jo şiltakâ uhdeni gribam eejaukt, jo wairak jagahdà par

pamatigu peemehrotu pahrjaukşchanu.

Eejauz weenmehr wehşakâ uhdenî. Tikai te jaeewehro atkal, la

eejauklu eesalu pee semaS temperatūras ari nedrihkst atstaht ilgi. Ee-
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jaukumā, ja tas lvehl neusrahda 50" L., weegli war şahktees peena

şkahbes ruhgşchana. Peena şkahbes baktērijas, kaS ollasch atrodaS

eeşalà, traukSs, şewişchķi şparigi darbojas starp 40—50"/o.

Us cejaukuma tahļaku şildişchanu tà tad şpeesch neween griba

ahtrak eesalu pahrzukurot, bet ari wajadsiba isşargatees no eejaukuma

eeştahbşchanas.

Pahrzukuroschanas laiks. Pee peemehrotaS temperatūras

ilgāku laiku turēta eejaukuma stehlķele pahrwehrşchas pilnigak, rodaS

wairak un wairak maltoses. Tas jaeewehro pee katra diastaseS

nabaga, tāpat pee deedseschanas neusslehgta, pee schahweşchanaS sa-
maitāta eesala. Tahds leelako daļu buhS muhsu lihdsschinejaiS

eesals.

Dodami samam eesalam ari garu pahrzukuroschanas laiku, pahr-

zukuroschanas beigas tomehr mehģinasim katru reisi noteikr ar joda

tinktūru. Ta beigusees tikai tad, kad joda tinktūra şawu krahsu wairS

nemaina.

Pahrzukuroschanas laikā blakus diastasei darbojas ari wehl ziti
eesala ensimi, kamehr temperatūra to atļauj. Tà glikase daļu stehrķeles

pahrweido lihds dekstrose', okşidase rada tumschaku eejaukuma krahsu,
ari daschaS aroma weelas. Triptase un peptase masleet darbojas ap

olbaltuma weelam. Pehdejàs wiswairak pahrmainas, pat sarez un is-

kriht duļķes weidà pee augstākas temperatūras, kas manamS wiSbeeschak

dekokzijaS nowilļumà.

Eesala eejaukschanas un pahrzukuroschanas
metodes. Praksē, zenschoteeS pehz labakaS eesala ismantoschanaS,
noteiktu weelu şamehra, noteiktām aluS ihpaschibam, ir nodibinajuşchàS
wairaka» strahdaschanaS metodes. GalwenàS no tàm ir şekoşchàs:

PahrleeschanaS jeb infusijas metode,

wahrischanaS jeb dekokzijaS metode,

lezeenu metode.

WişaS zitaS metodes, kahdu ir neskaitāms daudsumS, waj nu pee-

sleencrs ķahdai no şchàm galwenajàm metodēm, jeb ir scho sakopojums.

Pahrsinot, kahdaS pahrmainas sem kahdeem apstahkļeem noteek, naw

ari gļuhti strahdat daschadâ weidâ un katrreis ar apmeerinoscheem

panahkumeem.

Apşkatişim şchàs trihS galwenàs metodes katru par servi.

WahrişchanaS jeb dekokzijaS metode. Bruhschôs
wiswcirak isplahtita, masgrunteekeem wiSmasak pasihstama.

Eesalu pahrlej waj nu ar wişu aprehķinato un kreetņi ussildito

uhdeni, jeb to eejauz tikai daļā deesgan roehsa uhdens. Pchdejâ
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gadijumâ uhdenS paleeku uswahra un stipri jauzot palehnam peedod

wehşajam eejaukumam. Temperatūru sinamâ laikā un lahrtibâ zeļ lihds
70—75 "d., noluhkâ, şaşncegt weelu wcrjadsigo şamehru, eeşala pilnīgāku

iskauşeşchanu. Temperatūru kublā zeļ ne ar teeşchu kurinaschanu, neds

ar sutu jeb akmeņeem, bet wairak reises daļu no eejaukumeem atşewişchki
katlā uswahrot un lejot atpakaļ newahritâ mişâ. Wiswairak mehds

irahrit '
ņ daļu, un wahrişchanu atkahrtot 3 reises. Pirmo un otro

reisi wahra beesakas eejaukuma daļaS, trescho reisi schķidrako. Pehz

katra wahrijuma peelceschanas temperatūra zeļas par sinameem gradeem
un pee tahdas diastase darbojas, kamehr atkal naw uswahrita un pee-

lceta tahļaka porzija. Kà peemehru opşkatişim misas şagatawoşchanu

BairijaS alam.

Widejam BairijaS alum us 100 stopeem eesala ņem 220 stopus

uhdenS. Eesalu pahrlej, gahdajot par pamatīgu zaurjaukschanu, ar

120 stopeem wehşa uhdenS. AtlikuschoS 100 stopus uhdenS uswahra
un stipri jauzot palehnam peelej eejaukumam, zaur ko temperatūra

pehdejâ zeļas us 32—35" Kad uhdenS wis» peeleetS, is labi zaur»

jauktaS misaS smeļ V» daļu, ar beesumeem, katlā. Katlā scho treschu

daļu pastahwigi jauzot şilda tahdâ mehrâ, kà wahrişchana şahkaS tikai

wehl pehz stundas, pee tam ilgākais laiks lai iscetu pee 55—75" C.

Pehz 75
" lihds wahrişchanai war şildit zik patihkas ahtri. Wahrişchanu,

kad ta şahkuşès, turpina 30—45.minuteS, pehz kam uswahrito lej atpakaļ

tiewahritâ eejaukumâ, pehdejo stipri jauzot. Ahtri un bes jaukschanaS

lejot maitājam kublā csoscho diastasi. Temperatūra kublā pazeļaS us

50—54" Diastase spehzigaki sahk darboteeS ap ftehiķeles kauseschanu

un noahrdischanu.

Pehz apmehram 10—15 minūtēm smeļ atkal beesumeem bagātāko

treschu daļu katlā, usşilda un wahra gluschi tàoat, ka pirmo reisi. Pehz

salccschonas atpakaļ eejaukuma temperatūra pazeļaS us 62—05" L.

Renowahrita diastaseS daļa ļoti strauji darbojas, pat rupjāki miltu

graudi un neusslehgta eesala daļaSaislveen padodaS diastaseS eespaidam.

Augstas temperatūras dehļ ween jau daļa stehrķeles sahk pahreet

klihsteri, kas diastaseS darbu stipri atweeglina.

Brihtiņu apjaukuschi, ļaujam drabiņām nosehsteeS, smeļam tagad
katlā !/» skaidrākas misaS un wahram 20—30 minuteS. Pehz atpakaļ

saleeschanas temperatūra zeļaS us 70—75" C. Ja grib katru reisi

sasneegt gluschi noteiktu beigaS temperatūru, tad nahkaS ne gluschi V»,
bet waj nu wairak jeb masak wahrit. Ar scho wahrişchanaS ir no-

beigtas, bet misa wehl naw gatawa. To atftahj pee schahdaS temperatūras,

kamehr jods norchda galigu pahrzukuroschanoS. Parasti atstahj schad
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un tad pahrjauzot t stundu, peesihmejot, kad pahrzukuroşchana beiguşès.

Pee şchahdas temperatūras ari paleeks stehrķeles pahreet ja ne gluschi

zukura, tad wismas derigôs dekstrinôs.

Şchini pecmehrâ ar trihsreiseju wahrişchauu wişa pahrzukuroşchana

prasa ap 5 stundas laika- Şchinî laikā dekokzijas misa pahrdsihwo

wairakas stahdijas. Pirmajā laikā, kad eesals pahrleets ar wehsu

uhdeni un us 32—35" ussilditS ar wahrito uhdens daļu, — kuhst

weenigi pate diastase un gatawais zukurs. Stehrķele tikai wehl is-

mirkst ar uhdeņainu diastaseS kausējumu, bes ka manāmi pahrmainitoS.

Şchahdâ stahwoklî tà paleek lihds pirmàs wahritàs porzijaS peeleeşchanai.

Zitadi tas ar katlā wahramo beeso eejaukuma daļu. Kà jau minēts

katlā salccto eejaukumu silda lehnam lihds 75" L. Diastase ussahk

pahrzukuroschanu pee 50, strahda ļoti ahtri pee 60—70" C., raschodama

dauds zukura, no 70—80 — dauds dekstrinu. Pee 80" L. ta galigi

nobeidsas. Te nu, tāpat ka pee wahrischanas, nepahrweidota stehrķele

pilnigi pahrwehrşchas klihsteri. Jskuhst ari gumijas weelas. Daļa

isomaltoses un lewuloseS karamelisejas. Olbaltuma weelas iskriht, sa-

rezedamaS leelos mahkoņôs. Jo ilgāki wahram, jo leelakaS noteek

pahrmaiņas, kaS dara cespaidu ari us nahkoşchà aluS ihpaschibam.

Şchì nowahrità treşchà daļa pate par şewi wairs ncwar pahr-

weidotees, ari stehrķeles klihsteri ne. Pehdejo toteesu jo ahtraki pahr-

zukuro diastase, kas atrodas kublā. Wahrito daļu kublā salejot, pa-

zeļam temperatūru us 50—54. Jsmirkuschee eesala stehrķeles graudi

sahk pahrweidotees, peeleetaiS wahrijuma klihsteris pat ļoti ahtri.
Otru, ari beesumeem bagātu, treşchdaļu wahrot, atkahrtojas wişs

taS pats, kas pee pirmaS porzijas. Atlejot kubla saturam dodam wis-

labako pahrzukuroschanas temperatūru. Pahrweidoschanai nepadodas
tikai slikti usslehgtas un pee schahweşchanas şazeetejuşchas eesala daļaS.

Lai ari pehdejàs iskausetu, — wahra pehdejo treschu daļu, kuru at-

lejot şaşneedsam muhşu noluhkam wajadsigo temperatūru.

Daschadôs bruhschôS daschadam alam misaS gatawoşchana pehz

dekokzijas metodes war buht tomehr ļoti daschada. Daschadi apstahkļi
war şche peewesto darba kahrtibu speest ismainit. Apskausim daschuS

no scheem apstahkļeem.

1) Eesals, peeņemsim, diastaseS siņâ isdetvees nabags, teiksim,

ļļuhdaini schahwetê. Eejauzot pehz peewesta parauga, tas dosşamehrà
mas saldu misu, mas reibinoschu alu. Wehlotees ari no scha eesala

pagatawot zik eespehjamS stipru alu, gahdaşim galwenâ kahrtà
par to, lai eejaukums pehz eespehjas ilgi usrahditu 55—68" C. Şakarâ
ar to nahkşees warbuht eesalu eejaukt dauds siltākā uhdeni un ar otro
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jeb treşcho wahrişchanu nesteigtees. Ari katlā, pirmo porziju wahrot,
ustureşim ilgāk derigo temperatūru (55—68

" (I.) Wişu pahrzukuroschanas
laiku nahkseeS dot garāku.

2) Ņemsim otru, gluschi pretēju gadijeenu. Pre rokaS mums labs,

pareiss gaischais eesals, spehjigs dot mas dekstrina uu dauds zukura,

tàpat labi stipru, nemisai saturigu alu. Pecņemşim, ka no schahda

eesala gribam isgatawot alkohola siņâ wahjaku, bet toteesu saturigaku
alu. Şchahdâ gadijumâ noderigi buhS rihkoteeS şekoşchâ şaihşinatâ

zeļâ. Eesalu eejauzam ap 63" <7. kltâ uhdenî. Tiklihds s daļa

eesala eejaukta, lejam to katlā un aht»i sildām. Tai starpā turpinām

eesala eejaukschanu. Kad eejaukschana pabeigta un katla saturS minuteS

5 wahrijees, lejam to atpakaļ, zaur ko eejaukuma temperatūru pazeļam

us 70—71" Şchahdâ temperatūrā misu, sargājot no atdstschanaS,

usturam weenu stundu. Pehz tam wahram otru porziju minuteS 5

lihds 10. Şalejot to kublā, (ja wahritas misas daudsums pareisi

trahpitS jeb aprehķinatS), eejaukumu usşildam us 75" <7. Pehz sinama

laika sahkam misu notezinat. Wtşa pahrzukuroşchana welkas te tikai

Ii 2—2 stundas.

Mehrķis şchahdai strahdaşchanai weegli saprotams. ZenschameeS

isbehgt to temperatūru, pee kuras rodas dauds zukura. Pee 70 lihds
71" L. maltoses rodas dauds masak, dekstrinu wairak. Alus isnahk

saturīgāks, masak reibinoschS

Wişàm neskaitāmām BowarijaS, Wienes, Bohemijas (pilseneS)

aluS sortem misu gatawo weenigi pehz dekokzijas metodes. Kà ihsti
kuŗâ katrā godijumâ misu pagatawo, redsamS buhS grahmatiņaS otrā,

— şpezielâ daļā.

PahrleeschanaS jeb insusijaS metode. Eesalu

eejauz wehşâ jeb paşiltâ uhdenî. Eejaukschanai ņem tikai daļu no wişa

uhdenS. Wehlamo pahrjaukşchanaS temperatūru (p. peeņ.60—70"L.)

sasneeds pehz wajadsibaS klaht lejot tahļakaS uswahrita uhdens daļas.

Tikpat lobi war eesalu pahrleet ar wişu uhdeni un ar teeschu

kurinaschanu, sutu jeb akmeņeem usşildit us 65—68" d. un turēt pee

schahdas temperatūras lihds galigai pahrzukuroşchanai. BeigâS usşilda

us 75" un pehz laiziņa notezina.

RihkojaS ar şchahdi: wişu uhdeni usşilda us 75—77" d. un

tanî ber, stipri jauzot, wişu wajadfigo eesalu. Eejaukumam beigās ja-

usrahda apmehram 65—70" Pee schohdaS temperatūras atstahj

lihds pahrzukuroschanai. Te jāsargājas tikai no piku raschanaS.

Jnfusijai misu gatawojot, mehds notezinat wairakaS porzijas.

Pehz pirmā», beesakàS, drabiņas pahrlej atkal ar 70" siltu uhdeni
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un atstahj sinamu laiku. OtriS un katris tahļaks now lkums, saprotams,

dauds plahnakS par pirmo. ŞchoS daschada beesuma nowilkumus waj

nu jouz kopā, jeb raudsc diwejadu alu, beejaku un plahnaku.

Infusijas metode p. peem. Wahzijâ sastopama tikai sihkajoS

bruhşchôs. Leelaki bruhschi to isleeto tikai pee BerlineS gaischa un

skahbà alus gatamoschanas. Zitadi tas Anglijā. Tur gandrihs wişi,

un pasaules leelakee bruhschi, gatawo gaudrihs bes isņehmuma weenigi

infusijas misu slawenajam angļu porterim un bahlajam alum (^XIe).
Ari pee infusijas metodes, kas starp masgruntneekeem weenigi lj-

plahtita, war no meena un ta pascha eesala dabūt misu ar masleet

daschadu meelu samehru, skatotccs pehz temperatūras, kura eesalam

ļaujam pahrzukurotees. Sliktam eesalam naw celeizama temperatūra

augstāk par 65—68° (D.

Atzerotees eesala ismantojamà ekstrakta noteikschanu, sapratīsim,
kà eesalu war ari katlā eejaukt leelakâ jeb masakâ uhdenS daudsumà,

ar teeschu usmanigu kurinaschanu ussildit us 65—68 un turēt pee

schahdaS temperatūras lihds galigai pahrzukuroşchanai. BeigâS usşiìda

us 75° un peh; laiziņa pahrncs kublā un notezina.

Lezeenu metode. Daschadâs wariazijàs scho metodi isleeto>
mas reibinoschu saturigu alu isgatawoşchanai. Nosaukums tahdS tam-

dehļ, ka te itkà pahrlcz labāko pahrzukuroschauaS temperatūru. Eejauz
şamehiâ wehşi un masā uhdenS daudsumâ. Diastase te wehl mas
darbojas. Şchahdu beesu un wehşu eejaukuma ahtn salej aprehķinatâ

daudsumâ un sinamâ mehrâ uskarşctâ uhdenî. Eejaukumam nu

wajaga usrahdit atkal tahdu temperatūru, kur stehrķeles pahrweidoşchana
noteek strauji, bet maltoses rodaS şamehrâ nedauds.

Peemehram, eesalu gribam pahrzukurot pee 72° C. Eesalu ee-

iauz mas 35° d. şiltâ uhdeni. Şchahdam eejauk.mam pehz eespehjaS
"

-le, 75—100° silta uhdeni. Wajadsigo temperatūru, 72° C.,

âhtri tikai tad, ja şaweenojamo daudsumS un

eejaukumS usrahdìS, " "areiss pr-ekschrakstS..
temperatūra V. v

ş"'"" .V»-» ..»*.«5ņ4

Ja temperatūra iskrcht par

''şiuou Mamà mehrâ Wiswairak jausmanaS lai abi şchķìdrumi

ļaweenotoS pehz êeşpehjaS ahtri. Pee schàS lezeenu metodes nereti pee-

weeno wehl kahdaS wahrişchanaS, lihdsiaaS dekokzijas metodel.

Bes şchàm trim metodēm pehdejâ laikā parahdaS schur tur arr

şchahdS strahdaşchanaS weidS. Eesalu eejauz pawchşâ uhdenî un pehz

inama laika notezina diastaseS kausējumu. Atlikuscho mUro eesalu

lihdsaS sinamam uhdenS daudsumam wişu usreis wahra katlà, pahrweo

lstehrķeli), kaS nepaspehj pahrzukurotees, stehrķeles klihsteri. Karstu at-
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şchķlr no drabiņām. Kad wahrijums peeteekoşchi atdsişis, peeweeno

tam wehşi usglabato diastaseS kausējumu. Ltehrkeles klihsteris, lihds

ar to wişs cesala saturs pahrzukuros weegìi, ahtri un pilnīgi.

Pamatīgi isstrahdata, patentēta un prakşè eewesta schi metode no

kahda Şchmiha, kamdehļ ari noşauzaS par Şchmitza patentēto

metodi.

Lai eejaukşchana un pahrzukuroşchana noteek pehz kahdas metodes,

galweno lomu weenmehr şpehlè pareisa temperatūra. Nesinot tempe-

ratūras, waram puhleteeS kà gribam, labus panahkumus uu pareisa

alus nekad droşchi nedabūsim.

Aà rihkojas masgruntneeks, katram mums sinams. Jau eesals

reti kad labs, aisween tas tahds puszepts, pusgrausdets. Te nu, kur

it şewişchķi wajadseja eeturet noderigu pahrzukuroschanas temperatūru,

dara tahlakus nedarbus. Js krahsnes ar leelu skubu stcep nokarsētus

akmeņus, uu bes kahdas schehlastibas un aprehļina drahsch kubla,

wecnigi sargadamees ka paşchuS neapplauzè. Zik ahtri, zik augstu

zeļas temperatūra, naw no şwara, kad tikai misa dabu labi şawahritees.

Sinamu brihdi noteek pareisa pahrzukuroschanas, bet drihsi temperatūra

zeļas par augstu, radusès kuhstoşchà stehrķele un stehrķeles klihsteris

zukurâ wairs nepahreet. Ari us preekşchu ta naw tahdâ şpehjiga wairS

pahreet, diastase jau nobeigta.

Ja te aldaris pamehģinatoS ar joda tinktūru, tas wecnmehr

dabūtu gluschi silu, labakâ gadijumâ wioletu jeb sarkanu krahsu;

dseltenaS, tas nekad wairs nesagaiditu.

Newaram par to brihniteeS, teimometris tatşchu wehl schobrihd

dauds mahjâs gluschi şweşcha leeta, tàpat krestomaķijâs un istorijâS ari

par to naw runa. Preeksch kam ari, — prohtigS z'lwekS pats ween-

mehr juht, kaS saltS, kaS karst». Un darba jau ir tà peeteek, nereti

tatschu pat akmeņu neşchanai leetotàS mehslu dakschas top pamatigi

tihritaS.

Us preekşchu daudseem jaeewehro, ka aluS naw wahģu smehre,

ar to jarihkojaS jo tihri un apsinigi. Tad nenahksce» ari tik beeschi

us krogu schļuhkt.

No aldara palihga lihdsekļeem wişôs darbos termometrs eeņem

pirmo un galweno weew, nekad un nekur tas nedrihkst truhkt.

Dekokzijas un infusijas preekschrozibaS. Katrai

bruhweşchanaS metodei ir şawaS labàS un şliktàS puseS. Labāka pahr-

şkata dehļ şalihdsinaşim te tikai diwaS galwenàS, dekokzijas un infu-

sijas metodeS:
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JnfusijaS labàS puses:

1) weenkahrşchakas eetaişes, masok trauku,

2) weeglaka un ahtraka strahdaşchana,

g) praşa masak kurināmā materiāla.

Jnfuşijas şliktàs puşes:

1) infusijaS mişa, buhdama bagāta olbaltuma weelam, weegli pa-

dodas baktēriju usbrukumeem, şkahbst,

2) plahni eebruhwels iuşusijas alus naw isturigs,

8) ahtri isruhgst, ahtri beidsas ar peeruhgschanu,

4) alus garşchaS un şmarşcha wahjaka, kà pee dekokzijaS alus,

5) sliktu eeşalu tik piluigi newar ismantot.

DekokzijaS labàS puses:

1) kà mişa, tà alus dauds isturigaks pret bojaşchanos,

2) galwenà un pehzruhgşchana norit lehnak, garşcha wairak no-

apaļinas, ilciar usglabajas ari alus şwaigums,

3) pee atkahrtotas wahrişchanas rodaS wairak şmarschas un

garşchas weelu,

4) eeşpehjams pilnigak ismantot eeşalu,

5) waşaras laikâ eeşpehjamS plahnaku un tomehr isturigu alu

aatawot.

DekokzijaS şliktàS puses:

1) darbs gŗuhtaks, prasa wairak usmanibas un sinaşchanaS,

2) aatawoşchana welkas iìgak un isnahk dahrgak,
3) wajadsigs wairak trauku.

Ja eesals labs, ar katru metodi sasneedsami labi panahkumi,

masgruntneekcem masas starpibaS nebuhs no şwara. Jaeewehro wehl
tikai weena leeta. Wişi tee, kam pareisu eesalu pagataroot nahkaS

gŗuhti, dar:S labi, eegahdadamees waj nu no kaimiņeem, tirqotawam,

jeb bruhscheem kahdu V» daļu laba gaischa eesala. Tas palihdsèS

ari nepareiso eesalu labāk pahrzukurot un ismantot.

Misas notezeschana un atschķirschana no dra-

biņām. Atschķirschanai noderwaj nu tas patS eejaukschanaS kublis, jeb at-

şewişchkS trauks, pee Widsemneekeem sauktais scheirits. Pirmā gadijumr

kublam jabuht ar diweem dibencem. Labi eepasets zaurumaiņsch otrais dibens

nedrihkst atrastees par dauds tahļu no pirmā. Labi, ja attahlums

starp virmo un otro dibenu naw leelakS par zollu. Zitadi eejauk-

schanaS laikā apaksch otra dibena sakrahjaS nepahrweidotas stehrķeles

graudi, kuri pee notezinaschanas un wehlakas wahrişchanaS gan iskuhst,
bet alū atkal war dot neskaidrumus. Jau eejaukschanaS laikā leeti

der schad un tad pa apakschas krahnu (starp pirmo un otro dibenu)



57

nolaist tur şatrahjuşchos beesumuS un saleet kubla wirSpuşê. Tahdâ

zeļâ ari apakşchejàS stehrķeles daļas pahrzukurosees!

Jhşi preekşch notezinaşchanas drabiņām ļauj labi meerigi no-

sehstees un tikai par kreetnaku laiziņu sahk notezinat, 'ari wehl ne-

skaidrās daļas lejot atpakaļ.

Ja notezinaschanu dara schcirits, tad ari te eeteizams buhtu

salmu weetâ eerihkot otru dibenu, paşmalkeem zaurumeem. Tāpat ari

sche saleeto misu atstahj laiziņu meerâ, kamehr drabiņas labi nosehstas.

Lcheiritim ar augşchâ mincteem stehrķeles graudeem naw darischana.

PirmàS porzijas tomehr, ka neskaidrākas, lej atpakaļ. ŞkaidraS misaS

ahtru nolaischanu ļoti atweeglina rupjākas drabiņas. Tamdehļ eesalu

nemaļ dsirnawâs, bet bersch, pareisaki saspeesch starp apaļcem koka jeb

metāla ruļļeem. Irdens eesals pee tam dod peeteekoşchi smalkus miltus

un rupjākas sehnalas jeb misas daļas.

Ja pee notezinaschanas leeto salmus, der tos eepreekşch iswahrit
un iskauset salmu kuhftoşchàS weelaS.

Kad misa notezejuse, drabiņas pahrlej ar masumu «0—75° L.

silta uhdens, ļauj ecmilktees un tezina otru, pehz tam ari trescho reisi,

zaur ko drabiņas top pilnigi ismantotas. Kamehr pahrskaloschanaS

porzijas wehl deesgan şalurigas, tàs şaweeno ar galweno no-

Miltumu.

PahrskaloschanaS uhdens nedrihkst buht augstāk par 75" L. sil-

ditS. Tàpat notezinatàs drabiņas newajag atstaht ilgāku laiku gaisā.
Atdseestot tàs war şahkt şkahbt. Tiklihds weena porzija notezejuse,
drabiņas pahrlejam par jaunu.

Drabiņas, kà teizamu baribas lihdsekli, tuhliņ sabaro lopeem.

Apakşchejà kahrta şastahw is rupjakàm daļām, widejà is smalkākam un

wirşejà is duļķainām, wahrişchanas laikā şarezejuşchàm olbaltuma

lveelam.

Drabiņas zaurmehrâ satur:
mitraS. şauşaS.

Uhdens . . 80,3> —

Proleina .
. 4,68-/o 23,47°/»

Tauku.
. . 1,02> 5,12°/o

Ogļu hidratu 9,52°/o 47,96°/o

Şchķeedras . 3,50-/0 17,5°/o

Sosforskahbes 0,34°/s 1,74° o

Kālija. . .
0,026°/o 0,13°/o

Şchahds şastahwS ir pareisa bruhschu eesala labi ismantotàm

drabiņām. Masgruntneeka sliktāki usşlehgtais eeşalS atstahS weenmehr

Weh! bagātākas drabiņas.



58

Parasti şchàm drabiņām masgruntneeks mehds pcedot wehl schah-
dus tahdus atlikumus un gataroot ar şiltu uhdeni, pahrlejot, tà saukto

„şkahbo dsehreenu". Şchi fabrikazija noļeek taî paşchâ scheiritî. Trihsi

şahkas wahja ruhgschana un radees alkohols pahrcct etiķi, zukuri peena

şkahbê, peemehrotàm baktērijām darbojotees. Schis paradums zitadi

newainigs, wairak kà japeļ ais ta eemesla, ka scheirits wehlak top

atkal leetvts alus gatawoşchanai. Wişs koks ir zanr un zauri sa-

skahbis, pceperinojecs baktērijām, kuras naw nobeidsamas ar to pa-

wirşcho şutinaşchanu, kahdu weenigi aldaris lihds schim atrod par wa-

jadsigu. Nopeetni us to jāskata?, ka alus trauki tiklu leetoti weenigi

alum, dsehreena trauki weenigi dsehreenam.

Noderigi warbuht buhs kahdi skaitļi, zik leeleem şamehrâ jabuht

dascheem, pee bruhweschanas leetottcm traukeem. Us 100 stopeem aluS

par peemehru skaita:

eejaukschanas kublu
.... 140 stopu satura

roahrischanaS katlu
....

70
„ ,

scheiriti 150
„

katlu wahrischanai ar apiņeem 145
„ „

Misas wahrişchana ar apiņeem. Lai dabūtu skaidru,

isturigu alu, katra misa pehz notczinaschanaS ir jawahra. Jhstas alus

garschas dehļ roahrischanaS laikā japeedod ari apiņi. Wahrişchanai ar

apiņeem schahdi mehrķi:

1) Şaàginat un iskritinat olbaltuma wcelaS.

2) Jjkauset apiņu derīgas weèlas.
Misu noskaidrot.

4) Misu konzcniret, beesaku darit.

5) Wairot misas aroma, garschaS Un krahsas weelaS.

6) Misu pilnigi steriliset, atşwabinat no wişeem dthgļeem.

Tiklihds is scheirischa sahk tezet skaidra misa, lejam to katlā un

şahkam şiìdit, la> nerastos peena şkahbe. WahrischanaS ilgums atka-

rājas no wairakeem apstahkļeem. Par wideju wahrişchanaS laiku

skaita preeksch dekokzijaS misaS l^/s—2 stundas, pee infusijaS —

2—2V» stundas. InfusijaS misa satur roairak olbaltuma weelaS, kuru

iskritinaschanai nahkaS ilgāki wahrit. DekokzijaS misaS olbaltuma

WeelaS pa daļai jau iskrituschaS pee wahrişchanaS pahrzukuroschanas laikā.

Kà jau minēts, — misu wahra kopa ar apiņeem. InfusijaS

misu mehds ap stundas wahrit bes apiņeem, nosmeļot raduschok

olbaltuma duļķi.

Apiņus peedod daschadi:

1) Wişus apiņuS peedod roahrischanaS şahkumâ (jeb pehz V» stun-

das pee infusijaS misas).
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2) Puşi roahrischanaS şahkumâ, puşi kad olbaltuma weelas şa-

rezejuşchaS.
3) i

s şahkumâ, widu, '/g wahrişchanas beigâS.

Jo wehlak peedod apiņus, jo masak lihds ar uhdenS troaikeem

isgoŗo apiņu şmarschas weelas, jo wairak manāma alu apiņu smarscha,

apiņu ruhgtums.

Klahtleekamo apiņu daudsums atkarājas galwenâ kahrtâ no pa-

tehretaju garschas un aluS sortes. Şkatotees pehz misas beesuma,

mehds dot

tumşcham Munchenesjebßawarija? alum 0,5—0,9 «. apiņu us 100 stopcem,

Wihncs alum .0,6—1,5«. „ „
100

»

Bohemijasgaischamalum(p.p.Pilscncs) 0,9—1,6«. 100
,

Şamehrâ wairak jādod apiņu tad, ja apiņi wahjaki, wahri-

schana ļoti ihsa, alu grib ļoti isturigu, ja misa becsaka.

Misai kopā ar apiņeem roahrotees iskuhst masleet apiņu smar-

schojoşchà eļļa, apiņu daschadi şweļi, ruhgtuma şkahbe, pehdejà pehz

tam pahreedama sem şkahbekļa eeşpa'da weegli kuhstoschôs smeļos.

Apiņu eļļa un sroeķi alam peedod roajadsigo smarschu un

garschu,

Wehl weenâ siņâ alum daschi şweķi no leelakaS şwehtibaS. Leels

daudsums newahritâ misā attihstitecs spehjigu baktēriju, newar wairS

attihstiteeS misā, kas ar apiņeem noroahrita. Slveķl preeksch baktē-

rijām ir stipra ģifts. Olbaltuma truhkumS ari stohjas baktē-

rijām zetâ.

Zaur wahrişchanu wecn, wehl ahtrak apiņuS peedodot, mrsa

ga'igi noskaidrojas. Azumirkligà şarezejuşchu olbaltumu weelu dutķe

ahtri noşehstas mecrigàs misas dibenā. No misas atschķirt to naw

gkuhti. Wahrişchanu tamdehļ nekad nebeids pirms naw raduscheeS

tanî mahkoņi, pirms ta naw noşkaidrojuşèS.

Wahrişchana ari taļ siņâ noderiga, ka zaur drabiņu pahrskalo-

şchanu atşchķaidità misa top atkal beesaka eewahrita, sinamâ mehrâ

konzeatreta.
Ļoti şwarigS tahļak taS apstahkliS, ka zaur wahrişchanu top is-

""'"'ņati
wlsi

''"°ŗganişmi, kahdi ween misā atrodas. Ja wehlaî

'I/t.. / '"una ne-eepotejaS, tad, leetojot

protam misu ta Stdseset, ka ļnhgļt »

droschi un

tihru peemehrotu raagu (wislabak tchrkulturaS) w
.

katru reisi israudjet pareisu teizamu alu.

Jsmantoto apiņu şarezejuşcho weelu atşchķirşchanai bruh,chôS ìeeto

şewişchķus traukus. Masgruntneeks war leetot to paschu scheiriti, tikar

eevreeksch pamotigi no drabiņām un misaS isşkalotu. Rotezinaschanu

ļahk tikai tad, kad apiņi dibenā labi nosehdusche-S. Ari te p.rmaS
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neskaidras daļas lej usmanigi atpakaļ. Tam şawa nosihme tiktahļ, ka

şarezej'işchàs olbaltuma weelas eekļuwuşchas ruhgstoşchâ alu, atkal war

tapt şaşchķidrinatas.

Notezinatee apiņi satur trehl dauds misaS. Katra apiņu daļa

spehj ş-wî usņemt s—o5—0 şwara daļas uhdens jeb misas. Lai tos ga-

ligi ismantotu, pahrlcjam ar masumu karsta uhdens, notezinam, pat

nospeescham. Kas şkaidris, peeweenojam zitai misai.

Misas atdseseschana. Lai eewaditu pareisu ruhgschauu,

misa jaatdseşè lihds sinamai, zaurmehrâ kreetni semai temperatūrai.

sihm. s>.

Leduskanna.

skatotces pehz ta, ko iswehlamees,
wirS jebopakşchraudseşchanu Apaksch-

raudseschana prasa 5 —7° C, wirs-

raudsesch.7na 12,5—20- d. Seemâ

sema atdseseschana ļoti wecgla, wa-

şarâ ta apgruhtinata. Daudsi saju-
tis ari schinî leetâ weenmehr wehl

truhkstoşcha ledus un leduS pagraba

nosihmi.

Atdseşeşchanai leelo daschadaS

parikteS un traukus. Mums no-

derīgākos atradīsim şpezielà daļā.

Sihmcjums 5 rahda roeenu no labi

leetojamàm ledus kannām.

Atdseşcşchanai, lai ķahdà zeļâ, janoteek pehz eeşpehjaS ahtri.

Sewişchķi ahtri janianas pahrlekt temperatūru no 45—20° d., tas ir,

to temperatūru, pee kuras nowahrità mişa nojauua eepotejaS wişadeem

dihgļeem, pee kuras şchee eekļuwuşchec dihgļi, ihsti pecna şkahbeS bak-

tērijas, wairojaS ļoti ahtri. Galiga atdseşeşchana tamdehļ nedrihkst
wiļktees ilgāk par stundām.

Aldseşcşchanas laikā nowahrità misa jaapgahdà ari ar truhk-

stoscho gaisu, pareisak gaisa şkahbekli. Şkahbekli şaturoşcha, wehdinata

misa ruhgst dauds pareisak, ahtrak uu pilnigaki pee ruhgschanas no-

skaidrojas. Daļa peewestà şkahbekļa mişâ weenkahrşchi iskuhst, daļa

şaweeuojas ķimişki. Ķimişkà şaweenoşchanàS jo weegli noteek leclâ sil-

tumā. Himişki şaweenojees skahbekliS ruhgschanai ari taS no-

derigakais.
Wehrâ ņemot şchos diwuS punktus, wajadsibu ahtri pahrlekt

bailigo temperatūru un peelvest gaisa şkahbekli, waram rihkoteeS schahdi:

tiklihds peeteekoşchi wahrità misa no apiņeem notezinata un kamehr

wehl ta karsta, pahrlaistam no trauka traukā, ar gaisu stipri jaukdami.
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War ari ar plehşcham gaişu karstā misa pumpēt, pee kam eeteizams

gaisu kreetni sadalit, lejamo kannu seetiņeem lihdsigus daiktus

leetojot.

Labi ari, ja starp plehscham un eewada truhbu waram eekahrtot

wati, kas zaurejoscho gaisu tihritu no dihgļeem. Tas masak waja-

dsigs, ja wehdinaşchanu pahrtrauzam jau pee 75—80° Ģchahda

temperatūra wehl dihgļus deesgan labi nomaità. Sem şchàs tempera-

tūras, scroischki ne masak par 60° L., wehdinaşchanu neturpinām.

Pateeşibâ, pahrlecziga wehdinaşchana war ari tikai sliktumus nest la-

bumu weetâ.

Tiklihds temperatūra atdseestot lihdsinaS 50° (1., mehģinam ar

wehşu uhdeni jeb ledu pildītām bleķa kannām misu pehz eespehjas

ahtri atdseset.

Atdsesejot is misas ijkriht daschaS nekuhstoschaS jeb par tahdàm

pahrwehrtuşchàs weelaS, kuŗaS atşchķiramas zaur nolaişchanu raudse-

şchanas kublā, ja tajā pate atdseseschana jau naw notikuşe.

Misas ekstrakta prozents. Atdseşetu mişu katrreis de-

rigS isswehrt ar Ballinga şacharometri un peesihmet tàS ekstrakta un

zukura şaturu. Ballinga şacharometers, gaŗâ stikla zilindrî, jeb zità
ar 17,5° şiltu mişu pild'tâ traukā, grimdams dsiļak jeb şeklak,

teeschi norahda misaS ekstrakta prozentu.

Tàpat raudseşchanaS traukSs jaeerihko sihmeS, pehz kuŗàm weegli

issinat, zik kublā katru reis atdseşetaS misaS. Ari misaS daudsumS

katrreis japeesihmc. Pee şcheem diweem şkaitļeem waram weegli apreh-

ķinat, ziktahļ eşam şawu eesalu ismantojuşchi, zik pareisS tas bijis.

Tahdi skaitļi war buht wişai noderīgi.

Weeglai aluS misai wajaga zaurmehrâ usrahdit 9—lo°/o Ballinga.

Widejam, parastam alum zaurmehrâ usrahdit .
12—13°/o

Lehģer-alum 13—14,5°/o
Salwatoram, porterim, alum v. t. t 15—20°/o

»

Şmagam galda alum 25°/o
ķ

MisaS beesumi jeb ekstrakta prozents atkarājas no uhdenS un

eesala daudsuma, eesala ihpaschibam, pilnigakaS jeb nepilnīgākas pahr-

zukuroschanas, stiprākas jeb wahjakas drabiņu pahrskaloschanaS, ihsakaS
jeb ilgakaS misas wahrişchanaS.

Ar apiņeem nowuhritais, ruhgşchanai gatawaiS misaS ekstrakts

satur şchahdaS galwenàs weelaS:
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Dekstrina 15—25--o

Maltoses 50—60-/0

Jsomaltoses (maltodekstrina)

Jnwertzukura ? 7—9-/o

Dekstroses

Şwiklu zukura 2—4-/o

i Olbaltuma . .

Şlahpekļainàs weelas Amina
. . .

î Cholinu v. t. t.

I EļļaS. Nenoteiktus daudsumus.

Apiņu weelas
. . .

ş Şweķu
. . .

ì . .
MineralweelaS

Prakse i s mantota eesala ekstrakta noteik-

schana. Ja peesihmetS misas ekstrakts, atdsesetaS misas, tāpat ņemta

eesala daudsums, tad noteikt, zik prozentu eesala ir misā pahrgah-

juschas jeb iskuşuşchas, naw gruhti.

Peeņemsim Ballinga prozentuS apsihmet ar t).

Misu stopos
„

st.

MisaS şpezifişko şwaru (istabeleS) . . „ sp.

Eesala leelàs mahrziņas (à 3 mahrz.) „m.

Tahdâ gadijumà eesala ismantotais ekstrakta prozentS lih-
dsinajas bxspxsì^.

—
o

m '

Peemehram misa, kuŗas pawişam ir 100 stopu, pee 17,5- d.

rahda 13-/o pehz Ballinga. Tahdai misai şpezifişkais şwarS (sk. tabeli)

lihdsinajas 1,053. Eesala ņemtS 60 parastas jeb 60 .3 —20 leelàS

mahrziņas. Zik -/o eesals dewiS deriga kuhstoscha ekstrakta?

Ekstrakta °/o -
x x 100

Ņ tad is 100 daļām

ņemta eesala ismantotas pawişam 68,4-/». ZitS paleek drabiņās.

Eesals, redsams, bijis pareiss un pahrzukuroşchana wadita peetee-

koschi labi.

OtrS peemehrS: Misa usrahda 9-/o pehz Ballinga. IstabeleS

atrodam şpezifişko şwaru — 1,0363. Misas kublā pawişam 110 stopi.

Eesala ņemtS 20 leelàS mahrz.

0,
9 X 1.0363 X

àk»> 5.r Q, . r° m,Etstratta -/o —
— 55,2-/o. JjnahkumS mass. Wai

nu eesals jeb pahrzukuroschana naw bijuşe pareisa. Warbuht ari

abaS wainaS kopā.
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Şpezlfişķo şwaru un Ballinga °/o tabele.

Eeşals praksē parasti ari pee pareisaS strahdaşchanaS isdod

2—3°/o masak, nekà pee laboratorijas mehģinajuma. Ja şchinî, jau

agrak aisrahditâ zcļâ, eşam şawu eeşala ismantojamà ekstrakta prozentu

issinajuşchi, tad weegli ari aprehķinat, zik şchahda eeşola wajadsigs, lai

dabūtu tik un tik dauds mişas noteiktā beesumâ.

Peemehram, muhşu pagatawotaiS eeşalS, şpreeschot pehz laborato-

rijas mehģinajuma, satur 75°/o ismantojama ekstrakta. Peeņemsim, ka

ar mumS eespehjamu strahdaschanu no şchàm 75-/o wareşim ismantot

weenigi 70°/o. Zik wajadsigs eesala, lai pagatawotu 200 stopuS 13°/o

beesaS misas? Apsihmejot praksē ismantojama ekstrakta prozentu ar L

dabūjam şchahdu wişeem gadijumeem noderīgu formulu:

m — b x 8P x st

0° ì
13X 1,058 X 200

Peemehram, apsthmeta gadījuma m — 39,15

leelàS jeb 117.33 parastas mahrziņas eesala.

OtriS peemehr?. Eesals ļoti sliktS, satur tikai 50° 0 praksē is-

mantojama ekstrakta. Zik dauds jāņem eesala, lai pagatawotu SOO

stopuS 10° 0 beesaS misaS?
10X 1,0404 X 300

r... ,

m — 62,42 leelàS jeb 187,26 parastas mahrz.

Eesalu ar 64—65°/o praksē ismantojama ekstrakta bruhschôs ap-

sihmè par nepilnigu, ar 68—69° 0 par peeteekoşchi labu, ar 70 un

augstāk °
0 par ļoti labu.

Muhsu eesals, lai ari labi pagatawotS, newarèS warbuht gluschi

lihdsinateeS bruhscha eesalam, wismas no sahkuma ne. Tàpat pahr-

-
N

Ģ II

2

1.0

1.5

20

2.5

3.0

3.5

4.0

45

5.0

1.0040

1,0060

1,0080

1,0100
1,0120

1,0140
1.0160 >

1.0180 j
1,0200

5.5

6.0

6.5
7,0

7.5
8.0

8.5
9.0

9.5

1.0220

1,0240 ş'
1,0260
1.0281 ,

1.0302
1.0322

1.0343

1.0363
1.0384

10.0

10.5

11.0

N.5

12,0
12.5

13.0

13.5
14.0

1,0446
1.0467

1.0483

1.0509

1.0530 !

1.0551

1.0572 >

14.5

15,0
15.5

16.0
16.5

17.0

17.5

18.0
18 5

1.0593

1.0614

1.0636

1,0657
1,0678

1,0699
1.0722

1.0744

1.0766

i
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zukuroşchana warbuht neisdoşees tik pilnīgi kà bruhschos. Tamdehļ

zaurmehrâ ari neisdoşees warbuht no eeşala ismantot wairak kà 65° 0.

Ja nu no şchahda eesala allasch gribētu gatawot 13°/o beesu mişu,

kà tas wiswairak parasts pee laba bruhscha alus, tad eesala aprehķi-

naşchanu war wehl weenkahrşchaku darit. Katrreis muhsu formulā at-

.«..-»..
l3X1,053 13 X 1,053

,kahrtoias skaitļu grupa — xst — 21. Şchmî

gadijumâ redsam, ka ik 100 stopi l3°/o beesas misaS prasa 21 leelo

mahrzmu jeb 63 parastās mahrziņas eesala. Zik simtu stopu gribam

misas, tik reis ņemam eesala ik pa 63 mahrziņam.

Tahda misa, skatotees pehz pahrzukuroschanas apstahkļeem, dod

kreetni saturīgu alu zaurmehrâ ar 3—4°/o alkohola un 5—7" 0 ne-

pahrruhguscha ekstrakta. Parasti krogos pahrdodamais alus usrahda

wahjaku saturu. Misa, ka mehds teikt, wairak steepta peļņas

noluhkâ.

Ruhgschanas mahciba.

Wispahrejspahrskats.

Dabā ļoti isplatitaS parahdibaS ir ruhgschana un fermentazija,
kur ļoti masS sinamu weelu daudsums, patS nepahrweidodameeS pahr-

wehrşch jeb sadala zitu organisku weelu lcelaku daudsumu. Jhsti
aluS ruhpneezibâ ar şchàm parahdibam ik us soļa darischana.

Ruhgschana ir daschadu organisku weelu pahrweidoşchana un

sadalişchana dsihweem weenkahrşcheem organişmeem palihgâ nahkot.
ŞchoS dsihwneekuS noşauz par raugeem jeb rauga sehnitem, jeb ari

par organiseteem fermenteem.

Organisku weelu pahrweidoşchanu spehj tikpat weegli isdarit ari

daschaS olbaltuma weelaS, sauktas par ķimiskeem fermenteem jeb enfi-

meem, par peem. diastase.

Pateeşibà ari pee ruhgschanaS weelu pahrweidoşchanu isdara ne

paschi raugi, bet tajôs raduschees ensimi. Tà pehdejâ laikā raugu

sinamâ weidâ apstrahdajot, prot is ta iswilkt şewişchķu weelu, ween-

kahrschu fermentu, tà saukto simasi, kuŗşch bes dsihwa rauga
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klahtbuhşchanaS şpehj ari pahrraudşet zukuru alkoholā un ogļu

şkahbè.

Pagaidām tam wehl praktiskākas nosihmes naro, tamdehļ peepa-

tureşim un apşkatişim atşewişchķi organisetoS fermentus, jeb rauga seh-
nites, tàpat kà şawâ laikā apşkatijàm atşewişchķi ķimişkos meeschu

ensimuS.

Tà tad par ruhgşchanu sauksim tikai tàs weelu pahĢeidoşchanas,
kuŗas noteek, pateizoteeS dsihwu organismu darbibai.

Pee katra» ruhgschanaS sastopam: l) raudsetaju, jeb raugu,

2) pahrweidojamo, jeb pahrraudsejamo weelu un 3) jaunas ruhgschanaS

weelaS, zaur ruhgşchanu is pirmajàm raduşchàs.

Kà raudsetaji plaşchakâ wahrda nosihmê pasihstami milsums orga-

nismu. Tee peeder pee şchahdàm trim grupàm:

1) sarojoşchàm şehnitem.

2) pelējuma şehnitem.

8) şchķeltàm sehnitem jeb baktērijām.

Pee pirmàS grupas peeder şwarigakee raudsetaji — ihstee raugi

jeb

No pahrweidojamàm, ruhgt şpehjigatàm weelam pirmàm kahrtam
jāmin daschadi ogļu hidrati un olbaltuma weelas.

No ruhgşchanas weelam, kuŗu atkal ir nesaskaitāms daudsums,

mums wiSwairak no şwara alkohols, etiķa skahbe, peena skahbe,
şweesta skahbe un ogļu skahbe.

Şkatotees pehz jaunajām weelam, ruhgschanu ari noşauz waj nu

par alkohola, etiķa, peena skohbes, jeb zitadu ruhgschanu.

Starp wişàm ruhgschanam ruhpneezibâ pirmo weetu bes schau-

bam eeņem alkohola ruhgschana. Ta aptwer aluS ruhpneezibu, spirta

dedsinaschanu, rauga ruhpneezibu, wihna pagatawoschanu v. t. t. Ka

raudsetaji rihkojaS ihstee raugi, jeb raugu sehnite» — .Zscckâro-

Eepreekşch pahrejam us scho ihsto raugu tuwaku apskatu, paka-

weşimeeS wehl ihşumâ pee misaS ruhgt şpehjigàm weelam.

1. Maltose, galwenaiS misaS zukurS, ekstraktā augstākais lihds

80°/o. RodaS is stehrķeles, pateizoteeS diastasei. Şakarâ ar eesala

schahweşchanaS un eejaukschanaS apstahkļeem normālā mişâ tàS aisween
tikai ap 50—70°/o no wişa ekstrakta, pee slikta eesala pat masak.

Maltose pahrruhgst alkoholā un ogļu skahbe, bet tikai tad, ja ta

eepreeksch no raugā atrodoscha ensima, sauktas pahr-

wehrsta detstrosķ: Ciàoii ş «»02 dâo«. Ja kahdS
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raugs glikases ueşalur, tad tas ween, bes zitu raugu palihdsibas, maltosi

pahrraudset ueşpehj. "

2. Isomaltose, jeb maltodekstrins, — starpprodukts starp mal-

toii uu weenkahrşchakeem dekstrineem. Galirenâ ruhgşchanâ tee ņem

mas dalibaS, toteesu lcelaka uosihme teem alus pehziuhgşchanâ. Ari

schis zukins t't'preelsch japahrwed dekstrosê, kaS raugam ijdodas wehl

gruhtak, neka pre malioses. Dauds raugi us to nemās naw

şpehjigi, kà leemehram daudsi no apakşchraugeem. Şchis darbs

weeglak weizas dajchecm wirsraugeem.

i. Şwiklu zukurs, jeb şacharose. Mişâ ta atrodas,

ja nelcekam wehl no rokas klaht, ap 2—4"/o. Dihgschanas laikā taS

rodas is maltoses, pateizotceS şewişchķeem grauda ensimeem un noder

dihglim kà ihsta banba. Ari schis şwiklu zukurS naw teeschi ruhgt

spchjigS, bet gan pehz tam, kad raugs ar weenu zitu şawu ensimu in-

lrertasi to pahrwedis inwertzukurâ, sakopojumā no dekstroseS un lewu-

loseS. TaS pats noteek, ja zukuru lcekam no rokas klaht, ta pee-

mehram, pee rvihua isgatawoşchanaS. Raugi, kaS inwertases nesatur,

patstahwigi newar şwikla zukuru pahrraudset.

4. Jnwert zukurs (dekstrose ş lewulose) un dekstrose,

ja tee jau misà atrodas jeb rodas is maltoseS un şwiklu zukura,

weegli pahrruhgst alloholà un ogļu şkahbê. Tikai masums tahdu raugu,

ļas schos zukurus n.speļ j pahrraudset.

5. Dekstr »i. Jkdcenischķee raugi dekstrina pawişam neaisteek,

neds galwenàs, n Starp raugeem ir to-

mchr daschi, kaS .n schos dekstrinus prot pahlwehrst zukurâ un pehz

tam pahrraudset.

Raugi (Saccharomyces).

Alus gatawoschanâ, tàpat kà zitâS tuwu stahwoşchâS radneezrşkâS

ruhpneezibâS, wiSlabakoS resultatus şaşneeds ar sinameem kulturaS rau-

geem, kuri şchinîs ruhpneezibâS no şen laikeem kultiweti un parbau»

diti. WeenS no wezakeem kultūras raugeem bes şchaubam buhS aluS

raugs — cerevisiāe. Nowahritai misai
taS allasch japeedod no rokas, kamdehļ şchi rauga usglabaşchana no

sen laikeem pasihstama. Pehdejâ laikā aluS rauga usglabaschana ir

dauds plahnweidigaka, wairat kontrolēta.

WişuS zitus, brihwâ dabā, us ogam, augļeem, semeS v. t. t. at-

rodoschoS raugus aldaris mehds saukt par weenkahrşcheem rau-
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geem. Pchdejos, ja tos sinamàm wajadsibam tihruS kultiwè un is-

leeto, saprotams, sauksim ari par kultūras raugeem. Tà tad war buht
wairaki kultūras raugi, wairaki ari weenkahrşchee raugi, gluschi tāpat

ka pee ahbelem, — ir dauds mescha ahbeļu sugas, ir ari dauds kultū-

ras sugas. Kà dahrsa ohbelc zehlusès no mescha ahbeles, tāpat ari

kultūras raugs no wcenkahrşcha rauga.

Pee aluS gatawoşchanas isşchķir diwejadu raudseşchaņu, wirşejo

un apakşchejo Pirmā norit şamehrâ strauji, pee 13 — 18" L.,

pee kam raugS, şchinî gadijumâ .wirSraugS" sakrahjas aluS wirS-

puşè. Otrà, apakşchruhgşchana (nesajaukt ar pehzruhgşchaņu), norit

s—lv"5 —lv" d. şiltâ mişâ un dauds lehnak, raugs, şchinî gadijumâ

pakşchraugs", noşehstas dil-enâ.

WirSraugS un apakşchraugs ir diwi plaşchaki, kà kulturaS, tà

weenkahrşcho raugu tihpi. Agrak bij taîS domâS, ka wiSpahr ir tikai

şchee diwi raugi. Tagad turpretim sin, ka ir leels daudsums daschadu

kulturaS raugu starp şcheem pascheem wirS un apakschraugeem. Wehl
wairak daschad» sugu ir starp weeukahrşchajeem. Jsrahdijà» ari, ka

leelS daudsums alus slimibu zeļas new'S no baktērijām, bet no

şcheem daschadeem weenkahrşcheem raugeem.

EedomaşimeeS, kahduS tikai augļus nedod daschadas ahbeles,

gan agrinus, wehlinus, leeluS, masus, garschiguS, skahbus, saldus,

sahjus, isturiguS, neisturiguS v. t. t. Gluschi tàpat şawâ siņâ kulturaS

raugi isşchķiraS kreetnâ mehrâ ar ahtraku un lehnaku raudseschanu,

leelaku jeb masaku israudseta aluS isturibu, ahtraku jeb lehnaku, ptlni-

gaku jeb nepilnigaku noskaidroschauoS, labāku garschu, ruhgschanaS

smarschu v. t. t.

Labam alus raugam wajag uetik labi raudset, dot, zik taS no

wiņa atkarājas, isturigu, garschigu un skaidru alu, bet prast ari

şawuS konkurentus, weenkahrşchuS raugus, baktērijas pee malaS bihdit,

wiSmas prast şewi aisşargateeS, waj nu ahtrak wairojotees ismantojot
baribas weelaS un skahbekli, jeb attihstit tahdaS weelaS, kaS şweşchajeem

raugeem ņaw neds patihkamas, neds panesamas.

Tà ka patehretaji alu peeprasa daschadu, tad, saprotams, raugu

iswehle ne ik reiseS buhS weena un ta pate. Tamdehļ aluS ruhp-

neezibâ leetoto kulturaS raugu skaitS peeaug deenu no deenaS.

Tàpat tas spirta, raugu un wihna ruhpneezibâ. Wişur pret

raugu top zelti sinami noteikti prasijumi, kurus pilnigi ispiļdit war

tikai noteiktas sugas. Nekad p. peem. aluS ruhpeezibâ nesasneegS labuS

resultatuS ar zitu ruhpneezibu (spirta, rauga, wihna) kautşchu wis-

raugu. Tàpat taS ari spirta, mihna un rauga ruhpneezibâ.
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Katrai ruhpneezibai tà tad şawi raugi, gan no tàS paşchaS

familijas, bet daschadàm ihpaşchibam, daschadàm spehjam. Ari starp

katrai ruhpneezibai noderigeem raugeem isşchķir wehl ļoti dauds

daschadas sugas.

Alus un wihna ruhpneezibâ galweno şwaru leek us labu garşchu,
şmarschu, isturibu un labu noşkaidroşchanos; sairta ruhpneezibâ —us leelu

ruhgşchanas şpehju, rauga ruhpneczibâ — us leelu wairoşchanos, bet

masu ruhgşchanas şpehju.

Ahbeļu jeb ahboļu şugu daschadibas manam wislabak, ja toS

şawâ starpā şalihdsinam, wehrâ ņemot kahdu nebuht ihpaşchibu, p. peem.

şaldumu, leelumu, şkahbumu, gatawibas laiku v. t. t.

Tàpat waram şalihdsinat ari raugu». Peemehra dehļ apşkatişim,
kà daschadi raugi isturas pret daschadeem zukureem.

1) Maltosi, dekstrosi, lewulosi, şacharosi (şwiklu zukuru) pahr-

raudset şpehjigu, tà tad ari ensimuS un „inwertasi" şaturoşchu

şugu peemehri:

cerevisiae l-ļansen — aluS raugS

„
?astorianus !

„

»» »

II
? şlimibu raugi.

Saccnaromyces elipsoicies I
„ j peeder pee wihna

II
„ j raugeem.

tàpat wişi ziti aluS, wihna un spirta kultūras raugi.

2) Şacharosi un dekstrosi pahrraudset şpehşigu, tà tad inwertasi

şaturoşchu, bet glikaseS neşaturoşchu raugu peemehri:
àrxiarrus ļ-tarrsen

, exixuus .

„

3) Glikases un inwertases neşaturoşchu, roeenigi dekstrosi, bet ne

maltosi un sacharosi pahrraudset spehjigu raugu peemehrs:

mņli Duclauxi, Ka^ser.

4) Neds maltoseS, dekstroses, neds sacharoseS nespehj pahr-

raudset:

membrāna? taciens rianBen

„
I^ināner

,
tarinosus I^ivāner

5) Peena zukuru, jeb laktosi, pahrraudset spehj (kultūras raugeem

şchàS ihvaschibaS naw) :

— satur par „laktosi" sauktu

ensimu
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Alus KulturaS raugu sugas un to gatwenàs ivpafchibas.

l. Apakschraugi.

1) Ahtri skaidrojoschi, masa ruhgschanaS grahda (skat. tahļak)

raugi. Alus stipri puto. Ilgāk usglabats naw isturigS pret

„rauga neskaidrumeem". Raugs noderigs ahtri leetojamam muzu

alum.

2) Deesgan ahtri skaidrojoschi, masa ruhgschanaS grahda raugi.

Noderigs gan şamehrâ ahtri patehrejamam, gan ari masleet ilgāk no«

guldāmam alum. Raugs zeeschi nosehstas. AluS wehlak naw wişai is-

turigS pret rauga neskaidrumeem.

3) Leelaka ruhgschanaS grahda raugi. Alus noskaidrojas pa-

lehnam, usrahdidams ļoti labu garschu un smarschu. Raugs tik zeeschi

nenoşehstaS. Wehlakâ laikà aluS ļoti isturigS pret rauga neskaidrumu.

Loti labs lehģera un eksport-alum.

Pasihstamakee un wairak leetotee apakschraugi ir schahdi:

1) SaatzeS apakschraugS,

masu ruhgschanaS grahdu, spehj pahrraudset
tikai maltosi, dekstrosi un sacharosi, ne»

aisteek neds isomaltoses ncds maltodekstrinu.

Alus beesakS, masak stipris.

2) Frohberga apakschraugS,
leelaku ruhgschanaS grādu, vahrraudse ari

isomaltosi un maltodekstrinus. AluS

stiprāks, netik beess.

Tilim. «i.

Karlsbergas apakschraugs Nr. 2.

Dazchas schuhniņas ar sporem.

3) Logos apakşchraugS, ļoti leelu ruhgşchanas grahdu,

weegli pahrraudsc isomaltosi, maltodekstrinus pat achrodekstrinu 111.

AluS stipris, şauşs.

4) KarlSbergaS apakschraugS Nr. 1, leelu ruhgşchanaS

grahdu. AluS lehnak skaidrojas, zitadi labs uu isturigS.

5) KarlSbergaS apakschraugS Nr. 2, deesgan leelu

ruhgschanaS grahdu, alus naw tik isturigS, bet skaidrojas ohtrak.

Pee avakschraugeemveederari ar leelu ruhgschanaS spehju—S tamm

93 un 2, ar masaku — Stamm 7, ar wehl masaku — Stamm 6.

II WirSraugi.

Wişi raudsè leelokâ şiltumâ un şakrahjaS pee tam aluS wirSpuşê

putâ». Starp teem atrodam şchahdaS grupaS:

1) Wahju ruhgschanaS grahdu, aluS ahtri skaidrojas, salduma

galigi nesaudejiS.
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2) Leelu ruhgschanaS grahdu. AluS stiprāks, zeetaks, ahtri

skaidrojas.

3) Leelu ruhgschanaS grahdu, vareisu pehzruhgschanu. AluS

stiprāks un zeetaks, lehnaki skaidrojas, bet ļoti isturigS wehlak pret

rauga neskaidrumeem.

Pasihstamakee un wairak leetotee wirsraugi ir schahdi:

1) Laatzes wirsraugS — neleelu ruhgschanaS grahdu.

2) Frvhberga roirsraugS — leelaku ruhgschanaS grahdu.

3) 5a L c ļr.-r ro m s'ce s cerevisiae I. Wirs-

raugs ai ļoti leelu ruhgschanaS grahdu.
Ka apaksch-, tà wirsraugu ir leelS daudsums. LinatnişkâS

laboratorijās tee sakahrtoti pehz praksei noderigàm ihpaşchibam, kà

stipri un wahji raudsejoschi, ahtri un lehni skaidrojoschi, isturigaku alu

dodoschi v. t. t.

Weenkahrşchee raugi.

Alus ruhpneezibâ leelakuS jeb masakuS trauzejumuS dara schahdi

Weenkahrşchee raugi.

I)Baccļisit, ?astoriļ,nuB l. Bihstams aluS

slimibu raugS, attihsta nepatihkamu smarschu, peedod stipri ruhgtu

garşchu, kawè ari aluS noskaidroschanos. Ja wişs raugs ruhgstoşchâ
alû usrahda '/b dà şchà pehdejà, tad slimiba loti manāma. Pat

pee daļas to ļaunais eeşpaids wehl weenmehr manamS. ŞchiS

raugs, tàpat kà daschi şchim gluschi lihdsigi raugi ikdeenişchkâ aluS

raugā becschi sastopami.

sihm. 7. Zihm, 8.

Padibeņu raugs.

Saccharomyces Pastorianus I.

Segu forum.

2) k?aBtorianuB 111. Beeschi sa-

stopams aluS raugā, pehz ihpaschibam apakschraugs. Alu ļoti bihstamS,
dod wişai nepatihkamuS neskaidrumuS.
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1. t-l--rriBen. TaS

ir weens uo wihna raugeem. Şckam lihdsigi leeîakà waj masakâ mehrâ

ir gandrihs wişi wihna kultūras raugi. Tà kà tas dabà ļoti isplahtits,

tad sastopams ari alû Äliklumus las nedara lik leelus kà pirmee,
lai gan no aldara tas top uşşkatits kà Wecnkahrşchais raugs, jeb meschl niS.

Tihm. 9.

SaccharomycesPasto-
rianusIII.

Padibeņu raugs.

3itnn >"

SaccharomycesPastorianusIII.

Padibeņu rauga segu forma.

KaitigS turpretim:

4) c! lipļ>v i à c s 11.

ApakschraugS, rada neşkaidrumus.

5U,m. 11. Litnn. 12

Padibeņu raugs. Segu forma.

5) cxi uu 8. Taî siņâ

iņtereşants, ka wehlakus oluS neşkaidrumuS lihdş şchim isşkaidroja ar

Silnn. 13.

Saccharomyces apiculatus Roes.

şcha rauga darbibu. Tas israhdijàS par nepareisu, wama meklējama

pee eepreekşch mineteem weenkahrşcheem raugeem.
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6) 5 a L c ka I 0 m ) L c s aplculatu 8, jeb zitroņa weidigais

raugs. Tas dabā ļoti isplahtits, pastahmigi atrodas us wişeem

augļeem, ogam semê. Loti ahtri wairodamces tas katrreis eewada

ruhgşchauu isşpeestâs augļu un ogu sulās. Tāpat alu reis eekļuwiS,

tas wairojas ļoti artri, dodams tomehr tikai lihds l"/o alkohola.

Maltosi, tàpot sacharosi, tas ncspehj pahrraudset. Peedod alum ne-

patihkamu, peleiumeem lihdsigu peegarşchu. Wihnruhpneeks mehgina

no scha rauga atkratitees, leelodams labi attihstitus kulturaS raugus,

jo ari augļu sulā taS nedod labu garschu.

Pareisi nostahditâs alus ruhpncczibâS wişu ruhgschanu ustiz
tikai tihrkulturas raugeem. Ir tad ruhgschanu weenmehr wehl kontrole

ar mikroskopu un dascheem ziteem palihga lihdsekļeem. Stipri us-

waktè, waj bruhsi reis eewestais tihrkulturas raugs nesahk peeperinatees

şweşcheem, weenkahrşcheern un kaitigeem raugeem. Şchaî siņàihsti tahlu

tikuschi spezicli institūti.

Şchahdu raugu pehtischanu sauz par bioloģisku aualiscschanu.

Golwenee lihdsekļi, kà atschķirt daschadus raugus weenu no otra,

kultūras raugus no weenkahrşcheem, — ir leelaka jeb masaka raugu

spehja şewî raschot şpores, wajadsigais laiks un temperatūra pee

sporu raşchanàs, spehja noteiktā laikā radit şchķidruma wirSpuşê segu,

pascha rauga isskatS, milsu kolonijas v. t. t. Şamehrâ weegli wehl ir

uscet un peerahdit weenkahrschus raugus, ja to alus raugā eeweeşees
tikai ap i/ino daļu. Tà tad pee laika war paredset slimibu sahkschanos,

useet slimibu zehloņus, ja wajadsigs, raugu pahrmainit, jeb noteikt ta

pascha rauga aznmirkligu noderīgumu.

Apbrihnojami ir pehdejo gadu pehtijumi ruhgschanaS laukà. Tas

alus ruhpneezibu stipri dsiniS us preekschu produkta labumasiņâ. Tàpat

taS lihdsigâS ruhpneezibâs.

Rauga ķimişkais şastahws. Raugs zaurmehrâ satur

ap 75". o uhdens un 25"/., sausnas. No vehdejam ap ir

şlahpekli şaturoşchas, galwenâ kahrtâ olbaltuma weelaS. 30—45" ono

wişaS sausuaS kriht us ogļu hidrateem, — glikogena, dekstrina, gumijas

weidigàm weelam, taukeem (2" o) v. t. t. Rauga ahrejàS daļaSşastahw

is zellulosei lihdsigaS weelas.

Pelnu, jeb mineral, weelas istaisa apmehram 3—7" ono wisas

şauşnaS. Starp tàm pirmo weetu eeņem sosforskahbe un kālijs (70

lihds 80"/g). Ari kaļķis, magnijs un sehrS nekad netruhkst.

Runājot par rauga şastahwu, japeemin ari daschi rauga

fermenti jeb ensimi. To ir dauds un lihds şchim wehl ne misi

ispehtiti. Starp ziteem raugS satur schohduS enfimuS:
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1) Simase — ruhgstoscha zukura pahrwedeja alkoholā un

ogļu şkahbè.

2) Jnwertase — saccharoses jeb şwiklu zukura pahrwedeja

dekstrosè un lewulosê.

3) Glikase — maltoses pahrwedeja dekstrosè.

Tahļak raugS wehl satur dauds un daschaduS protelitişkuS

(olbaltuma pahrweidotaja), okşidcjoşchuS un reduzejoşchus

ensimuS. Pehdejeem pateizotees, is şehra war rastees şehra uhdeņradis

ar şapuwuşchu olu smaku, kà tas nereti gadas wihnruhpneezibà, şehru
nepareisi leetojot.

Rauga baribaS weelas. Raugs wairodamees şawaS

meeşas usbuhwei prasa peemehrotaS baribas. Misa jaşauz par ideālu

baribaS weelu krahjumu. No misas weelam raugs şawai baribai ls-

leeto ap no wişa zukura, dauds şlahpekļa, tàpat ari ne masumu

mineral wcelu. No şlahpekli şaturoşchàm wcelam noderigakàs ir pep-

ļoni, albumose un it şewişchki daschi amidi, kà aşparagins un ziti. Ari

daschi şlahpekli şaturoşchi mineral şahļi raugam war noderēt par pa-

pildu barību. No tahdeem minami i sosforskahbaiS un sehrskahbaiS

amonjaks, tàpat chloramonijs un zitj.

Rauga wairoschanàs spehju, tàpat raudşeşchanaS sparu, leelâ

mehrâ pazeļ misas wehdinaşchana, tas ir — gaisa şkahbeklis. Wìswairak

tas no şwara raugu raschotajam. Ari aldaris un wihndaris prahtigi

wehdinadamS şaşneeds dauds labumus.

Raugu attceziba pret antiseptiskām weelam.

Dauds ķimişkaS weelas ir spehjigas dasch uedaschadaS ruhgschanaS ap»

turēt, pat isnihdet raudsejoschos organismus, ka rauguS, baktērijas

v. t. t. Tas aldarim no şwara zihņâ pret daschadeew wişur is-

plahtiteem raugeem, pelejumeem un baktērijām.

Pee tahdàm peeder dauds organiskas skahbeS, daschu metālu sahļi,

dauds organiski şaweenojumi. Dauds antiseptiskas weelaS baktē-

rijām masak panesamas ka raugeem. Peemehram, peena skahbe

doudsam baktērijām ir stipra ģifts, kamehr raugS to panes deesgan

weegli. Şcho apstahkļi ismauto spirta ruhpneezibâ, kur eepreeksch

raudseşchanaS waj nu attihsta peena skahbi, jeb to weenkahrşchi peelej

sinamâ daudsumâ. Ruhgschana norit dauds tihraka. Tàpat leeto ari

fluorskahbi.

WişaS antiseptiskas weelas aluS ruhpneezibâ leeto weenigi telpu un

trauku tihrischanai, misai nekad tàS klaht neleek. Misa jau satur

apiņu şweķuS, kaS koitekļeem mas panesami. Pee tam pati semà
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temperatūra, kà pee apakşchraudseşchanas, stipri aisşargà alu no baktē-

rijām un kaitekļeem.

Wièdroşchakais lihdseklis isşargatees no jeb kahdas alus saslim-

şchanas ir dots rauga tihrkulturâs.

Telpu tihrişchanai noderigas weelas ir soda, dubulti sehraini
skahbais kaļķis, şchroinà skahbe, daschadi jauni preparāti, kà montanins,

mikrosolS, autosormins, formalins v. t. t.

Rangu attceziba pret daschadu temperatūru.

Labāka temperatūra, pee kahdas raugs wisşpehzigak darbojas, sinamu

zukura daudsumu wisahtrak pahrraudsè ir 30—35" L. Kà semakâ,

tà ari augstākā temperatūrā ruhgschana manāmi māsiņas, semischķi

pahri par 35° (I!. Pee 40° ruhgschana misai mas manāma, pee

50° C. nobeidsas raudseschanas spehja. Pats raugs galīgi nobcidsaS

pee 70° L.

Semu temperatūru raugs paneS dauds labāk, pat pee 0° L.

ruhgschana galigi wehl neapstahjaS. Pee s—6°5—6° L. apakschraugs wehl

stipri darbojas, şchahdâ temperatūrā tas wada alus galweno ruhg-

schanu un pee I—3° d. — pehzruhgşchanu. WirsraugS lihdsigu sparu

galwenâ ruhgschana rada tikāt pee 12—15
° C. un pehzruhgşchanà

pee K—B C.

Ar saldeschanu raugu gandrihs newar nobeigt, ihsti ja at-

silschana pehz tam noteek palehnam. Pat lihds 130° L. raugs kreetnu

laiku spehj isturet.

Rauga buhwe un diwejada wairoşchana. Pee

zukura sehnitem jeb peederoschi raugi ir weenkahrşchi

buhweti. Kur augstāki augi şastahw is neskaitāma daudsuma schuhniņu,
tur raugu sehnite tikai no weenas weenigaS. Ahrejs isşkats aisween

eeapaļşch, weenai sugai no otras masleet şawads, lai gan pehz isskata

ween tikai daschaS sugas war isschķirt, jo forma raugam daschados

apstahkļôs war stipri mainitees.

Rauga şchuhniņa, kà wişaS dsihwaS schuhniņaS, satur proto-

plasmu ar şewişchķu, mas manāmu schuhniņaS graudu. Peeauguschas

schuhlnņaS protoplaşmâ manāmi şewişchķi tukschumi, kaS pateeşibâ ir

sinamu, p. peem. baribaS weelu kausējumi. Katru schuhniņu nodala

jeb aptwer plahna plehwite, kaS pee sinameem apstahkļeem un

sinamàm raugu sugām rascho us ahreenu gumijweidigu wcelu.

Katra rauga şchuhniņa peemehrotâ barības weelu kausējumā sahk
wairoteeS. Peeauguschas schuhniņaS malā parahdàS it ka vumvuriņsch,

kursch, sasneedsis mahtes schuhniņaS leelumu, waj nu atdalaS jeb

paleek sakarā ar pirmo. Abas schiS schuhniņaS rada atkal jaunus
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pumpuriņus, lihds par sinamu laiku manāma weşela lrelaka jeb masara

kolonija.

Wairoşchanàs te noteek itkà ar saroschanu, kamdehļ misu raugu

grupu nosauz arr par sarojoscham schnilem < saru

kolonijas par saru mizelijam.
Sinamos apstahkļos raugam, ne wişàm şugam weenlihdsiga, ir

spehja şchķidrumu wirSpuşê radīt weşelu segu, ar w.rspuşè gulstoşchàm

saru mizelijam. Poschas şcbuhniņas, tàpat wişa kolonija preņem zitadu

steeptu isskatu. KahdoS apstahkļos, kahdâ laikà un temperatūrā raugs

dod schahdu segu, — noder raugu pasihschanai uu pehtischanai.

sihm. un 9.)

Ltarp raugeem, te runa par misu plascho zukura sehnischu grupu,

ir ļoti dauds tahdu, kas galwenà kahrtâ mihl milinatces schķidruma

wirspuşê, rada beesas, baltas segas, aismirst gandrihs pilnigi raudse-

schanu un, baudidamas gaisa brihwo skahbekli dara nedarbus, pahr-

wesdamas alkoholu uhdeni un ogļu skahbe (oksidēdamas jeb sa-

drošinādamas), daşchreis etiķi v. t. t.

Pee şchahdàm peedcr wişas isplah-

ìitas, ari wihnruhneezibà wişai pa-

sihstomas kuhnas tßahmheşen).

(Şkat. sihm. 11.)

Kà jau tcittS, katriS raugs,
nedaridams pee tum nekahda ļau-

numa, war ari dot şchahdu şegu, loi

gan dauds masakâ mehrâ.

Jaunas, labi pahrtikuşchas

şchuhniņas peeteekoşchâ mitruma un

siļ,m. It.

a un e kuhnas, d — etiķa bakterijas,

c un f — peena skahbes bakterijas,

b— raugs.

brihwâ gaiş', pee şamehrà deesgan augstas temperatūras (25° C),

wairodamàS ar saroschanu, ussahk ari zitu wairoşchanàS zeļu.

Şchuhniņas protoplasma sadalās wairakâS atşewişchkâS daļās, no ka

rodas tà şauktàS spore», atşewişchkaS masaS schuhniņaS ar samu

graudu, şawu plehwiti. Katrā mahtes şchuhniņâ war rasteeS 1— 10

pat wairak tahdas şporeS. ToS waretu salihdsinat ar rauga sehklam,

jo wehlaku tàS attihstidamàS pahrplehşch mahteS şchuhniņu un pee-

auguschas wairoja» atkal ar saroschanu. ŞchuhniņaS, kaS şewî sa-

tur şporeS, şauz par „AşkuS" şchuhniņam, şporeS par endoşporem.

(Şkat. sihm. 6.)

ŞporeS ir aisween dauds isturigakaS pret ahrejeem şlikteem ap-

stahkļeem, kà sausumu, karstumu, baribaS truhkumu. Ar şporem raugi

mehģina pahrzeest gŗuhtoS laikuS. Ruhpneezibâ taS no şwara wişur
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tur, kur ar uskarşeschanu, dihgļu nomaitaşchanu darişchana, kà p. peem.

augļu şulu isgatawoşchanâ, alus un wihna pasteriseşchanâ, trauku

tihrişchanâ. Leeto weenmehr masleet augstāku temperatūru, neka

raugu uomaitaşchanai ween wajadsigs. Tas pats pee konserwu is-

gatawoşchauas. Daudsreis pehz steriliseschanas (uskarseschanas jeb

pasteriseschanas), kur raugi uu ziti mikroorganismi jau nobeiguschees,

to pahrdnhwojuşchas spores sahk tik wehl attihstitees un wairoteeS.

Tahdâ gadījumā leeto papildu steriliseschanu.

Şpehja spores dot naw wişeem raugeem weenada. Raugu

pehtitajeem te atkal droschs lihdseklis pasiht daschadus raugus, kultūras

un wcenkahrşchus. No şwara te semakà, augstakà, wiSlabakà tempera-

tūra un laiks, kahdâ rodaS pirmās spores.

Tahdâ zeļâ pahrleezinaS ari waj alus ruhpneezibàs leetotais

raugs ir tihrs, jeb jau eeraduşchees şweşchineeki, weenkahrşchi, ja pat

kaitigee raugi. Tà sinamàs apstahkļàs alus wirSraugS pee 15° (!.

pehz 4() stundām nekad wehl spores neusrahda. Ja te atrodam ari

sporainas schuhniņaS, tad tàs droschi peeder şliktajeem weenkahrscheem

raugeem. Eeşpehjams şwcşchincekuS pasiht pat tad, kad to wehl tikai

ap daļu no kultūras rauga. Ruhpneeks war buht weenmehr par

şawu raugu şkaidribâ un, ja wajadsigS, to pahrmainit, nezeetìs zitadi

neisbehgamo soudejumu.

Zik ilgi rauga şchuhniņas dsihwo, atkarājas stipri no apstahkļeem.

Interesanti tikai tas, ka 10°/ v tihraS sacharoses kausējumā, kas lihds

schim rauga usglabaschanat usskatams par noderigako, reis eewests

raugs war isturet un dsihwS palikt wairak kà 20 gadu». Peemehram,

Berlines ruhgschanaS institūtā no 44 tà usglabatam raugu sugām tikai

retaS daschaS pehz 2<) gadeem wanS naw dsihwas.

Alū rauga muhschs dauds ihşaks, şkatotces pehz alus ihpaschibam

war isturet wairak gadus, bet nereti nobeidsas jau pehz mehnescheem 5.

Uhdeni, ja rauga dauds, taS istur gaduS 2 — 10, ja mas — pee

teem pascheem apstahkļeem tikai gaduS.

Jsschuwis kultūras raugs war nobcigteeS nedauds deenâS, sporeS

istur dauds ilgāk. Tikai ar şewişchkàm schahweşchanaS metodēm is-

dodaS usglabat sausu raugu lihds gadam un ilgāk.

Raugu usglabà un tahļak suhto tveenmehr mitru.

RuhgschanaS produkti. Pee ruhgschanaS wişi muhsu

agrāk usskaititee zukuri pateizotees raugasimasei, şadalaS galwenâ kahrtâ

diwâS weelâS: un ogļu şkahbê. Zukura şadalişchanoS

war ķimişki şchà apsihmet:
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dekstrose — 2 daļas alkohola -s- 2 daļas ogļu skahbeS.
Ll2t-ļ22()l1 ş 5-120

-
4 -i- 4 dO2

maltose jeb socharose -i- uhdens — alkohols -t- ogļu şkahbe.

Kà jau agrok aisrahdits, maltose un sacharose teeschi neruhgst,
ta eepreeksch waj nu zaur glikasi jeb inwertasi japahrwehrşch ruhgstoşchôs

zukurôS. Pareisak apsihmet şchà maltoseS un sacharoses pahr-

ruhgschanu:
d,î»tt22()li 4- rlso - 2 dņttl2()s

—
4 d2ļ-ļ«0 4- 4 LO2.

Tàpat tas ar isomaltosi un maltodekstrineem. Pehz scham

sormulam wajadseja is 100 daļām sacharoses, tāpat maltoseS, dabūt

53,80"/o alkohola un 51,,6"/o ogļu skahbes, is 100 daļām sausaS
dekstroses 51,11°/« alkohola un 48,89°/o ogļu skahbes.

Pateeşibâ blakus ruhgschanai norit raugaķermeni ari ziti dsihweS

prozeşi, kuŗeem pateizoteeS rodas, gluschi neatkarigi no alkohola,

p. peem. glizerinS, dsintar skahbe, ari daschaS aroma weelas, fuseļi

v. t. t. Şcheem ziteem dsihweS prozeseem ari raugs patehrè daļu

zukura. Gaisa skahbekli usņemdamS, t. i. elpodams, raugs daļu zukura

sadedsina ogļu skahbe un uhdeni, gluschi tàpat kà augstāki organismi.
Galu galā alkohola dabūjam masak, neka pehz formulas avrehķiuot.

Pehz Jodblauera:

100 daļas sacharoses dod 51,11> alkohola 49,03> ogļu skahbeS

ķ
maltoseS

.
51,08> 49,04> .

dekstroses
. 48,K7> 46,54>

Lai gan glizerina un dsintarşkahbes raşchanas nestahw ar alkoholu

sakarā, tomehr ta! laikā, kur rodaS 100 daļas alkohola, rodaS ari ap

7—14 daļas glizerina un 1,2—2,4 dsintarskahbeS; skatoteeS pehz

rauga un ruhgschanaS apstahkļeem.

Şpirta ruhpneezibâ leetotais kulwraS raugS, IîsBse 11. unļîaBseV.

rascho ari manāmu daudsumu fuseļu (amilalkohola) daschadaS is-

garojoşchaS şkahbeS (etiķa skahbi), esterus, buketweelas. Pehdejo weelu

siņâ pasihstami ari ?aBtoriartus 1., 11., 111. tāpat

wihna raugS, Zacckaromvces ellipsoicleL.

Dauds raugi sinamâs apstahkļôs isnihzina organiskās skahbeS.

ŞchàS raugu ihpaşchibaS zenşchaS p. peem. wihnruhpneekS ismantot,

strahdadams ap ļoti skahbam augļu un ogu sulām.

Kà jau minēts, rauga ensimi, simase, inwertase, glikase v. t. t., ir

olbaltuma weelaS, tàS ahrâ is rauga schuhniņaS newar tikt, newar, kà

saka, difundet. Şamehrâ weegli difundc zukurS, lai ari neweenadà
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ohtrumâ. Tee is kausējuma, misas, ahtri eekļuhst şchuhniņâs eekşchâ,

kur tad ari noteek wişas pahrmaiņas, gan inwersija, gan raudseschana.
Tà mehginajumi ar Karlèbergas apakschraugu Nr. 2 rakdijuschi, ka

tanî paşchâ laikā un apstahkļos, kur pahrruhgst 106 daļaS sacharoses,

dekstrvses pahrruhgst tikai 87 un maltoses 69,7 daļas. Tas sakarā

ar scho zukuru difundeschanas spehju. Pee dascheem raugeem schee

skaitļi daschadi, pa daļai atkangi no jau minetàs gumijweidigàtz wcelas

şchuhniņu ahrpuşê.

Raugu daschads raudseschanaS ahtrums şauzàs par ruhgschanaS

enerģiju. RuhgschanaS enerģiju mehds noteikt şchahdâ zeļâ. Uhdeni,
50 santimetruS, iskausc 4,5 gramus zukura un barojoscho weelu

(400 gr. zukura 4- 25 gr. fossorskahba amonjaka 4- 25 gr. fosforst.

kālija). Şchinî şchķidrumâ eewed I gr. mehģinama rauga un noroehro,

zik ogļu skahbes attihstas 0 stundu laikā pee 80" L. Ja ogļu skahbes

daudsums lihdsinas 1,75 gr., tad ruhgschanaS enerģiju skaita lihdsigu

100, un ar to sallhdsina zitu rangu spehjas.
Tà peemehram.

Karlsbergas apakschraugS Nr. 1 usrahda ruhgschanaS enerģiju — 136

Nr. 2
. „

- 106

I.
» „ »

— 155

111
. »

— 280

3acckaroM)'ceB ellipsonleL I
„ „

» — 285

«
11.

„ „ -
- 219

RuhgschanaS enerģiju new samaisit ar ruhgschanaS jeb

pahrraudseschanas grādu, t. i., ar daudsumu alkohola jeb zukura, ko

raugS war raschol jeb pahrroeidvk. Te apskatitee skaitļi roairak no-

rahda us raudseşchanas ahtrumu, newis us aissneedsamo tahļumu.

Lehni sahkdams darbu, daschs raugs war tahļak tikt par daschu labu

kas ahtri eesahk, bet ahtrak ar, eagurst. Ir, saprotams, ari tahdi

raugi, kaS neween ahtri eesahk, bet ari ilgi spehj tikpat duhschigi

strahdat.

Rauga waşaras un seemaS ustureşchanàSweetaS

un zeļ i, kahdeem tee eekļuhst ruhgstoşchôS schķi-

drumSs. Galwenà daschadu raugu ustureschanàs weeta ir us augļeem,

ogam, ihsti ja tee aisplihsuschi, bojāti, tàpat bojātas augu daļas, kur

augu sulaS nahk ar gaisu sakarā. No weenas weetas us otru raugu

isnehşà gan wehjşch, gan ari daschadi kustoņi, insekti, it şewişchķi

lapsenes.

Gaisā iskalstot, raugS, isņemot sporiteS, deesgan ahtri nobeidsaS.

Toteesu labi taS istur mitiâ semê, kur to noskalo uhdenS. Şche tee
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pahrdsihwo ari wişu seemu, kur tad pawaşarâ atkal ar tvehju,

insekteem tee nokļuhst dauds noderigakâs dsihwoşchanaS un wairoşchanas

weetâS, us augļeem un ogam, tapai noderīgās şchķidrumôS. Ari wişaS

tàS weetaS, jeb trauki, kas mitri un satur kaut masumiņu noderīgu

weelu, weenmehr satur daschadus raugus un zitus dihgtus. Şewischļi

wahrigi şchaî siņâ ir alus un wihna ruhpneezibâ leeļoti un pawirşchi

tihriti trauļi, ihsti rudeni, kur gaiss ir pilns un misa daba bagāta labi

attihstiteem raugeem un baktērijām, p. peem. sinamâ gadījuma us

muzaS spundaS atrasti wişi tee organismi, kas redsami us sihm. 12.

Zihm. 12.

,
Nepasihstanii raugi.

Torula raugi.

c SuhnaS.
s Wiļma raugi».

ş! Lkl'i liņrvmvķ'es t>xi»?liuîj.

Dihgstoşcha pelējumu şpora.

Tamdehļ ari uswahrita, tà tad steriliseta, misa pehz atdsischanaS

katru reisi sahk pate no şewis ween ruhgt bes rauga peelikschanas.

Şchahdâ zeļâ lihds scho baltu deenu belģecşchi pagatawo weenkahrşchņ

mahjas alu. Ruhgschana naw kabrtiga, un tahdu aluS garşchu war

panest tikai ar to apradis. Gluschi zitadus panahkumuS sasneedsam,

leetodami weenn weenigu, bet labi peemehrotu tihrkulturas raugu.

Kamehr schis raugS naw peedotS, şawu nowahrito misv sargājam,

zik eespehjam no weenkahrşcho raugu un baktēriju eekļuhschanas. Muhsu

lihdsschinejaiS masgruntneeku mahjas alus nereti lihdsigs minētam

belģeeschu alum. Raugu gan leek klaht, bet ko tas satur, neweenam

naw sinamS, katrā siņâ ne labu ween raugu.

Wişur, zik ween eespehjamS, jazenschas eeturet leelako tihribu,

karstu uhdeni un şutinaşchanu polihgâ ņemot. Tàpat wişi trauki, waj

nu ar varafinu jeb zitadi, jātur weegli tihramâ un skalojamā

stahwoklî.

Şchķelta» sehnites jeb baktērijas (Spaltpilze).

Pee şchķeltajàm sehmtem jeb baktērijām peeder tee masakee dsihwee
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organismi. Starp teem dauds ir zilweka leelako draugu, dauds ari

leelako eenaidneeku. Baktērijas wairojas dalidamàs şchķehrS-şeeniņam.

Pee wairoşchanàs katra şchuhniņa itkà şchķeļas diwâs jaunās v. t. t. No

ta ari nosaukums „şchķeltas şehuiteS". Daschas baktērijas, tàpat kà

raugi, spehj dot ari ļoti isturigaS spores.

RuhgschanaS ruhpneezibâs baktērijas pa laikam leeli eenaidneeki.

Pateizotees şawàm isturigàm şporem, tàs wişur ļoti isplahtitas. Şcho

baktēriju ween waina, ka wişi baribas lihdsekļi, tiklihds tee mitri, ween-

mehr bojājas, naw ilgi usglabajami. Pat pee wahrişchanaS daschaS

spores istur wairak stundas.

Aldara un wihndara laime, ka leelum lcelais baktēriju daudsums

neds alu, neds şulâ newar attihstitees, pateizoteeS misas un sulu sa-

stahwam. Misu sarga apiņu şweķi, sulas atkal daschadas skahbeS.

Tomehr ir ari daudsums, kuras alu, tāpat wihnâ labi istur un allasch

dara trauzejumus, ja pat şlimibas. Tamdehļ apşkatişim galwenàs

muhs intereşejoşckàS baktērijas.

I. Peena skahbes baktērijas un peena skahbes

ruhgschana. Hcho baktēriju ir wairakas şugaS, misas spehj dascha-

dos zukuruS pahrraudset peena şkahbê un zitôS produktbS, kà ogļu

skahbe, pat alkoholā, skatoteeS pehz baktēriju sugaS.

Peena skahbes baktērijas atrodas beeschi gaisā nn it şewişchķi

dauds wişâS pawirşchi tihritôs saimneezibas traukos. Weegli tàS ee-

kļuhst mişà, tur strauji wairojas un darbojas, şewişchķi ja temperatūra

pastahw »o—4s° d. Atrodas schas baktērijas ari jau eeşalâ, ja taS

netihrâ weetâ deedsetS jeb ilgi weenâ un tai paşchâ uhdeni mehrzetS.

WişôS darbbs, kà mehrzeşchanâ, deedseşchanâ, eejaukschanâ un atdseseschana

jamanaS isbehgt 30—45° d. augstu temperatūru, jamanaS to pahrlekt.

Raschota peena skahbe I°o daudsumâ israhdas par ģiftigu

pascham peena skahbeS baktērijām. Wehl masak schahdu peena

skahbes daudsumu panes şweesta skahbeS baktērijas. Şcho apstahkļi

prot ismantot spirta un rauga ruhpneeki. Pahrraudsejamo schķidrumu

tee wiSpirmS eeşkahbè ar peena skahbeS baktēriju palihdsibu, turot pee

35—45° C, kamehr şkahbumS naw şaşneedsiS wajadsigà grahda. Us-

karsējot pehz tam us 70° L., nomaitā baktērijas, taS ir, aptur tahļaku

skahbschanu, un pehz atdseşeşchanaS raudsè ar spirta raugu. Tà sa-

sneeds dauds tihraku ruhgschanu. To paschu sasneeds ari gatawu peena

skahbi peelejot.

Pehdejâ laikā atiihstas şewişchka eesala jeb maltonwihna ruhpnee-

ziba. Ari te peemehroti şagatawotu misu pee 40—50°C. şkahbè wis-

pirms ar peena skahbo baktēriju tihrkulturu. ŞkahbumS rodaS tihrS
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un patihkams, jo pee 45—50" C. Zitas baktērijas, par peem. şwcesta

şkahbes newar wairs attihstiteeê. Peena skahbe pehz garşchas ir dees-

gan patihkama, wişai lihdsiga zitronu jeb ahboļu şkahbei. Ari katrâ

wihnâ, şewişchļi ķekaru un ahboļu wihnos daudsreis wişa brihwà

şkahbe atrodas weenigi peena şkahbes weidâ. Ari „BerlineS gaişchais
aluS" ar noluhku darits şkahbS.

NeşkatoteeS us to, ikdeenişchķâ alus gatawoşchanâ pcena ştahbe

jausşkata kà eenaidneeks un no tàs wişadâ siņâ jāsargājas.

Atkal japeemin, ka leelakaiS scho baktēriju perēklis ir muhsu

„dsehreeno scheiritis", kuŗâ ilgu laiku no weetas mehdsam pahrleet pee

aluS isgatawoşchanas pahri palikuşchàs eeşala drabiņas. Daudreis

şchis patS scheirits, tikai pawirşchi tihrits, nahk atkal leetoşchanâ

pee jauna aluS gatawoşchanas. Tas nu galigi us preekschu jā-

atmet. Zaur un zauri saskahbuschee dsehreena trauki ja-atstahj tikai

dsehreenam.
Wairak pasihstamaS sugas ir:

1) Laeillus laLtici. Şpirta, rauga un

wihnu ruhpneezibâ leetots. Alu newehlams. Beeschi kaitē ari wihneem,

ihsti weegleem un mas skahbeem.

2) Lacillus lorixissilnus, tàpat.

8) Zaccnarobacillus paBtorianuB, daschu alus

slimibu zehlonS. Interesants ar şawu spehju pahrraudset sacharosi,

maltosi, dekstrosi, peena zukuru un dot alkoholu, peena skahbi, etiķa

skahbi, skudru skahbi v. t. t.

11. Şwecsta skahbes baktērijas. Şweesta skahbeS bak-

tērijas dabā ari stipri isplatitas, gan eeşalà, gan zitoS zukura un ol-

baltumu şaturoşchôS materiālos, kà eepuwuşchâs beetêS, kartupeļos

v. t. t.

Zukuru tas sadala ogļu şkahbê, uhdeņradi un galwenà kahrtâ

nepatihkamo kodigo ŗuhgtumu şweesta şkahbê. skahbi tàs prot

roschot ari is peena skahbes (ja pehdejas mas) un tàS şaweenojumecm.

Noderigakà temperatūra ir 40" d. Pee 60" L. tàs ahtri nobeidsaS,

sporeS turpretim istur 90" wairak stundas. Ari no gaisa noslehg-
taS tàS war darboteeS.

Alū schis baktērijas dod nelabu garşchu, attihstijuşè» şweesta

skahbe kawè ruhgschanu. Us meescheem, eeşalâ, miltos un dauds zitbs
materiālās wisbeeschaki sastopamā suga ir (?ranu!vt)acterBac-

cksrobutiricum, şewişchķi sodits ari spirta ruhpneezibâ, attihsta

şweesta skahbi, ogļu skahbi, uhdeņradi, ari misai nepatihkamo un kai-

tīgo butilalkoholu.



82

111. Etiķa baktērijas. Gandrihs katrā ruhguşchâ schķid-

rumà atrodam wairak jeb masak etiķa şkahbes. Tà şauzamàs isgaŗo-

soşcbàs skahbes alu un w'hnâ pastahw gandrihs waj weenigi is etiķa

Etiķa skahbe rodas is alkohola un gaisa şkahbekşa

şchahdà zeļâ:
.0« ş 02 --Ltt-Ķott ş «20

alkohols -j-şkahbeklis — etiķa skahbe -4- uhdens.

Kà widutaji starp alkoholu un şkahbekli weenmehr darbojas etiķa

baktērijas, şewişchķi tad, ja temperatūra naro par semu, alkola naw

par dauds un gaiss pce-eetams. Ja kahds no scheem apstahkļeem

truhkst, tad skabbschana ari baktēriju klahtbuhtnê nenoteek lihds isdewi--

gcikam laikam. Tāpat ari neroar alkohols pawişam skahbt, pat siltumā

un gaisa, ja naro klaht etiķa baktēriju. Labāka skahbschanas tempe-

ratūra ir ap 33° (I.

Nowadejees, ogļu skahbes nesaturoschs, gaisam pee-eetamS aluS

weegli kriht etiķa baktērijām par upuri. Tāpat tas ar weeglu, neais-

şargatu wihnu. Ja schķļdrnms satur wairak kà Ut şwara prozentus

alkohola, tad etiķa baktērijām ļoti gŗuhti darbotees, wehl gŗuhtak pce

semas temperatūras. Te saprotama wehşàS temperatūras garumā

wilktàs pehzr.ihai hanaS nosihme pee aluS ilgakaS usglabaschaņa?. Ha-

vrotama ari m:zu nospundeschana, ja pehzruhgschana jau beiguşès.

ApakschruhgschanaS alus şchaî siņà wairak aisiargals, nekà wirsalus,
lai gan kà ì" ( .veena, tà ari otra stipras ruhgschanaS un ogļu skahbes

attihstişchu'. ikâ alu? ar pehdejo ween jau peeteekoschi no gaisa
un skarbscha?'as nosargāts. Nuhgşckanas kublôS wirşejà tukşchà daļa

lihds kubla i» '.a n pildas ar ogļu skahbi, kaS par gaisu dauds

smagāka.

Etiķa skahbschanas zehlonis ir şewişchķas baktērijas jeb sehniteS.
Wairak 'si lititas no tàm ir:

1) iuin aeeti.

2) sste vri ân um.

3) Lacterium Kut?mģ i um.

Salihdsinot ar raugu, tàs daudskahrtigi masakaS, isskatàS kà

dauds daļâS sagreesta speeķa gabaliņi, kaS sakarā ar roairoschanoS

zaur dalischanoS. Pehz dalişchanàs şchuhniņas paleek ilgāku laiku kopā,

ar ko dabūjam it kà no domino kauliņeem saliktas garākas rindas.

Şchàs şehnites, kà jau gaisa mihļotajas, labpraht mehds nomesteeS mee-

riga şchķidruma wirspuşê, plahnakas jeb beesakas şegaS weidì. Atse-

wişchķàs schuhniņas tad pceņem zitu isskatu, aisween ļoti garu, nereti

200—300 reis garāku par parasto. Şem apstahkļeem etiķa baktērijas
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raschoto etiķi pa daļai oksidē tahļak lihds ogļu skahbei un

uhdenim.

111. Şarzina organismi. Nereti kahrtigu ruhgschana»
gaitu trauzè şewişchķas baktērijas — tà sauktā sarzina organismi.
Alum tee peedod nelabu garschu un smarschu, nereti ari neskaidrumus.

Zihm.13.

Si!,m. 14.

Sarcina bakterijas.

Bacterium aceti.Hansen.Etiķa bak-

terijas.

WişaS schis baktērijas sugas spehj raschot ari skahbeS, şewişchķi peena

skahbi. Wairak isplatitaS ir diwaS sugaS: clamnosus

un ?e6joccx)cus perniciosus. Pee 60° tee ahtri nobeidsas.

Is şcha ihsà ruhgschanaS wispahrejà pahrskata redsam», ka al-

darim ik us soļa darischana ar daschadeem kaitekļeem. Tee tomehr

mas ko war kaitēt, jo wişoS darbbS esam peeteekoschi tihrigi un us-

manigi.

Laşitajam bes şchanbam misa alus raudseschana isliksee» tahda

sareschģita un gruhta. Taisni otrādi, ta war buht ļoti weegla un

weenkahrşcha, tikai lai ta lihds ar to buhtu ari ikreis droscha, no ee-

şahļuma japapuhlaS eemantot zik nezik plaşchaku pahrşkatu, wismas par

galweneem ruhgschanaS organismeem.

Şcho organismu ihsS apraksts te peewestS weenkahrt tamdeht,

lai rahditu, kur us ko jabuht usmanigam, otrkahrt, lai aldarus saga-

tawotu us tahļaku spezialu rakstu laşişchanu. Kam taS neinteresē,
lai greesch leelaku wehribu us tahļak aprakstito ruhgschanaS un rau-

dseşchaņaS prakşi.

Jaunākā laikā lab» un wişeem pee-eetamS zihņaS eeroziS ar da-

schadeem kaitekļeem ir dots raugu tihrkulturâS. DaschadoS rauguS at-
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şchtirt, israudset, ispehtit un aprakftit ir şpezialu laboratoriju darbs.

Praktikim tikai wajaga useet droşchu paşuhtişchanas weetu, prast raugus

tahļak attihstit un pareisi ilseetot.

Zik mzik wehrtigu un tihru raugu lihds şchim bij'zeriba dabuht weenigi
is bruhscheem. Tahda atkariba tomehr naw weetâ, neds ari peeteekoschi

droscha. Ari no ahrsemju laboratorijām israkstit azumirklî masgrunt-
ncekam ne ikreis buhs isdewigi. Masajàm alus porzijam, parasti is-

şuhtamàs raugu porzijas isnahks par dahrgu. Te pagaidām waja-

dsetu wairak aldareem şew wajadsigo raugu israkstit kopigi.

Ir zeriba, ka drihsâ laikà wişas wajadsigàs kulturaS raugu

sugas ari masakâS porzijâS buhS dabūjamas paşchu mahjâS. AtlikşeeS

aldarim tikai tàs attihstit un pareisi isleetot, kas naw no gruhtajeem
darbeem.

Alus raudzeschanas prakse.

Alus ruhpneeziba isşchkir diwejadu raudseschanu jeb ruhgschanu

— apaksch- un wirSruhgşchanu.

Apaksch ruhgschana norit pee 6—10" L., pateizotees kah-

dam no alus avakschraugeem. Raugs raudsedamS nosehstaS

galwenâ kahrtâ trauka dibenā. ŞkatoteeS pehz misas konzentrazijaS,

temperatūras un rauga — galwenà ruhgschana beidsaS 7—10—14

deenâS. Pehzruhgschana pee I—s"1 —5" d., skatotees pehz aluS sortes tur-

pinās no 2 nedēļām lihds 3un mairak mehnescheem. Kahrtigai ruhg-

schanai ncpeezeeschams pareiss apakschraugs.

Wirsruhgşchana norit, pateizoteeS wirsraugam pee

10—24° d. WirSraugS darbodameespa daļai nosehstaS trauka dibenā,

bet galwenâ kahrtâ sakrahjaS aluS wirSpusê lihds ar putam un apiņu

şweķeem. Galwenà ruhgschana beidsaS mas deenâs. Pehzruhgschana

pee o—lo°0 —10° L. norit nedauds nedēļās, ja pat deenâS.

Kà apaksch, tà wirSraudseşchana sahkaS ar rauga şagatawo-

schanu. Labi şagatawotS un attihstttS raugS eewada galweno jeb

straujo ruhgschanu. Stipras ruhgschanaS laikā pahrruhgst gandrihs

misa maltose, sacharose un dekstrose. To weetâ rodas tepat wtşs aluS

alkohols. Pehz galwenàs ruhgschanaS aluS tomehr wehl naw neds
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gataws, neds leelojamķ. Jhstai gatawibai wajadsiga tvehl pareisi wa-

dita pehzruhgschana. Pehzruhgşcha 'anasikpaâ hrruhgst paleeks zukura,
daļa isomaltoses un maltodekstrina, raugs galigi noşehstas, alus no-

skaidrojas kà isşkatà, tà ari garşchâ. Şkatotees pehz aluS sortes, tā-

pat pehz laika, kahdà to grib dabūt gatawu, alum dod daschadu pehz-

ruhgschanas temperatūru. Jo alus plahnaks, jeb jo ilgāk to grib

usglabat, jo semakâ temperatūrā ļauj pehzruhgschanai noritet.j Labi

eerihkotôS alus bruhschôs apakschalu guldina pee 1" C. Wirsalus/

kà ahtrak patehrejams, tàpat zilada rauga dehļ, pehzruhgschanu zauri

taisa dauds şiltakà temperatūra. Ari wirsalum, jo ilgāk to grib us-

glabat, jo semaka (sinamas robeschâs) tam jādod pehzruhgschanas

temperatūra.

Apakschruhgschana.

Tiklihds misa otdseşeta us apmehram 5—7" L., tai peedod labi

şagatawotu raugu peeteekoşchâ daudsumâ. Us 1l)0 stopeem misaS

mehds dod stopu pabeesa rauga. Raugam wajag buht pasihsta-

mam, pehz ecspehjas tthrom, tihra isskata, patihkamaS smarschas.

Sajauktam ar uhdeni, tam ahtri un zeeschi janoşehstas trauka

dibenā.

Raugu peedodot war rihkotees daschadi. Ja rauga mas, tad to

eepreeksch attihsta un pawairo neleelâ misas daudsumâ. To isdara

masā, pehz ecspehjas tihrà muziņâ. Kad muziņaS saturs pilnā ruhg-

şchanâ —to peelej aldsisuschai misai. Masas muziņaS saturu eepreeksch

derigi stipri roehdinat, ar gaisu sakarā west.

Ja rauga peeteekoschi, ja ņem to no kahda tikai kà noruhguscha

alus, tad pawairoşchana wairs naw wajadsiga. Tahdâ gadijumâ

raugu pahrlejam ar trihskahrtigu misaS daudsumu un labu laiziņu

pahrlaistam is weena trauka otrā, ar noluhku rauga piziņus labāki sa-
dalit un peewest wajadsigo gaisu. Laistam, kamehr abôs traukSS

kreetnas putaS. Wchdinats raugS dauds ahtrak wairojaS un spari-

gaki raudsè.

Tikpat labi war eeraudset ari şchahdâ zeļâ: Ja rauga mas,

pirmo bruhwejeenu taisa masu un masakâ traukā eeraudsè. Kad ruhg-
schana pilnā şparâ, gatawo leelakus misas daudsumuS un şaweeno

leelâ ruhgschanaS kublā ar pirmo eeraudjeto porziju. Ja kubliS pee-

teekoschi leels, war bruhweşchanu wehl kahdaS reiseS atkahrtot, kamehr

kublis gluschi pilnS. Tahdâ zeļâ ar weenreiseju eeraudseşchanu war

pagatawot leelaku alus daudsumu.
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Kà jau miueju, peemehrotu raugu wajadsetu şahkumâ kopigi is

droşchas weetas israkstit. Kam wairak laika un wairak ismaņas, lai

pagatawo sinamu daudsumu labas misas, usmanigi atdseşè un eeraudsè
ar atşuhtito raugu. Kad ruhgschana paşchâ şpehkâ, tad dalibneeki

katris şawâs mahjâs war pagatawot wajadsigo misu un eeraudset ar

jau attihsìito rauga wajadsigo daudsumu. Tà rihkojoteeS neis-

behgami şaşneegtu labus panahkumus un dahrgi ta lceta ari neis-

makşatu

Wehl labāk buhtu, ja katrā apgabalā kahds no manigeem jau-
nekļeem eegahdatos peemehrotu weenkahrşchu aparātu pastahwigai ga-

rantēta tihra rauga raschoşchanai. Rauga pirzeji, apsinotees weenmehr

droşchu un pareisu ruhgschanu, rauga raschotajam wiņa puhleS waretu

ar kalnu samaksāt.

Galwenà alus ruhgschana. Apakşchruhgşchanai wispirmS

jagahdà peeteekoşchi wehşaS telpas. Pawaşarî, rudenî un seemâ katram

masgruntneekam tahdas weenmehr buhs pee rokas. Waşarâ turpretim

nepeezeeşchams buhs ledus jeb ledus pagrabs.

Raugu peedodot misai jausrahda 5—7, augstastakais lv" C.

Raugu peedewuschi isşweram wehl reis ar Ballinga sacharometri, zik

beesa ruhgschanaS şahkumâ ir misa, ari zik ta silta.

Apakschruhgschanu mehds wilkt 7—lv, ja pat wairak deenu ga-

rumā. Galroenai ruhgşchanai beidsotees normalà misa usrahda knapi

pufi no şawa eepreekşchejà ekstrakta.

RuhgschanaS gahjeenu waram nowehrot pehz daschàm ahrejàm

sihmem. WispirmS stundās lv—2o pehz eeraudseschanaS parahdas

pirmās baltas weeglas putinās misaS wirşpuşê, raugs sahk manāmi

raudset. NahkamâS deenâs putas zeļas aisween augstāk, peeņemdamaS

pee tam şawadu, netihri bruhnu krahsu un ļoti ruhgtu garschu. Te,

jau scho semo putu laikā sahk atdalileeS apiņu şweķi. Wièwairak tee

iskriht pehz dascham deenam augsto putu laikā.

Zukuri pastahwlgi pahreet ulkoholâ un ogļu şkahbê, no ka aluS

weenmehr kļuhst weeglakS, zukura mehrS grimst dsiļak. Semo putu

ļaikâ katru deenu alus saudè ap 0,5—0,8 Ballinga prozentus, leelo putu

laìkâ, t. i. paşchâ ruhgschanaS sparā, ap l"/o un tvairak. Ari tempe-

ratūra zeļaS lihds ar straujāku ruhgschanu. Pehdejo allasch ar termo-

mometri ismehra un, ja wajadsigS, alu atdseşè, mehrzot tanî ar ledu

pilditaS bleķa kannas.

Lihds ar augsto putu palehnu şabrukşchanu, galwenà ruhgschana

tuwojaS şawàm beigām. Putas pawişam pasuhd, atstahdamaS şawâ

weetâ beesaku jeb plahnaku netihru rauga, olbaltuma weelu un şweķu
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şegu. Scho segu eepreeksch alus pahrlecschanas uoņem ar zaurumaiņu
kaŗoti.

Galweno ruhgschanu skaita par apmehram nobeigtu, ia24stundtl

laika pahrruhgst wairs tikai 0,1—0,2 Ballinga prozenti. Schini laika

raugs wairak un wairak nosehstas, aluS pamasam sahk it kà noskai-

drotees. Leelaka jeb masaka raugu daļa tomehr wehl weenmehr peld

alu, kas ari rvajadsigs kahrligai pel»z,ubgichanai.

Aluspahrleeschanaunpehcruhgschana.

Alus ir dsehreens, kuru patehrè taķ laikā, kad garscha gan ir

noopaļojuşès, ktuwuşe lihra un patihkama, alus gau noskaidrojees,
bet ruhgschana wehl naw galīgi apstahjuscs, tas ir, kad alus rvehl

atrodas ļoti lehnâ pehzruhgşchanâ. Tikai tahdà stahwoklî tas ir misai

patihkams, otspirdsinoschs, ilgi un stipri putojoşchs, şawukahrl ari

isturigs.

Alus noguldinaichanai tà taddiwejadS noļuhks, nogatawinat alu

garschas un şkaidruma siņâ un blakus tomehr usturet ļoti lehnu, gan-

drihs nemanāmu ruhgschanu, pastahwigu ogļu skahbes papildinaschanu.

Wişi darbi un apstahkļi, kahdôS jauno alu usglaba, dibinās us scheem

diweem mehrķeem.
Kad ruhgschanaS kubla jaunais alus şawu leelumu zukura sarī-

vējis, kad Ballinga mehrs rahda wajadsigo grahdu, putas şabrukuşchaS

— stahjaS pee alus pahrleeschanos pehzruhgschanaS un guldinaschanas

traukôS, nowehrojot jaunà alus sihmes un pehz tàm rihkojoteeS. Alu

pahrlejot kriht şwarâ ari laiks, pehz kahda apmehram alu gribam ga-

tavu, gribam patehret.

Zik ilgā laikà alus şpehj galigi nogatawinateeS, atkarājas galwenâ

kahrtâ no dirveem apstahkļeem, no pehzruhgschanaS temperatūras un

rauga daudsuma, kahdu pohrlejam lihds ar alu guldinaschanas
traukos.

Jo augstāka pehzruhgschanaS temperatūra, jo ahtraki norit pehz-

ruhgschana, ahtrak isbeidsaS maltoses atleekas un isomaltose, pahree-

damaS alkoholā un ogļu skahbê. Ogļu skahbes, lai ari rodas pee

augstākas temperatūras wairak, alû iskuhst masak, kahvdama paspundes

zaurumu ahrâ manamâ dauosumâ. Jo siltāks aluS, jo masak taS

spehj ogļu skahbeS şewî iskauset, jo wahjaki putos nahkoschais gata-

vais alus. Şilti guldināts alus drihs sasneeds to laiku, par kuru
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ilgāk guldināt naw aprehļina, pehz kura alus labàs ihpaşchibas eet

tikai masumâ.

Jo wehşaka guldinaschanas temperatūra, jo lehnak norit pehzruhg-

schana. Raugs lehni rvairojas un tikai masums sasneeds to stahwokli,
kur nodarbojas wecnigi ar raudseschanu. Isomaltose pahrruhgst ļoti

lehni, galigi warbuht tikai pehz wairakeem mehneschcem. Alkohols un

ogļu skahbe rodaS masā mehrâ, to teesu pehdejà gandrihs pilnīgi is-

kuhsl paschâ alu, pehzruhgschana gandrihs naw manāma. Gataws

alus dauds palihkamaks, stiprāki puto un ustur ari glahsê leets ilgāki

samas putas. Bagāta ogļu skahbes satura dehļ alus ļoti

isturigs.

Tà ka alus daschadi usstahdits, daschadu galweno ruhgschanu,

daschadeem mehrļee.n jeb laikam top gatawots, tad naw eespehjams
noteikt pehzruhgşchanai weenu ween to labāko temperatūru. War tikai

teikt, jo ilgāki gribam apakschalu usglabat, jo semak, jo tuwaku ì)° ja-

buht pehzruhgschanaS temperatūrai.

Ne tà ar wirêalu, kaS şawu laiku ruhdsis ar ihstu wirsraugu,

pee şamehrà augstas temperatūras. Tam jādod ari pehzruhgschanaS
laikà şamehrâ augstāka temperatūra, tà ap V—7" d. Kur apaksch-

raugs pee schahdas temperatūras rada galrveno ruhgschanu, tur wirS-

raugs wairojaS un raudsè wairs tik ļoti masā mehrâ. Ja tomehr ari

Wirsalu wehlamees usglabat ilgāku laiku, aissargat un wairot ta ogļu

skahbi, tad ari wirSalu guldinām pehz ecspehjas semâ temperatūrā,

2—4" d.

Ja apakşchalum newaram dot peeteekoşchi wehşas teloaS pehz-

ruhgschanai, tad apakschraugi par dauds ahtri nobeids pehzruhgschanu.

WaşaraL laikā leduS wişai nepeezeeschams. Masā ledus pagrabā wa-

şarâ taisni buhtu ihstà temperatūra.

Ahtraka jeb lļhnaka pehzruhgschana, kà jau minetS, atkarājas ne-

ween no temperatūras, bet ari no ta rauga daudsuma, kahdu pahr-

lejam guldişchanaS traukôs lihds ar alu, taS ir, waj alu pehz gal-

wenàS ruhgschanaS pahrlejam ahtraki, kad raugs wehl naw pilnigi

nosehdceS, jeb rvehlak, kad wişS rauga leelumS nosehdeeS kubla dibenā

un aluS rauga siņâ nabags. Tàpat, ja raugS jau nosehdeeS, waj alu

pahrlejam usmanigi, noguhluschos rauguun padibenes nemās neaisteekot,

jeb neusmanigi ar wairak jeb masak padibeneem guldischanaS

traukôs.

Pehz galwenàs ruhgschanaS tuhlit un masleet wehlak smeldami

glahsê jauno alu, redsam daschadu bildi. Tikai kà nobeidsiS ruhg-

schanu jeb ruhgschanai beidsoteeS, kad putu kahrta gandrihs pasuduse,
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glahsê eeşmelts alus ir gaişchi duļķainā lşşkatâ, pateizotees wehl peldo-

şcheem raugeem. Atstahjam glahsi meerigâ weetâ pahris stundas. Ja

şchinî laikā alus nepaleek dauds skaidrāks, tad ruhgschana wehl naw

galigi nobeiguşès, pahrleet wehl nelon.

Ja neskaidrā glahsè pahris stundu laikā rodas leelaki un weegli

us leju grimstoşchi rauga piziņi, ja alus wirspuşê weegli noskaidrojas,

waram teikt, ka aluS buhs drihs pahrlejams un, ja wajadsigS, ar mas

raugeem, jo varedsams, ka raugl weegli un drihsâ ìaikâ noşehdişeeS.

Tuhlit wehl pahrleet newar, jo rauga alu par dauds, lai waretu pehz-

ruhgşchanu wilkt garumā.

Ja glahsê eesmeltaiS aluS ir jau peeteekoschi skaidris un pehz

pahris stundām tiķai ļoti mas rauga nosehstaS glahses dibenā, — Iva-

ram buht pahrleezinati, ka leelums rauga jau nosehdeeS ruhg-

schanaS kubla dibenā, pahrleeschanaS laiks ivaj nu jau peenahzis, jeb

ļoti tuwu.

ŞkatoteeS pehz ta, ka pahrlejam, skaidri jeb neskaidri, pehzrubg-

schana eet straujāk jeb lehnak. Pehzruhgşchanai wajadsigi tikai masumS

rauga, un jo ilgāk gribam alu usglabat, jo „skaidraku" to pahrlejam.
Turvretim ja gribam alu ahtrak patehret, pahrlejam alu netik skaidru,

taS ir ar masleet wairat rauga.

Pee aluS pahrleeschanaS krohnS tamdehļ nedrihkst buht semak

eesists, ka 3—4 şantimetri wirSpus noşehduşchos rauga.

War gaditees ari, ka rauga pahrleets par mas, pehzruhgschana

nesahkas un lihds ar to ari ogļu skahbeS siņâ alus nekļuhst bagātāks.

Tahdâ gadijumà ispalihdsas masleet rauga peedodot.

Ja ueruhgşchanas waina meklējama ne raugā, bet par dauds

tahtà galwenâ ruhgşchanâ, tad apkìuşuşcham alum guldischanas laikā

japeedod masumS şwaiga ruhgstoscha alus jeb misaS. Ja tahda naw

pee rokas, Ivar sliktākā gadijumâ ispalihdsetees ar masumu zukura.
Alus pahrleeşchana jaisdara tà tad ar peeteekoschu usmanibu un

praschonu. Pehzruhgschanai alu wiSlabak pildit leelakâS un stiprās

muzàS, kuŗaS jātur pastahwigi pilnas. Tikai ta pilditaS mūzas pee-

ņem semo temperatūru tik pehz pahris deenam. Atdseestot aluS sarau-

jas, wirşu rodaS tukschumS, kursch ar zitu alu jauspilda lihds pat

spundes zaurumam. Tas ari turpmāk pehz wajadsibaS jaisdara. Ja

naw zitS alus pee rokaS, Ivar ispalihdsetees ar nowahritu un atdse-

setu uhdeni.

Zeeschi nospundēt muzu w«hl nedrihkst. Ari te wehl drihs sahkaS

tà şauzamà straujà pehzruhgschana. ĢpundeS zaurumâ parahdas masaS

putiņaS, tàS pastahwigi peeaug, kahpdamaS pa spundi laukā. Ari
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şwcķi wehl atdalās, kà galwcnàs ruhgschanaS laikā. Kad şchi strauja

pehzruhgschana beiguşès, tikai tad spundi weegli usleek, bet nesit wehl

zeeti, Llisbahslâ muzâ ogļu skahbe weegli war sadambeiecs tahdâ mehrâ,
ka brecsinas draud wişai mūzai.

Nosvund-schanu isdara tikai pehzruhgschanaS beigās, ihsi preeksch

alus pildişchanas, noluhkà darit to ar ogļu skahbi jo bagātu. Zit
ilgl preeksch patehreschanas, us zik ilgu laiku muzu zeeschi nospundē,

tas atkarājas no wairakeem apstahkļeem.

Peenichra dehļ ņemsim ahlri gatawojamu alu. Ja lahdu grib
laist paļchrctaju rokās, tad skarottes pehz notezejuşchà guldischanaS
laika muzu nospundē us masak jeb roairak deenam. Par peemehroļu
tahdâ gadijumà war israhditees şchahda rihkoşchanàs

Pehz 8 deenu pchzruhgşchanas nospundē us .î— 4 deenam.

ķ
14

», » », »,
6 8

» » „
—14
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Zik ahtri un us zik ilgu laiku kuru katru reisi alus jānospundē,

rvar tikai aldaris pats issprcest. Jāsargājas ttkoi par agri un par

ilgu nospundēt.

Ja alus guldināts wişu jeb pehdejo laiku ļoti wehşâ temperatūrā

pee apmehram I" d., tad nospundeschana gandrihs nemās naw waja-

dsiga. Tik roehss alus weenmehr spehj ļoti dauds ogļu skahbes şewî

rskauset.

Tikdauds par pehzruhgşchanu paşchu, kà to usturet ihsaku jeb ilgāku
laiku. Otris mehrķis guldischanai, sasneegt pilnigu dsidrumu un tihru
alus garschu NenosehduschoS raugu labad pahrleeschanaS laikā neds

garscha neds dsidrums naw teizami. Ilgāku laiku wehsâ weelâ guldi-
not aluS patS par şewi weegli skaidrojas, raugi nvsehstas, rauga

peegarscha, kas weenmehr jaunā alu manāma, masinaS un galigi pa-

suhd. Wairak un ļvairak rodas ihsta alus garscha uu şmarscha, ween-

mehr piluigaka, apaļāka, harmoniskāka.

Pee nepareisas strahdaschanaS un slikta rauga, atgadās ka aluS

ari wehşâ weetâ labi neşkaidrojaS. Tahdâ gadijumâ ispalihdsaS ar

daschadeem palihga lihdsekļeem, kà taninu, hausenblasi, schelatinu.

Beeschi leeto lasdas koka ehweļu şkaidaS. PehdejàS eepreeksch labi

iswahra un isschahwè. ŞabahstaS aluS muzâ tàs peetur >loşehdu-

şchos us tàm raugus un alu labi noskaidro.

Pehdejâ laikā ari aluS filtreschana zaur şcwischķi konstrueteem

filtrcem beeschi leetota. TaS wişS sahzejam ja-atstahj un jamehģina

Iveenigi ar usmanigu strahdaschanu un labu raugu sasneegt wajadsigo

dsidrumu. TaS ari nenahkşeeS gŗuhti. Leelakà daļa lauku bruhschu
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filtreşchanas lihds şcho baltu deenu neds pasihst ncds leelo, laisd'ami

tomehr ļott skaidru alu tirdsneezibâ.

Te jaeewehro likai wecna leeto, ncnoşpundeta alus ihpaşchiba,

sem sinameem apstahkļeem ktuht ueşkaidram, no ogļu şkahbes peepcschas

atdalişchanàs un rauga şazelşchanàs lihds ar ogtu skahbes burbulischccin.

TaS noteek leelakâ wa/ masakâ mehrâ weennuhr tad, kad ahrâ ,r şlikts

laiks, pareisaki majS gaişa şpeedeeuS, kà par peem. inpra pehrkoņa jeb

puteņa laikā. jau, ka alû iskusļ spehjigaS ogļu şkahbcs

daudsums atkarājas no temperatūras. Jo semaļa ta, jo mairak kuhst

alu ogļu skahbes, jo augstāka —jo masak. Bet ari pee weenaS un

làs paschas temperatūras aluS spehj usņemt weenreis leelako, otrreis

masaku ogļu skahbeS daudsumu, sakarā ar gaisa speedeenu. Pee lee-

laka gaisa speedecna kuhst wairak, pee semaka — masak. Jskususchai

ogļu skahbei, pee katras temperatūras ir griba tikt is aluS ahnì, ir

sinams us to zeuşchonàs, spcedeens. Tam pretim stahw gaisa spee-

deenS. Pee pehzruhgschanaS raduşèS ogļu skahbe un tàs sperdecuS

dnhs nohk lihdsşwarà ar gaisa speedeenu. Pahrak raschota ogļu skahbe

isdalas lehni maseem bulbulischteni. Ja gaisa speedccns usnis manāmi

lriht, tad isdalas is aluà neween pahrak raschotà ogļu skahbe, bet ari

daļa jau agrāk raschotàs, lihds schim iskuşuşchàs ogļu skahbes. Atda-

ìişchanàs war buht tik strauja, ka rauj us augschu ari jau dibenā no-

sehduschcs raugus. Ogļu skahbes atdalischanàs turpinās tik ilgi, ka-

mehr alu iskususchais daļaS sveedeens wairs naw leelaks par gaisa

speedecnu. Labsm laikam ccstahjotees, gaisa speedeenam pazeloteeS,

ogļu skahbes aldalischanas pilnigi apstahjas, usjauktaiS raugS atkal

nosehstaS, alus par sinamu laiku noskaidrojas eepreekşchejâ

dsidrumâ.

Pee aluS pildişchanaS tà tad aisween jaiswehìaS tas labākais

laiks jeb augstākais barometra stahwoklis. Nospundētā muzâ gaisa

speedeenam naw gandrihs nekahdaS nosihmeS.
Ja ruhgschana, kaut ari ļoti wahja, naw wairs kahdu laiku ma-

nāma un alu wehl grib ilgāki usglabat, tad katrā siņà labāk muzu

zeeschi nospundēt, lai nesustu alus ogļu skahbe.

Jhşumà ta ir wişa apakschalus raudseschana. Apakschruhgschanu

isleelo pee leelum leelà aluS daudsuma pagatawoşchanas. WişaS mai-

rak isplatitàs, pasihjtamàs un peepraşitàS alus sortes pehz raudseschanaS
ir apakschalus. Tikai şihkajos bruhschôS (isņemot Augliju) un pee

daschàm şpezialàm alus sortem isleeto wehl wiràraudseşchanu.
MumS masgrunweekeem apakschalus pagatawoşchana tamdchl

buhS gŗuhta, ka pagaidām truhkS peemehrotaS telpaS un laikam ari
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peemehrotaS pazeetibaS. Şak, kur tas nu ir redsets, ka eebruh-
Weto alu nedrihkst wehl otrā deenâ dsert, ka us to jāgaida wairakaS

deenaS ja pat nedēļas (nemās nerunājot par mehneşcheem). Tad jau

pat treşchôs şwehtkôs nedabūs gostus pazeenat.

Pehdejàs eerunaS nu gluschi maswehrtigas, protam tatschu zitâs
leetâs pazeeligi gaidit. Tāpat meeschus un rudsus jau ari nepļaujam
otrā deenà. Wajag tik pamanitees laikā eeşeht. Tàpat tas ar alu.

To mar tikpat labi, ja pat labāk eeraudset jau pahris nedēļas preeksch

şwehtkeem. Kuhķu decnâ jau tà kà tà bruhweşchana neehrta, wişaS

şlakteşchanas, bruzinaşchanas un zepşchanaS şakriht waj weenâ deenâ.

Newajag tak puşchu rautees!

Pee tam war jau ari apakschalus gatawibu pa-ahtrinat. Schim

noluhkam wispirms galweno ruhgschanu wada masleet augstākā tem-

peratūrā, teiksim ap v—lìi" L. Pahrlejot ar pehzruhgschanu dodam

wairak rauga lihds, pahrlejam netik skaidru un atstohjam ari şamehrâ

leelakâ siltumā, apmehram 3—4" L. Kad strauja pehzruhgschana,

putu un şmeķu atdalişchanàs beiguşès, uspildam muziņu pilnu un

kahdaS deenaS spundi tikai weegli usleekam. Diwi jeb trihs deenâS

preeksch aluS pildischanaS jeb leetoschanaS aissitam to galigi uvja ee-

şpehjams, leekam wehl wehşakà temperatūrā. Pahris deenas peetikS

aluS galigai noskaidroschanai un stiprai putoschanai. PutoschanaS

spehja sasneeds peeteekoschu augstunru jo al)trak, jo siltākas telpas,
wairak rauga, masak alus eepreeksch gulējis, tas ir, ahtrak trauks no-

spundēts. Pee scheem apstahkļeem ari şpeedeens mar ahtrak kļuht

par leelu.

Ja is peedsihwojumeem sinam, ka şchahdâ laikā alus wehl ne-

mehds ahtri (pee sinama rauga) noskaidroteeS, tad nahkoşchâS reisêS,
alu us pehzruhgschanu pahrlejot dodam tam muzâS ari lasdu jeb osola
koka ehweļu skaidas. BruhschôS leeto skaidas pahris pehdu garumā

un 2—3 santimetru beesumâ. Derīgi schis skaidas eepreeksch labi no-

wahrit soda uhdenl (1 mahrz. us 30 stopeem), ijskalot ar tihru uhdeni
un işschahwet. ŞkaidaS weenkahrşchi sabahsch pa spundes zaurumu

muzâ. Wehlak şkaidaS nomasgajot war usglabat nahkoşchai reisei.

ŞkaidaS neween pa-ahtrina aluS noşkaidroşchanoS, bet ari wiSpahr

alus gatawibu.

Şchahdâ zeļâ daschreis ari b.ruhschbS gatawo ahtrak patehrejamàS
alus sorteS.

Zitadi rihkojaS ar ilgi usglabajamu, tà saukto lehģer-alu.

Wişi darbi iseet us to, lai pehzruhgschanu waretu wilkt ilgi garumā.
To panahk, ja jaumisu gatawo masleet veesaku, ap 13—1 pehzBall inga.
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Atşewişchķas wahrişchanas pee pahrzukuroschanas ldekokzija) turpina şa-

mehrâ ilgāk, apiņus dod woirak. Galweno raudseşchanu wada weh-

şakâ temperatūrā 5—7"/o, pehzruhgschanu pehz eeşpehjas semu, ap 1° C.

un ne augstāk kà 2—3"

„Straujà* un .lehnà* pehzruhgschana welkaS dauds ilgak, 3—4 meh-

neşchus, nereti ari s—k. Alu galigi nospundē deenas 14—20 eepreeksch

piļdişchanaS. Ja guldinaşchana ļoti sema, tuwu pee tad nemehds

wairS alu nospundēt. Ari nenoşpundetâ alû tad ogļu skahbeS ween-

mehr peeteet. Daudsreis pehzruhgschanu pagarina ari tahdâ zeļà, ka

leelakas lehģera muzaS tik par ilgāku laiku peepilda galigi, lejot

sinamu laiku weenmehr rvehl klaht jaunas, stipri ruhgschanu gan

beiguschas, bet isomaltosi wehl şaturoşchas un ruhgt spehjigaS,
aluS porzijas.

Wirsalus un raudzeschana ar wirsraugu.

Jau wairakkahrt aisrahditS, ka Kreewijâ un apkahrtejâS walstiS

patehretà aluS leelakaiS daudsums pehz raudseschanaS ir apakschalus,

— ar apakşchraugu wehşi raudsets. NeskatoteeS us to, ka wehşà rau-

dseschana prasa dauds dahrgakaS eetaişeS, kà ledus, leduS pagrabu,
ledus maschinu, tatomehr wişur deesgan ahtri isşpeesch wezo wirSraudseşchanu
Tam şawi dibināti eemesli. Apakschalus ir weenmehr pee weena un ta

pascha alkohola daudsuma un ekstrakta satura dauds isturigakS, gar-

schigakS, ogļu skahbeS bagātāks. Pee tik semaS temperatūras, kahdâ
norit apakschalus ruhgschana un noguldischana, gruhti attihstiteeS zi-

teem kahdeem dihgļeem, aluS postitajeem. Analisejot apakşchalu, tani

atrodam weenmehr masak peena un etiķa skahbeS. Labi noruhguscha

apakschalus padibenēs atrodam gandrihs weenigi tihruS raugus,

ļoti mas peena un etiķa skahbeS baktēriju un zitu mikro-

organismu.

Ne tà ar wirSalu. Te temperatūra ruhgschanaS un pehzruhg-

schanaS laikā şamehrâ dauds labwehligaka ari ziteem mikroorganismcem.
Dauds ahtrak un wairak spehj attihstiteeS peena, etiķa, ja pqt wişai

nepatihkamàs peena skahbeS. Pehtot wirSaluS padibenes atrodam tàS

zaurmehrâ dauds netihrakaS, zitu organismu bagātākas. Alus tihrà

garscha, şwaigumS, putoschana un dsidrumS gruhtak sasneedsami.

Tas war isliktees nesaprotami, jo katra misa pehz wahrişchanaS

ar apiņeem, ir no wiseem kaitigeem dihgļeem rveenlihds tihro, waj ta

nodomāta wirs jeb apakschalum. Ja nu peedodam labu tihru raugu
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tpceņemsim tihrkulturas j, tad tak ruhgşchanai wajadsetu noritēt ween«

lihds tihrai. Tas ari taişnibo. Te jaeewehro tomehr tas apstahklis,
ka mişai atdscestot jau eekļuhst ari şweşchi dihgļi mişâ. Şche tee war

straujāki attihstiteeS, jo wirsaluS misu nekad neatdseşè tik tahļu, un

misa jau pa laikam ir mihļakà un peemehrotakà dibgļu attihstişchanàS
rveeta. Ari alum jau ruhgstot tee weenmchr wehl war wairoteeS dauds

Icelakâ mehrà, nekà pee wehşà apakschalus. Paseminat ruhgschanaS

temperatūru wişai dauds neworam, ja negribam ruhgschanaS

kahrtigu gaitu trauzet. Ja nu schahdu alus raugu usglabajam nahkoscham

reisem, tad tas jau ir masleet netibraks, ka lihdsigs apakschraugs.

Ik ar katru tahlaku rnudseschanu tas peepotejas wairak un wairak.

Zihņâ ar şcheem eeweeşuşchamees kaitekļeem naw mums zita palihga,
kà warbuht misas lcelaka konzenlrazija, leelakS labu apiņu daudsumS,

tihraka strahdaşchana. Galwenaisun wiSlehtakais zihņas eerozis, wehsà

temperatūra, mums truhkst.

Ltarp wirs- un apakschalu starpiba tihras ruhgschanaS siņâ ne-

buhtu warbuht tik manāma, ja katru reisi leetotu gluschi şwaigu un

garantēti tihru raugu. Ne tà tas gadijeeuâ, ja reis atşuhtitu raugu

usglabajam warbuht desmit raudseschanam, pahrnesam no mahjas us

mahju.

Masgruntneeks pagaidām tomehr beeschi buhs şpeests gatawot

wirsalu ais diweem eemesleem. WiSpirms, tas ne katru reis warèS

atrast peeteekoşchi wehşas t ira», otrkahrt, tas newarès apmeerinatees

ar garo gatawoşchanas l iku, gatawS alus buhs ahtrak rvajadsigS.
Lai nu ari ar wirsrauds schanu sasneegtu pehz eespehjaS labus pa-

nahkumuS, eetcizamS buhtn eep'ehrot sekoschaS leetaS:

1) Misa jaeebruhwè »'>eteekoschi beesa, apmehram ap 13 un

wairak Ballinga proz. LeelakS alkohola prozents weizinàS aluS is-

turibu pret kaitekļeem.

2) Apiņi jādod lobi un peeteekoşchâ daudsumâ, jo tee eewed alu

apiņu şweķuS, baktērijām giftigas weelas. Pee beesakas misaS leelakS

apiņu daudsumS nebuhS pahrak uskrihtoschS.

3) Misas wahrişchanu ar apiņeem nepahrtrauzam par dauds agri.
Labāk, wahram ilgāk, lai iskntinatu pehz eespehjaS wairak baktērijām
tik patihkamaS olbaltuma weelaê.

4) Misu stipri wehdinom, kamehr ta wehl karsta. Tiklihds tas

temperatūra noşlihdejuşe us Ss—oo° li., to pehz eeşpehjaS ahtri at-

dsesejam us eeraudseschanaS temperatūru (17—20° L.) leduS kannas

palihgà ņemot. Atdseseschana buhS eespehjama, lai gan wilkşees ilgāk,
ari ar wehşu akaS uhdeni.
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5) Tiklihds mişa otdseşeta us 17—20" d., ne minuteS nekawe-

jameeS ar eepreeksch labi şagatawota, un pehz eespehjaS tihra, pee-

mehrota wirķrauga pcedoschonu. Us tihru, labu raugu jagreesch wis-

leelakà wehriba. Darişim labi, ja misu, kamehr wehl raugs wairojaS,
labi stipri wehdinaşim.

6) Tiklihds galwenà ruhgschana eet us beigām, ko manam pehz
putam un sacharomelera, nekarvesamees ar pah,leeschanu muzâS pebz-

ruhgschanai, gahdadami ari par peemehrotu temperatūru, ap 0—8" d.

Kad straujā pehzruhgschana eet us beigām, alam dodam wehl wehşaku

temperatūru, ja eespehjams ap B—4" (1. Jhşi preeksch pildischanaS

pudelēs, jeb leetoschanaS, mūzas galigi aisspundejam.

Ja wişs pareisà laikā isdarits, trauki tihri, tad aluS nekad ne-

war slittS isnahkt, ari ar wirsraugu raudsejot. Wajag tik tà ee-

kahrtoteeS, ka ullasch dabūjams jauns şwaigs raugs. TahoS, kas biji»

jau 4—5 reis raudseşchanâ, newar buht wairs peeteekoşchi tihrS. Par

wairakecnl kopā rauga israkstisckana neko dauds ilemakşàs.

Japeemin, ka wirSraudseşchana bruhschôs wiswairak lika atmesta jau

tad, kad uebij wehl rauga tihrkulturas nemās pasihstamas, kad strahdaja
kà weenâ, tà olrâ gadijumà ar netihreem raugeem. Tagad, kur dabūjami

labi lv ireraugi tchrkulurâ, ari lvirSalu ir eespehjams gatawot dauds

pareisaku.

Jadomà kà masgruntneeku starpà wirsraudseşchana azumirtlî

şpehlès leelaku lomu, neka apakschraudseschana, tamdehļ ari pirmo

apskausim masleet plaschaki.
Wirsra ugs. Weena no wirsrauga galwenàm ihpaşchibam ta,

ļa wairodamees taS dod schuhniņam ļoti bagataS saru kolonijas.

Kur apakschraugs kolonijas reti kad pastahw is wairak kà 4—5

schuhniņam, tur wirSraugS nereti usrahda kolonijas no 20 un walrak

schuhniņam. Ruhgstoşchà alu schis kolonijas ne tik grimst dibinâ, zik
lihds ar ogļu skahbi sazeļas aluS wirSpuşê, putâS. Tiklihds raugS

peewairojees un sahk raudset, parahdaS taS ari aluS wirspuşê. Jo

augstāka ruhgschanaS temperatūra, dsiļaki raudseschanaS trauki, jo ahtrak,

pilnigak un beesakâ kahrtâ sakrahjas raugi aluS wirspuşê. Şeklàs

traukos un wehşâ temperatūrā schahda raugu şazclşchanàS daschreis pa-

wişam ispaleek. Wehşâ temperatūrā wirSraugS lehnak Vairojas, dod

masakaS kolonijas, raudsè lehnak, ogļu skahbes burbulişchi naw tik

şparigi, newar ari raugus sazelt alus wirspuşê. Tahdâ gadijumâ

wehdmaşchana, gaisa eepumpeschana, temperatūras pazelşchana war

rauga şazelşchanos no jauna eewadit un pabalstit.

WirSraugS ir jau ruhgschanaS laikā no alus jānosmeļ, jāatdala,



96

jo wehlak tas war krist alu atpakaļ, kur tas nekad tik zeeschi neno-

şehstaS, kà apakschraugs. Leelaks alus daudsums zaur to eetu lihds ar

meelem šuvumā.

Wişi wirSraugi şadalaS diwôs galwenôs tihpôs. Weens ar semu

raudseşchanas grahdu pahrraudsc tikai maltosi, isomaltoses neaisteek,

dod şaturigaku, maigāku, bet ne tik stipru alu. Şchà tihpa preeksch-

stahwis war buht Saatzes wirsraugS. Otri pahrraudsè ari isomaltosi,

usrahda leelaku raudseschanas grahdu, alus masleet zeetaks un stiprāks.

Pee tahdeem peeder Frohberga wirsraugs. Abi schee tihpi usrahda atkal

wairakaS atşewişchkas raugu sugaS.

Şalihdsinot ar apakşchraugu, wirsraugs naw tik isturigS, ihsti
suteschanaS laikā. Tamdehļ tas eepreeksch raudseşchanaS wehl şewişchķi

sihm. 15.

Wirsrauga wairoschanās.

jaattihsta un jāstiprina masakâ mişaS daudsumâ, pahrlaistot pee tam no

trauka traukà, wehdinot. Ari noruhguşchâ alu taS ahtrak maitājas ne-

ka apakschraugs. Jaunai raudseşchanai wirSraugu, lai tas duhtu at-

suhtitS jeb no vaschu alus ņemts, wajag weenmehr zenstees usglabat

pehz eespehjaS wehşâ weetâ, wislabak us ledus.

Raudseschana. Ruhgschana ari te şadalàS galwenâ un pehz-

ruhgşchanâ. AbaS norit dauds ahtrak. neka pee apakschrauga. AluS

nahk dauds ahtrak gatawS. Aldarim jausmanaS noķert pahrleeschanaS
un nospundeschanaS ihsto laiku, jo ari wirSalum wajaga atrasteeS wehl

lehnâ pehzruhgşchanâ, kad to patehrè.
Galwenà ruhgschana norit 12—29° d. siltumā. Ja temperatūra

dauds semaka, tad ruhgschana wairs naw kohrtiga, raugu sazelschanaS

nepilniga, ruhgschanaS grahdS masakS, padibenes leelakaS. Ar pee-

mehrotu temperatūru un ziteem apstahkļeem mehģina rauga sazelschanos

pabalstit. Raugs no wirsaluS top atschķirtS jau galwenàs ruhgschanaS

laikā, to nosmeļot, jeb ļaujot tam notezet.
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Wirsalu raudsè kublos jeb muzàs. Kublà eeraudsets par

stundām 6—lo rahda pirmàs baltàs putas. Trihs tàs aug leelakas

un peeņem, pateizolccS apiņu şwcļeem, nelihru krahsu un ruhgtu garşchr.

Putam şabiuhkot, redsam dseltenu şazehluşchos rauga kahrtu. Lihds ar

straujāku ruhgschanu rauga kahrta top weenmehr bcesaka.

Straujà ruhgschana turpinājās 2—4 deenas, şkatotees pehz misas

deesuma un temperatūras. Şchinî laikà wairak reises nosmeļ şa-

krahjuşchos raugu. WiduS porzijas atstahjam nahkoşchai raudseşchanai.

Stiprai ruhgschanai beidsotees, şahkaS jau it kà alus noştaidro-

schanàS, tà şauzamais rauga luhsums. Raugs it kà şaweļas masakâs

piziņâs jeb kamoliņos, atşchķirdameeS wairak un wairak no skaidra
aluS.

Masas aluS porzijas, kahdas mehdsam şawàm wajadsibam
gatawot, eeteizams rauoset şchaurakôs un augstākos kublôS. Tahdi
trauki pabalsta pilnigaku rauga şazelschanos. Ogļu skahbeS atdalişchana

ir şparigaka un ne tik isklaideta, şewişchķi ja kubla wirspuşe pee tam

şchauraka. Neveezeeschamo raugu şazelşchanos schahdâ zeļâ pabalstidami

wareşim şawukahrt temperatūru masleet paseminat.

Galweno ruhgschanu waram wadit ari leelakâs muzâs. Raugu

tomehr misai peedoşim weenmehr kublôs un, tikai peliz pahris stundām,

kad raugs jau tahļak ottihstijeeS, un manāmas pirmās ruhgschanaS
sihmes, lejam ruhgschanaS muzâS. Raw slikti, kublu schiniS pahri
stundās schad un tad rvchdinat. Raugam wajadscs pa spundu zaurumu

atdalitees, tamdehļ lejam muzaS gluschi pilnas un greescham spundes

zaurumu masleet us sahneem, lai isşweestaiS aluS un raugs wareļu

notezet tikai us weenu puşi apakşchpaliktâ traukā.

Nebuhtu slikti, ja waretu eerihkotees pehz Angļu parauga. Tee

pllditaS mūzas leek ar spundi us augşchu. ŞpuudeS zamumâeestiprina
I—2 pehdaS garu, paresnu stikla-, koka-, mahla- jeb metāla truhbu,
kuŗaS wirSgalS pusriņķi us leju leektS. Ruhgstot aluS putas un raugi

satek pa scho truhbu şewişchķâ traukà. Trauks atrodas pret nomada

truhbaS widu, tuhlit wirspus muzaS. Masajâ trauziņâ lihds ar

raugu un putam satek ari dauds alus. Leelajâ muzà zaur to rodas

tukschums un raugu isşweeşchana nepilniga. Lai muzu newajadsetu

weenmehr no jauna uspildit, — şaweeno masà trauka dibenu ar

muzaS apakşchejo krahnu. Şaweenoşchanai noder stikla roreS jeb

gumijas schļaukas. Atgreeschot krahnu, trauziņâ sakrahjeeS aluS, kà

augstāk atrasdamees, peepilda atkal ruhgschanaS muzu lihds truhbaS

widum, kaS stipri atmeeglina kahrtigu raugu atdalrschanoS.
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Ja neleetojam şchahdas truhbas, tad ruhgşchinas muza allasch

jauspilda waj nu ar to paşchu olu, jeb aistaupitu misu.

Nuhgļchanai beidsotees truhbu noņemam un ļaujam raugam, ja

tas wehl şpehj, kahpt pa şpundes zaurumu ahrâ. MasumS raugu w?h!

wļcumchr lihds ar ogļu skahbi kahpj us augschu, bet tikai daļa sa-

sneeds spundes zaurumu. Wairums atdurdamcees pret mūzas eekschejo

welwi, kriht atkal atpakaļ. No wisa raschotà rauga muzâs paleek ap

4—B°/o, knr kublos raudsejol dibina nogrimst tikai 2—s°/o. Zaur to ari

isskaidrojas, kamdehļ muzâ raudsetS wirsalus lehnak noskaidrojas un

tahļaku isruhgst, neka tas pats kublos raudsets.

Pehzruhgschana. Strauja pehzruhgschana norit blakus

galroenai, tôs paschvs traukos, ja alu raudsejam muzâs. Lehnai pehz-

ruhgschanai, alus noşkaidroşchanai wajadsiga semaka temperatūra, ap 7

lihds 10° L. Alu waram waj nu pahrleet wairakâS masakâS muzâs,

jeb ari atstaht tai pascha. Spundi tuhlit rvehl nesitām zeeti, bet gan

weenu jeb diwi deenas eepreeksch pildischanaS jeb patehreschanas. Pats

darbs mahzis noķert ihstu laiku. Nospundētam alum war dot wehl

semaku temperatūru.

Ja alus kublā raudsets, tad pehz galwenàS ruhgschanaS un raugu

nosmelschanaS lej to masakâS muzâS un rihkojaS kà pirmā gadijumâ.

No eeşahkuma atdalās wehl putas, şweļi uu raugs, straujai pehz-

ruhgschanai beidsotees temperatūru pasenunam un kad wajadsïgs mūzas

galigi nospuudejanl.

Wirsaìu gatawodams, aldaris şahkumâ darìslabi, peeturedameeS

tikai pee wcena weeniga labi pafihstoma rauga un ispildidamS, blakus

agrāk peewesteem punkteem, ari tos aisrahdijumuS un noteikumus, kaS

isstrahdati preeksch i 'ama rauga.

Te daru usmauiguS us weenu pehdejà laikà no Berlines ruhg-

schanaS institūta praksē eewestu wirsraugu. Domāju, ka taS ari muhsu

wajadsibam buhS labi peemehrotS. Pehz daschàm şawàm ihpaşchibam

tas peeder gan pee Frohberga tihpa, bet at,chķiras no ziteem zaur şamehrâ

masu ruhgschanaS grādu.

Toteesu aluS ahtri un pilnigi noskaidrojas un usrahda teizamu

garschu. No wişa misas ekstrakta tas parasti mehds pahrraudset tik

40°/o, zaur ko alus isnahk maigi saturigS, ekstrakta bagatS. Ja misa

peeteekoschi saturiga, tad jau ari alkohola daudsums peeteekoschS- Pee-

mehram, I3°/o beesa misa dos apmehram 2,v°/o alkohola pehz şwara.

Tahds aluS usşkatams neween kà atspirdsinoschS un usjautrinoschs

dsehreens, bet ari ka teizamS baribas lihdseklis.



99

Galweno, kas pee şchà rauga leetoşchanas jaeewehro, warşawilkt

şcbahdôs punktôs:

I ) Raugs noder tikai maiga, saturiga, bet ne pahrleezigi stipra
alus gatamoschanai.

2) Atsuhtits tas tuhlit jaattihsta, jeb jausglabà pehz eespehjaS
wehşâ weetâ, wiSlabak us leduS.

3) RaugS jaattihsta masakâ traukā deesgan siltā (20—24° d.)
mişâ. Wehdinaşchana pee tam nepeezeeschama.

4) Kublā raudsejot, attihstito raugu peedodam 17,5—19° d.

siltai misai Us 200 stopeem misaS dod I—2 mahrz. beesi-schķidra

rauga. Ja ruhgschana par strauju, — nahkoşchâS reisêS masak.

Tikai kà eeraudsetu misu der wehdinat, ja eespehjams, ar filtrētu gaisu.

5) Muzâs raudsejot, raugu peedod eepreeksch kublā saleetai us

20—24° d. atdsesetai misai. Wehdinaschana tikpat noderiga. Kad

ruhgschana manāma, lej muzâs. Rauga dodam mafleet wairak, nekà

kublos raudsejot.

ĢchiS raugS wispahr ir deesgan wahrigS. Şàşchķi ja to suhta

sausu, presētu (kas isnahk dauds lehtak), tad tas aldara rokās nonahk

deesgan wahjinats. Tamdehļ ari nepeezeeschama scha rauga şewişchķi

usmaniga eepreekscheja attihstischana, stiprinaschana ar wehdinaşchanu
un augstāka temperatūra.

Pehz scha, tāpat ziteem aluS raugeem der greestees pee droschaS
eestahdes i

Jnstitut fur Gärungsgewerbe. Heferein-Zuchtstation.

65, Seestrahe.

Te peeminetu wirSraugu parasti leeto leelakaiS daudsumS WahzijaS

maso wirsalus bruhschu. Raugu issuhta ik par diwi nedēļām,

treşchdeenâS.

RuhgschanaS gradS redsamaiS un pateesai».
Lai ruhgschanaS gaitu waretu labāk kontrolēt, peesihmet, salchdsinat,

leeti der eewingrinateeS katrā laikā noteikt aluS ruhgschanaS tahļumu,

ruhgschanaS grādu. Literatūrā ruhgschanaS grādu nosauz ari par at-

schķidrinaschanaS jeb atenuazijas gradn.

RuhgschanaS gradS norahda zik kurā katrā laikā is 100 ekstrakta

daļām jau ir pahrruhguschaS. Peemehram, misa eeşahkumâ usstahdita

us 13°/o pehz Ballinga. Roruhguşchà alû mehrS rahda wairS tikai

6°/o. KahdS ir scha aluS ruhgschanaS gradS? Şchinî gadijumâ ruhg-

schana» gradS lihdsinaja» 100
— 61,5.

Te darişchana newi» ar ihsto ruhgschanaS grādu, bet tikai ar

redsamo. Şacharometers alu grimst weenmehr dsiļak, rahda masak
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nepahrruhguscha ekstrakta, nekà alus pateeşibâ şatur. Tas weegli sa-

protams, jo alus par misu tagad rveeglaks ne suduşchà ekstrakta dehļ

ween, bet şamehrâ weeglà alkohola dehļ ari. Nebuhtu alkohola, mehrs

negrimtu tik dsiļi, rahditu wairak nepahrruhguşcha ekstrakta, rahdilu
tik, zik pateeşibà ir.

Ja gribam issinat ihsto ruhgschanaS grādu, tad noşwehruşchi
sinamu daudsumu alus, to eewahram par apmehram weenu peektu jeb

zeturtu daļu. Nowahritu alu uspildam ar uhdeni lihds eepreekschejam
şwaram, atdsesejam un mchram ar Ballinga şacharometeri. Redseşim,
kà nu mehrs nerahdìs wis wairs 6"/o kà pirmā gadijumâ, bet masleet

wairak. Peeņemsim, tas rahda 7"/o. Ihstais ruhgschanaS gradS

tamdehļ lihdsinajaS —x 100 - 46>.
13

Ikkatras 2"/o zukura pahrruhgstot dod weenu şwara prozentu

alkohola. Minētais alus tamdehļ satur (13—7) : 2
—

3 şwara

prozentuS alkohola.
Praksē preeksch salihdsinaschanas un nomehroschanas apmeerinas

ar redsamo ruhgşchanas grādu, kà weenkahrşchaki noteizamo. Stiprās

ruhgschanaS beigās tumşchais BawarijaS aluS mehds usrahdit 50 graduS,

gaischais alus 55—60 un wairak. PehzruhgschanaS laikā redsamaiS

ruhgschanaS gradS zeļaS wehl par 10—15"/y.

Ja ņemam ihsto ruhgschanaS grādu, tad praksē par scmu sauz

lihds 50"/o. wideju — 50—60"/« un augstu- pahri par 60"/o.

RedsamaiS ruhgschanaS grāds, jeb şchinî gadijumâ pareisak,

redsami pahrruhguscha ekstrakta prozentS war mums labi noderēt ari

alkohola noteikşchanai. Wajadsigs tik sinat misaS eepreekschejo ekstrakta

prozentu. Tam noluhkam noderēs apakşchâ peewestà tabelle ar tà

saukteeem skaitļeem, jeb faktoreem". Aprehķinaschanai der tikai

taS alkohola faktors, kurşch stahw pretî sinamai misas konzentrazijai.

Peemehram, misa şahkumâ, kà tas grahmatà peesihmetS, ir saturejuse

teikşim 13"/s. Jaunajā alu tikai 7"/o, kà to mehrS teeschi rahda. Zik

şwara prozentuS alkohola satur schahds alus.

Mums leekaS, ka pahrruhguschi ir 13—7 — 6"/o ekstrakta. Ja

scho redsami pahrruhguscha ekstrakta prozentu reisinasim ar pirmo

alkohola saktoru, kas tabellê stahw pretî 13 Ballinga prozenteem, tad

dabūsim ihsto alkohola saturu. Şchinî gadijumâ 6 x 0,4206 — 2,52"/o.
Alus ozumirklî tà tad satur 2,52 şwara prozentuS alkohola.

17

RuhgschanaS redsamaiS grods ——— 46"/o. Ņa-

teesaiS ruhgschanaS grāds weenmehr semakS par redsamu. Ari to tagad

waram aprehķinat. Tà kà katriS aļkohola prozentS rodaS no ditveem
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zukura prozenteern, tad 2,52°/c> ir raduşchees no 2,52x2 — 5,04°/o

ekstrakta prozentcem. Pateeşibà tà tad ir pahrruhguşchi newis 6°/o, kà

pirmkahrt domājam, bet tikai 5" Alus şatur wehl newis 7°/o, bet

Z H
B°/v. Jhstais ruhgschanaS grāds —

——— x 100 — 39,5.

Nemşim wehl otru peemehru. AluS rahda s°/u Ballinga. Şawâ

laikā misa usstahdita us 15>. Zik lcels ir aluS, alkohola un ekstrakta

saturs, redsamaiS un ihstais ruhgschanaS grāds?
No wişàm Is> leekaS pahrruhguschas 15—5 - 10° n. Reisi-

nasim ar pirmo alkohola faktoru: 10x0,4206 — 4,246"/o alkohola

smara prozenti.

RedsamaiS ruhgschanaS grāds —

- 100 — 66,6.

PateesaiS ekstrakta prozcnts — 15—(4,246x2) — 6,51.

JhstoiS ruhgschanaS grāds - 100 - 56,6.

Tà tad alkohola un ekstrakta noteikschana cespehjama ar weenu

un to paschu mehru. Tahdu eegahdatees kairam eeteizams. Ja daschS

labs aldaris ari newarès dees' kahdus aprehķinumus taişit, lai peesihmè
tikai grahmatâ ko mehrs rahda. Gan tad slrihduS reisā zili isrehķinàs.
Gribas tatşchu weenmehr sinat, kuram alus stiprāks, beesaks v. t. t.

Mehru wajag pirkt tà lihds 20 gradeem un smalkeem sad cl-i n«f

Mehrot pehz eespehjaS jaeetur wajadsigà temperatūra. AluS eepreeksch

mehrischanas stipri sakrata un jaatşwabina no iskususchaS ogļu

skahbes.

Apstahkļi, kaS eespaidu dara us leelaku jeb
masaku alus ruhgschanaS grādu. AluS ar leelu ruhg-

schanaS grādu ir weenmehr alkohola bagatS un ekstrakta nabags, ja

salihdsinam ar alu, kam ruhgschanaS gradS masakS. Toteesu pehdejaiS
ir beesaks, maigāks, bet alkohola siņâ wahjakS. Tamdehļ nebuhS leeki

peeminet gaìwenoS apstahkļus, kaS war grosit ruhgschanaS grādu. Js-

turiba leeloka pee augstāka ruhgscoanaS grāda. PatehretS aluS top tad,
kad ruhgschanaS grāds wehl naw şaşneedsis şawaS galigaS robeschaS,

bet atrodas jau tuwu.

No eespaidu daroscheem apstahkļeem wiSpirmS jāmin:

Zukura prozentS Jo wairak zukura

satur misaS ekstrakts, jolabāk spehj aluS ruhgt, raschot wairak alkohola, us-

rahdit leelaku ruhgschanaS grodu. Zukura prozentS ekstraktā atkarājas

gan no eesala schahweschanaS, gaņ no pahrzukuroschanas. KahvS
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eeşals un kahdôs apstahkļôs dod wiswairak jeb wismasak zukura, —

mums jau sinams.

Raugu suga. Daschi raugi pahrraudsè wişus zukurus lihds

ar isomaltosi un pat dekstrineem, daschi atkal neds dekstrinus, neds iso-

maltoses, neds pat zitus zukurus pilnigi spehjigi pahrraudset. Zik

daschads, pateizotees daschadeem raugeem, pee weena un ta pascha

zukura satura war buht ruhgschanaS grāds un alus saturs, redsam is

şalthdsinoşchà mehģinajuma ar daschadeem raugeem. Raudseschanai

ņemta 11,3°,0 beesa misa.

Ar Sacckurom. apicul. raudsetS alus usr. 18,2 redsamo ruhgsch. grādu

,
Frohberga apakschr.

„ . „ 74,3 .

„
SaazeS

„ „ , „
61,9 . . »

„
Brasil. raugu .Logos"

„ „ .
93.8

„
.

-

„
Negeru raugu „Pombe"

„ . „
84,0 „ „ »

„
„Logos" un „Pombe"

„
'»

„
97,8 . « „

Pehdejais drihsak jasauz par atşchķidrinatu brandwihnu, ne

par alu.

Rauga darbibu pawairo, tà tad zeļ ari ruhgschanaS grādu,

karstas, tàpat wthşas tikai eeraudsetaS misas wehdinaşchana, leelaka

temperatūra v. t. t.

RaudseschanaS spehju pamasina, wismas to lehnaku dara, —

apiņi, ilgāka wahrişchana, semaka temperatūra, gaisa truhkums. Ari

daudsi ziti apstahkļi war darit eespaidu, tos tomehr roişus naw eespehjamS

usskaitit.

Alkohola skaitļu jeb faktoru tabele.

Alkohola faktori Alkohola faktori

Ballinga Ballinga

mişâ

pahr-

ruhguşcheem

! Ballinga "jo

pateeşibàpahr-

ļ ruhguşcheem

Ballinga

°/o

misā

rtdsami pahr-

ruhguşcheem

îBallinga "/o

pateeşibâpahr

lruhguşchecm
! Ballinaa "

o

7

9

10

11

12

1!i

14

15

0.4073

0.4091

0,4110

0,4129
0,4148

0,4187

0.4187
0,4206

0,4226
0,4246

0.4993

0.5047

0.5074

0.5102
0,5130

0,5158
0.5137

0.5215
0,5245

17

1>>

U'

2"

21

22

24

25

0.4267

0.4288

0.4309

0.4330

0.4351
0,4373

0.4395

0,4417
0,4439

0,4462

05274

0.5304

0.5334

0.5365

0.5396
05427
05453

0,5490
0.5523
0,5555
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Gataws alus.

Kad alus ar şawu pehzruhgşchanu lizis wajadsigà kahļumà,

pilnīgi noskaidrojecs, saudejis rauga garschu, vildijees ar ogļu şkahbi, pee-

ņehiklis aromātisku, tihru un noapaļotu garschu, tad tas war skailitees

par gatawu, pildāmu pudeles jeb teeschi leetojamu. No negatawa

aluS taS atşchķiras neween ar şawn inkaiu un tihraku garschu, bet ari

ķimişkâ siņâ Ģataws alus satur wairak alkohola, ogļu skahbes un

zitu ruhgşchanas weelu. Nabagāks tas maltoses, isomalloses. dekstrinu,

olbaltnma un mineralwceln siņà. Pirmàs tahļal pahrraudsetas,

pehdejàs pa daļai no raugeem.

Gatawam alum jaapmeerina şekoşchaS prasibas:

1) Sawa satura siņâ alus nedrihkst buht gadijecna produkts.

Gatawam alum jausrahda apmehram las pats weelu şamehrs, kahds

alum dot bij nodomāts, roismas kas alteezas us alkoholu un nepahr-

ruhguschu ekstraktu.

2) Alum jabuht piluigi dfihdram, bes masakeem neskaidrumeem un

gruscheem.

8) Alum jabuht ar ogļu skahbi bagātam. Lejot alu glahsès

ogļu şkahbei jawaldàs pehz ilgi skaistu putu weidâ.

4) Alum jabuht tihru, labu garschu. Tas nedrihkst usrahdit

neds rauga garschu, neds leeku, kodoscku ruhgumu jeb skahbumu.

Mahjas alus nedrihkst garşchas siņâ buht sliktāks par bruhscha alu.

1) Alus saturs. Leelum leelais mahjas aluS daudsums ne-

apmeerina muhs uepeeteekoscha stipruma un isturibas dehļ. Un kà

kuŗâ weetà tik nezerşchàs stiprumu şaşneegt, gan karstā rt«ugu dodot,

gan kaschokeem nosedsot, gan pat waiwariņuS klaht 'leekot. Pehdejâ

gadijumâ alkohols pat top itkà salihdsinats ar zītam galroaS sahpi

wairojoşchàm weelam. Dauds weetâs, lai kà, weenmehr zenşchas

gatawot alu, kas Var gaŗ semi gahst! Şaikaweeşchi ar şawu alu

labs peemehrs.
TaS gluschi aplam. AluS war buht stipris ari bes waiwariņeem,

bes kaschokeem, bes meelem, bes galwaS sahpem, saturēdams pat

dauds, bet tihra alkohola. Pehdejais şaşneedsamS zitadâ zeļâ.

AluS leelakam alkohola saturam pirmo pamatu leekam pareisi

gatawotâ eeşalà, ar prahtigu nenobeigtā diastasê.

Daschadi schahwetS eesals jau apmehram nosaka ruhgt spehjigu zukuru
un neruhgstoschu dekstrinu samehru.

Pee weenlihdsigeem eejaukschanas apstahkļeem un lihdsiga eesala

daudsumo, gaischi jeb weegli schahwetS eesals dod wairak zukura.



104

stiprāku alu, neka tumschais, stiprāk schahivetais. Zik pawişam ruhgt

spehjiga zukura buhs misā, atkarājas no eesala daudsuma.

Tahļak no şwara, kahdâ temperatūrā wadam eejaukschanu, pa-

reisak, pahrzukuroşchonu. Weens un taS pats eeşalS un eesala daudsumS

dos jo rvairak zukura un stiprāku alu, jo wairak pahrzukuroschanas

temperatūra tuwinasees 60" d. Jo wairak rvirsisimees us 70" d, jo

şamchrâ masak raschosim zukura, ari alus stipruma. Ja wişa pahr-

zukuroschana uo sahkuma lihds beigām norit pee 70—75" d, tad

zukurs wairojas ļoti masā mehrà, lai gan eesals Ivar pilnigi iskust.

Naw nekad japeemirst, ka labakà pahrzukuroschanas

temperatūra ir 64—68" d. Lai ka eesalu eejauzam, schi tempe-

ratūra jamchģina ahtri sasneegt un ceturet lihds pahrzukuroschanas

beigām. Kas eepreeksch rakstits par augstāku temperatūru, tas noder

galwenâ kahrtâ eesala labākai un pilnīgākai ismantoschanai un ari

alkohola siņä wahjaku alu pagatawoşchanai.

Te ware.u rastees jautājums, kamdehļ «4—68° L. temperatūru

skaita par labāko, kad leclakais zukura daudsums rodas jau pee 60° d.?

Tamdehļ ka nezenschamees weenigi stipru dsehreeuu gatawot, bet sa-

turigu, noapaļotu, borojoschu. Pee 50—60° pahrzukurots eesals

dotu gau stipru, bet wişai tukschu alu. Pee tam ari pahrzukuroschana

pee tik semas temperatūras Melkas ļoti ilgi, eesals ncpilnigi ismantojas,

jo diostasei jādarbojas gandrihs ap ncpaluweidateem stehrķeles graudeem.

Pee 64—68 " d. turpretim stehrķele jau şahk pahrwehrstees klihsten,
kas diastaseS darbibu ļoti paahtrina un atweeglina.

Kà jau minetS, pee weenaS un tàs paschas temperatūras

gaischais eesals dodwairak zukura, neka tumschais. Ja nu no abējāda

eesala gribētu dabuht weenlihds saldu misu uu weenlihds stipru alu,

tad tumschajam eesalam jāļauj pahrzukuroteeS pee masleet semakaS

temperatūras, jeb otrādi, gaischajam pee augstākas, turoak 70° C.

Gadijumâ, ja eesals slikts, nepareisi şchahwets, diastaseS nabags,
— teizami buhtu cegahdatees masumu gaişchà, pareisi şchahweta eesala

un ļaut kopā ar pirmo pahrzukuroteeS, eeturot pehz eespehjas ilgi ļvaja-

dsigo temperatūru «4—6B° d.

Zukura daudsumu regulēt un dot pamatu roehlakam aluS stip-

rumam tà tad ir muhşu warâ.

Alkohols rodas tomehr wehl tikai zaur rauga darbibu. Pehdejos

atkal waram iswehleteeS daschaduS, waj nu ar leelaku jeb masaku

ruhgschanaS svehju. Nahkoscha aluS stiprums atkarājas tà tad ari no

ta, waj leetotaiS raugS svehj pahrraudset isomaltosi un maltodekstrinus,

jeb tikai ihstoS zukurus. Tomehr lai kahds raugS, leelu jeb masu
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ruhgschanaS spehju, ja misa pareisi şagatawota, taS weenmehr dos ap-

meerinoschu alus stiprumu, dauds leelaku, neka zaurmehrâ lihdsşchinejâ

muhşu alû.

AluS dsidrums. Dsidruma siņâ smasgruntneeku alus ne

tuwu newar lihdsinateeS bruhschu alum. Rakstitajam itin nekur naw

nahzeeS redset kautschu apmehram dsidru mahjas alu. Leekas, it kà

alus dsidrumS buhtu gluschi neşaşnecdsama leeta. Patecşibâ ari aluS

dsidrumS saşneedsams wişai weegli. Jausmanas tikai, lai gatawâ misā

neatrastos wairs neds stehrķeles, neds ncderigu dekstrinu. Şchinî siņâ

waram buht droschi, ja pahrzukuroşchana wadita lihds dseltenai joda

krahşai. Şchahdâ mişâ nu alus newar wehlak dot tà şauzamoS

stehrķeles jeb klihstera neskaidrumus.

Tahļak, misu eepreeksch raudseschanaS ar wahrişchanu jādabū

pilnīgi skaidra. Wahrot sarez olbaltuma weelas gan paşchasno şewis,

gan ar apiņu ģehrskahbi sakarā uahkot. JnsusijaS misai schahdu weelu

wairak, kamdehļ tàS jau eepreeksch apiņu peedoschanaS nosmeļ. Pa-

leeku, kas rodas wehl pee wahrişchanaS ar apiņeem, atschķiram misu

notezinadami no apiņeem. Praksē nahk gadijumi preekschâ, kur wahrot

misa negrib pilnigi noskaidroteeS, kur tad leeto daschuS palihga lihdsekļus,

peedodot waj nu şwaigu eesala lswilkumu, taninu v. t. t.

Şkaidrajâ mişâ wehlak rodas atkal neskaidrumi, jo raugS

wairojaS un smēķi iskriht. Blakus şweķeem iskriht ari ivehl masums

zitu weelu. Eekams wehl raugS peeliktS, jau miķai atdseestot ween

noşehstas daschas weelaS. WişaS şchàs weelas şakrahjaS waj nu aluS

wirspuşê jeb raudsejamà trauka dibenā. Alu pahrlaischot tàS jaalşchķir,

eewehrojot tomehr rauga eespaidu us ahtraku jeb lehnaku pehzruhg-

schanu. Wehşâ weetâ guldinot ari pahrleetee raugi ahtri nosehstas,
alus noskaidrojas. Pareisi pagatowotam alum wajag şamehrâ ahtri

noskaidroteeS. AtzereteeS te daschadu raugu ihpaschibas — ahtrak jeb

lehnak nosehsteeS.

NoruhdsiS aluS gruhti skaidrojas, ja leetotaiS raugS netihrS, sa-

tur dauds weenkahrşcho slimibaS raugu. Te nosihme, gahdat peemehrotu

tihrkulturas raugu. Tomehr ari schahdu alu War dabuht skaidru waj

nu ar skaidām, schelatinu jeb ziteem lihdsekļeem.

BagatS ogļu skahbeS saturs. Blakus aluS zitàm labam

ihpaşchibam şewişchķi patihkamS ir bagatS ogļu skahbeS saturS. Lihds-

schinejaiS muhsu aluS putoja tikai tad, kad taS atradàS wehl stiprajā

ruhgschana, jeb pehz tàS muzâS stipri nospundēts. Ja muhsu alus labi

putoja, tad katrā siņâ un katru reis taS bij zitadi wehl negatawS, waj

nu neskaidrie, pilnS raugu, waj ari wehl şamehrâ ļoti wahjşch. Te



106

wisswarigaka ir pareisi wadita lehna un rvehsa pehzruhgschana. Tikai

peeteekoşchi semà temperatūrā alus noskaidrojos, nepahrtraukdams pa-

stahwigu jaunas ogļu skahbes raschoschanu.

Kà pee wirs- tà ari pec apakschalus janotwer ihstais pahr-

leeschanaS laiks. Par dauds tahļu isruhdsis alus neusrahda VairS

kahrligaS pchzruhgşchanas, neattihsta wairS peeteekoscha daudsuma

ogļu skahbes.

Kad pehzruhgschana eet us beigām, aluS eepreeksch pildischanas

sinamu laiku jānospundē un jāguldina ja eespehjams wehl wehşakâ
weetà. Nospundētā alû sakrahjas ļoti dauds ogļu skahbes neroeen

wehşai temperatūrai, bet ari leelakam speedeenam pateizoteeS.

Lihdsigos apstahkļos pagatawots ekstrakta bagāts alus rveenmehr

putos wairak, nekà ekstrakta nabags. Ari glahsê leets, ekstrakta bagāts

aluS usturèS şawu ogļu skahbi ilgāk, nekà weeglis un tukschs aluS.

Alus putoschana atkarājas ari wehl no dascheem ziteem apstahkļeem un

daschadàm olbaltuma rveelam. UsmanigS bruhwerrs ari şchai siņâ prol

apstahkļus ismantot. Tà p. peem. alus ar apiņeem top ihsaku laiku

wahrits v. t. t. Şahzejam tahdi sihkumi no eesahkuma janolaisch un

jātur rveenmehr tikai tàS galwenàS leetaS wehrâ. Ogļu skahbe un

putoschana jaşaşneeds gaļwenâ kahrtâ ar vareisu pehzruhgschanu un

wehşu guldinaschanu.

AluS tihrà garscha. Par garschigu sauzam tahdu alu,

kaS, wispirms, usrahda labu weelu samehru, blakuS alkoholam waja-

dsigo dekstrinu saturu, kaS, tahļak, naw neds zaur slimibu dihgļeem,

şlikteem raugeem, sliktu maitātu materiālu, neds nepareisu strahdaschanu

veeņehmiS sliktas garschas.

Us bojateem, netihrâ uhdenî mehrzeteem meescheent leelâ mehrâ

war attihstiteeS daschadi mikrobi, pelējumi v. t. t., kaS jau deedseschanas

laikā eesala garschu war manāmi maitāt.

Schahrvejot bes wajadsigàs usmanibaS, eesalu waram weegli

veegrausdet un tà eewest alû newajadsigu grusdumu peegarschu.

Eejauktâ eeşalâ war rastees ahtri peena skahbe, ja temperatūra

ilgāku laiku ftahw apaksch 50° L. TaS patS war notikt, ja nowahrito

atdsesejot, ilgāku laiku veelaischam temperatūru ņo 50—20° L.

Şchi wahrigà temperatūra pee atdseseschanaS pehz eespehjaS ahtri

japahrlez.
Gatawodami dekokzijas misu, beesumus wahrot. Varam toS ahtri

peededsinat, ja negahdajam par pastahwigu pahrjaukschauu. Tāpat

apiņus wahrot.
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Ja raugs naw labs un tihrs, — war rastees daschdaschadas pee

garschas uu dauds ncpalihkamu suseļu.

Alus war peeņemt ari etiķa şkahbumu, şewişchķi tad, kad tas

neatrodas wairs pehzruhgschana, neallihsta oglu skahbes, atrodas

leelâ şiltumà un padots gaisa cespardam.

Netihri eepelejuschi trauki, ja tee paroirschl jeb tuhlit no sahkuma

ar karstu uhdeni tihriti, war buht roaiuigi pee pelējumu pee-

garşchas.

Maswehrtigi jeb maiiali apiņi nereti ļv.iinigl pee sllktaS

garschas.

Alus garscha katrreis buhs tihra tikai pee labeem, tihreem, ween-

lihdsigeem meescheem, tihrà, beeschi niainità uhdeni mehrzeieem, tihràS

labi wehdinaiàs pawchşâs telpas deedsetcenl un usmanrgi schahmeteem.

Lai peedotu p. peem. tumschajam eesalam wairak smarschas, to beigās

schahrve gan augstākā temperatūra, bet nealsmsrst nekad to psenuhzigi

pahrjaukt, lai nerastos grusduma garscha. Tahļak, pahrzukuroschana
jamada ivajadsigā temperatūra, misa ar labeem apiņeem ujmanigi ja-

wahra, ahtri jaatdsesè, ar tihru raugu tihrôs traukos un wchşâS

telpās jaraudsc Pchzruhgschanai beidsotees — jānospundē un jaus-

glabà pehz eespehjaS wehşâs telpā?.
AluS isturiba. Alus, lihdsrgi ziteem baribas weelu kausejumeem,

war buht isturigs waj nu pateizotees labwchligeem ahrejeem apstahkļeem

jeb şawàm şastahwdaļom. Wehl labāk, ja blakus labwehligeem ahrejeem

apstahkļeeu. ari şastahws ir peemehrots. Alus, pee ziteem lihdsigecm

apstahkļeem, ir jo isturigaks, jo masak tam atrodas sliktu raugu,

kaitigu baktēriju un olbaltuma weelu. Jsturibu pabalsta ari aluS

alkohola, ogļu skahbeS un apiņu saturs. No ahrejeem apstahkļeem

galweno lomu şpehlè sema temperatūra un noslehgschana no gaisa.

Noşlehgşchanu isdara waj nu mūzas nospundējot jeb usturot meenmehr

palehnu pehzruhgschanu un ogļu skahbes kaut ari mas manāmu at-

tihstişchanoS. WehşS un ogļu skahbi pilditK alus gaisam ari neno-

şlehgtâs muzàs mas peeeetams, kamdehļ taS ari pret etiķa raschanos

isturigs. Turpretim ogļu skahbes nabags aluS leelakâ temperatūrā pat

nospundēts beeschi skahbst.

AluS gatawibaS attahlinaşchana. Kà atşewişchķu

praşijumu pret alu waretu usstahdit ari wehlaku jeb ahtraku aluS

gatawibu, skatoteeS pehz ta, kas kuru reis wairak no şwara. BruhschôS,

zenschotees pehz leelakeem, weenlihdsigeem un labi ņogatawinateem aluS

krahjumeem, jamehģina aluS gatawibu attahliņat. Pee tam kà lihdsekļi

kriht şwarâ: 1) LeelakS ekstrakta prozentS, t. i., wairak eesala.
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2) Dekokzijas mişa. Zaur atkahrtotu un ilgāku wahrişchanu, wairak

iskritinamam olbaltuma weelam: pehdejo nabagāka misa lehnaki ruhgst.
3) LeelakS apiņu daudsums, gan iskritinadami olbaltuma weelas, gan

pateizotees şawàm konserwcjoşchàm şastahwdaļam, ruhgschanu dara

lehnaku. 4) Sema ruhgschanaS un guldinaschanas temperatūra. Ar

scha lihdsekļa palihdsibu eespehjams ruhgschanu un pehzruhgschanu

darit ļoti garu. o) Lehni randsejoscha raugu suga. Pee lihdsigecm ap-

stahkļeem weena suga ruhgschanu beids agrāk, otra wehlak. 6) Pee ziteem

lihdsigeem apslahkļcem, rauga lcelaks daudsums ruhgschanu paahtrina,

masaks, — dara lehnaku. Rauga daudsums şewişchķi no şwara pehz-

ruhgschanaS laikā. Iv alus pahrlects skaidrāks, jo ilgāk wilkşees pehz-

ruhgschana, un otrādi jo wairak rauga pahrlejam lihds ar alu, jo pehz-

ruhgschana noritēs ahtraki. 7) Apakschraugs.
Alus gatawibas paahtrinaschana. Masgruntneeks

daschadu» apstahkļu un ari şawa paraduma debļ, weenmehr wehleseeS

gatawu alu şamehrà drihs. Alus gatawibu paahtrinat ir eespehjams,

tikai rveenmehr taatzeras, kà diwàs deenàs, kà tas parasts, aluS ne

sem kahdeem apstah teem ncbuhS gataws dabūjams, ja negribam saudet

wişas zitas alus labas ihpaschibaS, ja gribam to gatawot zik nezik

lihdsigu bruhschu alum.

Alus gatawibas paahtrinaschana pa daļai saprotama no augşchà

isteiktà. Tahļak j peemin, ka iususijas misa, buhdama bagātāka ol-

baltuma weeìam, ruhgst şamehrâ ahtrak. Wehl ahtrak norit schahdas

misas ruhgschana, ja ari apiņu peedots masak. Galwenais ruhgschanaS

paahtrinatajS tomehr ir wirsraugs un şamehrâ dauds augstāka ruhg-

schanaS temperatūra. AluS gatawibu paahtrina pehzruhgschana uņ

guldinaschana masleet augstākā temperatūra un neskaidrāka aluS

pahrleeschana.
Te nervajaga tikai pahrprast un domāt, kà weenigi infusijas misa

raudsejama ar wirsraugu. Tikpat labi to war darit, ja apstahkļi us

to speesch, ari ar dekokzijas misu un orradi, infusijaS misu ar apaksch-

raugu. Te mehģrnatajam pilnigi brihwa waļa.

Alus sastahwdaļas.

AluS satur, ahrpus uhdens, masaku jeb leelaku daudsumu alkohola,

ogļu skahbes un ekstrakta.

Alkohols rodaS zukuram pahrruhgstot. Ik katraS 2<Vo

zukura dod I°/o alkohola. Weeglâ alu alkohola prozentS şwahrstaS
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2,5—3 gr., şmagakâ, jeb tà şauktà leģer - alû 3,5—4,5 gr. pat ļvairak

us 100 gr. alus. Alkohola raschoschanai pirmajā gadijumâ patehretas

5—6" o zukura, otrā — 7—9" oun mairak.

Pateizotees sliktam eesalam un neprastai pahrzukuroschanai,

alkohola saturs masgruntneeku alu reti kad sneedsas pahri par I" o

Kà isņehmumu waretu apsihmet starp ziteem Şaikaweeşchu alu, kursch

stipruma siņâ daudsrcis tahļu pahrspehj parasto bruhscha alu. Labi

buhtu, ja alu gataivojvt waretu weenmehr eeturel alkohola saturu

sinamâs robeschâs, tà no 2—4 şwara prozentcin. Pirmais daudsums

peetiktu mihkstam, pilnigam alum, otriS atkal stiprākam, zeetakam.

Ogļu skahbeS şaturS şwahrstas no 2—o,k"/o. Skaistu putu weidà

ta ilgi glahsè maldas tikai pee saturiga jeb wehşi, lehni raudseta un

wehşi guldināta alus. Jo wairak ogļu skahbeS, jo atspirdsinoschaks

un patihkamakS alus. Wişeem lihdsekļeem jamehģina ogļu skahbi kraht

un saudset, jo wairak tamdehļ, ka lthds schim ogļu skahbe! siņâ esam

pardauds nolaidigi bijuschi.

Ekstrakts. Weeglâ alu tas şwahrstaS no 3—4" o, parastā

leģer-alil no 5—7"/o un stiprā, ļoti şaturigâ, kà p. peem. porteri, no 8— 10"/o

un wairak. Alus ekstrakts parasti satur schahdas weelas i dekstrinus,

isomaltosi, maltosi un dekstrosi (masumu), gumijas, olbaltuma weelas,

apiņu weelas, kà şweķus un ruhgtuma skahbes, glizerinu, mineral-

weelaS un daschadaS skahbeS. Şcho weelu şamehrs şwahrstas ais dauds

eemeşleem. Pirmo weetu eeņem weenmehr dekstrini 55—65°/o, tahļak

isomaltose un ziti zukuri ap 15—25"/o un wişaS zitaS weelaS kopsumâ

ap 20"/o. Starp pehdejàm olbaltuma apmehram 1" o, glizerina 0,2 lihds

un mincral rveelu (galwenâ kahrtâ kālija un fosforskahbeS) —

0,2-0,8"/o.
No ogļu skahbeS atşwabinatS aluS weenmehr weh! usrahda skahbu

reakziju, pateizotees peena-, etiķa-, oksal- un dsiutarskahbem. Kop-

şumà skahbeS nedrihkst buht dauds ļvairak par 2,5 gr. us 1000 gr.

aluS. LeelakS daudsums norahda us netihru materiālu, strahdaschanu,

raudseschanu.

Beigās, labākas sallhdsinaschanaS dehļ, apskatifim ko satur

daschadaS bruhscha aluS sorteS un muhsu mahju aluS. Jaeervehro

tikai, ka sem weena un ta pascha nosaukuma top daschadâS weetâS,

daschadSS bruhschôS ļoti daschads aluS pagatawots. ŞkaitļuS şchoS

tamdehļ usskatifim tikai kà peemehru.



110

WiSpirms mums no şwara, ;ik leels ekstrakta prozentS misā, zik
dauds eesala ņemts katram alum. Şalihdsinot, p. peem., Şaikaweeşcha

alu ar ztteem, redsam, ka eesala muhsu alum ņemtS bagatigi, sa-

lihdsinot ar weenkahrşchu bruhscha alu, pat ļoti dauds. Ari eesala

schahweşchanà un eejaukşchanâ manāma sinama praschana. Alkohola

ir peeteekoşchi, pat ļoti dauds. Zitadi tas stahw ar wişàm

zitàm pret alu zeltàm praşibam. Garscha slikta, netihras un

siltas raudseschanaS dehļ, krahsa un wişs isskats mas pee-

wilzigS, skaidruma ne masakà, atşpirdsinoşchàS ogļu skahbeS tik-

pat kà nemās. Wairak toteesu peena skahbes un pat etiķa, kursch,

pehdejais, pee tik stipra alus drihksteja buht wişai masā mehrâ. War

redset, ka temperatūra no 40—20° ilgāku laiku peelaisļa, ar ko

peena skahbes baktērijām dota waļa. Warbuht pat eesals jau

deedsets par dauds şiltâ weetâ. RaugS bijis ari kaļrâ siņâ şliktS.

Blakus alkoholam droşchi ween ir a»i dauds daschadu fuseļu, zitadi
naw isskaidroramaS ellischķigaS mokas şchà aluS paģirās.

Pee saikarveeschu aluS nepeeradis kahseneeks slimo pehz tam zaur-

mehram trihs dcc nas. TaSwişs no karstas raudseschanaS. RuhgstoschS
aluS newis jaseds un jāsilda, bet allaşch ween wehl jaatdseşi. Kaschoziņi,

paschi par şewi leetaS labaS, jamelk mugurā, newis us kudleem ja-

seds. Tad neatradis ari tik dauds newamigu kukaimşchu şawu galu

ruhgstoşchâ alu.*)

Şaikaweeşchi ar şawu lihdsşckinejo, zilwcku weşelibu taisni postoschu alu

pelnijuschi. ka toS wehl reis godam peemin. Pee augşchâ pe ewestà Şaikaweeşchn
alus analiseschanas par pirmo un garantēti kaschoku alu" tika weenbalşigi
atsihts taS. kas par laimi, usrahdija kreetnu pudelē peldoschu blusu!

Angļu .VIv . . . j 6.54 8.23 7,0 19,31 ? ? InfusijaS nuşa un ivirsr.

Augtu PorterS . . 5,09 6L8 ş 2L 16,46 > ? ? . » » .

Bair. alus (ļvti labs) 4.36 6.56 i 1.5 15,28 ? ? i Dekvkz. mişa un apakşchr.

BohennjaS alus.
. 3,16 5,26 05 115? ? ? I

. . '»

WihneS alus . .
.

3,84 6.40 0,6 1SL8 ? ?
„ ,.

Londonas bruhscha al. 2.94 4,52 1,5 apņ. 10,40 2 0,16 Äadomà. dkkokzija-m-apĢr,

Mahj. aluS WarSberg 3.81 8.40 ļoti mas 16.02 05 0,141

WanagS 4.83 6M .
.> 15,68 4,8 0,56! .wschokn metodes'.

.
Smilga 4,77 7,76 , . I 17,30 4,1 0,34ş

, is Vers.dr. 0,92 9,72 , » 11.56 2.1 ş 0,I9ş Metode, ļà gadaS.
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Şaikaweeşchu kaschoku metode, pateikt Teelvam, naw tahļu is-

plahtita. WiSpahr pagatawotais lauku alus ir alkohola siņâ ļoti

wahjşchs produkts. Toteesu bagātāks dekstrineem, pat stebrķeli. Arihstu

alu, pee wecna un ta pascha kopmateriala, lautu alum ļoti mas

lihdsibas. Ka peemehru Ivar usşkatit augşchâ peewesto Behrsoneeşchu
alu. Naw neds şkoidrumo, neds isturibas, neds garschas, neds tas

putoschanas, kas wişs kopā laukşaimneeku tà saista pee dahrgà kroga
aluS. Wişi materiāli lauksaimneekam rveenmehr pee rokaS, truhkst un

wişu laiku ir truhkuşchi wecnigi pagatalvoschanaS pamati unwajadsiga

pazeetiba. JabrihnaS ari, ka lihds schim tik misai isplahtita alus

gatawoşchana bruhschàs darījusi tik mas eespaida us masgrunmeeku

produktu. Sinam, ka alus no eesala gatawojamS apiņus palihgâ

ņemot, bet ivairak ari ne. Tas katrā siņâ par mas, lai Maretu ko

wehrtigu sasneegt, par mas, lai wispahr buhtu Ivehrts ap alu

krahmetces. Tad jau labāki dsert iveenigi krogā kà lihds schim, jeb

atkal, kaS tas pareisakais, ķerteeS pascheem nopeetnaki pee leetas, ja

wişu to isdarişim, kaS stahw muhsu şpehkâ, tad drihs ween wareşim is-

tikt gluschi bes krogu palihdsibas. Droschu sirdi wareşim bijuschoS

krodseneekus eeluhgt un pazeenat weenkahrşcháS semneeku mahjâs, kur

tee ne tuwu nemahzisees tik dauds ļauna, kà mehS lihds schim skaistajās

krogoS.
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