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I.

Katrs no Justs 3in,ko nozīme vārds " šokolāde ",
bet maz ir zināms,kada veida un iz kadaa vielām iz-

gatavo 9o barojošo un gardo ražojumu.
Uz ekrānā nes paradīsim vairākus skatus,kurus

V.ļuzes šokolādes fabrika nodevusi mū3U rīcība. Fabr-

ika iekārtotu pec tochnimkas jaunlkim pra3ībaa,un nes

centīsimies paskaidrot komplicēto šokolādes ražošanas

processu.losakniß ar dažiem vēsturiskiem un zinātnis-

kiem datiem.

Doma,ka Eiropu iepazīstināja ar šokolsni slavē -

1. nais Meksikas iekārotājs,Ferdinands Kortecs,lb.gadu
simteņa boigßs.Kcksika spāņu kareivji pirmie iepazi-
nās ar ļoti barojošu un viegli uzbudinošu dzērienu,
kuru iedzimtie pagatavoja no kada,ioropiošien nezināmā,
augļa saucama " kakao ".5ī augļa kaltētus grr-udus atveda

uz Spāniju un no tiem pūc neksikaniešu parauga paga -

tuvoja dziedinošu dzērienu,protams,šī dzēriena garšu
tikai attālinoši varēja pielīdzināt tagadējai šokolā-

dei,bet viņa pagatavošanas pamatviela ka toreik td arī

tagad ir kakao koku - Theobroma Cacao

angļi.

. c .i aug tikai tropiskas meMs#Tropiska Amerika,
/Lfrika un Riotua-Indijaa salas kultivē kakao kokus un

apstradu viņa augļus.Uz ekrānā Juc redziet šo koku

otaaīuanu.Koka karājošos nogatavojošos augli,kas ir

līdzīgs nolielai augļa ziedu,pušu augli,



pārgriestn ar tanī atrodošaniea graudiem.lzkaltētus
un raudzētus graudus sauw par "kakao ouoiņām" un tās

izsuta maisos šokolādes fabrikām pa visam pasaules
5. malßn.Tabelo rada skaitļos pasaules kakao oupiņn
6. ražu un iz 81m pučam tabolem redzams,ka kakao pupiņu
7. kultura ikgadus neatlaidi,i paplaTinājas.Milzīgas

kakao barojošas īpašības skaiuri redzams tabolē.Kakao

8. un ta izntradajunu kaloriju skaits pārliecinoši pie-
rāda,ka šokolāde nav no tikai vion gatdums,bet kon-

centrēta barība,kas visu vajadzīgo koncentrēta veida

9. dod cilvēka organisnaa.ši tabelo rada,ka Latvija ražota

šokolāde,ka barības līdzeklis,nopeliok iepakaļ ārzemju
šokolādei,bet pat to drusku pārspēj.

Paskatisanicn tagīis;ka izaktas Šokolādes fabrika.

Visi sekošio Oku un mašīnu skati ir uzņemti V.ĶUZLS
fabrika,Rīga,Artilērijas iela Hr.55.

10. Jdo redziet fabrikas Okas.Katram darbam,bet seviš-

ķi ēdamvielu izgatavošanai fabrika telpām jabūt gai-
šām un ar daudz gaisa.Jaunlaika arehitektura prot

11. atrisināt šo uzdovunu: stikla jumti,plati logi gadu
par labu apgaismošanu un labu gaisu.leejam fabrika.

Kontroles pulkstenis ikkatra strādniekā kartiņā uz

12. minūti atzina ierašanās laiku darha.Stingra kārtība

13. nepieciešama ražošanas paroizci
kās garderobes - virieču un - sieviešu - katram un

niocoi un savs skapītis,kurn noliek virsapgorbu.Katrai
strādniecei jauzvelk balts ķitelis,kuyu saņem no fabri-

kas,un jāapoion galva ar bal&u lakatiņu.



14. Str-dnioki uzvelk baltu blūzi,priekšautu un uzliek

g;TLvu.linucepuri.
16. Tikai tādu kurta apģērbtus strādniekus pielaiž pie
17. darba.

Ib. Pastaigāsimies tagad pa fabriku.Firma telpa ir mate-

riālu ( izejvielu ) glabatuve.Mčs redzas lielas

das saisu ar kakao pupiņas.Tie sakrauti pec kakao

šķirnes, tes redzam uzrakstus - "A.kra", Arriba",

necuēla", " u.t.t. - tu nosauc pupiņas p9c vi-

ņu audzēšanas vietas.Visi šie maisi ievesti no talua

19. aiz okeuna zeašs un tiem ir liela vertlba.Katra maisa i

saturu rūpīgi pārbaudu un tīra no gružiem un piemaisī-

jumiem ka ar rokam,tu ar mašīnu palīdzību,Pec notlrl-

-20. šūnas pupiņas grauzdē speciālās konstrukcijas graazde-
tava,kur ar karsta gaisa strāvu tas sakarsē līdz zi-

nušai temperatūrai lai varētu notīrīt čaulu,jeb mizu.

Tīrīšanu izdara ar apeciālmašlnu.Tada veida izkaltē-

tas un no čaulas notīrītas pupiņas ir derīgas šokolā-

dei izgatavošanai.ūokolade ir zin'-msproporcija?: kakao

pupiņu un cukura maisijums.Lai dabūtu ideālu maisl-

-21. juma,masoa jaapstrada vcsola rinda komplicētas naTl-

nac.Mz ekrānā Jua redziet mašīna,kaa vispirms sajauc
pupiņas ar cukuru.Pec tam 5o maisījumu jo smalki

22. saberž uz lielam tērauda veltnem,kuņas ar tādu spēka

spiežas viena prot otru,ka pārmērīgās sakarsēšanas

novēršanai tas jaatdzesina ar caurtekoša ūdeni,kadaa
nolūkam katra veltnū iebavjta sovišķa ierīce,kuņa
savienota ar ūdenvadu.Berzējamo mazinu atdzesināšama

ir viens no galveniem izgudrojumiem viņu konstrukcija



un ar to ir iespējama atraka un smalkāku šokolādes mai

massas parstradašana.Labas šokolādes izgatavoša -

na nav noslēgta ar vienkāršu saborzešana.Bez cukura

un purxtņu sasc:alcj.naštma3,nepieciešama pec iespējas
viņu pilnīga fiziska un ķi&iska aavionošanao.Sim

24. nolūkam saberzēta masoa nonāk divas mašīnas.

Pirmā 3ilda massu līdz zināmai tompcrdtarai, sajauc to

ar stipru tērauda spārnu palīdzību un ar spocīgu gai-
sa sūkni atņem lieku mitrumu un nevajadzīgo p&piņu
dršado smaržu.No šīs mašīnas šokolādes uas3a iznāk

ar stipri uzlabotu garšu un smarsu un pariet otra

25. mašīna,kupai ir lielu apsildāmo tvertņu izskats un

26. kupos ar sevišķam uz priekšu un atpakaļ ejošam vcl-

tnGn (rullīšiem) šokolādes massu sakuļ un pārvērš
vienlīdzīga oirilsīja.

27. Viss šokolados apotradašanas process velkas no tikai

20. daudz stundas,bet pat dienas un nedeļas.Augstakiis
šķirnes sevišķi ilgi šokolādi pagata-
vo piejaucot Šokolados panatnassai zināmu daudzumu^,

29. sevišķa karta sabiezēta ekrānā re-

dziet vairakas grupas dašadu šokolādes mašīnu.

Nākošā darba gaita ir šokolādes formēšana.

30. Šim nolūkam arī pielieto veselu rindu asprātīgi kon-

struētu mašīnu; dažas no tam Jūs rodziot uz ekrānā.

33. Dužadas metālā formas iopildlto šokolādi atdzesina

34. sevišķa dzesētava,caur kupu šokolādes pildītas formas

35. neapstājoties iet bezgala rinda.

36. Dzesētava atdzesinajas caur tur mākslīgi atdzesinatu

gai3u.No formām izņemtas šokolādes tāfeles ietin

37. piemērotos papīros un ierindo noliktavas plauktos.



m.

V.ĶUZHS fabrika bez šokolādes raSo ari cituo saldumus.
38. Ļoti interesanta, ir karnmeļu izgatavošana.Cukura vara

asprātīgi konstruētos aparātos.VftrlSana notiek spi-
rāle Himles,kuyns iot cenr sakarsētu telpu un no ku-

ram pastāvīgi izpumpē tur radošo 3 tvaikus.Tāds

rats izlaiž ik 3 minūtes 20 klg.gatavno karameļu
naasas#Jz ekrānā Jas redziet vairākus tādus aparātus.

39. Pēc savarlšanas karameļu nassu pārstrādā dažādos voi-

do3 ar dažadu krasu,garšu un baudvielu

Akkarlba no tam,kadam karameļu sķimūm to izlietos,
kas atkal notiek vesela rinda spocialmašlnas.Oiomždl
ar nekusto janie3 ekrānā uzņēmumiem nav iespejnns
dlt šo mašīnu vispusīgo un interesanto darbību,bet
V.ĶHZBS firma labprat rada savu fabriku skolēnu eks-

kursijām un uzaicina visus,kas par to interesējas
grupas apmeklēt fabriku.

Interesenta ir pildīto kuranoļu izgatavošana.
40. Rakuma no cukura pagatavo lielu atklātu pīrāgu,kuya
41. ielej attiecīgu pildljuru.Pīrāgu aizklāj un izveļ
42. resnas desas veida.Dorn cnuruļveidlgi gaņi izstiepj
43. un laiž grižana mašīna,no iznāk jau gatavas ka-

uzņūnumi r?xtakarteļu noda)as
46. vispārīgo skatu.

Gatavas karameles ietin piemērotos papīros tinama

47. nodaļa,kur pie galdiem sēž daudz sieviešu.letītas ka-

rameles iober finieru kastītes. Kas sašūtas uz apeciaļ-
-48. lam ruda vienu mašīnu darba.



IV*

Biskvīti un vafeļi.Viņus arī izgatavo ar mašīnām.

49. Pirmais uzņēmums rāda piena svēršanu-e un analīzes,
50. kuņu fabrika saņem mīklas pagatavošanai.Otrā Jūs

51. redziet cilindrveidīgu mašīnu,kuņa pagatavo biskvītu

52. mīklu.Pēc iejaukšanas mīklu izveļplānās plāksnēs,no
53. kuņām štancējamā mašīna izstancē vajadzīgās formas un

automātiski novieto uz dzelzs platēm. Plātes ar biskvī-

-54. tiem pāriet gaņā ķēžu krāsnī,no kuņas otrā galā iznāk

jau pilnīgi gatavi.Šī krāsns ir V.njiZES fabrikas lep-
nums.Viņu neapsilda ar malku,oglēm vai tvaiku,bet
tikai ar elektrību.Regulējot elektrisko strāvu,īsā

laikā var sasniegt vajadzīgo temperatūru,bez putekļiem

un sodrējiem,kuņi neizbēgami pie citiem apkurināšanas
veidiem.Ne mazāk interesanta ir otra krāsns,kas spe-

-55. ciali būvēta vefeļu cepšanai. Viņa darbojas pilnīgi au-

tomātiski: pate ielej mīklu formās,pati attaisa vaļā
56. un aiztaisa cieti formas un izcep mīklu uz gāzes..
57 .....( degļiem?).lzceptās vefeļu plāksnes pār-

klāj ar dažādiem pildi jumiem,ko arī dara mašīna. Plāk-

snes ar pildījumiem pāriet uz automātisko zāģi,kas tas

58 sagriež vajadzīgos gabaliņos.
58. Gatavos biskvītus ieliek dažādās kastītēs un skārda

iesaiņojumos.
V.

Sevišķa V.ĶBZES fabrikācijas nozare ir dažādu

šķirņu maltas kafejas izstrādāšana.Šī fabrikācija
60. arī ir mekanizēta.Meistars izsver vajadzīgos maisīju-



61. mns pēc savām receptēm un apstrādā tos atsevišķās
62. grauzdētavās un mechaniskās dzirnavās.Šeit vaja -

63. dzīga liela uzmanība un noteiktas temperatūras ievē-

rošana, jo mazāka novirzīšanās no priekšā rakstītām

normām var sabojāt lielu vērtīgu materiāla daudzumu.

Tikai labas mašīnas var garantēt šīs tautas svarīgās
barības vielas augsto kvalitāti.

VI.

Vēl viena fabrikas nodaļa neilgi sai-ista apmeklē-
tāju uzmanību,tā ir šokolādes konfekšu,figūru,marme-
lādes,pastilas u.t.t.izgatavošanas nodaļa.Neskato -

ties uz šeit izstrādājamo konditorejas preču lielo

dažādību,Jūs tomēr redziet veselu rindu aparātu un

mašīnu,kuņi atvietojuši roku darbu.Visu vārīšanu iz-

dara ar tvaiku,elektrību un gāzi. Sevišķas maš nas

pārvelk.dažādas konfektes ar plānu kārtu šokolādes.

64. Asprātīgi izgudrotas mechaniskas piltuves izlej
65. vienādās rindās skaistas pamades.
66. Gayas rindas māla spīdošu formu pilda ar karstu mar-

melādi, vienādās bumbiņās veido pastilu. Daudz izvei-

cības un saprāta parāda šeit strādājošie cilvēki,
noteikti un ātri viņi apietas ar karstām,pat varo-

šām,pat saldām vielām,no knyām beidzot iznāk skai-

stas un garšīgas konfektes.

VII.

Priekš Ziemas svētkiem un Lieldienām fabrikā

daudz cilvēku nodarbināti ar daždažādo šokolādes

figūru izgatavošanu.Mašīna dod vajadzīgo materiā-

lu, t.i. - šokolādi,parcioānu u.t.t.,bet apstrādāša-

nu un izdaiļošanu izdara ar rokām,pie kam visas



visas figūras taisa lielās sērijās. Plašā publika

. .
nevar iedomāties cik tūkstošu gabalu dažādu figūru

71. katriem svētkiem jāizgatavo un cik ātri un veikli

73. strādnieču pieradinātās rokas veic šo smalko darbu

Krāšņu skatu rāda galdi ar gatavām un svētku figūrām
fabrikas noliktavas.

vīli.
. . g ļ

74. Fabrikā ir darbu pārpilnība rudeni,kad jāsagatavo
visam gadam āboļi marmelādei,pastilai un dažādiem

75. pildījumiem. Ābolus šķiro,mazgā un sevišķos katlos

76. applucina,pie kam tie pāriet uz asprātīgi kostru-

ētām sietu mašīnām,kuņas automātiski atdala sēklas

un mizu un izlaiž aramātisku biezeni.Šo biezeni kon-

servē, pielietojot sevišķu metodi un tas daudz mē -

nešūs patura savu garšu un aromātu.

IX.

Mēs apskatījām fabriku.Redzējām, visas nodaļas.

Redzējām kā no jēlvielām iznāk gatavi ražojumi,ku-

ņi pāriet fabrikas preču noliktavās.No slm nolikta-

vām preci izvadā pa Rīgas veikaliem un izsūta pir-
-77. cējiem visā Latvijā un ārzemēs.Smagie automobiļi un

vāģi izpilda šo pēdējo darbu. Vesela viņu rinda

ikdienas izvadā uz visām pusēm fabrikas ražojumus.
78. Nākošie uzņēmumi Jums rāda fabrikas veikalu Rīgā,

Raiņa bulv*2s.,kā ari V.ĶUZES fabrikas gatavo ražojumu
ainas. (79,80,81,82,83,84.)

X.

Beidzot varētu teikt dažus vārdus par fabrikas

darbinieku dzīvi ārpus darba laika.Pie fabrikas

86. atrodas plašas telpas - ēdamistaba,kur pusdienas



laikā sapulcējas visi darbinieki.Pēc darba beigša-
nas katram izdevība ņemt siltu dušu un pamatīgi no-

mazgāties. Pie fabrikas ir kultūras biedrība,kuņu no

88. darbinieku vidus ievēlēta valde. Biedrībai ir savs

89,90 liels orķestrs,koris un sporta sekcija.katrs darbi-

-91. nieks var lietot biedilbas bibliotēku. Darbinieku va-

-92. saras atpūtai fabrika nomā vasarnīcu Cēsis
,

93. kur katrs darbinieks par nelielu maksu var pavdlt
atvaļinājuma laiku.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Ar šo beidzam apskatu par vienu no mūsu tēvijas

rūpniecības nozarēm.Varam piemmetināt,ka mūsu rūp-

niecības ražojumi kvalitātes ziņā nestāv iepakļ

ārzemju precei.Priecāsimies,ja katrs latvis personīgi

par to pārliecināsies un iemācīsies cienīt savu pašu n:

nacionālo rppnieclbu.-
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