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В  Даугавпилсском  университете
«создавали  детей  и  собирали мозг»

Сергей Кузнецов
Поздно вечером, 28 сентября, в Даугавпилсском

университете было многолюдно – студенты и пре-
подаватели проводили мероприятие под названи-
ем «Ночь учёных».

Интерес проявили как
школьники, так и взрос-
лые люди. Каждый жела-
ющий мог рассмотреть
насекомых под микроско-
пом и попробовать сразу
же на месте определить,
что это за вид. С первого
раза получалось не у всех.
Те же, кто хотел подышать
свежим воздухом, могли
следить за ловлей ночных

бабочек. На вывешенное
белое полотно с фонарём
слетались бабочки, при-
влечённые ярким светом.
Пойманных особей тут же
помещали в специальные
контейнеры.

Наибольший ажиотаж
вызвал стенд, где биоло-
ги экспериментировали с
генами. Любой желаю-
щий мог принять участие

в конкурсе, в котором не-
обходимо было выстроить
цепочку ДНК. Создание
ребёнка также было увле-
кательным делом: по таб-
лице определяли гены,
отвечающие за цвет глаз,
волос, форму губ и носа.
Одновременно перено-
сили зарождающийся об-
раз на бумагу.

К сожалению, из-за об-
лачности понаблюдать за
звёздами не удалось.
Кроме звёзд, молодёжи
было чем заняться. К при-
меру, студенты-биологи
выставили на всеобщее

обозрение муляж челове-
ческого мозга. Рассказав
о его строении, момен-
тально разбирали «мозг»
на многочисленные доли.
Любопытным школьникам
предложили сложить ма-
кет мозга на скорость.
После нескольких попыток
он был собран в перво-
зданном виде.

Организаторы акции
«Ночь учёных» надеются,
что кто-то из посетителей
в будущем выберет одну из
естественных наук и при-
дет учиться в Даугавпилс-
ский университет.  �

Cборка мозга даётся не сразу.

Синоптики обещают
теплую неделю

На этой неделе погодные ус-
ловия в Латвии улучшатся, и
температура воздуха днем бу-
дет составлять +20 градусов
Цельсия. По ночам, однако, ожидают-
ся заморозки, сообщает Агентство окружающей
среды, геологии и метеорологии.

В начале рабочей недели ожидается ясная пого-
да, южный ветер стихнет, дождь будет идти реже.
Температура воздуха, тем не менее, будет снижать-
ся, и ночью местами составит +1 градус Цельсия.
Синоптики также прогнозируют туманы по утрам.

В конце рабочей недели ожидается кратковремен-
ный дождь. Температура воздуха днем останется без
изменений, тогда как по ночам она немного вырас-
тет.

Максимальная температура воздуха днем на бу-
дущей неделе составит от +12 до +20, минимальная
ночью – от +1 до +12 градусов.

Народные приметы
Октябрь�грязник

Если в начале октября берёза листьев не потеря-
ла – снег ляжет поздно. День заметно идёт на
убыль. Первый снег упал на мокрую землю – оста-
нется, на сухую – скоро сойдёт. От первого снега
до санного пути – шесть недель.

3 – Астафий.
На Астафия примечай

ветер: северный – к сту-
же, южный – к теплу, за-
падный – к мокроте, во-
сточный – к ведру. На
Астафия тепло, и летит
паутина – к хорошей
осени, нескорому сне-
гу.

6 – Иннокентий.
Журавли улетели –

осень перевалила к
зиме.

8 – Сергий.
На Сергия начинается,

а с Матрены зимней
(22.11) устанавливается
зима. Если первый снег
на Сергия, то зима уста-
навливается на Михай-
лов день (21.11). Вовсю
идёт заготовка капусты
на зиму. Секи капусту –
не жди Покрова.

10 – Савватий�
пчельник.

Убирают улья.
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Спикер Сейма
успешно принял роды

В субботу председатель Сейма Гундарс Даудзе
(СЗК) находился на дежурстве в Вентспилсской
городской больнице. Во время смены политик и
врач Даудзе помог родиться мальчику Роберту, пи-
шет Diena.

Родовые схватки у мо-
лодой мамы начались на
две недели раньше сро-
ка, поэтому Даудзе был
вынужден сделать кеса-
рево сечение. Новорож-
денный чувствует себя
нормально.

Как известно, до выбо-
ров Даудзе исполнял
обязанности главного

врача Вентспилсской
больницы. Теперь же по-
литик работает в родном
заведении на полставки.

В ближайшие дни Дауд-
зе намерен взять отпуск,
чтобы решить, удастся ли
ему совмещать работу
анестезиолога с должно-
стью председателя пар-
ламента.  �

Рига
28 сентября 2007 года

Премьер-министру ЛР
Айгару Калвитису

Для информации:
Министру сообщения ЛР

Айнару Шлесерсу

Генеральному директору
ГАО «Latvijas pasts»

Гинту Шкодовсу

ОТКРЫТОЕ ПИСЬМО
От имени издателей латвийской региональной

прессы выражаем свое недоумение по поводу пред-
ложенных ГАО «Latvijas pasts» тарифов на доставку
прессы на 2008 год, в результате чего многие люди
не смогут позволить себе получать самую актуаль-
ную и иным путем недоступную информацию о мест-
ных событиях.

Хотим напомнить, что 8 августа текущего года на
встрече правления ЛАИП с министром сообщения А.
Шлесерсом и руководством ГАО «Latvijas pasts» было
достигнуто и публично объявлено соглашение о та-
рифе на доставку прессы на 2008 год, который пла-
нировалось увеличить в размере инфляции плюс 5%.
Призываем Вас оценить причины, почему это обеща-
ние не выполняется.

Региональные издатели не отрицают, что тарифы на
доставку нужно увеличить, но рост должен быть посте-
пенным и пропорциональным для всех издателей, а
не предусматривающий наибольшее увеличение та-
рифа именно для региональных газет. Учитывая пра-
вительственный план по ограничению инфляции, при-
зываем Вас не допустить такого несоразмерного рос-
та и угрозу социального кризиса в регионах Латвии.

Как свидетельствует информация комиссии по ре-
гулированию общественных услуг, скорее всего утвер-
жденное 14 августа на заседании правительства ре-
шение – с 1 января 2008 года включить доставку прес-
сы в универсальные услуги – принято не будет, пото-
му что для разработки базы нормативного акта нуж-
но больше времени. Поэтому призываем продлить
нынешние договора издателей с ГАО «Latvijas pasts»,
добавив к ним приложения, где будет указано согла-
сованное 8 августа увеличение тарифа.

Поскольку стремительно приближается начало под-
писной кампании на следующий год, просим найти
возможность и время встретиться с представителями
региональной прессы в течение ближайшей недели,
чтобы обсудить эту кризисную ситуацию и вместе найти
решение.

Представитель региональных издателей в правлении
Латвийской ассоциации издателей прессы Г. Лицис.



ЛАТГАЛЕС ЛАЙКС
ВТОРНИК, 2 ОКТЯБРЯ 20072 www.latgaleslaiks.lv

В ДАУГАВПИЛССКОЙ ГОРДУМЕ

Государственные
инвестиции расписаны
на 18 проектов

Инесе Барановска
Срок, когда самоуправления могут подавать проек-

ты на привлечение государственных инвестиций, стре-
мительно приближается к завершению, поэтому 27 сен-
тября было созвано чрезвычайное заседание финан-
сового комитета, чтобы утвердить 18 претендующих на
госинвестиции проектов и продвигать их дальше.

На 2008-2010 годы уже представлены проекты на сумму
почти 12 миллионов латов в расчете на государственное
финансирование в размере 7,1 млн. латов, а 4,7 млн. ла-
тов дума готова выделить из городского бюджета.

Самый дорогой проект – реконструкция здания Дома
единства, в которую нужно вложить около 1,6 млн. ла-
тов. Второй по стоимости проект – реконструкция теп-
лосетей в центре Даугавпилса, на что требуется 1,5 млн.
латов. Представлен и проект по реконструкции ул. Ри-
гас (от ул. Стацияс до ул. Циетокшня) стоимостью 1,3
млн. латов и 1,2-миллионный проект по строительству
спортзала к основной школе «SaskaÚas». Чуть больше
миллиона будет стоить  реновация столовых в образо-
вательных учреждениях, а 961 тыс. латов необходима
на строительство стадиона около средней школы №16.

На получение госинвестиций представлены еще проек-
ты по реновации художественной школы «Saules skola»,
установке лифтов, замене окон и утеплению территори-
ального центра по обслуживанию пенсионеров, реконст-
рукции здания библиотеки «P‚rdaugavas», ремонту моста
через речку Лауцесе на ул. Лиела, утеплению зданий  об-
разовательных учреждений, возведению пристройки к дет-
саду №24, утеплению детсадов №7 и №11, ремонту здания
интерната государственной гимназии, реконструкции
польской средней школы и основной школы «VienÓbas».
Проект по реновации школы «VienÓbas» успешно реализо-
ван в прошлом году, но нужно до конца рассчитаться за
проделанные работы.

Представление проектов – это только первый шаг,
теперь нужно ждать, получат ли проекты поддержку. �

ВИЗИТ МИНИСТРА БЛАГОСОСТОЯНИЯ

Пенсионеры просят достойную
старость у Дагнии Стаке

Инесе Барановска
28 сентября министр благосостояния Дагния Ста-

ке, встречаясь с руководителями Даугавпилсско-
го райсовета и гордумы, положительно оценила ус-
пехи, достигнутые в решении социальных вопро-
сов. Министр встретилась также с пенсионерами и
ответила на их многочисленные вопросы.

Главный враг –
нелегальная
занятость

В октябре пенсионеров
ожидает индексация: пен-
сии по возрасту увеличат-
ся в среднем на 15,19 лата.
Д. Стаке рассказала о пла-
нируемой в следующем
году удвоенной прибавке к
пенсиям, в результате чего
в среднем пенсии увели-
чатся на 7,22 лата. Правда,
эта доплата будет увеличе-
на только с 1 июля будуще-
го года, потому что в пер-
вую очередь средства нуж-
ны инвалидам: с 1 января в
три раза увеличится посо-
бие по уходу за ребенком-
инвалидом, которое в даль-
нейшем составит 150 ла-
тов.

Со следующего года бу-
дет введено и новое посо-
бие для инвалидов, нужда-
ющихся в специальном

уходе: 100 латов будут по-
лучать близкие инвалида,
которые о нем заботятся,
хотя эти же средства мож-
но выплачивать и специ-
ально нанятому для этих
целей человеку. В Латвии
– около 7500 инвалидов,
которым необходим специ-
альный уход.

Пенсионеры недовольны
размером пенсий, который
ниже прожиточного мини-
мума. На фоне нынешней
инфляции ожидаемая ин-
дексация ничего не даст.
Министр успокоила, что
улучшить ситуацию пенси-
онеров поможет идея ми-
нистерства с 2009 года по-
высить государственное
пособие социального обес-
печения. Но кардинально
улучшить ситуацию мин-
благ не может, потому что
социальный бюджет уже и
так составляет четверть
всего госбюджета, к тому же
он основан на налогах ра-
ботающих жителей. Самый
большой враг пенсионеров
– это нелегальная заня-
тость, считает Д. Стаке.

Чтобы способствовать

увеличению занятости и со-
циальных взносов, умень-
шили срок выплаты посо-
бия по безработице, а то
многие безработные ис-
пользуют этот период, как
отпуск. По словам мини-
стра, главное, чтобы люди
верили социальной систе-
ме и платили налоги. В про-
тивном случае пенсии не
будут существенно повы-
шаться ни у теперешних
пенсионеров, ни у будущих.

Экскурсия в
супермаркет

Д. Стаке отметила, что Да-
угавпилс является одним из
немногочисленных самоуп-
равлений, которое поддер-
живает своих пенсионеров и
выплачивает большие посо-
бия. Председатель думы
Рита Строде сказала, что
лучше бы эти деньги вложить
в другую сферу, например,
на организацию экскурсий
для пенсионеров, чтобы они
могли посмотреть мир, как
это делают, например, пен-
сионеры в Германии. Эту
инициативу присутствующие
пенсионеры восприняли
скептически, потому что они
ходят на «экскурсию» каж-
дый день в магазины  в по-
исках самых дешевых про-
дуктов питания.

Министру было предло-
жено позаботиться и о под-
держке инвалидов по зре-
нию, например, компенси-
ровать им телефонные раз-
говоры, потому что это их
единственный способ об-
щения. Пенсионеры проси-
ли включить в список опла-
чиваемых государством
медицинских услуг лечение
в санатории. Д. Стаке по-
обещала, что это предложе-
ние будет учтено при раз-
работке нового закона для
инвалидов, где предусмот-
рен ряд мероприятий по
социальной реабилитации.

На вопрос пенсионеров о
поддержке общественных

организаций пенсионеров
министр ответила, что госу-
дарство такую систему по-
собий разработать не мо-
жет, поскольку нет единства
самих организаций, но она
призвала общества актив-
ней использовать средства
различных фондов, для чего
нужно писать проекты.

Золотых гор
не будет!

Д. Стаке подчеркнула, что
большая часть поправок,
которые в последнее время
были сделаны в законе о
государственных пенсиях,
появились по предложению
пенсионеров. Министр вы-
разила готовность в даль-
нейшем активно защищать
интересы социально неза-
щищенных людей, но обе-
щать золотых гор не стала.

Пенсионеры высказали
опасения по поводу пенси-
онных уровней и о вкладах
в банки, потому что все
еще помнят крах банка
«Baltija». Д. Стаке завери-
ла, что после вступления
Латвии в ЕС банки ста-
бильны, возможность бан-
кротства исключена.

Присутствующие спра-
шивали министра об ото-
плении и о новой системе
расчета за отопление, что
для многих является «на-
стоящим кошмаром». Один
из старших по дому спро-
сил, можно ли проводить
аудит в домах, где была
проведена реконструкция
системы отопления в от-
дельно взятых квартирах,
подсоединены дополни-
тельные радиаторы или за-
менены на новые, ведь все
это увеличивает счет за
теплоэнергию для других
жильцов? Министр ответи-
ла, что этот вопрос – не в
ее компетенции и посове-
товала обращаться в Мини-
стерство по делам самоуп-
равлений и регионального
развития.  �

В ШЕДЕРСКОЙ ВОЛОСТИ

Собаку сразили из ружья прямо во дворе
Инесе Барановска
Даже если соседская собака кого-то покусала, это

не повод на глазах у всех застрелить животное. Имен-
но за такие действия Даугавпилсская полиция поряд-
ка призвала к ответственности жителя Шедерской
волости, который в начале сентября в поселке Пашу-
лиена из охотничьего ружья убил соседскую собаку.

Об этом происшествии
газете «Латгалес Лайкс»
рассказала свидетельница.
Женщина была возмущена
действиями этого охотника,
потому что случившееся ви-
дели все соседские дети,
которые играли во дворе.
Жители в полицию не обра-
щались, возможно, боялись
быть замешанными в скан-
дале, поэтому попросили
помощи у газеты. В полицию
не обращалась и хозяйка со-
баки, возможно, испугав-
шись административного

наказания за то, что живот-
ное бродило по округе без
присмотра.

По словам очевидцев, со-
бака крутилась около детей
каждый день,  к животному
уже все привыкли. Что слу-
чилось в тот день, до конца
непонятно. Может быть, дети
разозлили собаку, и она
кого-то укусила или поцара-
пала. Охотник, чей ребенок
пострадал от собаки, решил
немедленно наказать жи-
вотное и воспользовался
охотничьим ружьем. Стре-

лок рассказал полиции, что
пытался подозвать собаку,
но она не реагировала.
Мужчине показалось, что у
животного странно течет
слюна, и, полагая, что соба-
ка может болеть бешен-
ством, он решил ее застре-
лить.

За эти действия мужчина
будет призван к админист-
ративной ответственности,
так как нарушил порядок
применения огнестрельно-
го оружия (ст. №181 Кодек-
са административных нару-
шений ЛР). Ему полагается
денежный штраф до 250
латов или лишение права
иметь оружие на срок от од-
ного года до трех лет. Конк-
ретную меру пресечения оп-
ределит Даугавпилсское
бюро полиции порядка. �

9520

Представители даугавпилсских организаций пенсионеров.

Р. Строде и Д. Стаке.
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НАШИ ДОСТИЖЕНИЯ

Даугавпилсские
пограничники – лучшие
в кинологическом биатлоне

Эгита-Терезе Йонане
Команда Даугавпилсского управления Государственной по-

гранохраны (ГПО) победила на II Международных соревнова-
ниях по кинологическому биатлону «Латвия 2007», который про-
водил Резекненский государственный колледж погранохраны.

ДЕНЬ ЗАЩИТЫ ЖИВОТНЫХ

Жители Краславы
создают фотогалерею
своих любимцев

ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЙ ПРАЗДНИК

Cантехники установили
три рекорда Латвии

27 сентября в гостевом доме “Кали” в Кекаве прошел первый
в Латвии чемпионат сантехников, во время которого были уста-
новлены три новых рекорда нашей страны. Турнир проводился
в рамках Дня сантехника. Во время праздника участники со-
ревновались в толкании умывальника, сборе художественных
композиций из труб, поднятии унитаза, а также перевозке де-
вушек на унитазе, сообщили в агентстве Shark media.

В соревнованиях участвовали
пограничники, полиция безопас-
ности и кинологи из Латвии, Лит-
вы, Эстонии, Польши и Белоруссии.

Второе место заняла литов-
ская команда полиции безо-
пасности, а третье – литовские
пограничники.

«В индивидуальном зачете ин-
спектор Шкяунского отделения
погранохраны кинолог Янис Мо-
исеенок со служебной собакой
Гифи завоевал второе место», –

рассказал зам. начальника уп-
равления Станислав Данченок.
Чемпионом  признан инспектор
отдела профессиональной под-
готовки кинологического центра
колледжа Александр Кангур со
служебной собакой Анкой.

Участникам биатлона – слу-
жебным собакам и кинологам –
нужно было преодолеть дистан-
цию в 8,5 км с различными пре-
пятствиями, мишенями и задер-
жанием нарушителей.  �

Инесе Барановска
В рамках Всемирного дня

защиты животных, который
отмечается 4 октября, Крас-
лавская краевая дума на сво-
ем сайте создала фотогале-
рею «Мой любимец» и призва-
ла жителей присылать фото-
графии своих домашних жи-
вотных и не забывать указы-
вать их клички.

Это могут быть птицы и грызу-

ны, коты и собаки, даже какие-
нибудь экзотические животные,
дарящие своим хозяевам безза-
ветную любовь.

Судя по первым присланным
работам, жителям Краславы
больше нравятся рыжие и раз-
ношерстные коты. У животных –
интересные клички: Камилла,
Кендис, Донна, Дзинтариньш и
Миха. В фотогалерее даже есть
коза по кличке Нюра.  �

Однако самым важным
событием “Дня сантехни-
ка 2007” стал конкурс,
где представителям
“трубного дела” надо
было быстро и качествен-
но собрать унитаз, а так-
же подключить его к во-
допроводу. Достижения
сантехников оценивало
компетентное жюри –
представитель Jika в
странах Балтии Нериюс
Бакшис, эксперт компа-
нии Vannas.lv, торгую-
щей сантехникой, Кас-
парс Канчс и руководи-
тель проектов маркетингового
агентства Shark media Анита Ко-
зинда.

14,5 минуты – столько време-
ни потребовалось на установку
унитаза сантехнику Атису Шима-
нису. Таким образом был достиг-
нут рекорд Латвии по установке
унитаза на время. Еще одно выс-
шее достижение в Латвии среди
сантехников было зафиксиро-
ванно во время соревнований по
поднятию унитаза – за две мину-
ты предмет сантехники весом
около 20 килограмм взмыл над
головой участника целых 120 раз.

В толкании умывальника ри-

жанин Игорь Турчилс установил
еще один рекорд Латвии – 6
метров 70 сантиметров. Он и
был признан сантехником года
по результатам всех конкурсов
и получил главный приз чемпи-
оната сантехников – поездку в
Чехию на завод Jika – компании
Laufen CZ s r.o., а также перехо-
дящий кубок лучшего сантехни-
ка года.

Всего в празднике приняли
участие около 150 представите-
лей “трубной” профессии. Орга-
низаторы чемпионата – компа-
ния Laufen CZ s r.o, маркетинго-
вое агентство Shark media.  �

В ВИШКСКОЙ ВОЛОСТИ

Самые трудолюбивые жители
заслужили призы

Эгита-Терезе Йонане
28 сентября жители Вишек

отмечали праздник, который
не праздновали с конца 90-х
годов, когда волость была при-
знана самой ухоженной в Лат-
галии. В этом году Вишки тоже
завоевали главный приз кон-
курса «Самая ухоженная во-
лость Латвии 2007».

– Тогда было легче победить.
Например, тот же самый ре-
монт и строительство дорог сто-
или в десятки раз меньше, чем
сегодня. Но мы не жалуемся. У
нас есть профессиональная ко-
манда самоуправления, кото-
рая умеет находить и вклады-
вать деньги в тепло- и водоснаб-
жение, дороги, школы. У нас –
трудолюбивые крестьяне, пред-
приниматели, учителя, ученики.
Жители Вишек заслужили эту
победу, считает председатель
волостного совета Янис Ку-
диньш.

В этом году Вишкская волость
получила признание в номина-
циях «Земледелие и сельская
среда», «Образование и спорт»,
«Создание культурной среды в
самоуправлении», «Охрана сре-
ды», «Самая ухоженная пред-
принимательская среда», «За
лучший уровень, доступность и
качество здравоохранения для
каждого жителя волости», «Граж-
данская оборона и пожарная
безопасность в волости», «Во-
лость, дружественная ребенку и
семье», «Мастера диалога» и
«Введение электронного управ-
ления в волостях Латвии».

На праздничном мероприя-
тии  на сцене вместе с подружка-
ми играла на кокле Эгита Бирк-
мане. Она представляла Шпог-
скую музыкальную и художе-
ственную школу, единственную
в Латгалии, где учат игре на кок-
ле. Поздравлений и почестей
удостоились крестьяне Алек-
сандр Харламов, Инара и Багир
Сардыковы, Анита Мозуле и Ан-
тон Юргелан, а также коллектив
предприятия «Virognas koks»,
семья Руты и Яниса Лейкумов,
которые восстановили сельский
дом «Alauti», коллектив Вишк-
ского доктората и Вишкской
профшколы, хозяйка питомни-
ка Янина Курсите, семья Амб-
росовых и многие другие.

Денежный приз волости на
приобретение компьютерной
техники вручили председатель
райсовета Янина Ялинская и
зам. исполнительного директо-
ра Инара Натарова. Почетный
знак жителям Вишек передали
министр образования и науки
Байба Ривжа и министр благо-
состояния Дагния Стаке, кото-
рая одобрительно отозвалась о
центре социальной опеки в во-
лости, посетив его перед ме-
роприятием. Приз получил так-
же директор Шпогской средней
школы Янис Белковский.

Звание лауреатов в номина-
циях «Лес и общество», «Само-
управление, оказывающее жи-
телям лучшую социальную под-
держку», «Сильное гражданское
общество в сельской местности»
получила Андрупенская волость
Краславского района.

Парламентский секретарь
Министерства сообщения Вита-
лий Айзбалтс в номинации «До-

 (Слева направо) Специалист по развитию села Вишкской
волости Лидия Ефимова, Антон Юргелан, Анита Мозуле,
Янис и Рута Лейкумы и др.

(Слева направо) Дагния Стаке, Янис Кудиньш и Байба Ривжа.

Достигнутому рада руково-
дитель Андрупенского самоуп-
равления Мелания Рудавина.Янис Белковский.

роги и улицы», за победу в кото-
рой полагается главная премия
конкурса, 20 000 латов вручил
Мердзенской волости Лудзенс-
кого района. Это самоуправле-
ние получило награды еще в
двух номинациях: «Возможнос-
ти развития волости» и «Изюмин-
ка волости».

Всех лауреатов поздравил
председатель Союза латвийских
самоуправлений Андрей Яун-
слейнис, представители мини-
стерств, руководитель жюри в
Латгалии, председатель Три-
катской волости Валкского
района Цилда Пургале и экс-
перты.  �

Призы получили жители Мердзенской волости
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На вопросы читателей отвечает юрист Вячеслав
Ратник. Звоните по тел. 5425553, моб. 29342210
каждую среду с 9.00 до 11.00.
Вячеслав Ратник — юрисконсульт (юридическое
обслуживание юридических и  физических лиц,
составление договоров, судебных исков, кон-
сультации, нотариальное заверение переводов,
приватизация квартир, регистрация  недвижи-
мой собственности в ЗК, представление инте-
ресов в суде), ведет  прием по адресу: ул. Иман-
тас, 51 (вход со стороны ул. Михоэлса). Тел.
5426448, 5426490, моб. тел. 26811561 — по ра-
бочим дням с 9.00 до  17.30.

ДОМАШНИЙ  АДВОКАТ ЗАСЛУЖЕННЫЙ ОТДЫХ

Пенсионеры тряхнули стариной

Самую большую выставку
подготовил клуб садоводов: раз-
ные овощи, фрукты, консервы,
лекарственные травы, причуд-
ливой формы корнеплоды, цве-
ты и самодельное вино. Ажур-
ные работы (платок, салфетки,
воротнички, подушечки и др.)
представили члены кружка ру-
кодельниц.

Яркими красками порадова-
ла зрителей выставка клуба
флористов, которые представи-
ли цветы и знаки Зодиака. Бога-
то иллюстрированную летопись
выставил на суд зрителей пресс-
центр, который собирает мате-
риалы о каждом событии. Свои
достижения показали клуб путе-
шественников и члены поэти-
ческого клуба «Вдохновение».

Художественный салон «Цвет»
организуют выставки круглый
год, в том числе и выездные, по-
бывали в Карсаве, Илуксте, Ре-
зекне, сейчас готовятся к выс-
тавке в Риге.

Только один клуб, работающий
при центре, не выставил свои ра-
боты. Это – кулинарный клуб
«Умелая хозяюшка». Члены это-
го клуба были заняты тем, что
угощали участников праздника.

После открытия выставок пос-
ледовали веселые старты, в ко-
торых участвовали команды «Ве-
селиба», «Даутекс» и «Энергия».
Старт состязаниям дали пред-
седатель думы Рита Строде, уп-
равделами думы Хелена Сол-
датенок и директор центра Оль-
га Кравченок.

Р. Строде вручила цветы пред-
седателю общественного сове-
та дневного центра Ларисе Хо-
лостовой, так как именно бла-
годаря ее активистам в центре
бурлит жизнь.

Во время веселых стартов по-
жилые люди тряхнули стариной.
После эстафет состоялось на-
граждение победителей юби-
лейного турнира по новусу, на-
стольному теннису и бильярду.

Руководителей 26 кружков по-
благодарили за работу, награ-
дили юбилейной медалью и вру-
чили подарочную карту. Благо-
дарности получили также 30
представителей общественных
организаций.  �

Григорий Куликов, ранее возглавлявший спортивную секцию цен-
тра, рад завоеванным в юбилейном турнире медалям и дипломам.

Ирина Егорова
С 24 по 26 сентября Даугавпилсский дневной центр социального

обслуживания и реабилитации отмечал 5-летие. Состоялся боль-
шой концерт и десять выставок, подготовленных клубами центра.
Показать свои поделки пригласили общества инвалидов и слепых.

Свои рукоделия демонстрируют на выставке И. Зятьева,
В. Лаврентьева и А. Сазанкова.

Идут веселые старты.
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– Я продаю квартиру, кото-
рую приобрела до брака. Нуж-
но ли покупателю предоста-
вить какой-либо документ,
подтверждающий этот факт? –
спрашивает Татьяна из Даугав-
пилса.

– Да, для Земельной книги
необходимо заявление о том,
что продавец эту квартиру при-
обрел до вступления в брак. Это
может быть оформлено в виде
отдельного заявления либо ука-
зано в прошении о закреплении
прав собственности покупателя
в Земельной книге.

– Правда ли, что если мне
подарили квартиру, а я продал
ее в течение года, то обязан
заплатить подоходный налог?
– спрашивает Николай из Дау-
гавпилса.

– Да, действительно в таком
случае вы будете обязаны зап-
латить подоходный налог, кото-
рый в этом случае будет высчи-
тан с разницы между кадастро-
вой стоимостью данной кварти-
ры и суммы продажи.

– Что делать в случае если я
не успела приватизировать
квартиру за сертификаты?
Есть ли возможность получить
ее в собственность? – спраши-
вает Анна из Даугавпилса.

– К сожалению, если вы сво-
евременно не успели подать
заявление о приватизации квар-
тиры, то за сертификаты прива-
тизировать ее не удастся. Ее
возможно выкупить за деньги, но
исходя из рыночной стоимости,
которую определяет оценщик.

Подготовила Ирина Егорова.

В ДАУГАВПИЛССКОЙ ГОРДУМЕ

Пособия на оплату
отопления увеличатся
на 20 процентов

Инесе Барановска
В связи с повышением тарифа на отопление управление по

социальным делам на 20% увеличило пособия пенсионерам, ин-
валидам, многодетным и малоимущим семьям.

Пособия в дальнейшем смогут
получать одинокие инвалиды и
одинокие неработающие пенси-
онеры, имеющие пенсию по ин-
валидности или по возрасту, если
их доходы не превышают 140 ла-
тов в месяц, а также живущие
вместе инвалиды и неработаю-
щие пенсионеры, единственным
доходом которых является пенсия
по возрасту или по инвалиднос-
ти, если сумма их доходов не пре-
вышает 200 латов в месяц. Посо-
бие также предусмотрено для
двух неработающих пенсионеров
или инвалидов, живущих отдель-
но от детей, если их доходы не
превышает 180 латов в месяц.

Пособия будут выплачивать и
живущим отдельно от детей пен-
сионерам или инвалидам, полу-
чающим пенсию по инвалиднос-
ти или по возрасту, доход кото-
рых не превышает 130 латов в
месяц.

Несмотря на то, что лицам, от-
носящимся к упомянутым катего-

риям, планировалось выплачивать
пособие в размере 10 латов в ме-
сяц, после встречи руководства
думы и представителей городских
негосударственных организаций
было решено, что 10 латов будут
получать пенсионеры и инвалиды,
ежемесячный доход которых со-
ставляет от 100 до 140 латов, а те
пенсионеры и инвалиды, доход ко-
торых меньше 100 латов, будут по-
лучать 12 латов в месяц. Такую ма-
ленькую пенсию на данный момент
получают 5325 жителей, но в связи
с индексацией пенсий это число
уменьшается.

Малоимущим семьям будут
ежемесячно выплачиваться по 6
латов, а многодетным семьям,
семьям, на попечении которых
находится ребенок-инвалид, и
опекунам выплачиваемое посо-
бие увеличится с 4-х до 6-ти ла-
тов на одного ребенка.

В этом году в виде пособий на
отопление планируется потра-
тить 245 000 латов.  �

Умножайте  свои  квадратные
метры  на  20 сантимов!

27 сентября на заседании думы утвержден новый тариф на
аренду и обслуживание в домах самоуправления – 20 санти-
мов за квадратный метр в месяц. Новый тариф за обслужива-
ние вступит в силу с 1 января 2008 года, а плата за аренду уве-
личится с 1 апреля следующего года.

В жилых домах самоуправле-
ния, где нет центрального ото-
пления, водопровода и канали-
зации плата за аренду составит
17 сантимов.

Ранее сообщалось, что ПЖКХ
повышает тарифы в связи с инф-
ляцией и ростом цен, а также в
связи с необходимостью увели-
чить зарплату сотрудникам пред-
приятия. На заседании думы про-

звучало предложение депутатов
снизить расходы на телефонные
разговоры коммунальщиков, но
руководитель юридического отде-
ла и отдела персонала ПЖКХ Ва-
лентина Дубина объяснила, что
эти расходы уже и так уменьшены
с 3000 до 1640 латов в месяц.
Предприятие планирует выделить
13 515 латов на повышение ква-
лификации своих специалистов. �

ДЛЯ СПРАВКИДЛЯ СПРАВКИДЛЯ СПРАВКИДЛЯ СПРАВКИДЛЯ СПРАВКИ
� В дневном центре ра-

ботают 19 общественных
организаций пенсионе-
ров и инвалидов.
� Вся работа центра

строится на социальных
программах по реабили-
тации и мотивации раз-
ных социальных групп
риска, одна из программ
– «Качество жизни» –
включает в себя 36 круж-
ков, секций, салонов, ан-
самблей, клубов.
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Поселок Тартак: старики
умирают, молодежь уезжает

Анатолий Крылов
Поселок Тартак Вецса-

лиенской волости в бы-
лые времена процветал:
здесь находились больни-
ца, магазин и почта. Затем
все исчезло. Остался
лишь православный храм,
в котором люди молятся
за здравие и упокой, а так-
же о лучшей жизни.

Нет будущего…
Жительница хутора “Тор-

фяница” 80-летняя урожен-
ка Тартака Ольга Никола-
енко живет с сыном Анато-
лием. Всю жизнь до самой
пенсии женщина работала
в колхозе полеводом. На
ее глазах проходило раз-
витие и расцвет Тартака.

При советской власти
Ольга Николаевна жила в
церковном доме, а когда
пришли немцы, то священ-
ник храма попросил осво-
бодить жилье. И начала
семья Николаенко скитать-
ся по волости –  поменяли
21 место жительства: “По-
живешь, поживешь, и, если
хозяину не угодишь, то
оказываешься на улице. И
опять ищи новое жилье”.

На хуторе “Торфяница”,
который семья Николаенко
купила, они живут почти 20
лет. Муж Ольги Ивановны
умер, все хлопоты легли на
хрупкие женские плечи.
Хозяйство мать и сын не
держат: “Есть собаки, коты,
петух да две курицы”.

Рассуждая о разных эта-
пах существования Тарта-

ка, Ольга Николаенко го-
ворит: “Я прожила тяжелую
жизнь. Всего повидала.
Раньше поселок бурлил,

было много молодежи и
детей, а сейчас будто все
вымерло. Тишина, как на
том свете. Старики умира-

ют, а молодежь подается в
город. Похоже, что буду-
щего у поселка нет”.
(Окончание на 6-й стр.)

Настя Шершнева: “Хорошо здесь, но скучно”.
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НОВОСТИ СЕЛИИ

Жителей  Лауцесе
прокатят в Польшу

Эгита-Терезе Йонане
10 и 11 октября делегация Лауцесского волостного

совета посетит нефтеперерабатывающий завод в
Гданьске (Польша). Эту ознакомительную поездку
устраивает фирма «Euro Oil Refinery», которая хочет
построить похожий завод в Лауцесской волости, рас-
сказала председатель волости Инара Помялова.

Жители Лауцесе в этой поездке попытаются найти от-
веты на важные для себя вопросы: не будет ли завод
вредить людям и окружающей среде, что будет проис-
ходить с производственными отходами и т. п.?

Как уже сообщалось, в сентябре жители Лауцесе нео-
добрительно восприняли предложение «Euro Oil Refinery»
изменить территориальный план развития Лауцесской во-
лости – поменять статус использования земли с сельско-
хозяйственной на промышленную, потому что фирма пла-
нирует построить нефтеперерабатывающий завод. До 10
октября жители могут выражать свое мнение в анкетах.

Пограничники дают
команду «На взлет!»

В сентябре в Силене Даугавпилсское управление
Государственной погранохраны сдало в эксплуата-
цию летное поле для вертолетов, рассказал зам. на-
чальника управления Станислав Данченок.

У даугавпилсских пограничников это уже второй аэро-
дром. Раньше похожее летное поле было построено на при-
граничной территории Краславского района. Необходимость
наличия таких аэродромов на восточной границе ЕС опре-
деляется директивами Евросоюза. Аэродромы предназна-
чены как для учений, так и для оперативных мероприятий.

На востоке ЕС учреждена еще и авиационная база в
Лудзе. В конце сентября получены два новых вертолета
итальянской компании «Augusta 109 E Power», которые бу-
дут регулярно патрулировать восточную границу ЕС и по
мере необходимости участвовать в спасательных работах.

Улучшится безопасность
движения на улицах
Илуксте

Илукстская краевая дума представила жителям на
обсуждение проекты по улучшению безопасности
движения на ул. Райня и Стадиона в Илуксте.

На ул. Райня, около средней школы №1, планируется
реконструировать пешеходный тротуар, освещение и
установить новые дорожные знаки.

На ул. Стадиона планируется восстановить участок
дороги длиной 600 м, сделав движение односторонним
по направлению к ул. Кастаню. В ходе реконструкции
планируется сделать пешеходный переход, освещение
и увеличить стоянку для автомобилей.

Свое мнение об этих проектах жители могут выражать
в думе на ул. Бривибас, 7 или в интернете – www.ilukste.lv.

За кубок «Латгалес Лайкс»
поборются футболисты

6 октября на стадионе в Илуксте состоится финаль-
ная игра на Кубок газеты «Латгалес Лайкс» по фут-
болу, рассказал методист по спорту Даугавпилсско-
го района Чеслав Ванагелис.

В финальной игре, которая начнется в 11.00, встре-
тятся футболисты Калкунской и Деменской волостей.

Жители Субате отметят
праздник ярмаркой

6 октября пройдет праздник города Субате, кото-
рый жители отметят ярмаркой и еще небывалой вы-
ставкой, рассказала председатель думы София Глу-
мане.

С понедельника в выставочном зале можно посмот-
реть фотовыставку «Приключения животных», а на праз-
днике города с 10.00 будут проводиться соревнования,
конкурсы, развлечения для детей. В 16.00 в Доме куль-
туры местные жители и даугавпилсский фольклорный
коллектив «Sv‚tra» устроят концерт, а в 21.00 всех при-
глашают на бал.  �

В СВЕНТСКОЙ ВОЛОСТИ

Яунсвентское поместье будет в порядке

Эгита-Терезе Йонане
В Свенте проходит реконструкция здания волос-

тного совета и библиотеки, рассказала председа-
тель Бригита Василевская.

В здании волостного со-
вета, где еще в начале XX
столетия жила прислуга
Яунсвентского поместья,
заменят кровлю, окна и об-

новят фасад. В здании биб-
лиотеки, которое вместе со
зданием теперешнего На-
родного дома во времена
помещиков служило хоз-

постройкой, будут новые
окна, пол и отделка внут-
ренних помещений.

В оба объекта самоуп-
равление вложило предос-
тавленные правительством
200 000 латов в виде дота-
ции на объединение в Дау-
гавпилсский край. Строи-

тельные работы проводят
фирмы «Ditton» и «Nikom».

Этой реконструкцией са-
моуправление осуществит
свою давнишнюю задумку:
привести в порядок весь
комплекс Яунсвентского
поместья, который  воз-
двигнут вместе с костелом
в 1800 году. Поместье при-
надлежало графу М. К.
Плятеру-Зибергу.

Несколько лет назад во-
лостной совет при поддер-
жке Даугавпилсского рай-
совета восстановил часть
комплекса хозяйственных
зданий, в одном из кото-
рых ныне располагается
Народный дом. Несколько
лет назад фирма «Ditton»
за частные средства и за
средства, предоставлен-
ные в рамках программы
ЕС «Sappard», реконструи-
ровала саму усадьбу и от-
крыла там гостевой дом
«Sventes mui˛a».  �

Здание Свентского
волостного совета пока

без новой крыши и
отделки стен.
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ДУХОВНАЯ ЖИЗНЬ

Сикельский приход
уже 440 лет работает
на виноградной горе

Линда Килевица
«Откуда в этот костел приходят люди?» – спрашивали приез-

жавшие летом гости из Ломене (Германия), которые вокруг ви-
дели только густые леса. Делегация из Германии заехала на гору
в Сикельский лютеранский приход и удивилась, что здесь регу-
лярно проводятся богослужения.

Люди приезжают из
Вецсалиенской и Са-
лиенской волостей, и
на протяжении 440
лет в этом храме ни-
когда не переставало
звучать имя Бога. Си-
кельская кирха впер-
вые в документах упо-
мянута в 1567 году. 22
сентября в Сикеле
прошло юбилейное
благодарственное бо-
гослужение.

Для епископа Дау-
гавпилсского люте-
ранского округа Эй-
нара Алпе это было
первое богослужение
в каком-либо из при-
ходов округа с момен-
та его вступления в
должность. В своей
речи он подчеркнул,
что человек всегда
может расти в своей
вере и приближаться
к Богу, он призывал не
давать поспешных
обещаний, а прини-
мать такие решения,
которые позволят хра-
му существовать и в
дальнейшем.

Пастор даугавпилс-
ских лютеранских приходов Ай-
вар Гусев заострил внимание на
приведенной епископом притче
из Нового Завета о двух сыновь-
ях, которых отец послал работать
в виноградники, и сказал, что
прихожане идут в свой храм на
горе и работают в виноградниках
Бога. За 440 лет здесь служили
27 священников. Те, кто уже
умерли, видят, что их труд не был
напрасным, потому что приход
работает, и вера наследуется из
поколения в поколение. Отец ны-
нешней начальницы прихода
Ливии Попкович Жанис Дзерве
был священником в этом храме,
а сейчас здесь активно работа-
ют ее дочь и внучка.

Кирха и священник благодар-
ны за помощь и отзывчивость
Вецсалиенскому и Салиенскому
самоуправлениям. Председа-
тель Салиенского волостного
совета Ришард Ермаленок на-

звал Сикельский храм центром
духовной культуры, где люди по-
лучают силу от Бога.

С юбилеем Сикельскую кирху
поздравили и другие даугавпилс-
ские приходы. Пробст католичес-
ких приходов Януш Булаш пошу-
тил, что из Яунборнского косте-
ла, который находится в 2-х ки-
лометрах, видно, что у Сикель-
ского прихода все хорошо. Сер-
дечно поздравила приход с
праздником семья Берзиней.
Анна Берзиня, вдова бывшего
священника кирхи Яниса Бер-
зиньша, вспомнила, что в Си-
кельском приходе всегда было
много молодых людей, даже во
времена, когда люди боялись хо-
дить в храм. Сейчас эта моло-
дежь уже в годах, а в храм при-
ходит другое поколение. Моло-
дые люди взбираются на гору,
чтобы молиться и служить в Си-
кельском приходе.  �

Епископ Даугавпилсского лютеранского
округа Эйнар Алпе читает проповедь.
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СЕЛЬСКАЯ ГЛУБИНКА

Поселок Тартак: старики
умирают, молодежь уезжает

(Окончание.
Начало на 5-й стр.)

Валентина Ковалева и ее ныне
покойный муж Константин объя-
вились в Тартаке в 1957 году. Как
и семью Николаенко, их посели-
ли в церковный дом. Свекор Ва-
лентины прислуживал в храме:
“За проживание мы платили цер-
кви 25 рублей в месяц и давали
батюшке молоко”. Позже сельсо-
вет предложил выкупить жилье. С
тех пор здесь живут. В 1962 году
В. Ковалева пошла работать в
больницу, сначала разнорабочей,
затем поваром и санитаркой: “Мы
называли больницу богадельней.
Пациентами были почти одни ста-
рики – лежачие и постоянно бо-
леющие. Случалось, помирали
тут же.  Санинспекция приезжа-
ла каждую неделю. Было так чис-
то, что пылинки не найти”. В Тар-
такской больничке работала сто-
матология, гинекология и даже
делали несложные операции.

У Валентины Адамовны – чет-
веро взрослых детей. Самого
старшего Юрия она родила дома.
Роды принимала бабушка Вален-
тины. Все обошлось благополуч-
но, даже в больницу не пришлось
ехать. Но, к сожалению, судьба
впоследствии сильно ударила
именно по Юрию, который в дет-
стве, катаясь на лыжах, повредил
себе позвоночник. Сейчас нахо-
дится в лежачем положении и
нуждается в постоянном уходе.
Мать досматривает сына: “Это
очень тяжело. Почему ему не
дают первую группу пожизненно?
Ведь он почти недвижимый. Надо
накормить и помыть. Кроме того,
есть огороды и скотина”.

В деревне с кинозалом
Однако не все в Тартаке так

безнадежно. Есть тут молодые
семьи, которые, не обременяя
себя сельским хозяйством, по-
современному приспосабливают-
ся к деревенской жизни. Семья
Шершневых скот не держит, толь-
ко огороды. Вадим работает в
Червонке на пилораме, неплохо
получает. Его родная сестра На-
стя, над которой брат оформил
опекунство, учится в Юрмальской
профтехшколе. Регулярно приез-
жает в Тартак к брату. Девушке
здесь очень нравится, но, по ее
словам, молодежь нынче совсем
не стремится на село: “Перспек-

тивы нет, с работой тоже пробле-
мы. Но меня сюда тянет  приро-
да, уединение и знакомые люди”.

Вадим старается от жизни не
отставать: в дом проведена вода,
куплена стиральная машина-авто-
мат, собирается оборудовать ка-
нализацию. Есть домашний кино-
театр. В углах комнат – две ико-
ны: одну подарила бабушка Насти,
а другую отец Вадима, ныне по-
койный, – на свадьбу сына.

Тартак – не просто так
В ветшающем на глазах здании

бывшей больницы постоянно кто-
то живет. За глаза это место име-
нуют "дом дураков". А зря. Мно-
гие сельчане именно отсюда по-
лучили путевку в жизнь – обзаве-
лись своим кровом, стали ферме-
рами и зажиточными хозяевами.
Иные скромно живут до сих пор.

Год тому назад дом начали об-
живать еще две семьи. Михаилу

Сильченку и его гражданской суп-
руге Клавдии Белодедовой город
стал не по карману, поэтому  они,
купив квартиру в этом доме, на-
чали обживаться. Постоянных
средств нет. На хлеб зарабатыва-
ют у хозяина, в свободное время
промышляют грибами и ягодами.
“Лучшего нам не надо. В отличие
от города, с голоду тут не по-
мрешь”, – говорят новоселы, ко-
торые поведали, что как-то летом
из-под Риги в Тартак приезжала
одна женщина с дочерью. Она
рассказала, что до войны в этом
доме находилось здание волос-
ти, здесь же сидел десятник, а во
время Великой Отечественной
немцы, якобы, содержали в под-
вале и рядом с домом заключен-
ных. Один механизатор, распахи-
вая землю, вырыл из земли ко-
лючую проволоку, подтверждаю-
щую рассказ приезжей. Такой вот
Тартак... �

Начальницу Сикельского прихода Ливию Попкович
и священника Айвара Гусева приветствует
пробст католических приходов Януш Булаш.

Валентина Ковалева: “Утром все хотят есть”.
Анатолий и Ольга Николаенко:
“Будущего у Тартака нет”.

Здесь когда-то была больница.

Михаил и Клавдия: “Лучшего нам не надо”.
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В ГОСТЕВОМ ДОМЕ «КУРЦУМС»

Новобрачных встречают с кроликом в корзине

Эгита-Терезе Йонане
В Медумской волости на берегу живописного озера

находится гостевой дом «Kurcums» с очень интересной
историей. Сюда приезжают отдыхать многие даугав-
пилчане и более дальние гости. Менеджер гостевого
дома Галина Румянцева рассказала, что семья хозяй-
ки Инны это здание приобрела для себя, но понемногу
дом превратился в место для туризма и отдыха.

Здесь прокладывали
границы

Инне и Валерию Мелько-
вым удалось найти уни-
кальные исторические до-
кументы – протокол собра-
ния от 15 сентября 1445
года, в котором представи-
тели Ливонского ордена
обсуждали проведение
границ и возврат пленни-
ков. В другом документе
сказано, что в 1535 году в
поместье «Kurcums»
польский король Сигиз-
мунд I встречался с магис-
тром Ливонского ордена
Вальтером фон Плеттен-
бергом, и оба определили
границы между Литвой и
Ливонией. Позже
«Kurcums» был отдан в руки
немецкого барона фон
Боннингхаузена, а в 1684
году Магдалена фон Бон-
нингхаузен вышла замуж
за барона Йозефа фон Зи-
берга, получив в наслед-
ство и «Kurcums». В XIX

веке «Kurcums» принадле-
жал барону Штомбергу.

Во времена свободной
Латвии в здании гостевого
дома располагался Кур-
цумский волостной совет,
позже там была школа. В
советское время здесь
сделали квартиры, но пос-
ле обретения Латвией не-
зависимости они понем-
ногу опустели. Какое-то
время здание стояло пус-
тым, до тех пор, пока Ме-
думский волостной совет
не продал его на аукцио-
не семье Мельковых.

Хозяева гордятся исто-
рией своего владения и
250-летним дубом. Древ-
ние перила и лестницы, как
говорит Галина, возможно,
еще помнят шаги великих
мужей Ливонского ордена
и Литовского княжества.

Звучат свадебные
вальсы

В ремонт здания и со-
здание гостевого дома се-

мья Мельковых вложила
средства, заработанные
своим бизнесом. Больше
всего «Kurcums» полюбили
новобрачные и жители
Риги. Для гостей профес-
сиональный повар готовит
особые блюда: очень сла-
вятся голубцы, фарширо-
ванные перцы, цепеллины.
Хозяева дарят новобрач-

ным украшенную лентой
корзину, в которой сидит…
кролик. Молодожены
обычно принимают такой
подарок с большим вос-
торгом. Инна и Валерий
Мельковы сделали даже
свою почтовую марку с

изображением «Kurcums».
Этот милый сувенир тоже
остается на память моло-
дым парам.

В свою очередь рижане
полюбили «Kurcums» из-
за ландшафта. Здесь ра-
стет статный старый дуб,
на фоне которого фото-
графировалось несчетное
количество отдыхающих.
Здесь можно покататься
на лодке, поймать какую-
нибудь рыбу или наблю-
дать закат солнца.

На верхнем этаже дома
находится несколько спа-
лен, шахматный и билли-
ардный залы. На первом
этаже – зал с камином,
кухней и барной стойкой,
где готовят вкусный кофе.

«Отдыхающие к нам
едут и зимой, и летом, и
говорят, что нас можно
легко найти, потому что в
интернете у нас своя стра-
ничка, а многие о нас уз-
нают от своих родственни-
ков или друзей», – счита-
ет Галина.

На очереди –
цветочный остров
и баня

«Здесь, на этом остро-
вке, в следующем году по-

сажу цветы, тогда этот бе-
рег будет гораздо роман-
тичнее. Там же будет баня
с верандой. Зимой прору-
бим прорубь для купания.
Немного подальше мы по-
строили мостик – людям
очень нравится по нему гу-
лять, потому что на той
стороне озера живут лебе-
ди. Думаем сделать пес-
чаную волейбольную пло-
щадку», – рассказывает
Галина о планах на буду-
щее.

Во дворе дома, около
детской площадки – вез-
де растут цветы. В свое
время много цветов было
и на рабочем месте Гали-
ны на локомотиворемонт-
ном заводе, где она про-
работала более 30 лет.

Хозяйка полагает, что
Медумская волость стала
намного ухоженнее, и в
этом большая заслуга
председателя волости Ни-
колая Полтавца. Когда в
конце недели в гостевом
доме «Kurcums» отдыхает
семья Мельковых, а Гали-
на готовит свои вкусные
цепеллины, то они снова и
снова приходят к выводу,
что нет места красивее и
милее, чем «Kurcums».  �

Живописное озеро Курцумс привлекает отдыхающих.

Галина Румянцева с постояльцем гостевого дома
котом Маркизом.

Хозяева гордятся 250-летним дубом.

Визитная карточка
гостевого дома «Kurcums».

Сохранившиеся старинные перила.
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Лекарства
с дерева и грядки

Антибактериальные вещества, содержащиеся
во фруктах, овощах, зелени нередко способны ус-
пешно заменить дорогостоящие лекарства, но и
природные «препараты» имеют свои противопо-
казания.

Неотложка, которая
всегда с собой

ПОД ЧУЖИМ ИМЕНЕМ

А нет ли у вас фобии?

Чеснок
Для профилактики гнило-

стных и бродильных процес-
сов в кишечнике добавлять
в салаты, рыбные и мясные
блюда по одному мелко на-
резанному зубчику.

Противопоказания: не
применять при язвенной
болезни, гастритах и вос-
палительных заболевани-
ях почек.

Лук
При колитах с запорами,

геморрое принимать по со-
гласованию с врачом све-
жеприготовленный луковый
сок по 1-й чайной ложке 3-
4 раза в день перед едой.

Противопоказания:
свежий лук и луковый суп
не рекомендуется при яз-
венной болезни, нефри-
тах и панкреатитах.

Яблоки
Для санации желудоч-

но-кишечного тракта
(ЖКТ) съедать ежедневно
по одному яблоку, пить
компот из сушеных яблок.
При заболеваниях ЖКТ
запекать яблоки без се-
менных коробочек.

Противопоказания:
кислые яблоки могут ос-
ложнить течение язвенной
болезни, гастритов и вос-
палительных процессов в
поджелудочной железе.

Свекла
Коктейль из свежеприго-

товленного свекольного,
яблочного и морковного
соков оздоравливает желу-
док и стимулирует работу
пищеварительных желез.

Противопоказания:
блюда из свеклы следует
вводить в рацион осторож-
но при сахарном диабете.

Редька
Тертая сырая редька со

сметаной или подсолнеч-
ным маслом способствует
санации ЖКТ, а редечный
сок – заживлению ран и язв.

Противопоказания: не
применять при заболева-
ниях желудка, тонкого ки-
шечника, поджелудочной
железы, почек и сердеч-
но-сосудистой системы.

Капуста
Свежеприготовленный

сок из капусты способ-
ствует излечению язвен-
ной болезни желудка, за-
болеваний печени и тол-
стого кишечника. Боль-
ным сахарным диабетом
рекомендуется сок кваше-
ной капусты, богатый мо-
лочной кислотой.

Противопоказания:
дозировка сока определя-
ется по согласованию с
врачом.

Брусника
Антибактериальным

действием обладают ки-
сели, морсы, желе и варе-
нья из брусники, а также
чай из листьев этого рас-
тения.

Противопоказания:
содержащаяся в бруснике
бензойная кислота не ре-
комендуется при заболе-
ваниях почек (нефритах).

Клюква
При диарее пить отвар

смеси листьев и ягод: 2 ст.
ложки заварить 2-мя ста-
канами горячей воды, ки-
пятить 10 минут на слабом
огне, пить по половине
стакана 4 раза в день. На
гнойные раны наклады-
вать примочки из свежего
клюквенного сока.

Противопоказания:
бензойная кислота в
клюкве негативно влияет
на почки.

Морковь
Тертую морковь прикла-

дывают к воспаленным
участкам кожи, ожогам,
гнойным ранам.

Противопоказаний не
имеет.

Ятрофобия – страх пе-
ред медицинскими обсле-
дованиями.

Гастрономическая си-
нофобия – боязнь китай-
ской кухни.

Ксенофобия – страх
перед чужими.

Аллодоксофобия – бо-
язнь высказать мнение.

Баллистофобия – бо-
язнь пуль.

Некрофобия – боязнь
мертвецов.

Десидофобия – страх
перед принятием реше-
ний.

Погонофобия – отвра-
щение к усам.

Пениафобия – страх
бедности.

Эософобия – боязнь
рассвета.

Монофобия – страх
одиночества.

Плутофобия – боязнь
богатства.

Катопрофобия – бо-
язнь зеркал.

Хорофобия – боязнь
латиноамериканских
танцев.

Гомофобия – отвраще-
ние к гомосексуалистам.

Кенофобия – страх пу-
стоты.

Вербофобия – боязнь
слов.

Генофобия – страх пе-
ред размножением.

Деипнофобия – боязнь
застольной беседы.

Хотите быть грамотным покупателем, точно
зная, что вы покупаете и едите? Как разоб-
раться в массе терминов на упаковках? Враги
похудения – сахар, жир и соль скрываются за
самыми разными названиями. Держите под
рукой предлагаемый список и тогда вы без
труда отличите продукты, в которых они
спрятались под псевдонимами.

лод, Солодовый экстракт,
Мёд.

СОЛЬ СКРЫВАЕТСЯ
ЗА СЛОВАМИ: Натрий,
NA, Глутамат мононатрия,
Бикарбонат натрия, Лактат
натрия, Метабисульфит
натрия, Нитрат натрия,
Цитрат натрия, Разрыхли-
тель для теста, Пищевая
сода, Каменная соль, Рас-
тительная соль, Мясной эк-
стракт, Дрожжевая заквас-
ка, Бульонные кубики.

ЖИР СКРЫВАЕТСЯ ЗА
СЛОВАМИ: Растительное
масло/жир, Животный жир/
масло, Кулинарный жир,

САХАР СКРЫВАЕТСЯ
ЗА СЛОВАМИ: Сахароза,
Мальтоза, Лактоза, Декст-
роза, Фруктоза, Глюкоза,
Маннитол, Сорьитол, Кси-
литол, Сироп глюкозы,
Корн-сироп, Дисахариды,
Моносахариды, Полисаха-
риды, Инвертный сахар,
Сахар-сырец, Меласса, Со-

Лярд, Сало, Кокосовое
масло, Пальмовое масло,
Сливочное масло, Сухой
остаток молока, Моногли-
цериды, Диглицериды, “Со
сливками”, “обжаренный”.

Никто из нас не застра-
хован в этой жизни от
чрезвычайных ситуаций.
Порой невозможность
оказать ближнему своев-
ременную помощь может
оказаться роковой. Ска-
жем, нет под рукой вали-
дола или нитроглицерина,
а бригада “скорой помо-
щи” застряла в дорожной
пробке. Как быть?

Как избавиться
от боли в области
сердца

Если вдруг она появи-
лась, не нужно медлить.
Это может быть очень опас-
но. Начинайте оказывать
первую помощь еще до
приезда “скорой”.

Найдите на левой ладони
точку у основания большо-
го пальца и, воспользовав-
шись шариковой ручкой
или неостро отточенным
карандашом, чтобы не по-
вредить кожу, резко нада-
вите на нее несколько раз
до появления боли, которая
может пронзить всю руку по
направлению к плечу. Про-
длить эффект можно, на-
клеив на эту точку перцо-
вый пластырь на несколько
часов или даже на ночь.

Если под рукой нет валидо-
ла, можно положить под язык
пуговицу, камушек или кон-
фету. Раздражение подъя-
зычной области рефлекторно
снимет сердечную боль.

Как унять
учащенное
сердцебиение

В медицине это называет-
ся пароксизмальной тахи-
кардией. Сердце вдруг на-
чинает учащенно биться. Ка-
жется, что вот-вот выпрыгнет
из груди. Успокоить сердеч-
ный ритм поможет одна или
несколько манипуляций.

Осторожно надавите паль-
цами на глазное яблоко до
появления легкой боли.

Нажмите на точку в сере-
дине ключицы (желательно
левой) до легкой боли.

Резко ударьте кулаком в
солнечное сплетение.

Воздействуйте на точку
у основания большого
пальца, как и при сердеч-
ной боли.

Как поступать
при приступе
бронхиальной
астмы

Если под рукой нет ин-
галятора, заменить его по-
могут следующие манипу-
ляции.

Нажимайте пальцами
одной руки на одну или
несколько ногтевых плас-
тин другой до появления
сильной боли.

Резко, до боли, нажми-
те ногтем или острием руч-
ки на точку у основания
носа (посередине, между
ноздрями).

В результате резкого
выброса адреналина на-
ступает бронхорасширяю-
щий эффект.

Как остановить
приступ эпилепсии

Чем быстрее начать ока-
зывать помощь, тем менее
тяжелыми будут послед-
ствия приступа.

Уложите человека ли-
цом вниз, следя за тем,
чтобы он при судорогах не
ударялся головой о твер-
дую поверхность, и резко,
но осторожно, чтобы не на-

нести травму, наступите
каблуком на мизинец его
руки (лучше левой). При-
ступ должен прекратиться.

Как резко
понизить или
повысить
артериальное
давление

Сегодня это проблема
для многих. Что же делать,
если под рукой нет тех пре-
паратов, которые обычно
помогают держать давле-
ние в норме? Используйте
следующие советы.

Перетяните резинкой или
лентой (своеобразный жгут)
верхнюю фалангу большого
пальца руки на пять минут.
После этого снимите жгут.
Для понижения давления
следует делать массажные
движения (как бы выжимая
мышцы) по внутренней по-
верхности большого пальца
по направлению к ладони до
появления бледности на
массируемой поверхности.
Чтобы повысить давление,
массажные движения произ-
водятся в обратном направ-
лении до покраснения. Если
при гипотонии человек начи-
нает терять сознание, приве-
сти его в чувство поможет
сильное растирание ушей.
Массаж множества точек,
находящихся на ушной ра-
ковине, повысит жизненный
тонус организма.

Существуют и другие спо-
собы быстрого понижения
артериального давления.

Сделайте небольшой над-
рез или уколите иглой (до
появления капельки крови)
точку на кончике первой
фаланги большого пальца.

Уколите иглой (до появ-
ления крови) или сильно
прищемите пальцами вер-
шину ушной раковины. Эту
точку можно найти, согнув
ухо вертикально пополам.

Осторожно массируйте в
течение нескольких минут
первый шейный позвонок.
Он находится прямо под
основанием черепа.

Опустите ноги до колен
в горячую воду. Продол-
жайте эту процедуру, пока
не почувствуете, что давле-
ние снизилось.

Если под рукой есть ме-
дицинские банки, можно
поставить пару над верх-
ней частью лопаток (по обе
стороны от позвоночника)
и по одной на середину ик-
роножных мышц. Итак, са-
мая первая, чрезвычайная,
помощь оказана. Но не
ставьте на этом точку.
Пусть вам и кажется, что
все снова в норме, но ведь
просто так в нашем орга-
низме ничего не происхо-
дит. Даже если в вашей
жизни это первый звонок,
обязательно обратитесь к
врачу.  �



92 октября 2007 года   №26 СКАНВОРДЫ  СКАНВОРДЫ  СКАНВОРДЫ  СКАНВОРДЫ  СКАНВОРДЫ  �  КРОССВОРДЫ КРОССВОРДЫ КРОССВОРДЫ КРОССВОРДЫ КРОССВОРДЫ ГОЛОВОЛОМКИ  ГОЛОВОЛОМКИ  ГОЛОВОЛОМКИ  ГОЛОВОЛОМКИ  ГОЛОВОЛОМКИ  �  АНЕКДОТЫ АНЕКДОТЫ АНЕКДОТЫ АНЕКДОТЫ АНЕКДОТЫ

9



10 2 октября 2007 года   №26СКАНВОРДЫ  СКАНВОРДЫ  СКАНВОРДЫ  СКАНВОРДЫ  СКАНВОРДЫ  �  КРОССВОРДЫ КРОССВОРДЫ КРОССВОРДЫ КРОССВОРДЫ КРОССВОРДЫГОЛОВОЛОМКИ  ГОЛОВОЛОМКИ  ГОЛОВОЛОМКИ  ГОЛОВОЛОМКИ  ГОЛОВОЛОМКИ  �  АНЕКДОТЫ АНЕКДОТЫ АНЕКДОТЫ АНЕКДОТЫ АНЕКДОТЫ

ЛЕГКАЯ СРЕДНЕЙ СЛОЖНОСТИ ТРУДНАЯ

СУДОКУ ДЛЯ ВСЕХ



112 октября 2007 года   №26 СКАНВОРДЫ  СКАНВОРДЫ  СКАНВОРДЫ  СКАНВОРДЫ  СКАНВОРДЫ  �  КРОССВОРДЫ КРОССВОРДЫ КРОССВОРДЫ КРОССВОРДЫ КРОССВОРДЫ ГОЛОВОЛОМКИ  ГОЛОВОЛОМКИ  ГОЛОВОЛОМКИ  ГОЛОВОЛОМКИ  ГОЛОВОЛОМКИ  �  АНЕКДОТЫ АНЕКДОТЫ АНЕКДОТЫ АНЕКДОТЫ АНЕКДОТЫ

11

Приглашает один новый рус�
ский другого себе в гости. Тот хо�
дит, рассматривает и говорит:

– Ну, большая комната обстав�
лена по последней моде, хорошо.
Маленькая, прихожая, кухня по
обустройству не уступают, но все
как�то мелко, как будто денег жа�
леешь.

На что второй отвечает:
– Да ты подожди судить, мы еще

из лифта не вышли.
� � �

Учительница велела ученикам
принести в школу медицинские ин�
струменты, кто что может: ножни�
цы, пинцет, шприц.

Вовочка принес дыхательный
аппарат. Учительница спрашивает:

– Вовочка, где ты его взял?
– У дедушки, – отвечает Вовоч�

ка.
– А что он тебе сказал?
– Ап�ап�ап...

� � �

Въезжает как�то царевич Ели�
сей в гору на коне. И видит – ца�
ревна его в гробу лежит... И зак�
ричал тогда Елисей нечеловечес�
ким голосом:

– Вау, хрусталь!!!
� � �

Нефтяник – нефтянику:
– Слышь! А знаешь, как францу�

зы лоханулись?!
– Не�а! Как?
– В центре Парижа поставили

буровую, а нефти�то до сих пор
нет!!!

� � �

ПСИХОЛОГИ СОВЕТУЮТ.
Если вас кто�то навязчиво раз�

дражает, медленно досчитайте до
десяти, успокойтесь и со всей
дури дайте раздражителю в бубен.

Это вас обязательно успокоит.
� � �

Проверяющий устраивает раз�
нос медицинскому персоналу пси�
хиатрической больницы.

– Наполеон из 7�й палаты со�
брал войско. Под знаменами Куту�
зова, из 11�й палаты, уже целое
ополчение. А вы знаете, что долж�
но произойти дальше?  И почему
не принимаете меры?

– Что должно произойти – зна�
ем. Скучно здесь, вот и меры не
принимаем.

� � �

Я точно знаю, что такое
одиночество: это когда 24
февраля видишь мужика,
покупающего себе пену для
бритья.

� � �

Звонок по телефону до�
верия:

– Алло, помогите! Мой
друг накурился, залез в сти�
ральную машину  и УЕХАЛ!!!

� � �

– Ну, чего ты такой смурной?
– Жена ушла к соседу.
– Да не переживай. Погуляет,

одумается и вернется.
– Вот этого я и боюсь!

� � �

Ведущие специалисты Акаде�
мии наук Иван Михалыч и Наум
Петрович обнародовали результа�
ты своего эксперимента. На про�
тяжении всей весны они поливали
березу водкой. Что и требовалось
доказать: почки отвалились!

� � �

Звонок по обьявлению:
– Алло, здравствуйте, это “Ре�

монт ноутбуков”?
– Да, здравствуйте.
– Не могли бы вы сказать свое

отчество?
– Простите, не понял...
– Что ж непонятного? Я поду�

мал, что с таким необычным име�
нем и фамилией как у вас, отчество
тоже должно быть соответствую�
щим.. Решил вот узнать!

� � �

Молодой человек приводит де�
вушку в ресторан, посмотрел на
цены и обращается к подруге:

– Ну, моя любимая толстушка,
выбирай!

� � �

А однажды мужу на охоте мед�
ведь изодрал спину .... и испачкал
помадой рубашку.

� � �

После проигрыша тренер гово�
рит игрокам:

– Я просил вас играть, как вы
никогда не играли, а не так, будто
вы вообще никогда не играли.

� � �

После свадьбы:
– Знаешь, дорогой, я не могу

сразу отказаться от своих девичь�
их привычек.

– И не надо! Продолжай брать
деньги у своего папаши.

� � �

Приемная комиссия в театраль�
ном институте... Абитуриентке го�
ворят:

– Девушка, а изобразите�ка нам
что�нибудь эротическое, но с об�
ломом в конце.

Абитуриентка, не долго думая:
– А!.. Ааа!! Ааааа!!! Ааа�а�аа�

пчхи!!!!!
� � �

– Ты кто?
– Ниндзя.
– А че такой медленный?
– Черепашка.

Дон Кихоту никогда еще
не попадалась такая
увертливая мельница.
А Карлосон был в восторге
от игры в салки.

АНЕКДОТЫАНЕКДОТЫ
Брачные контракты были
бы значительно популяр0
нее, если бы кроме вопро0
сов имущества в них
рассматривались еще и
вопросы поведения тещи.

� � �

– Мужики! Я только что себе в
местном супермаркете такие бо�
тиночки купил! Представляете, оба
левые, и один другого больше!

– И чему ты так радуешься?
– Так ведь подошли! Оба!

� � �

Возле Чернобыля вырастили са�
мый большой в мире огурец и по�
везли его на международную выс�
тавку в Париже. Но не довезли.
Потому что по дороге огурец всех
съел и сбежал.

� � �

За день до свадьбы устроили
мальчишник, и так оттянулись, что
свадьбу пришлось отложить на ме�
сяц – пока нас всех не выпустили...

– Будь человеком,
не порть людям

праздник!!!

ПИНГВИН. У классиков читаем: «Глупый, робкий. Жирный»

(вкусный, небось). Купается в ледяной воде. Значит, морж.

Прячет в утёсах тело. Значит, убийца. Вот как мы его вычислили!

Пингвин – это моржDубийца!

СТРАУС. В городах жить не способен. При игре в прятки

разбивает голову об асфальт.

ГОЛУБЬ. Считается эмблемой мира. Символ глупости, жадноD

сти и помойки. Ну, каков символ, таков и мир. А что вы хотите?

ЧИЖИК. Который пыжик. Который пьёт водку на Фонтанке.

Читаем в энциклопедии: «ПЫЖИК – теленок северного оленя

в возрасте до 1Dго месяца. Мех также называется пыжик».

Делаем вывод: чижик – это птичкаDалкоголик, покрытая мехом

северного оленя. Ужас. Мутант какойDто.

АИСТ. Таскает детей. Таскает не в смысле ворует, а в смысле

наоборот. Больше всего аистов водится в Китае.

ЦАПЛЯ. Строит гнёзда из пакли. Из клюва текут сопли.

Издаёт вопль: «ОпDля!». Любимое блюдо – квакля.

СИНИЧКА. Любит сало. По логике вещей должна также

пить горилку, закусывать цибулей и танцевать гопак. Ни разу не

видели. Это не означает, что она всего этого втихаря не делает.

СНЕГИРЬ. Красномордый. ЭDэDэ, красногрудый. Красная

грудь. Грудь. Да. Грудь белая. Выпуклая. Большая. Четвёртый

номер. Кружевной бюстгальтер. Томно вздымается и пленительно

колышется. Соблазнительно выглядывает из декольте, наполняя

мужскую ладонь нежным … А? Что? Какой снегирь? Ах, снегирь…

Простите, отвлёкся.

ОРЁЛ. Птица гордая. С какой стати? Нос красивый, да?

Живёт на недоступных для еды вершинах, что жрёт – непонятно.

СОВА. Говорят, умная. Это у неё голова большая, поэтому так

говорят. Про лошадь тоже самое говорят. Слышали когдаDнибудь,

чтобы лошадь получила Нобелевку? А сова? Тоже не слышали?

ТоDто. Тупая она.

О ПТИЧКАХ...

История одного объявления
М А Р ТМ А Р ТМ А Р ТМ А Р ТМ А Р Т
Продаю трех 1�месячных щенков кавказской овчарки. Ушки ку�

пированы. Такие лапочки! 500 $ за штуку. Тел. *****

АПРЕЛЬАПРЕЛЬАПРЕЛЬАПРЕЛЬАПРЕЛЬ
Продаю трех двухмесячных щенков кавказской овчарки. При�

витые. Умненькие и ласковые. Едят мало. 450 $ за штуку. Тел. *****

М А ЙМ А ЙМ А ЙМ А ЙМ А Й
Продаю трех трехмесячных щенков кавказской овчарки. Сроч�

но! Отличные сторожа! 300$ за штуку. Покупаю говяжьи кости в

неограниченном количестве! Тел. *****

ИЮНЬИЮНЬИЮНЬИЮНЬИЮНЬ
Люди! Срочно! Бесплатно! Отдам в хорошие руки трех четы�

рехмесячных кавказских овчарок! Дешево продаю собачью

шерсть! Тел. *****

И Ю Л ЬИ Ю Л ЬИ Ю Л ЬИ Ю Л ЬИ Ю Л Ь
Отдам для опытов или в корейский ресторан трех сук кавказ�

ской породы. В придачу 26 кг собачьей шерсти бесплатно!!! Ищу

бригаду строителей для ремонта квартиры (замена пола, ремонт

стен, замена двери). Тел. *****

АВГУСТАВГУСТАВГУСТАВГУСТАВГУСТ
Продам 3 чучела собак породы кавказская овчарка. Куплю ко�

рень валерианы, корень красавки и другие успокоительные тра�

вы. Тел. *****

– Кролик, ты
сало любишь?

Нельзя доверять видео0
съемку детского утренни0
ка папам, если, конечно,
вас больше интересуют
детские лица, а не задни0
цы воспитательниц.
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Картофельная кулинария

СОУС СМЕТАННЫЙСОУС СМЕТАННЫЙСОУС СМЕТАННЫЙСОУС СМЕТАННЫЙСОУС СМЕТАННЫЙ
С ЛУКОМС ЛУКОМС ЛУКОМС ЛУКОМС ЛУКОМ

400 г сметаны, по 2-3 ст. ложки мас-
ла и пшеничной муки, 700 г мясного
бульона, 200-250 г репчатого лука, 1
ст. ложка соуса "Южный" (или вусте-
ра), специи по вкусу, соль.

Репчатый лук тонко нашинковать,
пассеровать до готовности, соединить
с готовым сметанным соусом, доба-
вить соус ‘Южный’ (или вустер) и дове-
сти до кипения.

ПППППРЕДВАРИТЕЛЬНАЯРЕДВАРИТЕЛЬНАЯРЕДВАРИТЕЛЬНАЯРЕДВАРИТЕЛЬНАЯРЕДВАРИТЕЛЬНАЯ
КУЛИНАРНАЯКУЛИНАРНАЯКУЛИНАРНАЯКУЛИНАРНАЯКУЛИНАРНАЯ
ОБРОБРОБРОБРОБРАБОТКААБОТКААБОТКААБОТКААБОТКА
СЫРЫХ КРЕВЕТОКСЫРЫХ КРЕВЕТОКСЫРЫХ КРЕВЕТОКСЫРЫХ КРЕВЕТОКСЫРЫХ КРЕВЕТОК

Замороженные креветки оттаять на
воздухе или в холодной воде, про-
мыть и отварить, для чего в подсолен-
ную кипящую воду (на 1 л воды бе-
рут 10-20 г соли) опустить креветки и
варить с момента закипания воды 4-
5 мин., затем охладить, отделить
плавник (шейку) и снять панцирь.

Мякоть нарезать поперек волокон на
1-2 части или разделить на волокна.

12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123

САЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙСАЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙСАЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙСАЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙСАЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙ
С ДОКТОРСКОЙС ДОКТОРСКОЙС ДОКТОРСКОЙС ДОКТОРСКОЙС ДОКТОРСКОЙ
КОЛБАСОЙКОЛБАСОЙКОЛБАСОЙКОЛБАСОЙКОЛБАСОЙ

400-500 г картофеля, 200-250 г
докторской колбасы, 2 яйца, 100 г
соленых огурцов, 50 г зеленого са-
лата,  75-100 г консервированного
зеленого горошка, 50 г моркови,
200 г майонеза, 25-30 г зелени пет-
рушки или укропа, соль, молотый
перец.

Картофель, вареную морковь, со-
леные огурцы и колбасу нарезать
тонкими ломтиками, листики зеле-
ного салата – соломкой. Все продук-
ты смешать, добавить зеленый горо-
шек, заправить майонезом, столо-
вой горчицей, солью, молотым пер-
цем и осторожно перемешать.

Украсить листиками зеленого са-
лата, ломтиками колбасы, яйцом,
майонезом и посыпать мелко наре-
занной зеленью.
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САЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙСАЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙСАЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙСАЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙСАЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙ
С СЕЛЬДЬЮС СЕЛЬДЬЮС СЕЛЬДЬЮС СЕЛЬДЬЮС СЕЛЬДЬЮ

500-600 г картофеля, 200 г филе
сельди, по 100 г огурцов и зеленого или
репчатого лука, 2 яйца, 50 г свежих
помидоров, 150-200 г сметаны или
майонеза, по 25-30 г зеленого салата
и зелени петрушки или укропа.

Вареный очищенный картофель,
свежие или соленые огурцы, свежие,
очищенные от кожицы и сердцевины
антоновские яблоки нарезать равны-
ми ломтиками. Филе сельди нарезать
ровными кусочками. Зеленый или реп-
чатый лук тонко нашинковать. Все про-
дукты смешать, заправить сметаной
или майонезом, добавить соль и хо-
рошо перемешать.

Готовый салат украсить листиками
зеленого салата, филе сельди, наре-
занными помидорами, дольками яиц,
яблоками и посыпать мелко нарезан-
ной зеленью.
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САЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙСАЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙСАЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙСАЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙСАЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙ
С ПЕЧЕНЬЮ ТРЕСКИС ПЕЧЕНЬЮ ТРЕСКИС ПЕЧЕНЬЮ ТРЕСКИС ПЕЧЕНЬЮ ТРЕСКИС ПЕЧЕНЬЮ ТРЕСКИ

600-700 г картофеля, 100 г соленых
огурцов, 3 яйца, 100 г репчатого лука,
50 г зеленого лука, 150-200 г печени
трески, 50-100 г консервированного
зеленого горошка, 150 г майонеза,
25-30 г зеленого салата, соль, моло-
тый перец.

Свежесваренный картофель охла-
дить, очистить и нарезать тонкими
ломтиками, так же нарезать соленые
огурцы. Репчатый и зеленый лук на-
шинковать, вареные яйца мелко пору-
бить. Все смешать, добавить мелко
нарезанную печень трески, зеленый
горошек, майонез, соль, молотый пе-
рец и все хорошо вымешать.

Украсить листиками зеленого сала-
та, яйцом, огурцами и посыпать нашин-
кованным зеленым луком.
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САЛАТ ИЗ КАРТОФЕЛЯСАЛАТ ИЗ КАРТОФЕЛЯСАЛАТ ИЗ КАРТОФЕЛЯСАЛАТ ИЗ КАРТОФЕЛЯСАЛАТ ИЗ КАРТОФЕЛЯ
И МАРИНОВАННОГОИ МАРИНОВАННОГОИ МАРИНОВАННОГОИ МАРИНОВАННОГОИ МАРИНОВАННОГО
СЛАДКОГОСЛАДКОГОСЛАДКОГОСЛАДКОГОСЛАДКОГО
СТРУЧКОВОГО ПЕРЦАСТРУЧКОВОГО ПЕРЦАСТРУЧКОВОГО ПЕРЦАСТРУЧКОВОГО ПЕРЦАСТРУЧКОВОГО ПЕРЦА

600-700 г картофеля, 200-300 г ма-
ринованного сладкого перца,  по 100
г зеленого салата и зеленого лука,
2-3 яйца, 150-200 г горчичной заправ-
ки,  соль, молотый перец, 25-30 г зе-
лени петрушки или укропа.

Сваренный очищенный охлажденный
картофель нарезать тонкими ломтиками
или мелкими кубиками. Маринованный
сладкий стручковый перец и листики зе-
леного салата нарезать соломкой. Зеле-
ный лук нашинковать. Все смешать, зап-
равить горчичной заправкой и вымешать.

Положить горкой в салатник, укра-
сить нарезанным красным перцем,
дольками вареного яйца, листиками
зеленого салата и посыпать нашинко-
ванным зеленым луком.
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СОУС ГРИБНОЙСОУС ГРИБНОЙСОУС ГРИБНОЙСОУС ГРИБНОЙСОУС ГРИБНОЙ
20-30 г сушеных грибов, 200-250 г

репчатого лука, 2 ст. ложки пшенич-
ной муки, 2-3 ст. ложки масла, спе-
ции, соль.

Репчатый лук тонко нашинковать или
порубить, пассеровать. Вареные гри-
бы промыть, пропустить через мясо-
рубку, соединить с луком и пассеро-
вать вместе 3-5 мин.

Пшеничную муку пассеровать с жи-
ром до коричневого цвета, соединить
с грибным бульоном, соус довести до
кипения, проварить 40-50 мин. на сла-
бом огне, процедить, добавить подго-
товленные грибы с луком, довести до
кипения, проварить в течение 10-15
мин. и заправить жиром.
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СОУС ЛУКОВЫЙСОУС ЛУКОВЫЙСОУС ЛУКОВЫЙСОУС ЛУКОВЫЙСОУС ЛУКОВЫЙ
200-250 г репчатого лука, 2 ст. лож-

ки сливочного масла, 100 г 3%-ного
столового уксуса, 750-800 г красно-
го соуса, соль.

Репчатый лук мелко порубить, слег-
ка пассеровать, добавить 3%-ный сто-
ловый уксус, перец горошком, лавро-
вый лист и кипятить 5-10 мин.

Подготовленный лук соединить с
красным соусом и проварить соус на
слабом огне 15-20 мин.

Готовый соус заправить кусочками сли-
вочного масла и хорошо перемешать.

12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123

САЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙСАЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙСАЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙСАЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙСАЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙ
С КРЕВЕТКАМИС КРЕВЕТКАМИС КРЕВЕТКАМИС КРЕВЕТКАМИС КРЕВЕТКАМИ

400-500 г картофеля, 350-400 г кре-
веток, 100 г соленых огурцов, 100 г
консервированного зеленого горош-
ка, 50 г помидоров, 200 г майонеза,  1
ст. ложка соуса "Южный", по 25-30 г
зеленого салата и зелени, соль, мо-
лотый перец.

Вареный картофель и соленые огур-
цы, нарезанные тонкими ломтиками,
смешать с мясом креветок, консерви-
рованным зеленым горошком, майо-
незом, добавить соус "Южный", соль,
молотый перец и перемешать.

Украсить листиками зеленого сала-
та, мясом креветок, кружочками поми-
доров, майонезом и посыпать мелко
нарезанной зеленью.
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САЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙСАЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙСАЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙСАЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙСАЛАТ КАРТОФЕЛЬНЫЙ
С ВЕТЧИНОЙС ВЕТЧИНОЙС ВЕТЧИНОЙС ВЕТЧИНОЙС ВЕТЧИНОЙ

500-600 г картофеля, 200-250 г вет-
чины, 100 г консервированного зеле-
ного горошка, 100 г соленых огурцов,
2 яйца, 50 г моркови, 150-200 г майо-
неза, по 25-30 г зеленого салата, зе-
лени петрушки или укропа, соль, мо-
лотый перец.

Вареные очищенные и охлажденные
картофель, морковь, яйца, соленые
огурцы, ветчину нарезать кубиками,
смешать, добавить консервированный
зеленый горошек, майонез, соль, мо-
лотый перец и перемешать.

Украсить листиками зеленого сала-
та, ломтиками ветчины, огурцами, яй-
цами и посыпать зеленью.
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САЛАТ ЛЕТНИЙ ИЗСАЛАТ ЛЕТНИЙ ИЗСАЛАТ ЛЕТНИЙ ИЗСАЛАТ ЛЕТНИЙ ИЗСАЛАТ ЛЕТНИЙ ИЗ
МОЛОДОГО КАРТОФЕЛЯМОЛОДОГО КАРТОФЕЛЯМОЛОДОГО КАРТОФЕЛЯМОЛОДОГО КАРТОФЕЛЯМОЛОДОГО КАРТОФЕЛЯ

500-600 г молодого картофеля,
150-200 г свежих огурцов, 100-150 г
зеленого лука, 50-75 г зеленого са-
лата, 2-3 яйца, 2-3 свежих помидора,
150-200 г майонеза или сметаны, 25
г зелени петрушки или укропа, соль,
молотый перец.

Вареный очищенный охлажденный
картофель, свежие огурцы, яйца варе-
ные нарезать тонкими ломтиками.
Зеленый лук мелко нашинковать, ли-
стики зеленого салата нарезать со-
ломкой. Все продукты смешать, зап-
равить майонезом или сметаной, или
в равных соотношениях майонезом и
сметаной, посолить, добавить моло-
тый перец и хорошо вымешать.

Положить в салатник горкой, украсить
листиками салата, ломтиками свежих
огурцов и помидоров, дольками яиц и
посыпать мелко нарезанной зеленью.
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СОУС ТОСОУС ТОСОУС ТОСОУС ТОСОУС ТОМАТНЫЙМАТНЫЙМАТНЫЙМАТНЫЙМАТНЫЙ
600-700 г мясного бульона, 2 ст.

ложки сливочного масла, 1,5-2 ст.
ложки пшеничной муки, по 1 шт. реп-
чатого лука, моркови, петрушки, 300-
400 г томат– пюре, сахар, лимонная
кислота, специи, соль по вкусу.

Пшеничную муку пассеровать с жи-
ром до светло-желтого цвета, развес-
ти мясным или костным бульоном, до-
бавить пассерованные коренья, лук,
томат-пюре, лимонную кислоту, спе-
ции, проварить 25-30 мин., процедить
и заправить маслом.
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СОУС СМЕТАННЫЙСОУС СМЕТАННЫЙСОУС СМЕТАННЫЙСОУС СМЕТАННЫЙСОУС СМЕТАННЫЙ
500 г сметаны, 2 ст. ложки сливоч-

ного масла, 2 ст. ложки пшеничной
муки, 500 г мясного бульона, специи
(по желанию – и вустер), соль.

Пшеничную муку пассеровать до
светло-желтого цвета, соединить со
сливочным маслом, добавить смета-
ну, смесь довести до кипения, посо-
лить, добавить молотый перец, прова-
рить 3-5 мин., процедить, а затем вновь
довести до кипения.

ВАРИАНТ:
250 г сметаны, по 75 г сливочного

масла и пшеничной муки, 750-800 г
мясного бульона, специи, соль.

12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123

СОУС СМЕТАННЫЙСОУС СМЕТАННЫЙСОУС СМЕТАННЫЙСОУС СМЕТАННЫЙСОУС СМЕТАННЫЙ
С ТОМАТОМС ТОМАТОМС ТОМАТОМС ТОМАТОМС ТОМАТОМ

500 г сметаны, 2 ст. ложки масла, 2
ст. ложки пшеничной муки, 500 г мяс-
ного бульона, 100 г томат-пюре, спе-
ции, соль.

В приготовленный, как указано
выше, сметанный соус положить ува-
ренный томат-пюре. (Для уваривания
томат-пюре нагреть на плите при по-
мешивании и уварить до половины
первоначального объема).

ВАРИАНТ:
250 г сметаны, по 75 г масла и пше-

ничной муки, 750 г мясного бульона,
100 г томат-пюре, специи, соль.
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ИНФОРМСЕРВИС

ЗАДАВАЙТЕ СВОИ ВОПРОСЫ КАЖДЫЙ ЧЕТВЕРГ
с 9.00 до 11.00 по тел. 654 23424 или info@latgaleslaiks.lv

? ? ? ? ? Как позвонить в Амбели?
– Какие теперь телефонные номера в Амбельской

волости? Не могу дозвониться ни в волостной совет,
ни на почту? – спрашивает г-н Мигланс.

Отвечает руководитель проектов по общественным
отношениям «Латтелеком» Денис Колосов:

– В Амбельской волости Даугавпилссого района с
14 по 30 августа поменяли номера телефонов. Это
было связано с модернизацией фиксированных линий
«Латтелеком». В Даугавпилсском районе до 31 авгус-
та было модифицировано уже 96% линий.

В течение трех месяцев после замены номера авто-
ответчик информирует звонящего, что номер поменял-
ся, и сообщает новый номер. В волостной совет можно
звонить по тел. 65475117, на почту – по тел. 65475122.

? ? ? ? ? Отопление в Науене
– Какие будут тарифы на отопление в новом ото-

пительном сезоне в Науенской волости? – интересу-
ются жители волости.

Отвечает технический директор ООО «Науенский сер-
вис услуг» Людвиг Лапинский:

– Проект тарифов мы публиковали в газете «Латга-
лес Лайкс», сейчас  их обоснованность проверяет ре-
гулятор общественных услуг. Ответ мы ждем до 1 нояб-
ря. В начале нового отопительного сезона будут дей-
ствовать прежние тарифы.

? ? ? ? ? Автобус улизнул от поезда
– Почему не согласовано время отправления город-

ского автобуса № 17 от вокзала в Даугавпилсе со вре-
менем прибытия рижского поезда. Например, выхо-
дишь из поезда в 19.00, а автобус уже ушел, приходит-
ся ждать 40 минут или с тяжелыми сумками идти к ав-
тостанции, – возмущаются жители Нового Форштадта.

Отвечает инженер отдела перевозок Даугавпилс-
ского автобусного парка Людмила Михайлова:

– Напишите нам в отдел перевозок письмо, указав
конкретное время. Наш адрес: ул. Карклу, д. 24, г. Дау-
гавпилс; тел. 5440943.

? ? ? ? ? Ох, рано уходит автобус!
– Почему автобусы  по маршруту «Даугавпилс –

Шпоги – Калупе – Ницгале» и «Даугавпилс – Залю-
ми – Медупе – Токари» отправляются  рано – в 5.40 и
5.30, ведь с Нового Форштадта в такую рань нет ни
одного автобуса. Нельзя ли эти автобусы отправлять
с автостанции позже, хотя бы в 6 часов? – спрашива-
ет Лидия из Даугавпилса.

Отвечает Л. Михалова:
– Автобусное сообщение утверждает самоуправле-

ние. Чтобы мы могли обосновать свое обращение в
районный совет, нам нужно письменное подтвержде-
ние от пассажиров.

ВОПРОСЫ НА АВТООТВЕТЧИК

? ? ? ? ? Призыв к человечности
– Я каждый день отправляюсь на автобусе по марш-

руту «Даугавпилс – Ваболе – Калупе» в 17.45, и каж-
дый день наблюдаю такую картину: в этом же автобусе
едет инвалид по зрению, он – музыкант, в Даугавпилс
направляется зарабатывать деньги. Меня поражает чер-
ствость людей, так как никто на него не обращает вни-
мания и не уступает место на переднем сиденье, где
официально отведены места для инвалидов. А ведь здо-
ровые тети могли бы  пройти дальше в салон автобуса.
Многие пассажиры знают этого инвалида и его семью.

Странно и то, что водители автобуса никогда не
делают замечания пассажирам по этому поводу. Люд-
ское равнодушие просто потрясает. Хотелось бы обра-
титься к людям: будьте человечнее, ведь в любой се-
мье может случиться такое несчастье, – позвонил в ре-
дакцию один из наших читателей.

Подготовила Ирина Егорова.

ДЕНЬ МИКЕЛИСА В ДАУГАВПИЛСЕ

Собран урожай, можно
веселиться и жениться

Ирина Егорова
В субботу на площади

Виенибас в Даугавпилсе,
несмотря на то, что часть
ее разрыта, собралось
много зрителей, ремес-
ленников и торговцев.
День Микелиса (традици-
онно отмечаемый 29 сен-
тября) — один из главных
праздников в году. Он
означает праздник осен-
него солнцестояния и
хлебного урожая, знаме-
нует собой начало осени
и сезона свадеб.

Теплая солнечная пого-
да, песни, танцы в испол-
нении коллективов об-
ществ латышской, немец-
кой, русской, белорусской,
украинской, еврейской
культуры и дневного цен-
тра, вкусное угощение от
Центра латышской культу-
ры и Центра русской куль-
туры – все способствова-
ло хорошему отдыху. Как
и полагается в День Ми-
келиса или по-русски –
осенины, сценическая
площадка была украшена
новым урожаем и необхо-
димыми атрибутами.

Как обычно, своими из-
делиями радовали масте-
ра Даугавпилсского обще-
ства ремесленников, об-
щества «Клуга». Были на
площади и крестьяне,
умельцы из Литвы.

Инга Пахомова из «Гун-
дегас» Лауцесской волос-
ти впервые выехала пока-
зать свой товар: саженцы
разных декоративных рас-
тений и ремонтанной ма-
лины «бабье лето», хотя
занимается этим уже 3
года. Моментально разош-
лись сочные и крупные яго-
ды малины, да и саженцев
заметно поубавилось. �

Владимир Вериго приехал из-под Вильнюса, в Да-
угавпилсе он второй раз. Шапками занимается с 1987
года, являясь владельцем АО «Шилта». В Латвию его
тянет всегда, ведь здесь его корни: дедушка-латыш
жил в Скайсте Краславского района. «Нравится тор-
говать: не только работаешь, но и хороший концерт
слушаешь», — сказал Владимир.

Ансамбль «Русские карогоды» танцует «Веселую кадриль».

Не первый раз в Даугавпилсе Кристина
из Каунаса, ей нравится сюда приезжать. На этот
раз она привезла поющие и танцующие игрушки,

которые очень нравились детям и взрослым.

Выступает белорусское общество.

Впервые выставила свои работы Ева Анушкова, занимающаяся художе-
ственной компьютерной вышивкой. Помогала ей внучка Эвелина, которая учит-
ся на 1-м курсе школы «Саулес» на дизайнера по интерьеру. Сейчас Эва гото-
вится к экзамену на мастера, а в планах на будущее – создание семейного
предприятия. Внучка помогла бабушке освоить компьютер, а у нее учится вы-

шивке. Бабушке помогает и то, что Эвелина обла-
дает прекрасным чувством цвета.

Ева многие свои работы раздарила друзьям, и по-
скольку о выставке узнала накануне, то пришлось
обзванивать знакомых, чтобы на время взять у них
свои работы. На зрительский суд были представле-
ны вышитые скатерть, салфетки, костюмы, джин-
сы, картины, логотипы.
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В ДОМЕ КАЛЛИСТРАТОВА

Живопись изменила жизнь
Ирина Егорова
В Доме Каллистратова с персональных выставок художниц

Веры Блиновой и Татьяны Струнко открылся новый сезон. Ди-
ректор Центра русской культуры Героида Богданова, предва-
ряя выставку, поблагодарила художниц и отметила, что по тра-
диции центр открывает свой творческий сезон с искусства.

Вера и Татьяна начали рисо-
вать сравнительно недавно. Обе
женщины рассказали, что имен-
но увлечение живописью помог-
ло им справиться с тяжелыми пе-
риодами в их жизни. Когда им
предложили подготовить персо-
нальную выставку, художницы
испугались, что не хватит картин,
и решили сделать это вдвоем.

На выставке, которая будет
работать до 15 октября, пред-
ставлены 30 картин Веры Бли-
новой (акварель и акрил) и 19 –
Татьяны Струнко (масло). С Ве-
рой Блиновой  газета «Латгалес
Лайкс» уже знакомила своих чи-
тателей, поэтому сегодня рас-
скажем о Татьяне Струнко.

На вопрос, как Татьяна стала
рисовать, она ответила, что на
это повлияло несколько факто-
ров. Она родилась на Куриль-
ских островах, и в душе остави-
ли след океан и природа этого
края, поездки на Дальний Вос-
ток. Как дочь военного она очень
много путешествовала: семья

жила в Узбекистане, Таджикис-
тане, Литве (юность прошла в
Паневежисе). Талант художни-
ка она унаследовала от отца, ко-
торый был прекрасным резчи-
ком по дереву и немного рисо-
вал масляными красками.

Татьяна после замужества пе-
реехала в Даугавпилс, стала
воспитателем в детском саду, а
эта работа всегда связана с твор-
чеством. Она, как и отец, тоже за-
нималась резьбой по дереву.
Рисовать же начала по потреб-
ности души, спасаясь от одино-
чества после смерти мужа и пос-
ле замужества дочери. «Я реши-
ла найти для себя такое занятие,
чтобы стать счастливой, ведь ни
один человек не может сделать
тебя счастливым, только ты сам,
– считает Татьяна. – И я стала
рисовать, взяв кисточку и масля-
ные краски. Вначале мне очень
хотелось рисовать маки, хризан-
темы, а потом – лунные пейза-
жи. В живопись я просто влюбле-
на и рисую уже лет 5-6».  �

В НАУЕНСКОЙ ВОЛОСТИ

Скульптор Валентина Зейле
откроет свою галерею

Эгита-Терезе Йонане
5 октября землячка жителей Науене, проживающая во Фран-

ции знаменитая скульптор Валентина Зейле откроет свою ху-
дожественную галерею, рассказала директор музея Эвия Ку-
синя.

Художественная галерея Ва-
лентины Зейле будет находить-
ся на первом этаже Науенского
музея. Там можно будет посмот-
реть созданные ею скульптуры,
пастель, медали и рисунки, ко-
торые в свое время выставля-
лись во Франции, Италии, Кубе,
России, Германии, Люксембур-
ге и других странах.

Науенский краеведческий
музей – единственный в мире, в
фондах которого находится 562
подаренные работы Валентины
Зейле. Среди них есть работы
ее учителя, знаменитого фран-
цузского графика Ричарда Кор-
бена и литографии популярно-
го французского мима Марсе-
ла Марсо. В прошлом году ху-

дожница тоже подарила часть
своих работ и документов му-
зею, сейчас ведется их регист-
рация в фондах.

Художественная галерея Ва-
лентины Зейле создана при фи-
нансовой поддержке Науенско-
го волостного совета и Государ-
ственного фонда капитала куль-
туры.

Валентина Зейле родилась и
училась в поселке Вишки. Худо-
жественное образование она
получила у латвийских скульп-
торов Карлиса Земдеги и Тео-
дора Залькалниса. В 1982 году
художница исполнила свою
мечту – уехала в Париж, где со-
здала свою художественную сту-
дию.  �

ВПЕРВЫЕ В ДАУГАВПИЛСЕ

Праздник русского языка

Т. Струнко и В. Блинова принимают поздравления
с их первой персональной выставкой.
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Ольга Егорова
В минувшую субботу,  29

сентября,  в Даугавпилсской
средней школе № 5 прошел
праздник русского языка. Это
мероприятие стало завершаю-
щим в цикле подобных празд-
ников, приуроченных к Неде-
ле европейских языков.

С поздравительной речью к
собравшимся  обратилась руко-
водитель управления образова-
ния Ольга Дукшинская и пред-
ставитель Правительства Моск-
вы, депутат Даугавпилсской гор-
думы Юрий Силов. Он рассказал
о планах Дома Москвы относи-
тельно Даугавпилса, в частности
о том, что сейчас его команда за-
нимается восстановлением ста-
диона в крепости, который будет
отдан молодежи города.

После приветственных речей
дети были распределены по
классам, где учителя провели
для них различные конкурсы на
тему русского языка и фолькло-
ра. Как рассказала руководи-
тель этого мероприятия Людми-
ла Ищенко, методист управле-
ния образования, подобного
рода мероприятие состоялось
впервые. До этого для учителей
проводилась только Латгальская
методическая конференция. В
этом году решили сделать об-
щий праздник и для детей.

В подарок все участники по-
лучили от Дома Москвы книги

Выступление коллектива государственной гимназии. Песня «Голубой вагон».

русский писателей. Активное
сотрудничество идет и с  генкон-
сульством России. Благодаря
его поддержке даугавпилсские
школьники участвуют в различ-
ных мероприятиях, посвящен-
ных русскому языку, ездят в
Москву, по Золотому кольцу
России.

На празднике выступали арти-
сты, привезенные Домом Моск-
вы, школьники читали стихи рус-
ских классиков, пели русские
народные песни и исполняли
народные танцы. Всего на праз-
днике выступило 14 коллективов
от школ Даугавпилса.  �

Руководитель мероприятия
Людмила  Ищенко.

В БИКЕРНИЕКСКОЙ ВОЛОСТИ

Атташе генконсульства России Роман Коршиков
и Михаил Мальков (слева направо)

Ремонт идет полным ходом
Ирина Егорова
В Бикерниекской основной школе заканчи-

ваются работы по замене крыши. Стоимость ре-
монта – 42 тысячи латов, из них 32 тысячи вы-
делили европейские фонды, остальное – фи-
нансирование волостного совета.

Председатель волостного совета Сергей Рома-
нов рассказал, что в этом году в школе все классы
укомплектованы, учится 102 ребенка – больше, чем
в прошлом году. В первом классе учатся 9 человек,
в дошкольной группе – 14. Пришло несколько уче-
ников из закрывшейся Малиновской школы.

Уже третий год все ученики начальных клас-
сов, сейчас их 28, получают бесплатные обеды.

В волости приступили к реконструкции Дома
культуры. Работы проводит выигравшая конкурс
фирма «Гадиба». Реконструкция займет три эта-
па. На время культурные мероприятия перене-
сены в здание волостного совета.

Идет подготовка к началу капитального ремон-
та дороги Браманишки – граница с Краславским
районом протяженностью 1800 метров. Из дорож-
ного фонда на эти цели выделили 40 тысяч латов.
Капремонт выполнит фирма «Мелиорс-Крауя».

На средства, выделенные дорожным фондом,
Бикерниекский волостной совет купил новый трак-
тор и снегоуборочную лопату. Судя по всему, в этом
году не будет проблем в волости с уборкой снега.

Часто "вырубают" свет
С. Романов пожаловался на то, что  в волости

часто возникают перебои с электричеством. Даже
школу не щадят.

Практически каждую неделю пропадает свет, и
при этом невозможно дозвониться до оператора,
чтобы подать заявку о повреждении. Порой под-
ключения приходится ждать сутками, даже в слу-
чае, если повреждение незначительное. И особен-
но, по словам председателя волостного совета,
страдает поселок Кривошеево.  �
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БОЛЕЕМ ЗА ХОККЕЙНЫЙ КЛУБ «ЛАТГАЛЕ»!

МатчDреванш состоялся

ЧЕМПИОНАТ ЛАТВИИ ПО ФУТБОЛУ

Лиепайчане вымучили победу

 Валентина Сырица
Позавчера наши ребята в

Риге одержали блестящую по-
беду во втором матче с коман-
дой «Рига 2000» — 5:1 (0:0;
0:3;1:2).

Пожалуй, это была самая кра-
сивая и уверенная победа лат-
гальцев по ходу нынешнего чем-
пионата Самсунг премьер-лиги.
По словам, главного тренера
команды Игоря Смирнова, ребя-
та доказали, что способны сыг-
рать на ошибках противника, а
надежность вратаря Раймонда
Ляха на сей раз превзошла все
ожидания.

Первый период латгальцы
нащупывали слабые места со-
перника, во втором постарались
ими воспользоваться. Счет от-
крыл один из самых юных игро-
ков команды, воспитанник Дау-
гавпилсской ледовой школы
Вадим Вабишевич, вторую шай-
бу в ворота рижан отправил Са-
улюс Лимонтас, третью – Дона-
тас Кумеляускас. В третьем пе-
риоде «литовскую серию» про-
должил Довидас Кулявичиус, а
жирную точку поставил Марэк
Ткач.

Теперь не грех и передохнуть.
13 октября латгальцы отправят-
ся на матчи с эстонским клубом
«Биг Диамондс».  �

Еще одна шайба в воротах соперника,  дай Бог, не последняя!

Валентина Сырица
В минувшее воскресенье на стадионе «Целтниекс»в Дау-

гавпилсе ФК «Лиепаяс металургс» одержал скромную побе-
ду над ФК «Динабург» — 1:0. Лиепайчане прервали серию из
четырех проигранных встреч и возглавили турнирную таблицу
чемпионата.

Матч в Даугавпилсе наставник
лиепайчан Беньяминас Зелькя-
вичюс назвал трудным, но эта
победа важна для его подопеч-
ных в первую очередь в психо-
логическом плане, поскольку те-
перь предстоит встреча с серь-
езным соперником – ФК «Рига»,
уступающему «металлургам»
лишь одно очко.

Свой единственный и побед-
ный гол гости забили на 19-й
минуте первого тайма. Сделал
этот Имант Блейделис, восполь-
зовавшись ошибкой голкипера
Мариса Элтерманиса. Но при
всем том, в первой половине

игры  даугавпилчане смотрелись
активнее лиепайчан. Как и в
предыдущем матче с командой
«Юрмала», выделялся быстрый
на ногу Заур Казиев. Он несколь-
ко раз прорывал оборону сопер-
ника, но перехитрить опытного
лиепайского вратаря нашему
нападающему не удалось.

Во втором тайме гости демон-
стрировали сдержанную игру:
острых атак не предпринимали,
но и не позволили забить «ди-
набуржцам».

Гл. тренер команды «Дина-
бург» Тамаз Пертия, в очеред-
ной раз, посетовал на сложную

ситуацию. По его словам, реа-
лии таковы, что клубу остается
только настраиваться на игру в
переходных матчах и подращи-
вать молодых игроков.

Но ведь сложная ситуация воз-
никала в клубе и прошлом году,
когда в разгар чемпионата ко-
манду покинул гл. тренер С.
Агашков. Однако ж замену ему
нашли в течение двух недель и
приобрели еще несколько ре-
зультативных ребят.  Нынче все
происходит иначе: в середине
сезона распрощались с гл. тре-
нером С. Попковым и стали "рас-
продавать" лучших игроков. Сто-
ит ли сейчас изображать скорб-
ную мину?

А следующий матч на стадио-
не «Целтниекс» обещает быть
интересным. 4 октября в 15.00
«Даугава» встречается с ФК
«Сконто».  �

За мяч борются Заур Казиев и Кристьян Торрес.
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СПИДВЕЙ

«Локомотив» попал
на «bara˛»

Сергей Малаховский
Близится к своему логическому завершению чемпионат

Польши по спидвею во всех трех лигах. Осталось провести не-
сколько гонок, чтобы расставить все точки над «i».

Перед началом гонки на до-
рожку выехали юные воспитан-
ники Владимира Воронкова –
Игорь Антоненко и Аджей Лебе-
дев. Они проехали всего два
круга, но с каким азартом.  По-
бедил Лебедев. Время этого
заезда – 36 сек. Много это или
мало, судите сами, если рекорд
нашего трека – 68,6 секунды.

Все-таки даугавпилсских бо-
лельщиков больше интересо-
вал результат встречи «КСМ» г.
Кросно и «Колеяж» г. Равич, от
которой зависела дальнейшая
судьба «Локомотива».

С самого первого заезда
борьба шла очко в очко, вплоть
до восьмого заезда, затем Ра-
вич понемногу стал уходить в
отрыв и в итоге победил – 52:38.
Почему-то не приехали на гон-
ку в Кросно Власов и Гатиятов,
несмотря на приглашение клу-
ба. Поляки наложили штраф на
российских легионеров за «не-
послушание». Кроме отсутству-
ющих россиян, за Кросно не
смог стартовать 25-летний Лу-
каш Ломан. В четверг он трудил-
ся на лесозаготовке и получил
производственную травму – пе-
релом двух ног. У Кросно и фи-

нансовое положение оставляет
желать лучшего.

Победа Равича поставила да-
угавпилсский «Локомотив так
сказать «bara˛», т.е.на переход-
ные матчи с победителем
встречи «ТЖ Симпа» г. Люблин
и «Старт» г. Гнезно. Это была тре-
тья гонка. Если в первом матче
победил «Старт» – 53:39, то во
втором Люблин взял реванш –
54:39. Кто же будет нашим со-
перником?

«Старту» удалось выиграть
только первый заезд – 5:1, во вто-
ром люблинцы сравняли счет –
6:6, и на этом вся борьба закон-
чилась. Больше гонщики из Гнез-
но не смогли выиграть ни одного
заезда. В Люблине был очень тя-
желый трек. Команда «Старт»
Гнезно в середине гонки подала
протест из-за качества трека. По-
надобилось более часа, чтобы
кое-как привести в порядок до-
рожку, однако Адриан Гомульски
после падения  запротестовал
окончательно и отказался про-
должать гонку. К тому же, у Гнез-
но – финансовые проблемы. Из-
за невыплаты долгов на матч не
прибыли К. Пуоджукс, К. Лаука-
нен, О. Аллен и С. Стиид.  �

  На старте (слева направо) Евгений Каравацкий,
Мариуш Франкув, Петр Сьвист.
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В последнем туре наш  «Локомотив» был свободен от соревно-
ваний, и поэтому тест-матч с «GTfi»  Грудзендз, шестой командой
первой лиги, был своеобразной пробой сил на случай гонок плей-
офф. Грудзендз прибыл в Даугавпилс далеко  не в лучшем составе
и к тому же вшестером. Оно и понятно: если мы  решили потрени-
роваться, то поляки – покататься. Правда, начало гонки заинтри-
говало. Мы проиграли юниорский заезд – 1:5, затем Лагута с Бог-
дановым сравняли счет – 6:6. В третьем заезде вновь поражение –
2:4, в четвертом Сьвист с Гируцким выравнивают положение –
12:12. Начиная с пятого заезда, «Локомотив» медленно набирает
ход и к концу гонки «привозит» поляков со счетом 58:31. Теперь по
протоколу:

СК «Локомотив» (Даугавпилс)
  9. Григорий Лагута – 3 3 3 3 3 15
10. Максим Богданов – 2 2 2 3 9
11. Томаш Баерски – 2 2 с/х 1 5
12. Леонид Паура – п 3 3 3 1 10
13. Петр Сьвист – 3 1 3 2 3 12
14. Евгений Каравацкий – 1 2 п 3
15. Вячеслав Гируцкий – 0 1 2 1 4

58

«GTfi» Грудзендз

1. Рони Ямрожи  – 1 1 2 2 6
2. Войцех Журавски – 0 с/х 0 с/х 0
4. Мариуш Франкув – 3 3 и/с 1 1 0 8
5. Мариуш Пушаковски – 0 с/х 1 1 2 4
6. Артур Мрочка – 3 1 2 п 6
7. Марцин Енджеевски – 2 1 2 0 0 0 2 7

   31
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� квартиру 1-комнат-
ную, центр, ул. Кандавас,
1 этаж, 30 м2, ЗК, нор-
мальное состояние, все
уд., солнечную, сухую,
теплую. Без посредни-
ков. Тел. 28683570.
� квартиру 1-комнат-

ную в Даугавпилсе, на ул.
Таутас, 5 этаж, 34 м, 103
серия. Тел 37129777152.

ВСЕМ НА УДИВЛЕНИЕ

Тыква для кареты – в самый раз
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Анатолий Крылов
Нет сомнений, что сказочная Золушка еха-

ла на бал в карете из тыквы именно таких
размеров, которую удалось вырастить хозя-
евам усадьбы “Юганины” Даугавпилсского
района.

Лидия Аболиня и Иван Малявка никогда не
специализировались на тыквах и уж тем бо-
лее не ставили задачу вырастить рекордсме-
на. “Так получилось. Сами не ожидали”, – го-
ворят хуторяне. Больших тыкв в этом сезоне,
несмотря на засушливое лето, у хозяев вырос-
ло много, но одна – поистине гигантских раз-
меров. Супруги едва втащили ее в дом: одно-
му почти полсотни кило (столько потянул овощ)
не поднять, вдвоем – неудобно, а носилок и
иных приспособлений под рукой не оказалось.
Пришлось катить тыкву в дом – в двери едва
вошла.

Лидия и Иван раздадут часть урожая сосе-
дям и знакомым. Правда, тыква сейчас не в
моде, гораздо большим спросом пользуются
кабачки и патиссоны – они вкуснее и разно-
образнее в блюдах. Однако Лидия, как опыт-
ная хозяйка, так не считает. Она знает множе-
ство рецептов, среди которых самые популяр-
ные – супчик с кусочками тыквы на молоке,
каша с добавлением риса или манки. А в про-
шлом году из тыквы жала сок. Для этого надо
тыкву отварить, затем протереть массу через
сито, отжать, добавить сахар по вкусу, разлить
в бутылки и –  в погреб. “Сок получается гус-
той, необычный  и очень полезный для здоро-
вья”, – считает женщина.

Самую большую тыкву хозяева пускать в рас-
ход пока не собираются. Жалко. Не каждый
год такое чудо бывает: “Пусть соседи и знако-
мые сначала подивятся, а там посмотрим”.     �

1 октября до 2 октября
соберите урожай зелени,
картофеля и корнепло-
дов, окучьте далии.

3 октября до 4 октября
мульчируйте почву под
клубникой.

5 октября до 7 октября
(до 10:04) закончить сбор
урожая белокочанной
капусты, свеклы, редьки,
брюквы и поместите его
на хранение. Делайте
запасы на зиму.

7 октября (с 10:04) до
9 октября мульчируйте в
саду деревья и кустарни-
ки.

10, 12 октября (до
09:14) соберите урожай
корнеплодов, сожгите
отходы.

11 октября почистите
впадины на деревьях,
стволы покройте извес-
тью или глиной.

ного выращивания цвет-
ную капусту, петрушку,
сельдерей.

19 октября (с 19:47) до
21 октября разрыхлите
землю, очистите стволы
деревьев от отмершей
коры.

22 октября до 23 октяб-
ря закончите посадку пло-
довых деревьев и кустар-
ников, посадите садовые
ландыши, выкопайте гла-
диолусы и далии. Квасьте
капусту. Срубленные де-
ревья будут хороши для
досок и пиломатериалов,
отлично распилятся.

24 и 25 октября перека-
пывайте почву.

26 октября до 27 октяб-
ря прижмите к земле вет-
ви кустарников малины,
свяжите ветви молодых
деревьев, кустарников
смородины и крыжовника.

12 октября (с 09:14) до
14 октября оберните ство-
лы молодых деревьев ру-
бероидом или пленкой,
чтобы уберечь их от зай-
цев. В открытый грунт по-
садите зимний чеснок, са-
довые ландыши, гиацин-
ты, выкопайте гладиолусы
и далии. В теплице поса-
дите лук, пересадите для
полного выращивания
цветную капусту, петруш-
ку, сельдерей, луковицы
тюльпана. Обрежьте розы,
деревья и кустарники.

15 октября до 17 октяб-
ря (до 10:00) разрыхлите
землю около стволов де-
ревьев, одновременно
удобрите, садите яблони
зимних сортов, капусту,
лук-порей.

17 октября (с 10:00) до
19 октября (до 19:47) в теп-
лице пересадите для пол-

В теплице посадите для
полного выращивания
многолетний лук. В от-
крытый грунт посадите
зимнюю петрушку и мор-
ковь. Удобрите.

28 октября до 29 ок-
тября соберите урожай
хрена, мульчируйте де-
ревья и кустарники, клуб-
нику. Вырвите сорняки.

30 октября до 31 ок-
тября в открытый грунт
садите зимнюю петруш-
ку, укроп, салат, мор-
ковь, но только в период
постоянно пониженной
температуры (от +2 до
+3 градусов). В теплице
высадите или посадите
для полного выращива-
ния лук, цветную капус-
ту, петрушку и сельде-
рей.

«Лунный календарь
садовода 2007».

Календарь садовых работ
на октябрь

Календарь садовых работ
на октябрь

ПОЛИЦЕЙСКИЙ ПАТРУЛЬ

Безответственность
автоводителей ведет
прямо в траншею

Инесе Барановска
30 сентября около 15.20 в Свентской волости на 5-м

километре дороги «А14» мужчина 1961 года рожде-
ния, управляя автомобилем «Citroen Xantia, не соблю-
дал дистанцию и столкнулся с ехавшим впереди ав-
томобилем «Mazda». В результате аварии троим пас-
сажирам «Mazda» была необходима медицинская
помощь – они получили различные ушибы.

ХРОНИКА ПОЖАРОВ

Баня, машина и мусорник

БЕРЕГИТЕ СЕБЯ!

На выходных
несколько человек
получили серьезные
ожоги

По сообщению пресс-службы Центра медицины
катастроф (ЦМК), на прошлой неделе за врачебной
помощью обращались несколько человек, получив-
ших ожоги различной степени тяжести.

В тот же самый день око-
ло 10.45 в Даугавпилсе на
ул. Лиела напротив дома
№36 ехавший по направ-
лению к тюрьме автомо-
биль «VW Golf», за рулем
которого был мужчина
1978 года рождения, стол-
кнулся с мопедом
«Yinxiang», которым уп-
равлял мужчина 1964 года
рождения. Авария про-
изошла в тот момент, ког-
да мопед совершал левый
поворот. Пострадал пас-
сажир мопеда 1996 года
рождения, получивший
ушибы и ссадины.

30 сентября около 21.20
на ул. Имантас напротив
дома №47 водитель авто-
мобиля «Audi 100» проиг-
норировал знак «Въезд
запрещен» и машина про-

валилась в строительную
яму. С места происше-
ствия в больницу был дос-
тавлен мужчина 1978 года
рождения, который полу-
чил ушибы и ссадины. По-
лиция выясняет, кто был за
рулем автомобиля.

30 сентября около 2.00
на ул. Даугавас мужчина
1987 года рождения, уп-
равляя автомобилем
«Opel Omega» и совершая
поворот налево, чтобы за-
ехать на мост, не справил-
ся с управлением и вре-
зался в дорожный знак.
Водитель с места проис-
шествия уехал и остано-
вился только на следую-
щем перекрестке. В ДТП
люди не пострадали, но
были повреждены маши-
на и дорожный знак.  �

Эгита-Терезе Йонане
1 октября в 02.36 в посел-

ке Свенте на ул. Даугав-
пилс, 6 загорелся легковой
автомобиль «Volkswagen
Golf» (1984). Возможно, это
был злонамеренный под-
жог. Ущерб составил не
менее 350 латов.

* * *
30 сентября в 00.02 в по-

селке Лайвас Калкунской
волости сгорела баня.

Ущерб составил около
3000 латов. Баня была за-
страхована. Пожар возник
из-за неправильно пост-
роенного дымохода.

* * *
30 сентября в 02.48 в Дау-

гавпилсе на ул. Саулес, 37
загорелись контейнеры для
бытовых отходов. Возможно,
в них бросили непотушенные
окурки или спички. Ущерб
составил около 100 латов.

Представитель ЦМК
Даце Пекшена пояснила,
30 сентября в Алуксненс-
кую больницу был достав-
лен 23-летний мужчина,
получивший термические
ожоги из-за неосторожно-
го обращения с огнем во
время переливания бен-
зина. В тот же день ожоги
второй степени получил
34-летний житель Баус-
ского района, который за-
курил около газового бал-
лона. В результате, бал-
лон с газом взорвался.

Оба пострадавших дос-
тавлены в Государствен-
ный ожоговый центр, куда
днем ранее из Мадонской
больницы доставили 48-
летнего пациента с глубо-
кими химическими и тер-
мическими ожогами рук и
ног. В ЦМК пояснили, что
на мужчину пролился го-
рячий тосол.

Также в ожоговом цент-
ре сейчас проходит лече-
ние и трехлетний малыш
из-под Лиепаи, который
обварился кипятком.  �


