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Жизнь продолжается,
коли храм возрождается

Валентина Сырица
Многочисленные прихожане и гости, собравшие-

ся в минувшее воскресенье в Рубенишской молен-
ной, поздравляли друг друга с двумя праздниками
– с Покровом Пресвятой Богородицы и 100-летием
общины.

Свою вторую жизнь мо-
ленная обрела после
1997 года благодаря
двум  благочестивым жен-
щинам — сестрам На-
дежде Гордниченко и Ва-
лентине Амосовой (в де-
вичестве Григорьевых).
Они решили возродить

храм своего детства и на-
шли много единомыш-
ленников. В их числе ока-
зались духовный настав-
ник и председатель Со-
вета Малютинско-Юдов-
ской старообрядческой
общины о. Иоанн Жилко,
руководство Малиновско-

го волостного совета,
местный библиотекарь–
краевед Ирина Звицевич
и многие другие. Совме-
стными усилиями в нача-
ле 2000 года удалось
восстановить купола и
крыльцо храма, а в 2006
году получить деньги на
ремонт крыши из Госу-
дарственного фонда сак-
рального туризма.

Староверы в этих кра-
ях появились еще в XIX
веке. Архивные матери-

алы свидетельствуют, что
к 1880 году число старо-
обрядцев в Рубенишках и
Бондарешках превышало
восемь тысяч. А первое
захоронение на Рубе-
нишском старообрядчес-
ком кладбище появилось
еще в 1808 году.

Первыми духовными на-
ставниками общины зна-
чатся П. Егоров и П. Сте-
панов.

(Окончание на 13-й стр.)

Подует южный ветер
По сравнению с холодной погодой,

которая была в конце прошлой неде-
ли, на этой станет немного теплее, –
сообщает Латвийское агентство ок-
ружающей среды, геологии и метеорологии.

Ветер сменит направление на южный, юго-запад-
ный. Во вторник осадков не ожидается. Ночью тем-
пература воздуха от +3 до +8 градусов, днем – от +8
до +13 градусов.

В среду в Курземе возможен дождь. В четверг
осадки ожидаются уже на всей территории Латвии.
Днем температура воздуха может подняться до +14
градусов.

А в ночь на субботу, 13 октября, в Дагде и Алуксне
выпал первый снег. В Дагде толщина снежного по-
крова составила 4 сантиметра, а в Алуксне – около
сантиметра.

Крестный ход.

В Резекне все же включат отопление
На этой неделе в Резекне обещают включить ото-

пление, которое будет обеспечивать новое предпри-
ятие RÁzeknes enerÏija. Тем временем, в субботу по-
лиция помогала передавать полномочия Latgales
enerÏija новой компании.

Как уже ранее сообща-
лось, в результате разно-
гласий между RÁzeknes
siltumtÓkli, Latvijas g‚ze и
Latgales enerÏija, что при-
вело к образованию дол-
га, была отключена пода-
ча газа для двух город-
ских котельных. В итоге
часть города, в том числе
детские сады и школы, с
приходом холодов оста-
ются без отопления.

Резекненская дума на-
мерена создать новое
предприятие RÁzeknes
enerÏija, которое упорядо-

чит юридические отноше-
ния с Latvijas g‚ze и Latgales
enerÏija. Самоуправление
также решило взять в долг
у Государственной казны
сроком на 25 лет 4 млн.
латов на решение про-
блем с теплоснабжением.

По данным газеты Diena,
уже внесена предоплата –
400 000 латов. Предпола-
гается, что подача тепла в
дома Резекне начнется уже
на этой неделе.

В частности, по словам
мэра Резекне Юриса Гун-
тиса Вяксе удалось догово-

риться о заключении дол-
госрочного договора меж-
ду Резекненской думой,
Latvijas g‚ze и RÁzeknes
enerÏija. Долг в 100 000
латов должен быть опла-
чен до конца года, причем
без штрафных санкций.

В субботу началась пере-
дача полномочий от Latgales

enerÏija к
R Á z e k n e s
enerÏija. Но, как
сообщил член
п р а в л е н и я
Latgales enerÏija
Интарс Бер-
зиньш, переда-
ча полномочий,
в частности ко-
тельной, осуще-
ствлялась с при-

влечением вооруженных
сил полиции. Руководство
Latgales enerÏija возмущено
процессом “передачи пол-
номочий”. “Мы не понима-
ем, по какой причине пред-
ставители полиции находи-
лись на этом объекте, так как
мы не видим никаких закон-
ных оснований для этого”, –
заявил Берзиньш. �

Ф
о

то
 а

вт
о

р
а.

На Латвию
обрушилась буря

В пятницу вечером в центральной части Латвии под-
нялся сильный ветер. В окрестностях столицы стра-
ны повалены деревья, часть Юрмалы осталась без
электричества. Пострадал по меньшей мере один
человек, на дорогах погибло пять человек.

Как рассказала помощ-
ник начальника Государ-
ственной пожарно-спаса-
тельной службы (ГПСС)
Инга Ветере, за ночь было
получено 195 вызов. Боль-
ше всего от стихии пост-
радали центральные и во-
сточные районы страны,
самые крупные поврежде-
ния зафиксированы в вос-
точном регионе – в Дау-
гавпилсе не работало 240
трансформаторных под-
станций, в Краславе – 180,

в Резекне – 180, а также в
Лудзе и Прейли. Помимо
того, в северо-восточном
регионе страны повреж-
дено 419 трансформатор-
ных подстанций – в Гулбе-
не, Мадонне, в централь-
ном регионе – 336 транс-
форматорных подстанций
– в Кекаве (191), Дубулты.

К ремонтным работам
привлечены специалисты
из других регионов, а так-
же специальные бригады
предприятия.  �
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В ЛАУЦЕССКОЙ ВОЛОСТИ

Переработка нефти начинает
интересовать народ

Эгита-Терезе Йонане
Поскольку жители Лауцесской волости проявили большой ин-

терес к возможному строительству нефтеперерабатывающего
завода,  волостной совет продлил время анкетирования, чтобы
узнать мнение еще большего числа жителей.

Председатель самоуправле-
ния Инара Помялова сообщила,
что в конце прошлой недели
было получено более 370 анкет.

11 октября из Польши верну-
лась делегация волостного со-
вета, которая ознакомились с
похожим заводом в Гданьске.
Самоуправление в конце октяб-
ря планирует принять решение
по предложению автора идеи
строительства завода – фирмы
«Euro Oil Refinery» изменить в
территориальном плане статус
арендуемой земли с сельскохо-
зяйственной на промышленную.

«Принимая решение по этому
вопросу, мы будем учитывать
результаты анкетирования, мне-
ния соседних волостей и  рай-
совета, а также выводы делега-
ции об увиденном на нефтепе-
рерабатывающем заводе в
Гданьске», – сказала И. Помяло-
ва.

ООО «Euro Oil Refinery» 19 ок-
тября в 15.00 планирует прове-
сти еще одну встречу с жителя-
ми в Лауцесе. На собрании в
сентябре они сказали категори-
ческое «нет» грандиозным пла-
нам. �

В ДАУГАВПИЛССКОЙ ГОРДУМЕ

Выделены деньги
на премии и пособия

Инесе Барановска
11 октября на заседании думы было решено выделить 4470

латов из основного бюджета на непредвиденные случаи для
награждения сотрудников  территориального центра социаль-
ного обслуживания пенсионеров в честь 40-летия учреждения.

В зависимости от проработанного в центре времени, 78 сотруд-
ников получили премии в размере от 10 до 120 латов.

Еще 49 000 латов предоставлено на выплату пособий в связи с
переселением жителей из денационализированных домов.

Муниципалы займутся
таксистами

Муниципальной полиции поручено контролировать соблюде-
ние правил перевозок на легковых такси. До сих пор эти обя-
занности исполняла транспортная комиссия думы.

Внесены поправки в «Правила лицензирования пассажирских
перевозок на легковых такси»: перевозчик теперь должен согласо-
вывать с самоуправлением изменения в схемах размещения такси.

Ледовый дворец повысил
свой статус

Латвийский национальный совет по спорту поддержал пред-
ложение присвоить статус государственной спортивной базы
центру «Daugavpils ledus».

Ледовый дворец в Даугавпилсе теперь является 29-м учрежде-
нием в стране, которому присужден такой статус.

Евгения Владимирова
отпустили с миром

Депутаты единогласно проголосовали за досрочное прекра-
щение депутатских полномочий Евгения Владимирова по его
собственному желанию. Председатель Рита Строде подарила
ему букет цветов и пожелала успехов.

Она считает, что депутат решил сложить мандат, потому что хо-
чет уделить все внимание бизнесу. Следующий в списке от партии
«Jaunais centrs» – Григорий Немцов, который уже дал согласие
занять кресло депутата думы.

Е. Владимиров отметил, что его уход никаким образом не свя-
зан с возбужденным против него уголовным делом. Руководимое
им предприятие «Pallada» уже 11 месяцев  не работает, вернуть
потерянное время и средства не представляется возможным. «Все
придется начинать с нуля. Мой 13-летний бизнес был уничтожен
из-за грязной политики, и я знаю, кто в этом виноват», – сказал экс-
депутат. Чтобы восстановить свой бизнес, Е. Владимиров собира-
ется на время уйти из политики, приостановив деятельность в партии
«Jaunais centrsª.  �

ЧТО СДЕЛАНО ЗА ГОД РАБОТЫ В ПАРЛАМЕНТЕ?

Депутаты Сейма вспомнили о
своих предвыборных обещаниях

Нужно напомнить, что весной
даугавпилсские депутаты в Сей-
ме объединились в отдельную
группу, но, как сказал ее лидер В.
Айзбалтс, представлять интересы
Даугавпилса не так уж просто:
только трое из этой группы рабо-
тают в коалиции, а у четверых де-
путатов, находящихся в оппозици-
онных фракциях, возможности вы-
полнять предвыборные обещания
почти равны нулю. Именно поэто-
му их идеи чаще всего приходит-
ся брать на себя коалиционным
депутатам и реализовывать их, от-
метил В. Айзбалтс.

Асфальт до Нереты
все равно будет!

В. Айзбалтс считает, что выпол-
няет свои предвыборные обеща-

ния, одним из которых является лоб-
бирование интересов Даугавпил-
са и района. В этом году в рамках
Государственной инвестиционной
программы Даугавпилс получил
900 000 латов, район – 600 000
латов. Дополнительно город полу-
чил 50 000 латов на различные
расходы и 600 000 латов на строи-
тельство улицы Кримулдас.

В этом году в городе начали пре-
творять в жизнь большой проект по
реконструкции системы водоснаб-
жения, расходы на которую увели-
чились на 12 млн. евро. Эти затра-
ты будут включены в госбюджет
2008 года.

Из выделенных Министерством
регионального развития и по де-
лам самоуправлений 10 милли-
онов латов будущий Даугавпилс-
ский край получит 3,8 млн. латов
на создание инфраструктуры. При
поддержке партии «ЛПП/ЛЦ» Дау-
гавпилс получит 10 млн. латов на
реконструкцию трамвайного пар-
ка, много средств будет вложено в
реализацию очередного этапа
строительства путепровода, но о
конкретной сумме пока нельзя го-
ворить. Из «общего котла» на со-
здание региональных аэропортов,
по словам В. Айзбалтса, Даугав-
пилсский аэропорт получит льви-
ную долю финансирования – 20
млн. латов.

В. Айзбалтс рассказал, что в этом
году заасфальтирован участок до-
роги длиной 2,6 км в Медумской
волости. Новый асфальт появился
и на участке дороги «Вишки-Амбе-
ли», а также на даугавпилсской
объездной дороге. Реконструиро-
вано несколько мостов, например,
в Вишках, Науене, Свенте, некото-
рые работы еще продолжаются.

Заасфальтирована и скоро будет
освещена пешеходная дорожка в
Науенской волости между микро-
районами Стропы и ДСР. В этом
году начнут асфальтировать доро-
ги в Демене общей протяженнос-
тью 10 км, что будет стоить 5 млн.
латов. В следующем году заас-
фальтируют 7 км дороги от Медум-
ского пункта погранохраны по на-
правлению к Даугавпилсу, что
обойдется в 7 млн. латов.

В этом году планировалось улуч-
шить грунтовое покрытие на доро-
ге «Бебрене – Илуксте», но позже
было решено положить асфальт, в
данный момент разрабатывается
техническая документация.

Асфальтирование грунтового
участка дороги «Акнисте - Нерета»,
которое было запланировано в
текущем году, из-за нехватки
средств отложено до следующего
года. «Это – последний срок для
приведения в порядок стратегичес-
ки важной дороги», – отметил В.
Айзбалтс.

Не решен пока вопрос о строи-
тельстве нефтеперерабатываю-
щего завода в Лауцесской волос-
ти, потому что свое слово еще дол-
жно сказать самоуправление. Од-
нако В. Айзбалтс не поддержива-
ет эту идею, потому что, по его мне-
нию, завод может причинить вред
окружающей среде, и он не видит
экономического обоснования стро-
ительства завода.

Молодых научат
строить дороги

Депутат Анатолий Мацкевич
поддерживает точку зрения пре-

мьер-министра насчет сдержива-
ния  роста заработной платы в го-
сударственном секторе, хотя, как
признался депутат, его зарплата
составляет около 1100 латов «на
бумаге», что не так уж много. В
Риге, например, строители мень-
ше 1000 латов в месяц не получа-
ют.

А. Мацкевич сказал, что он по-
могает решить проблему с подго-
товкой молодых специалистов,
особенно в училищах. Сильнее
всего нехватка рабочей силы ощу-
щается в дорожном строительстве,
поэтому в училищах открыты груп-
пы по этой специальности,  в ско-
ром времени появятся группы ме-
ханизаторов. Чтобы решить про-
блему нехватки кадров в структу-
рах Министерства внутренних дел,
развивается сотрудничество со
школами. Недавно создана рабо-
чая группа и обучаются специали-

сты, которые будут работать с про-
ектами ЕС, привлекая средства из
Европейских структурных фондов
именно в училища, сказал А. Мац-
кевич. В этом году уже выделено
98 000 латов на утепление ПТУ №1
и 45 000 латов предоставлено ПТУ
№38 на приобретение техническо-
го оборудования и другие нужды.
Разрабатывается инвестиционная
программа для Латгальского
транспортного колледжа. А день-
ги, выделенные медицинской шко-
ле, не были освоены и вернулись в
Госкассу.

А. Мацкевич пообещал оказы-
вать поддержку профессиональ-
ному образованию и в дальней-
шем.

Хоккеисты обретут
богатого спонсора

Янис Дукшинский рассказал,
что удалось продвинуть несколь-

ко даугавпилсских проектов в сфе-
ре образования и получить деньги
на реновацию образовательных
учреждений, реконструкцию бас-
сейна, школьных столовых и др.

В комитете по культуре и обра-
зованию, где работает Я. Дукшин-
ский, уже решен вопрос обеспече-
ния Даугавпилса нотариусами,
присвоен статус государственной
спортбазы спортивному центру
«Daugavpils ledus». Предоставле-
ние гражданства за особые заслу-
ги спидвеисту Г. Лагуте тоже полу-
чило поддержку, но спортсмену
сперва нужно выучить государ-
ственный язык.

На данный момент ведутся пе-
реговоры между «Latvijas dzelzceÔ»
и хоккейным клубом «Latgale». Я.
Дукшинский  высказал надежду,
что соглашение будет достигнуто,
и железнодорожники станут одним
из главных спонсоров латгальских
хоккеистов.

Несмотря на то, что «ЛПП/ЛЦ»
обещала обеспечить бесплатными
обедами всех школьников началь-
ных классов, пока удалось накор-
мить немногих: с 2008 года бес-
платно смогут питаться в школе
учащиеся первых классов. Я. Дук-
шинский верит, что с 2009 года все
ученики начальных классов пойдут
в школьную столовую совершен-
но бесплатно.

Обещанную зарплату мате-
рям, у которых дети не достигли
3-летнего возраста, пока выпла-
чивать невозможно из-за напря-
женной экономической ситуации,
но это предвыборное обещание
не снимается с повестки дня. Го-
ворят, что зарплата для матерей
могла бы выплачиваться в тече-
ние двух лет. Это позволило бы
частично решить проблему не-
хватки детсадов в Даугавпилсе,
где на места в дошкольные об-
разовательные учреждения уже
образовалась очередь.  �

Инесе Барановска
Депутаты 9-го Сейма от Даугавпилса Виталий Айзбалтс, Янис

Дукшинский и Анатолий Мацкевич, которые представляют
партию «ЛПП/ЛЦ», входящую в правящую коалицию, вчера  в
гордуме встретились с местными журналистами, чтобы отчи-
таться о проделанной за год работе.
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В КАБИНЕТЕ МИНИСТРОВ

Правительство нервничает и
советует затянуть потуже пояса

НОВЫЙ УЧЕБНЫЙ ГОД

Ученики прогуливают
занятия  по разным причинам

Инесе Барановска
Несмотря на то, что число прогульщиков в школах по сравне-

нию с прошлым годом уменьшилось, в этом году в сентябре
школу не посещали 68 детей, а в сентябре прошлого года – 98.
«Уличные дети» все еще являются актуальной проблемой, ска-
зала руководитель Даугавпилсского управления образования
Ольга Дукшинская.

Самые большие проблемы
имеются в школах №6, №8 и №17,
где больше всего прогульщиков.
Главные причины, почему дети не
идут в школу, – социальные и
материальные: детям нечего на-
деть, не говоря уже о хоть каких-
то карманных деньгах. Острее
всего эта проблема отражается
на подростках, которые стыдятся
своего социального статуса и ос-
таются дома. В этом случае соци-
альная служба приходит на по-
мощь семьям, помогает матери-
ально. С молодежью работают
соцработник и психолог.

К сожалению, есть случаи, ког-
да молодые люди сами берутся
решать свои проблемы и совер-
шают преступления. «Таковых не
менее 15% от общего числа про-
гульщиков», – сказала О. Дукшин-
ская. Кража денег и мобильных
телефонов становится все более
частым явлением в школах. Осоз-
нав содеянное, подростки скры-
ваются от полиции и опасаются
посещать школу. В этом случае
школы сотрудничают с Государ-

ственной и муниципальной поли-
цией, чтобы призвать виновных к
ответственности и помочь им вер-
нуться в школу, чаще всего уже в
классы коррекции.

«Но нельзя во всем винить
только плохое материальное
обеспечение, потому что не яв-
ляются исключением и случаи,
когда бродяжничают дети из ма-
териально обеспеченных се-
мей», – считает руководитель
управления. Родители таких де-
тей обращаются за помощью
специалистов, потому что сами
больше не могут справиться с
подростками. О. Дукшинская
призывает слишком занятых ро-
дителей уделять своим детям
больше внимания. Особенно в
родительском внимании нужда-
ются дети в возрасте  9-10 лет,
когда начинаются первые про-
явления «независимости». Если
в этом возрасте не будут решать-
ся проблемы внутри семьи, то у
подростков эта «независимость»
уже может перерасти в более
серьезные проблемы.  �

Линда Килевица
11 октября в Риге около здания Сейма прошел пикет

Латвийского союза свободных профсоюзов, в кото-
ром около 1500 полицейских, спасателей, учителей и
представителей других профессий протестовали про-
тив, по их мнению, несправедливого государственно-
го бюджета на 2008 год, который передан на рассмот-
рение комиссиям Сейма.

В тот же самый день на пресс-
конференции с региональными
СМИ премьер-министр Айгар
Калвитис представил госбюд-
жет и проекты бюджетов на 2009
и 2010 годы, заявив, что «не сты-
дится бюджета и готов взять на
себя всю ответственность».

Зарплаты не
замораживают,
а снижают их рост

«Калвитис! Калвитис!» – в кон-
це пикета кричали вымокшие на
дожде пикетчики, но премьера
на тот момент уже не было в зда-
нии на ул. Екаба. Сердитый по-
лицейский, который, наверняка,
с большим удовольствием нахо-
дился бы среди своих коллег «по
ту сторону баррикад», а не сле-
дил за порядком, строго прика-
зал одной женщине зайти на
тротуар, хотя на проезжей час-
ти стояло еще несколько десят-
ков человек. «Постояли, спели,
у нас взяли интервью… Но ниче-
го ведь не изменится», – вздох-
нула одна учительница.

Я спросила у А. Калвитиса:
"Что вы можете сказать тем лю-
дям, которые неудовлетворены
подготовленным кабинетом
министров государственным
бюджетом?" Премьер-министр
ответил, что экономическая си-
туация в стране на данный мо-
мент похожа на 1995-й год, ког-
да рухнул банк «Балтия», и на
1999-й год, когда нужно было
бороться с последствиями рос-
сийского дефолта. «Правитель-
ство заставляют нервничать
макроэкономические показате-
ли. Пока что нет иного выхода,
как затянуть пояса. Нельзя ина-
че. В будущем у нас появятся
очень большие проблемы, если
сегодня не сможем прийти к со-
глашению», – считает А. Калви-
тис. Излишек бюджета в разме-
ре 1% (163 млн. латов) пойдет в
фонд стабилизации, так сказать
на черный день и на стабилиза-
цию экономики, чтобы обуздать
рост инфляции.

Глава правительства напом-
нил, что зарплаты никто не за-
мораживает, – это неправильная
формулировка. Планируется
снижение темпов роста зара-
ботных плат. В государственном

управлении увеличатся
только зарплаты, кото-
рые сейчас не превы-
шают 400 латов, и на
10% увеличатся зарп-
латы педагогов, меди-
ков, работников культу-
ры и должностных лиц
со специальными слу-
жебными степенями.
«Нет возможности «не
тормозить» зарплаты,
потому что уже в этом
году они выплачивают-
ся в долг. Дефицит ос-
новного бюджета, который в
этом году составляет 280 млн.
латов, правительство компенси-
рует излишком социального
бюджета, но так не может про-
должаться все время», – сказал
премьер-министр. Приняты от-
ветственные решения в пользу
малообеспеченных: в следую-
щем году минимальная зарпла-
та составит 160 латов, а необла-
гаемый минимум – 80 латов. В
три раза увеличится пособие по
уходу за ребенком-инвалидом
и составит 150 латов, эта сумма
сохранится и после достижения
ребенком 18-летнего возраста.
Отменены ограничения на посо-
бия родителям, поэтому посо-
бие на ребенка теперь может
получать отец, если его зарпла-
та выше.

В свою очередь изменилось
отношение к безработным. В
стране не хватает рабочей силы,
«молодым людям нечего делать
среди безработных». Поэтому
люди с трудовым стажем до 10
лет будут получать пособие по
безработице в течение четырех
месяцев. А. Калвитис поддержи-
вает и ввоз рабочей силы из-за
рубежа, но по строгим квотам и
только в тех отраслях, где боль-
ше всего не хватает работников.

Финансирование
используют неэффективно

Советы экспертов по увеличе-
нию доходов от налогов не все-
гда реальны. Например, увели-
чение PVN сильно ударит по
благосостоянию малообеспе-
ченных жителей, поэтому прави-
тельство этого делать не будет,
заверил А. Калвитис. Увеличе-
ние акцизного налога на алко-

голь и сигареты тоже не прине-
сет в бюджет «миллионы латов».
Рекомендация отказаться от
больших проектов тоже не ко
двору, потому что в государ-
ственном бюджете не заложена
реализация проектов, на кото-
рые понадобятся огромные ин-
вестиции. Только 8,3% средств в
бюджете отведено на инвести-
ции, что, по мнению премьер-
министра, слишком мало.

А. Калвитис считает, что в ме-
дицине искажена система опла-
ты труда, это подтверждается
хорошей зарплатой медиков в
районных больницах, где они
самостоятельно зарабатывают
13-15% собственного бюджета,
и значительную часть этих
средств тратят на увеличение
зарплат. А, например, больни-
ца им. Страдиня, куда к выдаю-
щимся специалистам приезжа-
ют люди со всей страны, может
заработать только 3-5% своего
бюджета. Министр здравоохра-
нения до конца года завершит
ревизию в лечебных учреждени-
ях, чтобы увидеть реальную си-
туацию. Специалисты Всемир-
ного банка в своем сообщении
отметили, что латвийская систе-
ма здравоохранения не про-
грессирует, потому что очень
большой акцент поставлен на
стационары, а первичный уход
за здоровьем не расширяется.

Интересно, что Всемирный
банк указал и на существенные
недостатки в образовании. Лат-
вия является одной из стран ЕС,
где достаточно большое финан-
сирование выделяется на обра-
зование, но средства использу-
ются неэффективно, потому что
система ориентирована на пе-
дагогов, а не на учеников. Ко-
личество учеников снизилось на
20%, а  армия учителей осталась
прежней. Ситуацию могла бы
улучшить оптимизация школ и
административно-территори-
альная реформа.

Несмотря на то, что правитель-
ство утвердило карту краев, до 1
января самоуправления могут ее
корректировать, если  у них полу-
чится убедить в этом правитель-
ство. А. Калвитис утверждает, что
реформа в 2009 году все же не
будет завершена, а в течение
ближайших десяти лет самоуп-
равления будут объединяться
снова и снова, потому что мно-
гие нынешние края не способны
существовать самостоятельно. �

Айгар Калвитис.

Пикет у здания Сейма.

Ф
от

о 
ав

то
ра

.

МЕЖДУНАРОДНЫЕ СВЯЗИ

Сотрудничество Франции
и Даугавпилса может
расшириться

С двухдневным визитом в Даугавпилс приезжал советник по
вопросам сотрудничества и культуры посольства Франции в
Латвии Жан-Луи Лепретр, который начал работать в Латвии не-
сколько недель назад.

Жан-Луи Лепретр.

На встрече с зам.
п р е д с е д а т е л я
думы Элеонорой
Клещинской и спе-
циалистом отдела
культуры Миервал-
дисом Бродовсом
шла речь о фести-
вале «Французская
весна в Латвии», в
рамках которого в
Даугавпилсе со-
стоялись некото-
рые мероприятия.
Э. Клещинская
рассказала, что
уже три года фран-
цузские художники
участвуют в пленэ-
рах, посвященных
марку Ротко в Дау-
гавпилсе. Благода-
ря поддержке
ф р а н ц у з с к о г о
предприятия «Axon
Cable», стали воз-
можными визиты по обмену опы-
том художниками обеих стран.
Ведется и обмен студентами.

Жан-Луи Лепретр выразил же-
лание сотрудничать в сфере теат-
ра, но особенно его интересует
археология и культурно-истори-
ческие памятники, их содержание
и охрана. Дипломат подчеркнул,
что во Франции сейчас ведутся
дискуссии о финансировании
культуры, потому что пока разви-
тие этой сферы лежит на плечах
самоуправлений и Министерства
культуры, так же, как и в Латвии.

Чтобы наметить возможнос-
ти для дальнейшего сотрудни-
чества, представитель посоль-
ства посетил Даугавпилсский
университет, встретился со сту-
дентами и руководством, ос-
мотрел Дом единства, театр,
крепость, зал Марка Ротко и
выставку работ, созданных во
время пленэра в этом году.
Жан-Луи Лепретр участвовал в
конференции «Оскар Строк:
жизнь в музыке», а вечером на-
сладился экскурсией по ночно-
му городу.  �
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На вопросы читателей отвечает юрист Вячеслав
Ратник. Звоните по тел. 5425553, моб. 29342210
каждую среду с 9.00 до 11.00.
Вячеслав Ратник — юрисконсульт (юридическое
обслуживание юридических и  физических лиц,
составление договоров, судебных исков, кон-
сультации, нотариальное заверение переводов,
приватизация квартир, регистрация  недвижи-
мой собственности в ЗК, представление инте-
ресов в суде), ведет  прием по адресу: ул. Иман-
тас, 51 (вход со стороны ул. Михоэлса). Тел.
5426448, 5426490, моб. тел. 26811561 — по ра-
бочим дням с 9.00 до  17.30.

ДОМАШНИЙ  АДВОКАТ

– В свое время в начале 90-х
годов я и несколько моих зна-
комых приобрели в собствен-
ность участки сельскохозяй-
ственной земли. Потом мы
объединились в кооператив и
эту землю зарегистрировали
на имя кооператива. Через ка-
кое-то время кооператив был
ликвидирован, а мы приняли
решение о возврате участков.
Как теперь быть, ведь коопе-
ратив ликвидирован, и с его
стороны невозможно подпи-
сать прошение о перерегистра-
ции прав на землю в Земель-
ной книге? – спрашивает Миха-
ил из Даугавпилса.

– В этом случае вам нужно об-
ращаться с заявлением о при-
знании прав собственности на
эти участки земли в окружной
суд, поскольку споры, касающи-
еся недвижимости, рассматри-
вает окружной суд. Вам придет-
ся доказать, что вы являетесь
собственниками этих участков,
но не можете зарегистрировать
их в Земельной книге, посколь-
ку кооператив ликвидирован.
При положительном исходе
дела вы сможете на основании
решения суда зарегистрировать
эти участки на свое имя.

– Если дарственная оформ-
ляется на троих человек, то
нужно ли составлять три дого-
вора, либо можно обойтись од-
ним? – спрашивает Екатерина
из Даугавпилса.

– По соглашению сторон вы
можете оформить сделку либо
одним договором, либо тремя.
Но целесообразнее было бы
оформить сделку одним догово-
ром.

– В каком размере нужно
платить пошлину при оформле-
нии наследственного дома в
Земельную книгу, если я яв-
лялся внуком умершего? –
спрашивает Дмитрий из Даугав-
пилса.

– Насколько я понимаю, речь
идет об оплате госпошлины при
занесении дома, доставшегося
по наследству, в Земельную
книгу. В этом случае, если не
было завещания, то платить нуж-
но 1% от кадастровой стоимос-
ти имущества, если было заве-
щание, – то 0,5% Если на мо-
мент смерти наследодателя вы
проживали вместе с ним и об
этом имеется подтверждение, то
пошлина снижается вдвое.

Подготовила Ирина Егорова.

ЗАМЕЧАТЕЛЬНЫЕ ЛЮДИ

Вездесущая Марта
Ирина Егорова
В прошлом  бухгалтер, завклубом, предсе-

датель Таборского сельсовета, библиотекарь и
по совместительству краевед, а сейчас пенси-
онерка Марта Платоновна Климченко родилась
и всю жизнь проработала в Таборской волости.
Она прекрасно знает историю края, и многое
может поведать о земляках. Но сегодня мы рас-
скажем об этой замечательной женщине.

 Марта Платоновна с розами,
подаренными на день рождения сыном.

Владимир Леонтьевич и Марта Платоновна были довольны в 2006 году хорошим урожаем
клубники.

новна никому не доверяет, это –
ее вотчина. В доме всегда много
соков, компотов, варенья, яблоч-
ного джема и замороженных ла-
комств. Сын Юрий работает сто-
ляром и помогает родителям по
хозяйству.

С большой любовью Марта
Платоновна говорит о своей внуч-
ке Алене, называя ее солнечной.
Она радует бабушку с дедушкой
своей хорошей учебой и характе-
ром.

Не только о семье Марта Плато-
новна говорит с любовью, но и о
своих земляках. Под ее руковод-
ством работал детский клуб «Сле-
допыт», который собирал матери-
алы о событиях военных лет на тер-
ритории волости. Написала Мар-
та Платоновна и рукописную исто-
рию колхоза, она богато иллюст-
рирована ее фотографиями.  �

Марта воспитывалась в семье,
где было 12 детей. В школе она
училась хорошо, и, как отмечает
сама, была вездесущей девочкой,
участвовала в разных слетах,
спортивных мероприятиях, была
хорошим оформителем, и за это,
шутит она, поплатилась:  на нее
«повесили» все оформительские
работы.

От матери Марта унаследовала
любовь к чтению, и в отличие от
остальных членов семьи предпоч-
тение отдает классике. А самое
большое ее увлечение – фотогра-
фия.  У нее дома очень много фо-
тоальбомов, на фотографиях –
семья, коллеги, друзья, а сама
Марта – за кадром. Сейчас она
ведет фотолетопись своей семьи.

После окончания Таборской се-
милетней школы Марта училась на
русском потоке Даугавпилсской
средней школы № 1, потом были
годичные курсы бухгалтера и дол-
жность – зам. бухгалтера в колхо-
зе «Заря». В те времена она знала
всех жителей деревни по имени-
отчеству.

Поскольку Марта была активная
девушка, участвовала в самодея-
тельности, занималась стрельбой,
то работа с бумагами ей скоро на-
скучила. Вскоре она ушла работать
заведующей клубом. Это дело ока-
залось по душе.

В 1961 году 1 сентября Марта
вышла замуж. Первое сентября –
не только день рождения ее семьи,
но и ее день рождения, и матери.
Супруг вспоминает, что пригляну-

лась она ему на
танцах. «Краси-
вая девушка,
нормальное по-
ведение, – ска-
зал Владимир
Леонтьевич. –
Она у меня и сей-
час красивая, за-
ботливая жена и
мать, хозяйствен-
ная, неконфлик-
тная. Живем мы
душа в душу». По
образованию
Владимир Леон-
тьевич – тоже
бухгалтер, но ра-
ботал он начальником почты.

Пришлось супругам и в разлуке
пожить. «Во время событий в Че-
хословакии мужа забрали туда, и
долго не было от него никаких из-
вестий. А те, кто вернулся оттуда,
говорили мне, что его уже нет в жи-
вых. Я поехала к военкому. Меня
он успокоил и сказал, что если что-
нибудь случилось бы, то мне бы они
сразу же сообщили. Через какое-
то время пришло от мужа сразу
около 15-20 писем. А он получал
мои письма исправно», – сказала
Марта Платоновна.

Домашние заботы в семье по-
делены: жена делает уборку в
доме, наводит уют, стирает, а муж
взял в свои руки кухню и огород.
Недаром говорят, что мужчины
лучшие повара, и Владимир Ле-
онтьевич не исключение. Только
консервирование Марта Плато-
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РАЗВИТИЕ РЕГИОНА

Детсады Латгалии получат финансирование
Эгита-Терезе Йонане
Совет развития Латгальского региона плани-

рования поддержал проекты по развитию ин-
фраструктуры в дошкольных учебных учреж-
дениях, для реализации которых планируется
использовать финансирование из Европейско-
го фонда регионального развития.

На приведение в порядок детсадов Даугав-
пилсская дума получит 2 789 608 евро, Резек-
ненская  – 1 404 828, Ливанская  – 367 556, Крас-

лавская  – 300 250, Прейльская – 357 054, Бал-
вская  – 290 703 и Лудзенская дума – 347 507
евро.

При распределении средств учитывалось ко-
личество детей  и мест в детсадах, наличие оче-
редей, запланированное расширение детсадов.
Это финансирование латгальские самоуправле-
ния планируют получить уже в следующем году,
когда кабинет министров примет соответствую-
щее постановление.  �

Исправление ошибки
Эгита-Терезе Йонане
Прошу извинения у г-жи Вейбы и г-на Лещинского за ошибки в

написании их фамилий в статье «Когда подключат отопление, и не
будут протекать крыши?» в номере «Латгалес Лайкс» за 12 октября.

НА НОВОМ ФОРШТАДТЕ

Кто виноват в том, что
не было горячей воды?

Инесе Барановска
Неделю назад жители Нового Форштадта остались на выход-

ные без горячей воды. На пресс-конференции исполнительный
директор Даугавпилсской думы Арвид Куцин объяснил, что в
этом виноваты работники «Daugavpils ˚dens».

Редакция газеты «Латгалес
Лайкс» получило письмо, в ко-
тором член правления ООО
«Daugavpils ˚dens» Сергей Се-
лицкий сообщил, что, по словам
технического директора В. Мяг-
ких, горячей воды но Новом
Форштадте не было по вине
строительной фирмы, потому
что работники этого предприя-
тия после ремонта теплоузла и
установки нового водонагрева-
теля по невнимательности при

монтаже не сняли с оборудова-
ния заглушки.

В свою очередь член правле-
ния ООО «Daugavpils siltumtÓkli»
Эдгар Даугелис объяснил, что за
этими строительными работами
следит литовское предприятие
«Axis», которое и контролирует
строительные работы. С литов-
скими предпринимателями Э.
Даугелис встречался в пятницу,
чтобы обсудить этот и другие
вопросы.  �

ПРОИСШЕСТВИЯ

Смертельная остановка автобуса
Инесе Барановска
12 октября около 21.00 в

Свентской волости Даугавпил-
сского района рейсовый авто-
бус «Scania», ехавший по на-
правлению к Рандене, сбил
мужчину 1960 года рождения,
который переходил дорогу в
темноте. У пострадавшего при
себе не было светоотражающих
элементов. От полученных травм

он скончался в машине "скорой
помощи".

14 октября около 2.30 в Даугав-
пилсскую больницу доставили
двоих 18-летних юношей. У одно-
го врачи обнаружили перелом
ноги,  у другого – два сломанных
ребра. Травмы они получили при
падении с мотоцикла в Лауцес-
ской волости на дороге «Лауце-
се – Янюциемс – Бригене».  �
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С января отопление,
квартплата и вода обещают
стать драгоценнее
Инесе Барановска
Котельная в Краславе

уже обогревает образова-
тельные учреждения. За-
пустили свои автономные
источники тепла и другие
учреждения самоуправ-
ления. «В общей сложно-
сти отопительный сезон
планируется начать 16 ок-
тября», – сказал исполни-
тельный директор Крас-
лавской краевой думы Ил-
гварс Анджанс. Перед тем,
как начать отапливать весь
город, проведут после-
дние запланированные на
эту осень работы по ре-
конструкции теплотрасс
на ул. Подниека и около
гимназии, но в будущем
еще многое нужно сде-
лать.

В новый отопительный се-
зон придется жить со стары-
ми котлами. Новый агрегат
мощностью 9 мегаватт, кото-
рый обойдется примерно в 2
млн. латов, будет доставлен
и установлен в апреле. Дума
привлекла средства из Евро-
пейских структурных фон-
дов на реконструкцию цент-
ральной котельной. Работы
на сумму 4 млн. латов про-
водит фирма «Latvijas
energoceltnieks». Первый этап
реконструкции – 1,18 млн.
латов – уже завершен: пост-
роен склад для топлива, вне-
шние инженерные сети, теп-
лотрасса, смонтировано но-
вое технологичное оборудо-
вание, сделана площадка
для хранения щепы. Следу-
ющий этап – подготовка до-
кументации и строительство
пристройки для котельной.

(Окончание на 6-й стр.) Ведется реконструкция теплотрассы.

ЭСТАФЕТА ПАМЯТИ

Пограничники вспоминали погибших
сослуживцев

Замначальника управления погранохраны Даугавпилса майор
Ивар Рускулис и школьники Шкяунской основной школы
вспоминают погибших пограничников.
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В ДУМЕ КРАСЛАВСКОГО КРАЯ

Город будет
благоустраивать
агентство
Инесе Барановска
На заседании Краславской краевой думы утверж-

ден бюджет нового агентства самоуправления
«Labiek‚rtoana K», 80% которого составляет финан-
сирование самоуправления, а 20% – доходы от пре-
доставляемых платных услуг.

Совершенно новой организацией эту структуру назвать
нельзя, потому что это на самом деле преобразованный
хозяйственный отдел думы. Председатель Мечислав
Лукша такую реорганизацию объяснил тем, что струк-
турная единица самоуправления не имеет права зани-
маться коммерческой деятельностью, а агентство смо-
жет одновременно выполнять поручения самоуправле-
ния и  заказы от жителей на проведение различных ра-
бот. Например, будет предлагать свою технику, рабочую
силу и таким образом зарабатывать деньги. С создани-
ем агентства станут проще и процедуры закупки.

Почему было создано агентство, а не общество капи-
тала? М. Лукша объяснил, что в фирме намного слож-
нее система налогообложения, нужен дополнительный
административный аппарат, что скажется на удорожа-
нии предоставляемых услуг. Администрация агентства
сокращена до минимума: вопросы бухучета, делопро-
изводства и юридические будут решать работники думы
за небольшую доплату.

В ведомство агентства передается благоустройство
города – уборка, спиливание старых деревьев, освеще-
ние улиц, предотвращение аварийных ситуаций, содер-
жание общественных туалетов и др.  �

Сергей Кузнецов
67 лет назад 9 октября по приказу На-

родного комиссариата внутренних дел
Латвийской ССР было расформировано
четыре бригады пограничников, 1240 со-
трудников погранохраны были отстране-
ны от службы, около 100 из которых арес-
товали и сослали.

Каждый год в этот день управление по-
гранохраны вспоминает погибших сослу-
живцев. На белорусско-латвийской грани-
це установлено несколько памятных до-
сок  в честь тех, кто погиб в то неспокой-
ное время. Традиционно управление по-
гранохраны Даугавпилса совместно с род-
ственниками погибших объезжает эти ме-
мориальные места.  �

Ф
от

о 
ав

то
ра

.

РАЗВИТИЕ РЕГИОНА

Спортивный клуб
«Kr‚slava» рисует
свой логотип

Инесе Барановска
Спортивный клуб «Kr‚slava» образовался в июле

этого года и  поставил перед собой далеко идущие
цели, главная из которых – популяризовать спорт и
активный образ жизни среди жителей Краславского
района. Клуб насчитывает 9 членов, еще двумя чле-
нами являются юридические лица.

«Мы хотим проводить различные мероприятия, а
спортивные тренировки пусть остаются в ведомстве
спортивной и городских школ», – сказал председатель
правления клуба А. Рукманс.

Общество «Sporta klubs Kr‚slava» объявило конкурс на
создание символики своего клуба – логотипа, пообещав
наградить автора лучшей идеи. В логотипе нужно обяза-
тельно отразить два цвета герба Краславы – синий и се-
ребристый. Разумеется, в символике клуба должна быть
отражена спортивная тематика. А. Рукманс добавил, что
логотип нужно сделать таким, чтобы он подходил ко мно-
гим видам спорта. Приз получат авторы трех лучших ра-
бот. Претендент, работу которого клуб выберет своим
логотипом, получит 30 латов, а авторы остальных двух
лучших работ получат премии в размере 10 латов.

Сейчас главная задача клуба – организовать откры-
тый чемпионат Краславы 2007/2008 года по баскетболу
среди мужских команд, который начнется  2 ноября при
поддержке  «SEB Unibanka».

Возможно, в будущем в Краславе создадут сильную
молодежную баскетбольную команду, которую спортив-
ный клуб готов взять под свою опеку и стать ее спонсо-
ром.

Клуб готов представлять Краславу на турнире баскетболь-
ной приграничной лиги Латвии-Литвы 2007/2008, что явля-
ется продолжением проекта программы ЕС «Interreg IIIA»
«Организация турниров баскетбольной приграничной лиги
Латвии-Литвы и уличного баскетбола». Для этих целей бу-
дет создана баскетбольная команда города Краславы.

В следующем году клуб запланировал несколько ме-
роприятий, в том числе турниры по уличному баскетбо-
лу и пляжному волейболу.  �
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За счет дешевой рабсилы
швейной фабрике не выжить
Инесе Барановска
Число рабочих на Краславской швейной фабрике за 5 лет с 500 человек снизилось до 350, но

предприятие по прежнему работает со стабильным годовым оборотом в размере 1,2 млн. латов,
рассказал член правления фирмы «Nemo» Виктор Моисей. Работает и филиал швейной фабри-
ки в Индрской волости.

Зарплаты – небольшие,
зато стабильные

Нехватка трудовых ресурсов –
это одна из самых острых проблем
в Краславском районе. На данный
момент предприятию необходимы
20 швей и 5 закройщиков.

В поисках лучшей зарплаты
многие уехали за границу или
перешли работать на другие по-
добные предприятия. В. Моисей
считает, что в Латвии между
швейными предприятиями на
рынке труда ведется нечестная
конкуренция: не думая о по-
следствиях, люди соглашаются
получать зарплату в конверте,
которую предлагают многие ра-
ботодатели и которая, возмож-
но, больше предлагаемого воз-
награждения за труд на крас-
лавском предприятии.

Средняя зарплата швеи на
фирме «Nemo» составляет 176
латов «на бумаге», а средняя зар-
плата на предприятии – 188 ла-
тов. Разница в зарплате зависит
от квалификации сотрудника.
Последняя прибавка к зарплате

была в начале года, в скором
времени ожидается очередное
увеличение в связи с повышени-
ем минимальной зарплаты в
стране.

В. Моисей согласен, что их
зарплаты – небольшие, но зато
– стабильные и выплачиваются
своевременно. Небольшая под-
держка для сотрудников – сто-
ловая на фабрике, где можно
пообедать за приемлемую пла-
ту. Предприятию приходится до-
тировать столовую, так как ра-
ботникам необходим полноцен-
ный перерыв на обед. А вот мед-
пункт с нового года пришлось
закрыть, потому что содержать
его фабрике не по карману.

За ожидаемым ростом зарплат
последует увеличение цен на про-
дукцию, что может сказаться на
конкурентной способности про-
дукции, да и налоги тоже увели-
чатся. Так, прогнозируемый налог
на недвижимость для предприя-
тия по сравнению с прошлым го-
дом увеличился в 10 раз!

В государственном и частном
секторах зарп-
латы отличают-
ся однозначно в
пользу работ-
ников бюджет-
ных организа-
ций, сказал В.
Моисей. А у
предпринима-
телей ограниче-
ны возможнос-
ти для увеличе-
ния зарплат.

Краславские
пальто
носят финки

Ф а б р и к а
«Nemo» почти
ничего не про-
изводит для ме-
стного рынка.
«Мы продаем не
продукцию, а
свои услуги», –
сказал В. Мои-
сей. В основном
услугами пред-
приятия пользу-

ются Финляндия и Дания, кото-
рые поставляют на фабрику свои
модели и материалы, а взамен
получают готовые изделия. Боль-
шая конкуренция на рынке ведет-
ся со странами Азии, в частности,
Китаем, который предоставляет
дешевую рабочую силу; он уже
переманил немецких заказчиков.
В Латвии дешевая рабочая сила
больше не является преимуще-
ством, поэтому акцент делается
на высокое качество работы, опе-
ративность и выпуск небольших
партий заказов. Краславская
фирма выбирает сложные зака-
зы, потому что за них больше пла-
тят. Шьют в основном женские
пальто и костюмы, за год – более
200 000 единиц продукции. Про-
изводят только женскую одежду,
потому что для мужской нужно
специальное оборудование.

Своей сети магазинов в Латвии
у предприятия нет, но оно реали-
зует швейные изделия малыми
партиями в рижских магазинах.
В. Моисей не пытается вникнуть
в тонкости торговли, а уделяет
больше внимания производству.

Несколько лет назад была ус-
тановлена новая швейная линия.
При поддержке регионального
фонда приобретено современное
оборудование – автоматические
конструкторы. С их помощью кон-
струируются модели для местно-
го рынка и для более мелких ме-
стных швейных предприятий, ко-
торые охотно покупают эту услу-
гу, потому что самим приобрести
такое оборудование не по силам.

В прошлом году предприятие на-
писало проект на приобретение зак-
ройного оборудования, но поддер-
жки он не получил. «Планов много,
– говорит В. Моисей. – Необходи-
мо заменить окна, модернизиро-
вать технологии, поэтому проекты
еще обязательно будем посылать».

Виктор Моисей показал постро-
енные в 1970 году просторные по-
мещения фабрики, расположен-
ные на 4-х этажах. Часть помеще-
ний не используется, два этажа
пустуют. Предприятие с удоволь-
ствием сдало бы их в аренду како-
му-нибудь другому производству.�

Виктор Моисей на «Днях предпринимателей»
в Даугавпилсе с продукцией своей фабрики.

Конструктор Эдите Лисенок смело принима-
ется за создание самых сложных моделей.

Изделия гладятся специальными
паровыми утюгами.
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В ДУМЕ КРАСЛАВСКОГО КРАЯ

С января отопление,
квартплата и вода...

(Окончание. Начало на 5-й стр.)

С этого отопительного сезона
плата за потребленное тепло бу-
дет рассчитываться согласно по-
казаниям измерительных прибо-
ров, которые установлены во
всех домах и зафиксированы на
стартовой позиции, сказал член
правления «Kr‚slavas nami» Вале-
рий Маслов. Жильцы будут пла-
тить за фактически использован-
ную теплоэнергию, а сделанная
летом предоплата будет вычи-
таться из счета. В дальнейшем
предоплата сохранится – так за-
хотели сами жители.

Пока в силе утвержденный в
2005 году тариф: 26 латов за ме-
гаватт-час. За это время почти в
два раза подорожало основное
топливо – щепа, поэтому сдер-
живать нынешний тариф больше
невозможно, и с нового года он
возрастет. Насколько подорожа-
ет теплоэнергия, В. Маслов пока
сказать не может, потому что это
только проект.

Теплоузлов в многоквартирных
домах нет, поэтому регулировать
сегодня тепло в каждом отдель-
ном доме нельзя. Такая возмож-
ность появится, когда будут уста-
новлены автоматические тепло-
узлы, но это – вопрос будущего.
В этом году теплоузлы установят
в двух домах, где ведется рекон-
струкция магистральных тепло-
трасс, и в гимназии. В домах, ко-
торые обслуживает «Kr‚slavas
nami», теплоузлы установит само
предприятие, а расходы будут
погашаться из платы за обслужи-
вание домов. Жилищным коопе-
ративам о теплоузлах придется
самим позаботиться.

Все – в руках
самих жителей

В. Маслов предупреждает, что,
несмотря на единый тариф, сче-
та за отопление будут отличать-
ся даже в двух соседних домах,
потому что в каждом доме нео-
динаковый расход теплоэнергии,
что зависит от того, как утепле-
но здание.

«Конечно, в неутепленных до-
мах температура в каждой квар-
тире тоже будет отличаться, но
котельная производит столько
тепла, чтобы и в самой холодной
квартире обеспечить норматив-
ную температуру», – сказал В.
Маслов.

Энергоаудит проведен только
в двух домах в рамках конкурса
«M‚jokÔu aÏent˚ra», а утеплять
дома пока никто не берется. «Са-
моуправление со своей стороны
не предусматривает поддержку
на проведение энергоаудита и

утепления», – сказал председа-
тель думы Мечислав Лукша. Он
успокоил, что миллионные про-
екты по модернизации котель-
ных не повлекут за собой рост та-
рифа на отопление, потому что
эти средства – из фонда ЕРАФ и
государственные инвестиции. В
следующем году планируется за-
менить половину магистральных
теплосетей, чтобы сократить по-
тери тепла при транспортировке.

М. Лукша предполагает, что
при новой системе расчетов жи-
телям за отопление придется
платить намного больше, и сче-
та будут «бить по карману», осо-
бенно это касается малообеспе-
ченных жителей. Дума пока не
утвердила правила социальной
помощи малообеспеченным жи-
телям в отопительный сезон, но
работает над ними.

В. Маслов говорит, что жителям
рано или поздно придется взять
дома в свое управление, и тогда
они сами смогут решать, какие ра-
боты нужно проводить в здании.

Дома начнут
копить деньги

С 1 января увеличится плата за
аренду и обслуживание, которая
в 2008 году будет составлять 25
сантимов за квадратный метр, а
в 2009 году – уже 35 сантимов
за 1 кв. метр. Пока что жильцы
платят по 16 сантимов.

Будет создан накопительный
фонд – 5 сантимов, которого до
сих пор не было. Средства фон-
да пойдут на установку теплоуз-
лов, а в домах, где теплоузлы уже
имеются, решением общего со-
брания или по согласованию с
думой жильцы смогут решать
другие коммунальные проблемы.

Сегодня еще самоуправление
компенсирует жителям удорожа-
ние тарифа на воду, выделив из
бюджета самоуправления 24 800
латов. Плата за воду и канали-
зацию составляет 91 сантим за
кубометр. Скорее всего, компен-
сация сохранится только до но-
вого года, потому что думе нуж-
ны деньги для долевого участия
в европейских проектах.

И. Анджанс сообщил, что само-
управление совместно с Мини-
стерством среды провело проце-
дуру закупки, и в ближайшее вре-
мя будут заключены договоры о
реконструкции водопровода, ка-
нализации, установке оборудова-
ния по очистке воды и строитель-
стве станции обезжелезивания.
Проект может «потянуть» на 14
млн. латов, десять процентов от
общей стоимости составит доле-
вое участие думы.  �

И. Анджанс (справа), М. Лукша и В. Маслов.
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«ПАЛИТРА КРАСЛАВЫ»

Пейзаж со cвятым Донатом
Инесе Барановска
Почти 30 лет в Краславе проходит пленэр «Палитра Краславы». В

этом году в нем принимали участие 25 художников со всей Латвии.
Свое видение художники изображали на полотнах, не жалея ярких
красок для осенних пейзажей. Плоды творчества художников мож-
но было увидеть на выставке в субботу. Ценители искусства могли
приобрести понравившуюся работу для личной коллекции.

Виктория Бойкина с осенними
пейзажами Краславы.

Майя Якович с нарисованным ею краславским
пейзажем и своим портретом, который написа-
ла Е. Волкова.

Елена Волкова спешит развесить свои работы.

Председатель Краславского райсовета Андрис Бадунс
поздравляет прейльского художника Яниса Пливудса.

Краславский музей при фи-
нансовой поддержке райсовета
в этом году издал каталог, в ко-
тором опубликованы работы с
пленэров разных лет. «Увидеть
свою работу в каталоге для ху-
дожника – большая честь», – го-
ворит художница из Мадоны
Майя Якович, которая участвует
в пленэре уже третий год вместе
с супругом, художником Валери-
ем Байдой. Она рассмотрела
портреты, написанные ее колле-
гой, даугавпилчанкой Еленой
Волковой, на одном из которых
изображены супруги Байда.
«Очень похоже», – сказала она.

На написанных масляными
красками полотнах Майи изобра-
жены краславские пейзажи. Не-
которые работы остались неза-
конченными, поэтому ей хотелось
бы снова вернуться в Краславу.
Особенно запали в сердце старо-
обрядческие храмы и деревни,
куда ездили художники. «Хоте-
лось сделать композицию более
живой, но правда жизни очень
горькая», – говорит художница.
Она хочет, чтобы жизнь в дерев-
не била ключом, и с глубоким ува-
жением к староверам сказала,
что им удалось многое сохранить,
в том числе и свои традиции.

 Даугавпилсская художница
Елена Волкова рассказала, что
причина ее опоздания на выстав-
ку довольно курьезная: коллеги
случайно оставили ее запертой в
гостинице. Работая в Краславе
целую неделю, она наблюдала за
местными жителями, портреты
некоторых рисовала. Елена пока-
зала эскизы, где изображены и ее
коллеги. Одну художницу она
изобразила, когда та встряхива-
ла только что вымытые длинные

волосы, другие лица задумчиво
смотрят в даль. В некоторые кар-
тины вроде бы случайно «забе-
жал» коричневый пес резекнен-
ского художника Освальда Звей-
салниека, который всю неделю
бродил вокруг художников.

Среди черно-белых эскизов
есть пейзаж, где Краслава изоб-
ражена в виде небольшого холма,
а над ним – образ св. Доната. Так
художница видит город и его зас-
тупника. «Над этой идеей нужно
еще тщательно поработать», –
размышляет Елена Волкова, а
написанную во время пленэра
картину она бы с удовольствием
подарила Краславе. Она не впер-
вые встречается с краславским св.
Донатом. Сейчас художница пи-
шет икону этого святого по заказу
начальника Даугавпилсской поли-
ции самоуправления, который хо-
чет, чтобы св. Донат стал покро-
вителем и его структуры.

Впервые в этом пленэре участво-
вала даугавпилчанка Виктория Бой-
кина. Ее работами сразу же заин-
тересовались. Один из осенних пей-
зажей покупатель был готов приоб-
рести еще сырым и без рамки. Вик-
тории нравится рисовать цветы и
пейзажи. Она удивлена столь бога-
тым пейзажем Краславы, особен-
но осенним. Мечта Виктории – на-
писать икону, но, по ее мнению, для
этого еще нужно созреть. Написа-
ние портретов ей тоже не чуждо –
Виктория этим занимается уже два
года, правда, в не совсем обычном
виде: она рисует портреты для па-
мятников на могилы.  �
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РАЗВИТИЕ КРАСЛАВЫ

Социальная служба
устроилась не хуже графов
Инесе Барановска
В Краславе официально открылось здание нового социально-

го центра, в котором разместились и другие службы самоуправ-
ления, в том числе сиротский суд, дневной центр, общества пен-
сионеров и инвалидов, а также клуб политрепрессированных.

Поскольку прежнее здание, где
находился социальный центр, вес-
ной начали ремонтировать и при-
спосабливать для нужд музыкаль-
ной школы, социальная служба
перебралась в здание на террито-
рии замка графа Плятера, которое
уже долгое время пустовало.

Руководитель социального цен-
тра Вайра Цауня рассказала, что
какое-то время все службы юти-
лись в одном помещении и с не-
терпением ждали окончания ре-
монта в остальных помещениях.
Фактически здание начали засе-
лять еще весной, теперь у каждого
есть свой уголок, где можно рабо-
тать, принимать посетителей, уст-
раивать мероприятия и отдыхать.

В этот праздничный момент вме-
сте с краславчанами радовался
председатель фракции Народной
партии Марис Кучинский. При под-
держке Народной партии Красла-
ва получила 90 000 латов на ремонт
музыкальной школы, а Союз «зеле-
ных» и крестьян выделил 35 000
латов на ремонт здания социально-
го центра. Долевое участие думы в
проведении ремонтных работ соста-
вило свыше 55 000 латов. Часть
мебели купили сами, а часть пода-
рил город Вадстен (Швеция).

Вайра Цауня показала благо-
устроенную территорию вокруг
центра, где сами сотрудники по-
садили декоративные кусты. Те-
перь в центре места предостаточ-
но, есть даже отдельное помеще-
ние для детей-инвалидов. Более
масштабные мероприятия можно
проводить во дворе здания, где
просторно и не мешает обще-
ственный транспорт.

Спустя несколько дней после от-
крытия центра председатель думы
Мечислав Лукша с задумчивым
видом ходил вокруг здания с фо-
тоаппаратом в руках. Несмотря на
то, что в здание вложено немало
денег, срочно нужно реконструи-
ровать крышу.

Если социальный центр уже об-
живает новые помещения, то музы-
кальная школа еще ждет своего
переселения. Обещанный переезд
задержался, потому что местная
строительная фирма «Leven» все
никак не может закончить ремонт в
бывшем здании социальной служ-
бы. М. Лукша объяснил, что возник-
ли проблемы технического харак-
тера, которые сейчас решаются.
Возможно, музыкальная школа
сможет переехать в новые помеще-
ния в октябре. �

Мечислав Лукша и Вайра Цауня.

Новое здание просторное, но еще требует ремонта.

Для творческих занятий  инвалидов есть отдельные помещения.
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КАБАКАБАКАБАКАБАКАБАЧКИ, ЖАРЕННЫЕЧКИ, ЖАРЕННЫЕЧКИ, ЖАРЕННЫЕЧКИ, ЖАРЕННЫЕЧКИ, ЖАРЕННЫЕ
С ЛУКОМС ЛУКОМС ЛУКОМС ЛУКОМС ЛУКОМ

Кабачки – 1 кг, мука – 4 ст. л., реп-
чатый лук – 6 шт., подсолнечное мас-
ло – 1/2 стакана, помидоры – 4 шт.,
зелень, соль, специи – по вкусу.

Небольшие кабачки нарезать кружочка-
ми толщиной 1 см. Посолить, посыпать мо-
лотым перцем, обвалять в муке и зажарить
со всех сторон до готовности. Лук нарезать
кольцами, спассеровать до золотистого
цвета. Помидоры разрезать и обжарить.

При подаче кабачки посыпать луком,
обложить вокруг помидорами и посы-
пать зеленью укропа.

КАБАКАБАКАБАКАБАКАБАЧКИ, ЖАРЕННЫЕЧКИ, ЖАРЕННЫЕЧКИ, ЖАРЕННЫЕЧКИ, ЖАРЕННЫЕЧКИ, ЖАРЕННЫЕ
В СУХАРЯХВ СУХАРЯХВ СУХАРЯХВ СУХАРЯХВ СУХАРЯХ

Кабачки – 1 кг, пшеничная мука –
70 г, яйцо – 2 шт., молоко или вода –
120 мл, соль, черный перец (моло-
тый) – по вкусу, молотые сухари – 70
г, сметана – 200 г, маргарин – 70 г.

Подготовленные кабачки очистить,
промыть, нарезать кружочками, посы-
пать солью и перцем, обвалять в пше-
ничной муке, смочить в льезоне (1 яйцо,
60 г воды или молока, соль), обвалять
в сухарях, жарить с двух сторон до ру-
мяного цвета. Затем поставить в духов-
ку дожариваться.

Подать со сметаной.

КАБАКАБАКАБАКАБАКАБАЧКИ С ЧЕСНОЧНО�ЧКИ С ЧЕСНОЧНО�ЧКИ С ЧЕСНОЧНО�ЧКИ С ЧЕСНОЧНО�ЧКИ С ЧЕСНОЧНО�
МАЙОНЕЗНЫМ СОУСОММАЙОНЕЗНЫМ СОУСОММАЙОНЕЗНЫМ СОУСОММАЙОНЕЗНЫМ СОУСОММАЙОНЕЗНЫМ СОУСОМ

Кабачок – 1 шт., масло раститель-
ное, мука – 3-4 ст. л. Для соуса: май-
онез – 250 г, петрушка (зелень)– 1
пучок, укроп (зелень)– 1 пучок, чес-
нок – 1 зубчик, перец – по вкусу.

Кабачки лучше брать молодые, у ко-
торых можно не удалять сердцевину.
Очистить кабачок от кожуры, нарезать
нетолстыми кусочками, обвалять в муке
и обжарить до готовности. Складывать
слоями в миску или неглубокую каст-
рюльку, каждый кусочек обжаренного
кабачка поливать соусом.

Соус: майонез смешать с мелко на-
резанной зеленью, толченым чесноком,
перцем (красным или чили, можно ис-
пользовать аджику).
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КАБАКАБАКАБАКАБАКАБАЧКИ, ТУШЕННЫЕЧКИ, ТУШЕННЫЕЧКИ, ТУШЕННЫЕЧКИ, ТУШЕННЫЕЧКИ, ТУШЕННЫЕ
С КОТС КОТС КОТС КОТС КОТЛЕТНЫМ ФАРШЕМЛЕТНЫМ ФАРШЕМЛЕТНЫМ ФАРШЕМЛЕТНЫМ ФАРШЕМЛЕТНЫМ ФАРШЕМ

 Кабачки (некрупные) – 3-4 шт.,
сливочное масло – 200 г, котлетный
фарш – 600 г, сметана – 1 стакан.
мука пшеничная или толченые суха-
ри – 2 ст. л., перец, соль – по вкусу.

Нарезать молодые кабачки неболь-
шими кружочками, слегка посыпать му-
кой или сухарями и поджарить на ско-
вороде с обеих сторон. Начинить их кот-
летным фаршем. Затем кастрюлю сма-
зать изнутри маслом и посыпать суха-
рями, положить кабачки слоями и за-
лить растопленным маслом и сметаной.

Тушить до готовности.
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КАБАКАБАКАБАКАБАКАБАЧКИ, ЗАПЕЧЕННЫЕЧКИ, ЗАПЕЧЕННЫЕЧКИ, ЗАПЕЧЕННЫЕЧКИ, ЗАПЕЧЕННЫЕЧКИ, ЗАПЕЧЕННЫЕ
С БОЛГС БОЛГС БОЛГС БОЛГС БОЛГАРСКИМ ПЕРЦЕМАРСКИМ ПЕРЦЕМАРСКИМ ПЕРЦЕМАРСКИМ ПЕРЦЕМАРСКИМ ПЕРЦЕМ

 Кабачки – 1 кг, зеленый лук – 5-6
шт., репчатый лук – 2 шт., чеснок – 4-
5 шт., петрушка, укроп (зелень) – по
вкусу, болгарский перец – 2-3 шт.,
сметана – 1 стакан, яйцо – 1-2 шт.

Кабачки нарезать кружками, добавить
перья нарубленного зеленого лука или
головки репчатого, измельченные зуб-
чики чеснока, зелень петрушки и укро-
па, а также несколько болгарских пер-
цев. Все это смешать, сбрызнуть мас-
лом, уложить на небольшой противень,
сверху — ломтики помидоров и запечь.
Затем залить сметаной (1 ст.), взбитой
с яйцами (1-2 шт.), и снова поставить
блюдо в разогретую духовку.

Сметану можно взбивать с зеленью,
ржаными молотыми сухарями, тертым сы-
ром, брынзой, измельченным чесноком.

Во всех случаях нужно иметь в виду,
что овощи должны находиться в духов-
ке в общей сложности не более 20 мин.

КАБАКАБАКАБАКАБАКАБАЧКИ,ЧКИ,ЧКИ,ЧКИ,ЧКИ,
ФАРШИРОВАННЫЕФАРШИРОВАННЫЕФАРШИРОВАННЫЕФАРШИРОВАННЫЕФАРШИРОВАННЫЕ
СЫРОМСЫРОМСЫРОМСЫРОМСЫРОМ

Кабачки (небольшие) – 3 шт., сыр
– 70 г, пшеничные сухари (молотые)
– 4 ст. л., чеснок – 3 зубчика, расти-
тельное масло – 2 ст. л., сметана –
150 г, соль – по вкусу.

У кабачков срезать кончики и кожицу
(если она грубая). После этого кабачки
разрезать вдоль пополам, чайной ложкой
вынуть сердцевину, порубить ее помель-
че, спассеровать в растительном масле,
затем смешать с натертым на мелкой тер-
ке сыром, сухарями, измельченным чес-
ноком, солью, перемешать. “Лодочки” из
кабачков выложить в один слой на проти-
вень вогнутой стороной вверх, посолить,
углубления “лодочек” наполнить приготов-
ленной сырной начинкой, смазать сверху
сметаной и запечь в духовке.

Время запекания 1 час при темпера-
туре 200 градусов по Цельсию.
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КАБАКАБАКАБАКАБАКАБАЧКИ,ЧКИ,ЧКИ,ЧКИ,ЧКИ,
ЖАРЕННЫЕ В ТЕСТЕЖАРЕННЫЕ В ТЕСТЕЖАРЕННЫЕ В ТЕСТЕЖАРЕННЫЕ В ТЕСТЕЖАРЕННЫЕ В ТЕСТЕ

Кабачки – 1 кг, масло сливочное –
3 ст. л., мука – 1 стакан, молоко – 3/4
стакана, яйцо – 2 шт.

Кабачки очистить от кожицы и семян,
нарезать, отварить, затем окунуть в те-
сто, обжарить и поместить в духовку для
дожаривания.

При подаче на стол полить сметаной.
Для приготовления теста в просеянную
муку добавить часть молока, желтки,
соль, размешать, развести оставшим-
ся молоком до консистенции густой
сметаны и добавить взбитые белки.
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КАБАКАБАКАБАКАБАКАБАЧКИ, ТУШЕННЫЕЧКИ, ТУШЕННЫЕЧКИ, ТУШЕННЫЕЧКИ, ТУШЕННЫЕЧКИ, ТУШЕННЫЕ
�С ЙОГУРТ�С ЙОГУРТ�С ЙОГУРТ�С ЙОГУРТ�С ЙОГУРТОМОМОМОМОМ

Кабачки – 500 г, натуральный йогурт
– 200 г, горчичные семена – 2 ч. л., чер-
ный перец (молотый) – по вкусу.

Промытый и очищенный кабачок на-
резать тонкими ломтиками. Накрыть и
тушить 5-6 минут. Смешать йогурт, гор-
чицу и перец и осторожно залить каба-
чок.

Подавать в горячем виде.

12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123
12345678901234567890123

КАБАКАБАКАБАКАБАКАБАЧКИЧКИЧКИЧКИЧКИ
ФАРШИРОВАННЫЕФАРШИРОВАННЫЕФАРШИРОВАННЫЕФАРШИРОВАННЫЕФАРШИРОВАННЫЕ
ГРЕЧНЕВОЙ КАШЕЙГРЕЧНЕВОЙ КАШЕЙГРЕЧНЕВОЙ КАШЕЙГРЕЧНЕВОЙ КАШЕЙГРЕЧНЕВОЙ КАШЕЙ

Кабачки – 1 кг, гречневая каша –
500 г, морковь – 1 кг, репчатый лук –
500 г, зелень – 200 г, растительное
масло – 2 ст. л., соль, перец, лавро-
вый лист – по вкусу.

Кабачок очистить от сердцевины.
Морковь спассеровать с репчатым лу-
ком и добавить в готовую кашу, пере-
мешать. Заправить овощи этой массой,
уложить в широкую посуду, залить го-
рячей водой, так чтобы покрыть овощи,
добавить соль, перец, лавровый лист по
вкусу. Тушить до готовности.

Подавать, посыпав зеленью.
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КАБАКАБАКАБАКАБАКАБАЧКИ,ЧКИ,ЧКИ,ЧКИ,ЧКИ,
ФАРШИРОВАННЫЕФАРШИРОВАННЫЕФАРШИРОВАННЫЕФАРШИРОВАННЫЕФАРШИРОВАННЫЕ
МЯСОММЯСОММЯСОММЯСОММЯСОМ

Кабачки – 130 г, мясо – 110 г, рис –
25 г, лук репчатый – 20 г, маргарин
сливочный – 5 г, соус – 100 г или сме-
тана – 30 г, сыр – 5 г, сухари молотые,
перец, зелень – по вкусу.

Свежие кабачки размером не более
8 см в диаметре очистить от кожицы,
разрезать поперек на куски длиной 4-
5 см, выбрать из них ложкой часть мя-
коти так, чтобы они стали похожи на
стаканчики. У молодых кабачков, не
разрезая на куски, срезать концы и
металлической выемкой вынуть во всю
их длину мякоть с семенами так, чтобы
получились цилиндры. Подготовленные
кабачки перед фаршированием отва-
рить в подсоленной воде до полуготов-
ности, а затем наполнить их фаршем.
Для приготовления фарша сырую говя-
дину или баранину пропустить через
мясорубку вместе с пассерованным
репчатым луком, добавить отваренный
в воде рассыпчатый рис, соль, перец и
все, хорошо перемешать.

Уложить фаршированные кабачки на
подмазанный маслом противень, посы-
пать тертым сыром, сбрызнуть маслом и
запечь. Затем кабачки залить сметанным
соусом или сметаной и прокипятить.
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КАБАКАБАКАБАКАБАКАБАЧКИ, ЖАРЕННЫЕЧКИ, ЖАРЕННЫЕЧКИ, ЖАРЕННЫЕЧКИ, ЖАРЕННЫЕЧКИ, ЖАРЕННЫЕ
С ГРИБАМИС ГРИБАМИС ГРИБАМИС ГРИБАМИС ГРИБАМИ

Кабачки – 3 шт., грибы (мелко нарезан-
ные) – 300 г, лук репчатый – 300 г, сливоч-
ное масло – 3/4 стакана, сметана – 125 г,
томат-пюре – 50 г, соль, перец – по вку-
су, зелень укропа и кинзы – по вкусу.

Кабачки очистить, срезав концы, на-
резать кружочками, посолить, попер-
чить, обвалять в муке и обжарить на
сливочном масле с обеих сторон, сло-
жить в сотейник.Белые грибы или шам-
пиньоны очистить от кожицы, хорошо
промыть, положить в кипящую воду на
2-3 мин., нарезать ломтиками, посолить
и обжарить. Соединить с кабачками,
добавить жаренный с томатом-пюре
репчатый лук, влить сметану и тушить
на слабом огне 15 мин.

В конце тушения овощи заправить по
вкусу солью, перцем, рубленой зеле-
нью укропа и кинзы.
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КАБАКАБАКАБАКАБАКАБАЧКИ, ВАРЕННЫЕЧКИ, ВАРЕННЫЕЧКИ, ВАРЕННЫЕЧКИ, ВАРЕННЫЕЧКИ, ВАРЕННЫЕ
С МОЛОКОМС МОЛОКОМС МОЛОКОМС МОЛОКОМС МОЛОКОМ

Кабачки – 800 г, яйцо – 4 шт., укроп
– 30 г, жир – 80 г, молоко – 350 мл.,
перец черный – по вкусу.

Кабачки очистить, нарезать кубиками,
отварить в подсоленной воде и откинуть
на дуршлаг. Яйца взбить, добавить мел-
ко нарезанный укроп и поджарить. Яич-
ницу нарезать, положить на подготов-
ленные кабачки, добавить молоко и ва-
рить при слабом кипении 5-6 мин.

Перед подачей заправить черным
перцем.
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КАБАКАБАКАБАКАБАКАБАЧКИ,ЧКИ,ЧКИ,ЧКИ,ЧКИ,
ФАРШИРОВАННЫЕФАРШИРОВАННЫЕФАРШИРОВАННЫЕФАРШИРОВАННЫЕФАРШИРОВАННЫЕ
ТВОРОГОМТВОРОГОМТВОРОГОМТВОРОГОМТВОРОГОМ

Кабачок – 1 шт., творог – 200 г, чес-
нок – 1 зубчик, сметана – 4 ст. л., яйцо
– 1 шт., соль – по вкусу.

Молодой кабачок промыть, нарезать
кружочками толщиной 4-5 см, удалить
внутреннюю мякоть с семенами. Творог,
чеснок пропустить через мясорубку
вместе с внутренней мякотью и семе-
нами кабачка. Полученной массой на-
чинить кабачок, посолить.

Кружочки кабачка уложить на проти-
вень или в неглубокую емкость, сверху
залить смесью сметаны и яйца, поставить
в разогретый духовой шкаф и запекать в
течение 15 мин., при температуре 250°С.
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КАБАКАБАКАБАКАБАКАБАЧКИ С ПОМИДОРЧКИ С ПОМИДОРЧКИ С ПОМИДОРЧКИ С ПОМИДОРЧКИ С ПОМИДОРАМИАМИАМИАМИАМИ
И ГРИБАМИИ ГРИБАМИИ ГРИБАМИИ ГРИБАМИИ ГРИБАМИ

Грибы – 5-6 шт., помидоры – 3-4 шт.,
кабачки – 500 г, яйцо – 1 шт., молоко
– 2 ст. л.,мука – 3 ст. л., масло расти-
тельное – 1/2 стакана, сметана – 1
стакан, соль – по вкусу, укроп зелень
– по вкусу.

Обжарить кабачки. Свежие грибы очи-
стить, нарезать ломтиками, обжарить,
добавить сметану и довести до готовно-
сти. Если грибы сушеные, то их следует
отварить, нашинковать, залить сметаной
и потушить. Помидоры слегка обжарить
на сливочном масле. На каждый кусо-
чек жареных кабачков положить грибы
в сметане и сверху половинки жареных
помидоров. Подавая на стол, посыпать
мелкорубленой зеленью петрушки.

В соуснике подать сметану.

Блюда из кабачковБлюда из кабачков
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ЛЕГКАЯ СРЕДНЕЙ СЛОЖНОСТИ ТРУДНАЯ

СУДОКУ ДЛЯ ВСЕХ
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Анекдоты
Мужик с бабой лежат в постели,

а тут ее муж стучится. Она ему и го�
ворит:

– Давай, быстрей прыгай с бал�
кона.

– Ты че, здесь же тринадцатый
этаж!

– Прыгай, прыгай давай, не до
суеверий сейчас...

� � �

Сидят два охотника, выпивают.
Один дpугому:

– Я тепеpь на лису с хомячком
охочусь.

– Во, а это как?
– Беpешь хомячка, идешь к ноpе

лисы, даешь хомяку бутылку водки
и засовываешь его в ноpу, а когда
чеpез пятнадцать минут они выхо�
дят покуpить...

� � �

– Представляешь, у меня под�
ружка, ну, та, тощенькая, фотомо�
делью устроилась.

– Подожди, она же на 90�60�90
не тянет.

– Так она со своими 45�30�45 на
полставки работает.

� � �

Дюймовочка была такая малень�
кая, что жила на травке и всё время
улетала.

� � �

Чтобы ваши размышления о вы�
соких материях не были прерваны
самым бесцеремонным образом –
не забывайте закрывать дверь туа�
лета на шпингалет...

� � �

– Представляешь, этот подонок
обозвал меня шлюхой!

– Ужас! И что же ты сделала?
– Я немедленно выставила его из

моей спальни! И всех его друзей
тоже.

� � �

На международных соревнова�
ниях по скоростной татуировке ху�
дожественных произведений на
теле человека победил россиянин
Сидоров, изобразивший «Черный
квадрат» Малевича на груди у не�
гра.

� � �

Заxодит поддатый мужик в рыб�
ную лавку:

– Девушка, а девушка, а рыбки
у вас свежие?

Ответа нет. Спрашивает еще.
Продавщица ему:

– Мужчина, не видите что ли,
здесь же написано – “живая рыба”!

– Ну знаете ли, моя жена тоже
еще живая, но уже не свежая...

� � �

Возле проститутки останавлива�
ется джип, опускается окно и чей
то голос спрашивет:

– Что умеешь за сто баксов?
– Абсолютно все, мальчики!
– Тогда садись, поможешь нам

на даче фундамент забетониро�
вать!

� � �

Новый русский – другу:
– А я смотрю у тебя новая бух�

галтерша? Но почему – блондин�
ка? Они же все...

– Уж лучше дура. Прошлая была
брюнетка, неглупая, так я ее до сих
пор ищу вместе с кассой...

� � �

– Студенту нельзя жениться.
– Почему?
– Потому, что если он уделяет

внимание жене – у него появляют�
ся хвосты... Если он уделяет внима�
ние учебе – вырастут рога... Если
будет уделять внимание тому и дру�
гому – отбросит копыта...

� � �

Диалог у стойки одного столич�
ного кафе:

– Одноразовые стаканчики у
вас есть?

– Да, конечно, только они сей�
час в мойке.

� � �

– Ну, Танюха, с праздником тебя!
– Вась, я не Таня, я – Маша.
– Ну, блин!... И куда мне теперь

нести эти цветы, шампанское, пре�
зервативы?!

� � �

– Не понимаю, почему ты недо�
вольна своим мужем? Ведь он от�
дает тебе все заработанные день�
ги до последней копейки.

– Что правда, то правда, одна�
ко потом он все эти деньги выигры�
вает у меня в карты.

� � �

Муж, виновато:
– Мне надо бы купить новую

расческу: у старой сломался зуб...
– Тебе что, деньги девать не�

куда?!!! Из�за одного зуба – новую
расческу!!!

– Но это же был последний
зуб...

� � �

Деревенские пошли на речку ку�
паться. Разделились, парни – нале�
во, девки – направо. Девки в кустах
переодеваются – шум, смех стоит.

– Ой, девки, за нами парни под�
глядывают!

– Ой, девки, а парни�то уже ку�
паются!

– Ой, девки, гляньте, да они же
голые!

– Ой, девки, мы сейчас в воду
зайдем, а они ка�а�ак набросятся!

– Ой, девки, от деревни�то да�
леко и криков наших не услышат.

Тут одна девушка говорит:
– А давайте вверх по реке под�

нимемся, там заводь тихая, никого
нет – и спокойно искупаемся.

Общее молчание, все повора�
чиваются и недоуменно смотрят на
девушку:

– А мы что сюда, МЫТЬСЯ при�
шли??!!!

� � �

В районе Гренландии был обна�
ружен айсберг водки. Гринпис за�
бил тревогу. На его призыв спасать
морскую фауну от алкоголизма от�
кликнулись десятки тысяч русских
добровольцев.

Неверно считать блондинок
глупыми. Скорее наоборот –
при их виде мозги отказывают
у большинства мужчин.

В результате варварского
уничтожения памятников
архитектуры 18 века появились
памятники архитектуры 19 века.

� � �

В тундре застрял грузовик, шо�
фер бьется, ничего не получается.
Мимо на собаках едет чукча, оста�
навливается и говорит:

– А я знаю, чо нада!
– Ну, скажи!
– Дай водки, скажу!
Шофер налил ему сто грамм,

чукча выпил и сказал:
– Трактор нада!

� � �

– Дорогой, я сегодня видела та�
кую замечательную и недорогую
норковую горжетку...

– Дорогая, наши моли вчера
сказали, что на ближайшие 60 лет
едой они вполне обеспечены.

� � �

Поймал мужик Золотую рыбку и
просит:

– Сделай так, чтобы на мои воп�
росы ни один умный не смог отве�
тить!

И сделала его рыбка дураком.

� � �

На улице:
– Девушка! А вашей маме зять не

нужен?
– Нет.
– А папе собутыльник?!

� � �

Новый фильм “Человек с бульва�
ра Капуцинов 2”: Мистер Фест при�
возит в городок фильм “Горбатая
гора”.

� � �

Психиатр успокаивает пациентку:
– Вы говорите, что мимо ваше�

го окна постоянно ездят грузовики
и шоферы заглядывают в спальню?
Это еще не значит что у вас рас�
стройство психики.

– Правда доктор?
– Конечно.
– Но я забыла вам сказать что

живу на шестом этаже.
� � �

Установлен новый мировой ре�
корд в удержании на весу прокат�
ного стана. Руки оторвались аж на
7�й секунде!

Добрый день! Мы ведем репортаж с нашей специальной олимпиады.
На нашей олимпиаде отутствует любой допинг7контроль. Да, да,
спортсменoв не проверяют на допинг. Совсем. Итак...

� На 27 метров прыгнул финский спортсмен. Очень, очень неплохой
результат для шахматиста.
� Тринадцать убитых и шестьдесят раненых. Таков результат неудач7
ного броска в керлинге.
� Только что совершил прыжок с шестом Сергей Бубко. Зрители с
нетерпением ждут когда же он, наконец, приземлится.
�Метатели копья сегодня особенно порадовали. Результат – два сби7
тых Боинга... и один Сергей Бубко.
� Вот уже третий час китайский гимнаст крутится на перекладине...
� Оргкомитет принял решение не выпускать сегодня метателей мо7
лота, в целях безопасности.
� А в марафоне традиционно побеждает бегун из Кении. Он един7
ственный, кто добежал до Кении.
� Только что стало известно, что куда7то пропал весь оргкомитет. И
на площадку выходят метатели молота.
� Канадский велосипедист впопыхах забывает велосипед... но это
не мешает ему прийти к финишу первым!
� Тем временем китайский гимнаст продолжает крутиться на пере7
кладине...
�Метатель молота совершает бросок... и китайский гимнаст, похо7
же, докрутился.
� И в заключение наше традиционное сорокоборье. Давайте посмот7
рим выступление российского спортсмена. Вот он пробегает тысячу
метров. Прыгает с шестом. Взял штангу. Пробежал стометровку. По7
ложил штангу. Шайбу, шайбу! Шах, мат! Гоооол! Отличный резуль7
тат! И спортсмен заходит на второй круг.

СПЕЦИАЛЬНАЯ ОЛИМПИАДА

Классовая ненависть между
пролетариатом и буржуазией
ничто по сравнению с классовой
ненавистью между 91а и 91б.

Воздушный шарик думал,
что в него вдохнули жизнь.
А на самом деле его
просто надули...

По ночам некоторые
автомобили думают,
что хозяин потерялся,
и громко воют от страха...

Если ваш внутренний голос
выражает крайнюю степень
раздражения и доносится
снаружи – это жена.
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Заложен нос. Что делать? Осенняя депрессия
Наступили пора скучных серых дней и мокрых ног после дож-

дя. На душе без видимой причины становится слякотно и тоск-
ливо — это первые признаки осенней депрессии.

Осенью и зимой простудиться несложно, поэтому в пред-
дверии холодов надо идти в аптеку и купить себе листочки
эвкалипта. Из них готовят капли, которые не только устраня-
ют заложенность носа, но и лечат насморк.

2 ст. л. сухих листьев эвкалип-
та залить 200 мл подсолнечно-
го или оливкового масла, кипя-
тить на слабом огне 10 минут.
Настаивать 5 часов, профильт-
ровать через марлю. Получен-
ное масло закапывать в каждую
ноздрю по 5–7 капель 5 раз в
день.

Эвкалипт — давнее и признан-
ное средство для лечения про-
студы и насморка. Его эфирные
масла убивают микробы и сни-
мают отечность, которая так ча-
сто появляется во время на-
сморка.

Шишки против насморка
От заложенности носа помо-

гает следующий рецепт: 100 г
незрелых семенных шишек ели
(лучше всего собирать их как раз
в сентябре) залить 0,5 л кипяче-
ной воды, варить 30 минут при
слабом кипении, настаивать 3–
4 часа, процедить через марлю.
Полученную остывшую жидкость
подогреть до 35–40 градусов,
закапывать в нос.

Эфирные масла, содержащи-
еся в шишках ели, обладают
бактерицидными свойствами и
хорошо устраняют заложен-
ность носа.

Капли из чая
Когда заложен нос, а под ру-

кой нет капель, можно сделать
лекарство из того, что есть в
любом доме, а именно — из
обычного зеленого чая. Настой
приготовить несложно: залива-
ем 1 ч. л. сухого чая стаканом
кипятка. Ждем, пока заварка
настоится и остынет. Закапыва-
ем в ноздри так, чтобы слизис-
тая обильно промывалась ра-
створом. Процедуру следует
повторять 6–8 раз в день.

Зеленый чай обладает бакте-
рицидными свойствами, поэто-
му действительно может ис-
пользоваться при лечении на-
сморка. Главное, чтобы чай был
хорошего качества. Кстати, чем

дольше он заваривается, тем
выше его бактерицидные свой-
ства. Поэтому лучше использо-
вать не свежую, а трехдневную
заварку. Это относится только к
зеленому чаю.

Морковка + масло
У многих от обычных капель,

которые продаются в аптеках,
очень сушит слизистую носа.
Крайне неприятное ощущение.
Можно лечиться еще одним на-
родным методом: смешать 5 мл
свежевыжатого сока моркови и
5 мл растительного масла, до-
бавить несколько капель сока
чеснока. Закапывать в нос по 5
капель 5 раз в день.

Сочетание всех трех ингреди-
ентов дает положительный эф-
фект. Сок моркови — кладезь
витаминов, масло в отличие от
спирта, который входит в состав
аптечных капель, бережно обво-
лакивает и не сушит слизистую,
чеснок убивает микробы. Прав-
да, с последним нужно обра-
щаться аккуратно: не добавляй-
те его слишком много, он мо-
жет обжечь слизистую.

Настойка календулы
При хроническом насморке

нужно сделать слегка теплую,
чуть подсоленную воду, доба-
вить туда одну чайную ложку
настойки календулы, которая
продается в аптеке. Воды брать
0,5 литра. Этой водой промы-
вать нос. Процедура выполняет-
ся так: налить воду с календу-
лой в блюдце, носом втянуть ее
и выпустить изо рта. Так пропус-
тить весь раствор, не поднимая
головы, отсмаркиваться попере-
менно через каждую ноздрю.
Делать при хроническом на-
сморке дважды в день, утром и
вечером.

Календула, или ноготки, как
называют это растение в наро-
де, богата витаминами, которые
снимают воспаление и облада-

ют антибактерицидными свой-
ствами. Солевые растворы пре-
красно помогают при промыва-
нии носа. Поэтому, если под ру-
кой не оказалось календулы,
можно устранить заложенность
обычным солевым раствором (1
чайная ложка на стакан воды).

Если вы решите воспользо-
ваться этим рецептом, важно
помнить о том, что высмарки-
ваться надо без лишних усилий.
Закрыв одну ноздрю, нужно ле-
гонько выдохнуть другой. Из-
лишнее напряжение отдается в
ушные раковины, а это чревато
отитами. Так что осторожнее.

Сок каланхоэ
При первых признаках начи-

нающегося насморка некото-
рые 2–3 раза в день смазывают
слизистую носа соком свежего
листа каланхоэ (3–5 капель) —
и насморк очень быстро исчеза-
ет.

Горшочек с каланхоэ нужен в
любой квартире, ведь это рас-
тение — настоящий домашний
доктор. Каланхоэ не только бо-
рется с простудными заболева-
ниями, но и используется в ле-
чении огромного количества
других заболеваний.

Нужно всегда помнить, что
каждый рецепт строго индиви-
дуален. Если он подходит одно-
му человеку, это еще не значит,
что поможет другому. Иногда
человеку нужно попробовать на
себе множество рецептов, преж-
де чем он найдет для себя наи-
более оптимальный. Эффектив-
ность предлагаемых средств
напрямую зависит от качества
ингредиентов. Если вы сами со-
бираете травы, обязательно де-
лайте это правильно: в удале-
нии от автомагистралей, в эко-
логически чистых зонах. Если
покупаете в аптеках, консульти-
руйтесь с продавцом о фирме-
производителе. Оценивайте
цвет и текстуру: травы не долж-
ны быть ни слишком пересушен-
ными, ни влажными. Макси-
мальный срок хранения трав и
цветков — 2 года. Для почек и
корней срок увеличивается.  �

Простые советы, которые
помогут вам обрести
бодрость духа и крепость
тела

Считается, что сезонным ко-
лебаниям настроения подвер-
жены люди с «тонкой» психичес-
кой организацией, ослаблен-
ные стрессами, недовольные
жизнью, не вполне физически и
психически здоровые. То есть
основная часть населения пла-
неты. Осеннее недовольство
может быть разным — от легко-
го беспокойства до полной бес-
просветности. Но с распростра-
ненными вариантами (упадок
сил, вялость, раздражительность
и т.д.) можно бороться самосто-
ятельно.

Как удлинить
световой день?

Резкое сокращение светово-
го дня — одна из причин внут-
реннего дискомфорта, влияю-
щих на психику и обмен ве-
ществ. Единственный способ
продлить световой день — ис-
пользовать утренние светлые
часы. Хотя бы один из выходных
следует проводить на воздухе.
Это должна быть полноценная
прогулка, желательно за горо-
дом. Цените каждый погожий
осенний денек. Как только рас-
сеиваются облака, одевайтесь
теплее и отправляйтесь на про-
гулку. В обеденный перерыв хо-
рошо бы хоть минут на 15 выйти
на улицу или просто посмотреть
на небо.

Спорт — это здоровье!
Отлично, если это будет ко-

мандный вид спорта на свежем
воздухе. Не стесняйтесь пого-
нять мяч с детьми, вытащите на
прогулку своего благоверного
или подружку. Используйте это
время для самосовершенство-
вания и займетесь какими-ни-
будь оздоровительными комп-
лексами, организм не замедлит
вас отблагодарить хорошим са-
мочувствием. В качестве такого
«лекарства» годятся фитнес,
шейпинг, аэробика... Секрет ус-
пеха прост: при физической ак-
тивности в кровь выделяются эн-
дорфины, или «гормоны удо-
вольствия».

Укрепите иммунитет!
Если снижение работоспособ-

ности вносит коррективы в ритм
вашей жизни, попробуйте
взбодриться природными сти-
муляторами типа травяных чаев,
фитобальзамов, китайского ли-
монника или отвара шиповни-

ка. Продолжайте есть свежие
фрукты и овощи. Не тешьте себя
надеждой, что летом вы наелись
витаминов на год вперед. Вита-
мины не откладываются про за-
пас, поэтому организму нужна
постоянная подпитка. Чтобы по-
крыть суточную потребность в
витаминах, надо ежедневно съе-
дать по 400 г фруктов и овощей.
Если у вас это не получается,
выручат поливитамины.

Окружите себя
красивыми вещами

После летнего цветового пир-
шества осенью так не хватает
прекрасного! «Эстетический го-
лод» — это не пустой звук. Яр-
кие цвета заметно поднимают
настроение. Психологи доказа-
ли: в ненастную погоду ярко-
красный цвет поднимает на-
строение. Позвольте себе ка-
кие-нибудь забавные пустячки
— веселенькую шапочку, вареж-
ки, шарфик. Купите загородную
куртку экстремально-яркого
цвета. Чаще ходите в театры и
кино.

Время худеть или
толстеть

Осенью в организме происхо-
дит перестройка. Теперь хочет-
ся съесть что-то более сытное,
поскольку организм нуждается
в тепле и ему требуются допол-
нительные калории. Не стоит
этому противиться. Низкокало-
рийная пища рано или поздно
вызовет состояние дискомфор-
та. Поэтому лучше есть то, что
вам хочется, но в разумных ко-
личествах. В то же время есть
много людей, успешное похуде-
ние которых началось именно
осенью.

Чай и кофе —
источники бодрости

Нередко для борьбы с осен-
ней депрессией употребляют
крепкий чай или кофе. Действи-
тельно, эти напитки бодрят. Глав-
ное — не злоупотреблять ими.
Отказаться от чая и кофе следу-
ет людям с больным желудком,
печенью, почками, а также при
аллергии. Чай и кофе заменят
контрастный душ и гимнастика.
Вообще, осень при всех ее не-
достатках — прекрасное время
года. Просто надо уметь им на-
слаждаться: полюбоваться золо-
тисто-багряным лесным убо-
ром, послушать тишину леса,
походить по шуршащим опав-
шим листьям, подышать целеб-
ным осенним воздухом. Не упус-
кайте этот шанс.   �
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ИНФОРМСЕРВИС

ЗАДАВАЙТЕ СВОИ ВОПРОСЫ КАЖДЫЙ ЧЕТВЕРГ
с 9.00 до 11.00 по тел. 654 23424 или info@latgaleslaiks.lv

? ? ? ? ? Встречайте «Латгалес Лайкс»
в своей волости!

– Приедут ли в этом году сотрудники редакции в
волости, Субате и Илукстский край, чтобы сельские
жители могли подписаться на газету по выгодной
цене? – спрашивают многие читатели.

Отвечает гл. редактор газеты «Латгалес Лайкс» Зиг-
рида Соме:

– Мы запланированы поездки по волостям, начиная
со 2 ноября, по средам и пятницам. График поездок
будет опубликован в газете. Все подписчики в подарок
получат настенный календарь «Латгалес Лайкс» на 2008
год и выгодную цену.

????? По какому принципу
подключают отопление?

– В Даугавпилсе начался отопительный сезон в не-
которых домах в центре города, например, на ул. Ви-
енибас и Алеяс, а в других домах жильцы все еще
мерзнут, например, на Новом Форштадте и Новом
Строении. По какому принципу включают отопление
в Даугавпилсе? – спрашивают недовольные жители
Даугавпилса.

Отвечает представитель правления АО «Daugavpils
siltumtÓkli» Эдгар Даугелис:

– Отопление в домах включаем тогда, когда управля-
ющий домом или обслуживающая дом организация по-
дает нам заявку с подобной просьбой. Есть дома, кото-
рые планируют подключить отопление только с 1 нояб-
ря. Теплосети готовы начать отопительный сезон по все-
му городу. На Новом Форштадте отопление вовремя не
подключили только в 12 домах, потому что в четверг там
были установлены новые теплоузлы, а в пятницу их про-
верили литовские специалисты. В этих домах должно
было стать тепло уже вечером в прошлую пятницу.

????? Почему обидели Васаргелишки?
– Когда отремонтируют автобусную остановку в

Васаргелишках? Этим летом в направлении Крас-
лавы привели в порядок все автобусные остановки,
кроме остановки в Васаргелишках, – обратилась в
редакцию Лилита.

Отвечает руководитель Даугавпилсского отделения
ГАО «Latvijas valsts ceÔi» Гунар Хмельницкий:

– Мы посмотрим, какой именно ремонт нужен в Ва-
саргелишках. На данный момент наше предприятие
ремонтирует автобусные павильоны, в этом году отре-
монтировано уже 15. В следующем году планируем
восстановить еще столько же автобусных павильонов.

????? Хочу на курсы для инвалидов!
– Я инвалид 3-й группы. Хотел бы освоить какую-

нибудь профессию. Есть ли в Даугавпилсе курсы для
инвалидов? – спрашивает Евгений.

Отвечает руководитель Даугавпилсского филиала
Государственного агентства занятости Янис Ванагс:

– Прежде всего, у инвалида 3-й группы должен быть
статус безработного, потом ему нужно найти работо-
дателя, который посте окончания курсов предоставит
ему работу. Только тогда он сможет записаться на кур-
сы в нашем филиале. Подробней об обучении инвали-
дов можно узнать по телефону 5433875.

Отвечает ИС:
– Курсы часто организует Даугавпилсское общество

инвалидов, но сначала вам нужно стать членом этого
общества. Справки по телефону 5427281.

????? Кто покупает рапс в Даугавпилсе?
– Закупает ли даугавпилсское предприятие

«Mamas D» рапс? – спрашивают крестьяне Даугав-
пилсского района.

Отвечает представитель правления ООО «Mamas D»
Юрис Ужулис:

– Мы закупаем рапс в неограниченном количестве и
платим 205 латов за тонну (без ПВН). Деньги крестья-
нам перечисляем в указанное в договоре время.

????? Когда построят путепровод?
– Этим летом планировалось проложить путепро-

вод из микрорайона Новый Форштадт в микрорайон
химиков. Почему его не строят? – спрашивает Альф-
ред Муранс.

Отвечает исполнительный директор Даугавпилсской
думы Арвид Куцинс:

– Разработан технический проект путепровода, ко-
торый будем реализовывать в следующем году, при-
влекая для этого средства из Фонда когезии ЕС.

Подготовила Эгита-Терезе Йонане.

РУБЕНИШСКОЙ СТАРООБРЯДЧЕСКОЙ ОБЩИНЕ – 100 ЛЕТ

Жизнь продолжается,
коли храм возрождается

(Окончание.
Начало на 1-й ст.)

В 1927 году пожар
уничтожил почти
всю деревню Рубе-
нишки, однако храм
уцелел. Старооб-
рядцы спасали его
самоотверженно:
мочили мешки с
песком в ручье,
протекающем ря-
дом с моленной, и
обкладывали ими
стены.

Не обошло общи-
ну стороной и вре-
мя репрессий. Один
из ее наставников –
Осип Иванов – был
вывезен в 1940 году
в Сибирь. Его сме-
нил родной брат
Василий, но  принял
страшную смерть,
сгорев в собствен-
ном доме.

Дух рубенишских старо-
обрядцев пытались сло-
мить и в годы Великой
Отечественной войны. Во
время одной из служб вес-
ной 1943 года в храм вор-
вались полицаи и погна-
ли собравшихся в конец
деревни. Там уже находи-
лись старики и дети. Вы-
яснилось, что где-то по-
близости партизаны взор-
вали железную дорогу,
нацистские приспешники
хотели знать, где они скры-
ваются. Людей заставили
копать большую яму, но
Господь миловал, и все
обошлось.

К счастью, по сей день
жива одна из причетниц
этого периода — Ирина
Федоровна Кожевникова.
В минувшее воскресенье
она была одним из самых
почетных гостей в Рубе-
нишском храме. Самым
дорогими подарками для
своей моленной Ирина
Федоровна назвала ико-
ны, подаренные Малю-
тинско-Юдовской и Гре-
бенщиковской община-
ми.

Наилучшие пожелания
высказали представители
Малиновского волостно-
го совета, а также сосед-

Ирина Федоровна Кожевникова. (Слева направо) Надежда Городниченко и Валентина Амосова.

Общее фото на память.

них волостей и старооб-
рядческих общин Латга-
лии.

Очень трогательным
оказался подарок дирек-
тора Даугавпилсского
профтехучилища N 38
Алексея Бейнара – боль-
шой сдобный крендель. В
этой моленной, как оказа-
лось, его крестили. Поня-
тия Господь и Хлеб были

святыми для него всегда.
Надо отметить, что на этот
день у А. Бейнара выпал и
еще один праздник – его
собственный день рожде-
ния.

После того, как был от-
служен праздничный мо-
лебен и состоялся крест-
ный ход во главе с пред-
седателем Центрального
Совета Древлеправос-

лавной Поморской Церк-
ви Латвии (ЦС ДПЦЛ) и
наставником Даугавпилс-
ской Новостроенской об-
щины о. Алексием Жилко,
собравшиеся отправи-
лись в Малиновскую во-
лость на научно-краевед-
ческую конференцию
«Рубенишская община –
история и современ-
ность».  �

Подарок Алексея Бейнара.
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«МИКИТОВ ЛАПОТЬ»

Приходите,
будет интересно!

Ирина Егорова
Приглашают сразу два общества культуры – белорусское «Уз-

дым» и русское «Дом М. Каллистратова» в среду, 17 октября, в
Русский дом на ул. Таутас, 11, где состоится спектакль «Мики-
тов лапоть».

Директор Центра белорус-
ской культуры Борис Иванов рас-
сказал, что в спектакле задей-
ствованы театральный кружок
центра, фольклорный ансамбль
«Купалинка», танцевальный ан-
самбль «Ленок» и трио «Ластав-
ки». На суд зрителей будет пред-
ставлен веселый спектакль с
песнями и танцами, в его поста-
новке принимала участие ре-
жиссер и актриса Даугавпилсс-
кого театра Вера Храмникова.
«Сюжет пьесы в стиле «Отелло»,
но со счастливым концом, не
оставит никого равнодушным.

Приходите, будет интересно!» —
приглашает Б.Иванов.

По окончании спектакля со-
стоится своеобразный «круглый
стол», во время которого члены
обоих обществ обменяются мне-
ниями, поделятся творческими
планами, обсудят возможность
совместных выступлений на го-
родских площадках, Центр  рус-
ской культуры расскажет о пред-
стоящей в ноябре в Риге пре-
зентации своего дома, а бело-
русы – об уже проходивших в
августе в Риге Днях белорусов
Латгалии. �

В ЦЕНТРЕ ПОЛЬСКОЙ КУЛЬТУРЫ

Фейерверк из подарков и огня
Ольга Егорова
«Пенькне девчины и гарны хлопцы» встречали гостей на праз-

днике в Польском доме.  Парни и девушки в национальных кос-
тюмах говорили с гостями на польском языке, приветливо улы-
бались и помогали ориентироваться в здании.

Торжества по случаю десяти-
летия Центра польской культу-
ры начались с открытия двух
фотовыставок: «Католический
костел в Краславе» А. Керубин-
са и «750 лет Кракову» польской
фотохудожницы Марты Воя-
чиньской. Сама автор тоже при-
ехала из Кракова, чтобы поздра-
вить земляков.

Центр польской культуры
(ЦПК) был основан в Даугавпил-

се в 1997 году по инициативе
местных поляков и при поддер-
жке самоуправления. Целью уч-
реждения было и остается со-
хранение и популяризация
польской культуры и традиций.
Центр проводит различные ме-
роприятия, например, конкурс
чтецов, фольклорные фестива-
ли,  художественные и фотовыс-
тавки, организует занятия в
кружках, имеет свой хор.

Чтобы не стоять на месте и
развиваться, Центр польской
культуры сотрудничает с По-
сольством Польской Республи-
ки в Латвии, а также с польски-
ми организациями и професси-
ональными обществами про-
свещения и культуры. Директор
Жанна Станкевич сказала, что
в центре много молодежи, ко-
торая учится в польской школе
– одной из лучших в Даугавпил-
се, получают поддержку и те, кто
стремится продолжить образо-
вание в Польше.

На  концерте с участием твор-
ческих коллективов ЦПК дали
слово гостям праздника. Пред-
седатель думы Рита Строде и
ее первый заместитель Элео-
нора Клещинская вручили По-
четную грамоту и 1000 латов на
приобретение компьютерной
техники. Посол Польши в Лат-
вии пан Мацей Климчак после
поздравительной речи награ-
дил Жанну Станкевич бронзо-
вой медалью  «Глория Артис» от
министра культуры Польши. Не
забыли и о предыдущих дирек-
торах центра. Владислав Но-
вицкий, первым стоявший во
главе ЦПК, рассказал о том, как
все начиналось, с  какими труд-
ностями сталкивались, что пе-
режили. Виктория Цируле по-
благодарила всех, с кем рабо-
тала на ниве польской культу-
ры в Даугавпилсе.

Юбилейный вечер заверши-
ло огненное шоу, не оставив-

шее зрителей равно-
душными. Однако на
этом праздничные ме-
роприятия не заканчи-
ваются. Впереди – ку-
кольное представле-
ния для детей 18 и 19
октября, концерт Ма-
рии Юрковой «Песня –
это моя жизнь» 20 ок-
тября. Прекрасным по-
дарком Даугавпилсу
от поляков станет кон-
церт государственного
коллектива «Мазовше»
27 октября во Дворце
культуры и спорта.

Газета «Латгалес
Лайкс» присоединяется
к поздравлениям и же-
лает Центру польской
культуры процветания. �

Рита Строде и Элеонора Клещинская.

Жанна Станкевич.

Владислав Новицкий и Виктория Цируле.

Сергей Кузнецов
В возрастной группе U11 завершился футболь-

ный турнир «Золотая осень – 2007». Если в первые
два дня соревнований создавались дополнитель-
ные трудности в виде дождя и холодного ветра, то в
заключительном матче погода благоприятствовала.

В заключительном матче за первое место сошлись
юные футболисты Тукумса и Даугавпилса. Бронзо-
вый призёр определился заранее, им стала коман-
да школы олимпийского резерва из Витебска.

ДЮСШ №1 не упустила своё первое место, переиг-
рав сверстников из Тукумса. По итогам турнира луч-
шим нападающим и бомбардиром (3 гола) был при-
знан Сергей Воробьёв (Даугавпилс).  �

Футболисты ДЮСШ №1 со своим тренером Александром Опекуновым.
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ФУТБОЛ

«Золотая осень» завершилась
на победной ноте

В НАУЕНСКОМ ДЕТДОМЕ

Сиротам станет теплее
Эгита-Терезе Йонане
Министерство экономики поддержало проект Даугавпилс-

ского райсовета по повышению энергоэффективности в Науен-
ском детском доме, в рамках которого запланировано отре-
монтировать котельную и проложить новые теплотрассы.

Гл. специалист отдела комму-
нального хозяйства райсовета
Ольга Соколовская сообщила,
что в конкурсе победила фир-
ма «Kombi D», строительные ра-
боты обойдутся в 87 000 латов.

Ранее сообщалось, что в Науенс-
ком детдоме реализуется еще
один проект райсовета по повы-

шению энергоэффективности
учреждения, который поддержа-
ло Министерство экономики. В
конкурсе победили фирмы «Jutta
D» и «Aile», которые меняют кры-
шу, окна и утепляют чердак. На
эти работы  отведено 94 073
лата, из них 20 953 – долевое
участие райсовета.  �

Лучший нападающий и бомбардир
чемпионата Сергей Воробьёв.
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ВОЛЕЙБОЛ

Свою игру ещё не нашли
НЕ ПРОХОДИТЕ МИМО!

Хотите узнать, как играют
в "Зарницу" сегодня?

Сергей Кузнецов
Если вы вдруг увидите, как из лесу выходит группа воору-

жённых людей в камуфляжной форме одной из армий мира, не
пугайтесь – война не началась. Перед вами люди, чьё хобби –
айрсофт или страйкбол. Это увлечение стремительно набирает
популярность в Латвии, и всё больше людей вступают в ряды
этого движения.

СПИДВЕЙ

Поражение равное победе

Сергей Кузнецов
В двух домашних матчах при

полных трибунах команда
«Эзерземе/ ДУ» не смогла
обыграть эстонские команды.

В первом матче портив «Пере
Лейб» из Тарту проблемы обо-
значились сразу. Эстонцы по-
стоянно имели перевес мини-
мум в семь очков. В итоге пер-
вый сет проигран – 17: 25. В двух
последующих можно было бы
ожидать успеха, однако концов-
ки оставались за эстонскими
волейболистами – 20:25 и 22:25.

Во втором матче против дей-
ствующего чемпиона Шенкер-
лиги таллинского «Селвера»
кардинальных изменений не
произошло, поражение – 0:3.

Пока «Эзерземе/ ДУ» не раду-
ет своих болельщиков ни побе-
дами, ни красивой игрой. Мож-
но сделать скидку на начало се-
зона и ждать, что даугавпилчане
прибавят к следующим матчам.

В прошедших домашних иг-
рах отдельно можно выделить
Вадима Медика: его мощные
атаки принесли немало очков,
чего, к сожалению, оказалось
недостаточно. �

Сергей Малаховский
14 октября в Люблине наш «Локомотив» решал для себя глав-

ную задачу – быть или не быть в первой польской лиге? Забе-
гая вперед, скажу, что даугавпилчане справились с постав-
ленной целью и по сумме двух встреч одолели седьмую ко-
манду первой лиги со счетом 108:77!

Перед ответной гонкой было
много прогнозов, особенно с
польской стороны. Напомню, что
в первом матче  «Локомотив» раз-
громил «Сипму» — 68:24 и ему ос-
тавалось совсем немного, чтобы
лишить люблинцев последнего
шанса. Однако наши соперники
вовсе не хотели сдаваться без боя.
Вот что они говорили накануне
гонки. Ярослав Сивэк, президент
клуба: «Гонщики Люблина обрати-
лись ко мне с просьбой усилить
нашу команду на гонку с латыша-
ми. Мы все вместе сели за стол пе-
реговоров и обсудили предстоя-
щий состав. В итоге решили при-
гласить юниора из Чехии Матея
Куса и шведа Даниэля  Нермарка.
Все это означает только одно:
наши гонщики поедут без ошибок
и на полный газ. Мы надеемся, что
польские болельщики верят в нашу
высокую цель!»

Дариуш Следзь, гонщик: «Нуж-
но делать «картофельное поле»,
(хорошо, что не минное. – Прим.
ред.) и пробовать бороться до кон-
ца. Нужно, чтобы «Локомотив» во-
обще не смог ездить по нашему
треку. Однако, у них есть Григорий
Лагута. Я был с ним в одной ко-
манде во Владивостоке. Он чув-
ствует себя уверенно на любом
треке,  к тому же много опыта  вы-
нес из мотокросса».

Более сдержаны были в своих
интервью даугавпилчане. Валерий
Шидловский, исполнительный ди-
ректор СК «Локомотив»: «В Люб-
лин поедем тем же составом.  На-
деюсь, что домашнего запаса в
очках нам хватит». Петр Сьвист,
легионер: «Сохраним ли мы пре-
имущество, завоеванное после
первой встречи? Ну, 15 очков мы
наберем! Думаю, что и 25 набрать
способны, большего не обещаю,
не люблю преувеличивать. Воз-

можно, что нас ожидают сюрпри-
зы на треке Люблина». Григорий
Лагута: «Мне все равно, какой
трек. К соперникам отношусь с
уважением, но стоять на месте мы
не будем».

В люблинском клубе уже на про-
тяжении нескольких сезонов  су-
ществуют финансовые трудности.
Например,  Мариуш Франкув еще
за 2005 год должен получить от
клуба «Siрma» 200 000 злотых. В
2007 году было предложение объя-
вить клуб банкротом и создать но-
вый. Однако сменили только руко-
водство, новый президент Ярослав
Сивэк понял, что стартовать во II
лиге – это потеря спонсоров. Пан
Сивэк предпринял все возможное,
чтобы сохранить клуб и спонсоров
(«Sipma» – это предприятие изго-
товляющее сельскохозяйственную
технику). Ему удалось сохранить
команду, оставить Д. Елиневского,
лучшего воспитанника Люблина
последних лет, Р. Клиэка, которо-
му поступали приглашения из

Жешува и Тарнува. Два сезона
отъездил бесплатно 18-летний М.
Михалюк….

Только П. Сьвист считает свой
контракт 2006 года с Люблином
большой ошибкой. В прошлом
году у Петра была серьезная трав-
ма позвоночника. В то время, ког-
да он лечился, клуб наложил на
него штраф за пропуск трениро-
вок, решив, видимо, за счет Сьвис-
та уладить свои финансовые про-
блемы.

Локомотив» выстоял, хотя и про-
играл - 53:40. Но этот проигрыш
вывел  клуб в первую лигу. По-
здравляем!!!

СК «Локомотив» (Д-лс)
1. Григорий Лагута – 2 2 3 2 6 0 15 очков
2. Леонид Паура – 0 1 0 0   1
3. Петр Сьвист – 2 2 2 2   8
4. Илья Бондаренко – 1 1 1 1 1   5
5. Томаш Баерски – 1 0 1   2
6. Евгений Каравацкий – – – – –   0
7. Вячеслав Гируцкий  – 0 2 0   2
8. Максим Богданов – 2 2 1 1 1   7

40
Tfi ´Sipmaª г. Люблин

  9. Давид Стахыра – 3 2 3 3 3 2 16 очков
10. Дариуш Следзь – z/z
11. Даниэль Елиневски – 3 3 3 3 3 3 18
12. —
13. Томаш Пищ – 1 3 3 2 2 2 13
14. Мацей Михалюк –   0
15. Матей Кус – 3 0 0 1 п   4
16. Рафал Климек – 1 0 0 0 0 1   2

53

БОЛЕЕМ ЗА «ЛАТГАЛЕ»!

Голкипер противника
был как броня

Валентина Сырица
Минувшие выходные латгальцы провели в Нарве. Это была их

первая встреча с командой-новичком «Биг Диамондс». К сожа-
лению, оба матча закончились победой эстонцев – 2:1 и 2:0,
хотя и в первый, и во второй день, по словам гл. тренера коман-
ды «Латгале» И. Смирнова, инициативой владели наши ребята.

В субботу исход матча реши-
ли буллиты. «Черным днем» лат-
гальцам показалось и воскресе-
нье. Как ни мудрили они у ворот
соперника, голкипер Алексей
Терентьев был как броня. Надо
отметить, что именно он защи-
щает ворота национальной
сборной Эстонии.

У нас же с этим дела пока об-
стоят не так хорошо, как хоте-
лось бы. Чех Роман Коусал, на
которого возлагались большие
надежды, никак еще не оправит-
ся от травмы. Но беда в том, что
во второй игре с эстонцами по-
страдал и приглашенный на
подмогу земляк Романа – Ро-
берт Слипченко. Доигрывать
матч пришлось Раймонду Ляху.

Накануне эстонские парни

смогли одержать одну победу
над лиепайчанами и забрать
очко у армейцев. Это говорит о
том, что команда-новичок разыг-
ралась не на шутку, и, судя по
всему, готова «перепутать» все
карты нынешнего чемпионата
Самсунг премьер-лиги.

На счету «Латгале» – 15 очков,
которые позволяют ей занимать
лишь  пятую строку в турнирной
таблице. Однако, есть одно «но».
Большинство команд провело уже
по 12 игр, литовская «Энергия» –
11, а «Латгале» – только10.

Эта разница будет исчерпана
в Даугавпилсском ледовом двор-
це уже в ближайшие выходные:
«Латгале» принимает «Энергию».
Субботний матч начнется в 17.00,
воскресный – в 13.00.     �

На следующей неделе в
«Латгалес Лайкс» вы узнаете,
как сегодня играют в "Зарни-
цу", что такое айрсофт и кто им
занимается в Даугавпилсе, а

также – как выступила даугав-
пилсская страйкбольная ко-
манда «Рекс» в Рижском рай-
оне на полигоне земессард-
зе.  �

Ф
от

о 
ав

то
ра

.

Ф
о

то
 а

вт
о

р
а.

Ф
от

о 
В

ал
ен

ти
ны

 С
ы

ри
ц

ы
.



ЛАТГАЛЕС ЛАЙКС
ВТОРНИК, 16 ОКТЯБРЯ 200716 www.latgaleslaiks.lv

ПРАВИЛЬНЫЕ ОТВЕТЫ № 27

НЕДВИЖИМОСТЬ

� Сдаю квартиру 1-
комнатную, центр, 30 м2,
все уд. Нормальное со-
стояние. Тел. 28683570.

В НАУЕНСКОЙ ВОЛОСТИ

Фура свалилась с «заминированного» моста
Инесе Барановска
11 октября около 19.35

в Криванах Науенской
волости Даугавпилсско-
го района, на 128-м кило-
метре шоссе «А13», на
мосту водитель грузови-
ка «Volvo» не справился
с управлением, машина
съехала с дороги и пере-
вернулась. Люди в ава-
рии не пострадали.

Литовская фура везла
груз в Россию, но в темное
время суток шофер, ско-
рее всего, не сумел совер-
шить маневр на узком
мосту, часть которого зак-
рыта для движения из-за
ремонта. Машина накре-
нилась и упала в канаву.

С начала ремонта мос-
та – это не единственное
происшествие здесь. 4 ок-
тября дорожные рабочие,
ремонтируя мост, нашли
под ним 50-миллиметро-
вый артиллерийский сна-

Литовская фура попала в аварию.

ХРОНИКА ПОЖАРНОЙ СЛУЖБЫ

ряд времен второй миро-
вой войны, а 8 октября –

еще  семь боеприпасов
разного калибра. Резек-

Сгорели баня и жилой дом
Эгита-Терезе Йонане
13 октября в 03.53 в поселке Пашулиена Илукстско-

го края в так называемых железнодорожных казармах
сгорела баня (45 кв. метров). Возможно, в бане был
неправильно построен дымоход. Ущерб составил око-
ло 1000 латов.

15 октября в 01.33 в Малиновской волости сгорел од-

ноэтажный жилой дом (77 кв. метров), принадлежащий
Евгении С., 1931 года рождения. Пожарные получили
вызов слишком поздно – дом успел сгореть дотла. Ущерб
– 5000 латов. Волостной совет выплатил погорельцам
одноразовое пособие в размере 100 латов.

Очищают дороги от упавших
деревьев

Поздно вечером 12 октября и весь день 13 октября
пожарные освобождали от поваленных бурей деревь-
ев дороги «Даугавпилс – Краслава» в Науенской воло-
сти, объездную «Рига – Даугавпилс» на нескольких уча-
стках в Ликсненской волости, Науенской волости, око-
ло Крыжей, шоссе около Малого Стропского озера,
улицы в Даугавпилсе – Стадиона, Даугавас, напротив
тюрьмы, 18 Новембра, Вентспилс и др.  �

ненские саперы уничто-
жили опасные находки. �

В КРАСЛАВСКОМ РАЙОНЕ

Орудует
мошенница

В Краславском районе в последнее время зафик-
сированы сразу несколько случаев мошенничества,
когда некая дама уговаривала доверчивых людей
выступить в роли поручителя для того, чтобы взять
кредит.

Даугавпилсская городская дума
выражает глубокое соболезнование

семье, родным и близким
бывшей сотрудницы думы

Евгении Трубиной
 в связи с её безвременной смертью.

По данным полиции,
жертвами аферистки, как
правило, становились
престарелые люди. Мо-
шенница их уверяла в том,
что с выплатой взятого ею
кредита проблем не бу-
дет.

К тем, кто сразу не сог-
лашался на условия пред-
приимчивой женщины, та
находила другой под-
ход — одного она опоила
алкоголем, другим несго-
ворчивым можно было

заплатить небольшую
сумму денег и обещать,
что такой доход они будут
получать ежемесячно. За-
тем жертву отводили в то
место, где выдают кредит,
и оформляли все доку-
менты. После этого мо-
шенница забирала все
деньги и исчезала.

В данный момент поли-
ция возбудила уже два
уголовных процесса по
схожим схемам мошенни-
чества. �


