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Кто тратит деньги города на закуску? Стр. 3

Школьный автобус едет
даже за одним ребенком

Эгита-Терезе Йонане
Чтобы убедиться в том, что дети из отдален-

ных мест могут попасть в школу, мы отправи-
лись вместе со школьным автобусом Вишк-
ской волости 4 сентября в 7.30 утра. В
Журавках работу начинает Петерис Кив-
риньш, который уже 36 лет на автобусе
самоуправления возит школьников. Маршрут
«Журавки – Шпогская средняя школа» зани-
мает 34 км, на остановках или перекрестках
дорог  этот автобус ждут более 60 детей.

В Журавках вошли пер-
вые двое ребят. Дальше
автобус отправился в Анта-
ны, Пакнес, Балашки, Ви-
ганты, Ардаву (Пелечская
волость), Пейпини и Шпо-
ги. На каждой остановке в
автобус заходит 2-5 детей,
больше всего школьников
зашло в Вигантах. Есть и
5-6 летние дети, которых
сопровождают мамы.

К Шпогской школе
подъехали в 8.20. Во дво-
ре школы остановился и
второй школьный автобус
Вишкской волости. При-
мерно в то же время уча-
щихся привезли автобусы
из Амбельской, Дубнской
и Малиновской волостей.

На вишкском школьном

автобусе едут сестры: Ма-
рия учится в 5-м классе,
Аксения-Анна посещает
группу для 5-6 летних де-
тей. Старшая сестра со-
провождает младшую до
школы. Девочки не знают,
в скольких километрах от
школы они живут, но гово-
рят, что лучше ехать на ав-
тобусе, чем идти пешком,
хотя никогда не ходили.

Из Амбельского автобу-
са вышла Зоя с ученицей
7-го класса Эвитой и уча-
щейся дошкольной группы
Солвитой. «Мы живем в
пяти километрах от школы,
но только один раз Эвита
шла домой пешком, потом
сказала, что ноги болели.
Я очень рада, что курсиру-

ет школьный автобус, пото-
му что знаю, что мои дети
без проблем доберутся в
школу и домой», – сказа-
ла Зоя.

Петерису Кивриньшу по
возвращении домой случа-
лось находить на заднем
сидении заснувшего
школьника. Тогда Петерис
снова садился за руль и
отвозил ребенка домой. В
этом году уже 1 сентября
кто-то в автобусе забыл
сумку, шофер отдал ее хо-
зяину. По маршруту Пете-
риса три раза в неделю по

Сестры Мария и Аксения-Анна едут в школу.

утрам ходит рейсовый авто-
бус «Даугавпилс – Лукна».
«Однако родители больше
возят детей на школьном
автобусе – так быстрее и
надежнее», – сказал Пете-
рис. Дороги очень хорошие
как зимой, так и в другие
времена года, поскольку
Вишкское самоуправление
само их содержит. Есть та-
кие места, где живет толь-
ко один школьник, но все
равно школьный автобус за
ним едет.

(Окончание на 2-й стр.)

Петерис Кивриньш готов отправиться в путь.

Неделя будет солнечной
и прохладной

На этой неделе, согласно
прогнозу Латвийского агент-
ства окружающей среды,
геологии и метеорологии,
погода в Латвии будет сухой и
солнечной, однако температура воздуха
понизится.

Сегодня вместе с юго-западными ветрами в Латвию
поступят теплые воздушные массы, и температура воз-
духа вырастет до +17-22 градусов днем (в южных рай-
онах до +25) и +10-15 градусов ночью.

Начиная с 10 сентября ожидается сухая солнечная
погода, правда, при этом температура воздуха пони-
зится до +12-17 градусов днем и +6-11 ночью.

БЕРЕГИТЕ СЕБЯ!

Латвию захватила желтуха
В Латвии резко возросло количество людей,

заболевших желтухой. В Латвийский центр
инфектологии ежедневно поступают пример-
но по 20 человек, которые заразились гепати-
том А, то есть желтухой.

В ЛАТГАЛЬСКОМ ЗООСАДЕ

На свет появились
23 черепашки

Эгита-Терезе Йонане
Латгальский зоосад этим летом стал богаче

на 23 европейских болотных черепахи, которые
будут жить по крайней мере 120 лет, расска-
зал директор учреждения Михаил Пупиньш.
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Новоро ж-
денных, ла-
тинское на-
звание кото-
рых «Emys
orbicular is»,
и з м е р и л и ,
взвесили и
поместили в
«школу выжи-
вания» для че-
репах в лабо-
раторных тер-
рариумах зоосада.

Через 10-15 лет, когда
черепах будет много, их
впустят на свободу, как это
предусмотрено програм-
мой по спасению евро-
пейских болотных чере-
пах, реализуемой  Лат-

гальским зоосадом. «И
там, если Бог даст, они смо-
гут жить максимум 120
лет», – сказал М. Пупиньш.

Латгальскому зоосаду
удалось в этот раз успеш-
но сохранить 50% яиц, от-
ложенных  черепахами. n

На данный момент в
центре лечится 161
больной, выписано уже
393 пациента, больных
желтухой. Больница пе-
реполнена, в ней созда-
ли 77 дополнительных
кроватных мест для при-
ема пациентов в особо

тяжелой форме.
Желтуха – это болезнь

грязных рук. Мойте руки
перед едой, подвергайте
продукты тщательной тер-
мической обработке, кипя-
тите воду. Болезнь часто
передается именно через
грязную воду.  n



ЛАТГАЛЕС ЛАЙКС
ВТОРНИК, 9 СЕНТЯБРЯ 20082 www.latgaleslaiks.lv

9535

НЕ ПРОХОДИТЕ МИМО!

Проверь свое зрение
бесплатно!

В среду, 10 сентября, в 10.00 в Даугавпилсе
на автостоянке напротив торгового центра
«Ditton» на ул. Циетокшня, 60 будет находиться
автобус кампании «OCUVITE® – тур проверки
зрения».

В нем до вечера 11 сен-
тября любой желающий
даугавпилчанин сможет
бесплатно проверить зре-
ние, чтобы установить, не
коснулась ли его возраст-

ная дегенерация макулы.
Проверки проводит про-

фессиональный офталь-
молог Клинической уни-
верситетской больницы
Паула Страдиня.  n

НОВЫЙ УЧЕБНЫЙ ГОД

Школьный автобус едет даже за одним ребенком

Шофер дубнского
школьного автобуса Эду-
ард Пилянс сказал, что его
автобус за четыре рейса в
течение дня – утром, в обед
и после обеда – проезжает
больше 100 км. Амбельско-
му школьному автобусу
каждый день приходится
наматывать почти 200 км.

Швейцарские
автобусы
запаздывают

«Перевозка школьников –
это необходимость, которую
самоуправлениям поручило
государство», – говорят ру-
ководители местных волос-
тных советов, которые обес-
печивают эту услугу. Они
недоумевают, что не получи-
ли обещанные государ-
ством швейцарские автобу-
сы, которые теперь планиру-
ют предоставить только в
следующем году, и боль-
шинство самоуправлений
были вынуждены сами при-
обрести нужные транспорт-
ные средства.

«Конечно, волости было
бы выгоднее, если бы сохра-

нилась Амбельская школа,
но ее 6 лет назад пришлось
закрыть: резко уменьши-
лось количество детей. У
нас отпали вопросы пита-
ния, содержания школы и
др. проблемы, но нужно
обеспечить перевозку
школьников. В этом году мы
приобрели новый автобус в
лизинг на 5 лет за 39 900
латов, он перевозит 70 уча-
щихся», – сказал председа-
тель Амбельского волостно-
го совета Антон Юргеланс.

В Дубне школы не было
с момента создания воло-
сти, поэтому 90 школьни-
ков в Шпогскую среднюю
школу везет волостной ав-
тобус. Председатель Дубн-
ской волости Эвалд Ста-
шуланс считает, что эту
услугу нужно сохранить, и
государство должно ее
поддерживать, потому что
осенними и зимними вече-
рами школьники таким об-
разом безопасно добира-
ются домой, а не идут пеш-
ком по темным дорогам.

Малиновский волостной
совет, где школы нет уже
второй год, своих школь-
ников возит только в
Шпогскую среднюю шко-

лу, потому что есть только
один автобус. «Чтобы от-
везти детей в Бикерниекс-
кую и Лачскую основные
школы, нужно еще два ав-
тобуса, а в бюджете само-
управления на их покупку
нет денег», – сказал пред-
седатель волостного сове-
та Аркадий Карницкий.

Школа на колесах
В Вишкской волости еще

есть автобус, который уже
колесит 26 лет, но на таком
старом транспорте в Евро-
пе уже давно запрещено пе-
ревозить людей. «Прави-
тельство не понимает, что
самоуправлению приходит-
ся выделять инвестиции на
автобусы, топливо. Мы купи-
ли автобус поменьше для
перевозки дошколят. Виш-
кской волости перевозки
школьников обходятся в
сумму около 15 000 латов в
год. Нам нужно содержать
две школы – Шпогскую
среднюю и музыкальную и
художественную, есть еще и
Вишкское училище», – от-
метил председатель волос-
тного совета Янис Кудиньш.

Директор Шпогской
средней школы Янис Бел-

ковскис сказал, что его
школа «на колесах»: из 444-х
учащихся первых-девятых
классов и из  55-ти детей
из дошкольной группы
только 50 ребят живут в по-
селке, которые в школу
идут пешком. Остальные за
парту добираются на
школьных автобусах или их
привозят родители на ма-
шине. Вишкская волость на
трех маршрутах перевозит
около 200 школьников. Ди-
ректор считает неверным
решение правительства,
что школьные автобусы не
должны перевозить взрос-
лых. У детей дошкольной
группы обязательно дол-
жен быть сопровождаю-
щий, чтобы малыши посте-
пенно привыкали самосто-
ятельно ездить в школу.

Я. Белковскис подчерк-
нул: «У нас нет ни одного
школьника, за которым не
приехал бы автобус. Маль-
чик, проживающий на при-
граничной территории воло-
сти в 5 км от шоссе «Дау-
гавпилс-Резекне», тоже
приезжает в школу. Самых
маленьких детей отвозят
домой из школы в обед,
старших – после обеда». n

Из автобуса выходят 5-6 летние малыши.Водитель Дубнской волости Эдуард Пилянс.

(Окончание.
Начало на 1-й стр.)

В ДАУГАВПИЛССКОЙ ГОРДУМЕ

´Движителиª побывали на
заседании транспортной
комиссии

Сергей Кузнецов
Более месяца назад общественная органи-

зация «Движение развития города» (ДРГ)
передало городским властям письмо, в
котором по пунктам указывались проблемы, с
которыми автолюбители ежедневно сталки-
ваются на дорогах. За это время участники
ДРГ отмечают, что удалось наладить тесное
сотрудничество с самоуправлением.

Появились первые поло-
жительные отзывы от авто-
владельцев по поводу про-
деланной работы. Одно-
временно участники ДРГ
понимают, что есть   тяжё-
лые участки дорог, на кото-
рые требуется больше вре-
мени и денег, чтобы приве-
сти их в порядок. ДРГ вы-
ходит с альтернативным
предложением: «В органи-
зации есть молодые перс-
пективные экономисты, ко-
торые могли бы провести
анализ сложившейся ситу-
ации и получить объектив-
ную оценку, а также  опре-
делить, сколько средств
необходимо для приведе-
ния всех дорог к европей-
ским стандартам, дать ре-
комендации. Мы берем на
себя обязательство проде-
лать эту большую работу,
но нам необходима теку-
щая информация о ситуа-
ции с дорогами в городе».

Кроме этого, был сделан
ещё один шаг вперёд.
«Движители» приняли уча-
стие в августовском засе-

дании транспортной ко-
миссии думы. Дебют в це-
лом оценивается позитив-
но, но он носил ознакоми-
тельный характер. В буду-
щем  участники ДРГ гото-
вы выступить с конкретны-
ми идеями. Свои предло-
жения в комиссию по улуч-
шению транспортной сис-
темы в Даугавпилсе, может
внести каждый горожанин,
ими можно поделиться че-
рез специальный интернет-
форум  на www.daugavpils-
pak.lv.

Если активная работа в со-
трудничестве с транспорт-
ной комиссией ещё дело бу-
дущего, то уже сейчас со-
вместно с отделом комму-
нального хозяйства ДРГ
предлагает включиться в
борьбу с ямами. Каждый ак-
тивный житель города может
позвонить в отдел комму-
нального хозяйства на спе-
циально выделенную для
этого горячую линию по те-
лефону 65476314 и сооб-
щать о появившихся дефек-
тах дорожного покрытия.n

ЗАСЛУЖЕННЫЙ ОТДЫХ

В октябре пенсии
индексируют на 20-42 латов

В результате намеченной на октябрь индек-
сации пенсий, они должны в среднем вырасти
на 20-42 латов, заявила на пресс-конферен-
ции министр благосостояния Ивета Пурне.

По ее словам, за после-
днее время значительно
уменьшилось число пенси-
онеров, которые получают
до 120 латов в месяц: в
январе 2008 года таковых

было 61%, а в июне — уже
21%.

Планируется, что в октяб-
ре будущего года пенсии
до 120 латов будут получать
лишь 4% пенсионеров. n

И ТАКОЕ БЫВАЕТ!

Письмо лежало на почте три дня, так как
почтальону было лень его нести

Линда Килевица
4 сентября вечером обнаружила, что в

моем почтовом ящике лежит странное пись-
мо: имя и адрес отправителя были мне
совершенно незнакомы. Вскрыв конверт,
нашла в нем еще один конверт и анкету.

Оказалось, что это пись-
мо категории «А» прислала
служба внутреннего аудита
ГАО «Latvijas pasts», которая
просит заполнить анкету и
по возможности скорее бес-
платно отослать ее обратно.

Прочитав вопросы анке-
ты, внимательно осмотрела
конверт. Штамп указывал,
что письмо из Риги отправи-
ли 29 августа, в пятницу,
другая печать подтвержда-
ла его получение в Даугав-

пилсе – 1 сентября, в поне-
дельник. В правилах
«Latvijas pasts», касающихся
писем категории «А», сказа-
но, что «эти посылки счита-
ются приоритетными, и 97%
из них доставляются адре-
сату уже на следующий
день».

Почему данное письмо не
попало в мой почтовый
ящик 1 сентября? Почему
оно  пролежало на почте не-
сколько дней? А может по-

тому, что 4 сентября, как и
каждый четверг, почта дол-
жна мне доставить по под-
писке журнал «RÓgas ViÔÚi»?.
Возможно, почтальон по-
считал, что письмо подож-
дет журнал, чтобы два раза
не ходить по одному и тому
же адресу.

Мы не раз слышали от
своих читателей, что в неко-
торых местах газету достав-
ляют днем позже, так как
ради одной газеты ходить к
отдаленным адресатам счи-
тают лишним. Но, простите,
дом №10 на ул. Тарту в Дау-
гавпилсе находится почти
рядом с почтовым отделени-
ем, а не краю деревни, куда
нужно ехать специально!

Люди платят почте за до-
ставку газет и писем, и их
не должно волновать, хо-
чется или не хочется почта-
льону сегодня работать –
корреспонденция должна
быть доставлена вовремя.

ГАО «Latvijas pasts» раз-
работала новые тарифы на
следующий год, где указа-
но, что доставка писем ка-
тегории «А» будет стоить
уже 40 сантимов – по 10
сантимов за каждый день,
который доставленное
письмо пролежало на по-
чте? Надеюсь, что служба
внутреннего аудита выяснит,
почему срочное письмо в
Даугавпилсе не попадает
вовремя к адресату.  n
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ФУТБОЛ

Кубок ´Латгалес Лайксª
достался команде из Медуми

Эгита-Терезе Йонане
6 сентября на

илукстском стадио-
не состоялся фи-
нальный матч на
Кубок газеты «Латга-
лес Лайкс» по футбо-
лу.

Команда Медумской во-
лости вышла на поле, отдох-
нув после удачно проведен-
ной полуфинальной игры
против команды Деменской
волости с результатом 8:2,
которая состоялась 1 сен-
тября. Илукстская команда
была настроена на трудный
финал, поскольку днем ра-
нее в полуфинальной игре
со счетом 3:2 одолела ка-
лупскую команду. Решаю-
щий гол забил Валерий
Ракита за пять минут до
конца игры.

Не прошло и десяти ми-
нут финального матча, как
медумцы забили первый
гол, но, к сожалению, су-
дья, рассмотрев ситуацию,
несмотря на протесты фут-
болистов, не засчитал его.
На 17-й минуте игры ме-
думская команда могла
ликовать уже по-настояще-
му: после нарушения илук-
стской командой правил
игры назначили пенальти,
который успешно реализо-
вал Виктор Макшанов. На
32-й минуте Андрей Гай-
дельс опередил вратаря
илукстской команды и за-
бил второй мяч. Первый
тайм закончился с резуль-
татом 2:0 в пользу медум-
ской команды.

Второй тайм медумцы
начали более оптимистич-
но, и уже на 51-й минуте
игры Жан Куров забил тре-
тий гол. Еще через 11 ми-
нут Алексей Агарелов по-
радовал товарищей по ко-
манде и болельщиков еще
одним голом.

Но футболисты команды
Илукстского края на остав-
шихся минутах игры дока-
зали, что у них еще не ис-
сякла воля к победе, хотя
до конца матча оставалось
неполных 15 минут. Райвис
Линардс забил два гола –
на 78-й и 82-й минутах, и
его признали героем илук-
сткой команды этого дня.

До финального свистка
обе команды создали мно-
го опасных моментов у во-
рот соперника, однако фи-
нальный матч завершился
со счетом 4:2 в пользу ме-
думских игроков.

Команда Медумской во-
лости увезла домой пере-
ходящий Кубок газеты
«Латгалес Лайкс» и дип-
лом, а лучший игрок ко-
манды Евгений Савицкий
получил приз. Команду
Илукстского края награди-
ли дипломом и призом, а
также подарочную карту
вручили самому результа-
тивному игроку Райвису
Линардсу.

Капитан медумской ко-
манды Эрик Количев ска-
зал, что для впервые уча-

ствовавшей в турнире ко-
манды это очень хорошее
достижение, и за это нуж-
но поблагодарить волост-
ной совет и его председа-
теля Николая Полтавца,
который оказал финансо-
вую поддержку и предос-
тавил форму. По словам

Обладатели переходящего кубка «Латгалес Лайкс» –
команда Медумской волости.

Лидер команды Медумской
волости Евгений Савицкий.

Лучший футболист Илукстского
края Райвис Линардс.

Евгения Савицкого, вся ко-
манда играла хорошо, и
каждый футболист заслу-
жил звание лучшего игро-
ка.

«Медуми – чемпион!» –
с такими возгласами бо-
лельщики отправились
домой, чтобы в следую-

щем году участвовать в
других турнирах, в том
числе и в борьбе за пе-
реходящий Кубок газеты
«Латгалес Лайкс», кото-
рая пройдет уже в 17-й
раз по инициативе энту-
зиаста спорта Чеслава
Ванагелиса. n

Илукстские и медумские футболисты сражаются за мяч.
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В ДАУГАВПИЛССКОЙ ГОРДУМЕ

Общественные
организации тратят наши
деньги на закуску!

Эгита-Терезе Йонане
На заседании комитета по социальным

вопросам во время рассмотрения вопроса о
предоставлении денег общественным орга-
низациям развернулась дискуссия о том,
насколько целесообразно они расходуют
дотации самоуправления.

Управделами Хелена
Солдатенок предложила
оставшиеся в бюджете
поддержки общественных
организаций 228,80 лата
предоставить обществу
слепых, блокадникам и
обществу пенсионеров
«DauER», поскольку они
просили поддержки.

Депутат Айвар Зданов-
ский возмутился по пово-
ду того, что общество сле-
пых в смету включило по-
купку цветов, угощение и
другие подобные траты. Х.
Солдатенок объяснила, что
общество планирует 17
сентября отмечать 50-ле-

тие своего существования.
«Мы даем обществам день-
ги, чтобы они могли разви-
ваться, а не для того, что-
бы тратить их на букеты,
застолье или проведение
юбилеев. Нужно следить
за тем, как общественные
организации используют
деньги самоуправления», –
сказал А. Здановский.

Х. Солдатенок предло-
жила пригласить предста-
вителей общественных
организаций на обсужде-
ние проекта бюджета на
2009 год, чтобы обсудить
вопрос о целесообразнос-
ти траты денег.  n
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На вопросы читателей отвечает
юрист Вячеслав Ратник. Звоните по
тел. 5425553, моб. 29342210 каждую
среду с 9.00 до 11.00.
Вячеслав Ратник — юрисконсульт
(юридическое обслуживание юри-
дических и  физических лиц, со-
ставление договоров, судебных
исков, консультации, нотариаль-
ное заверение переводов, прива-
тизация квартир, регистрация  не-
движимой собственности в ЗК,
представление интересов в суде),
ведет  прием по адресу: ул. Иман-
тас, 51 (вход со стороны ул. Михоэлса). Тел.  65426448,
65426490, моб. тел. 26811561 — по рабочим дням с 9.00 до  17.30.

ДОМАШНИЙ  АДВОКАТ

– Умер муж, оставил
дарственную на землю,
скот, дом, молочные кво-
ты и пр. Но у меня не бе-
рут на прием молоко, т.к.
квоты оформлены на
мужа. Нужно ли пере-
оформлять дарствен-
ную, или она вступает в
силу автоматически? –
Инна Михеева.

– Если между вами и му-
жем был составлен дого-
вор доверия, то для того,
чтобы получить права соб-
ственности на дом и зем-
лю, вам необходимо заре-
гистрировать свои права
собственности в Земель-
ной книге. Если он был
собственником крестьян-
ского хозяйства, то права
на него вы можете офор-
мить в Регистре предприя-
тий, и затем, как полноп-
равная хозяйка, вести хо-
зяйственную деятельность.
Если же ваш муж оставил
распоряжение на случай

своей смерти, которым оп-
ределил, что все принад-
лежащее ему имущество
оставляет вам, будет необ-
ходимо вступать в права
наследования. За более
подробной информацией
можете обратиться в наше
юридическое бюро по ад-
ресу: г. Даугавпилс, ул.
Имантас, 51. С собой необ-
ходимо взять имеющиеся
в вашем распоряжении
документы.

– Мы, жильцы много-
квартирного дома, обра-
тились в обслуживаю-
щую фирму с просьбой
сделать ремонт крыши и
лестничных клеток. В
свою очередь, фирма от-
казывается это делать,
ссылаясь на то, что неко-
торые жильцы своевре-
менно не вносят плату за
обслуживание, и что ле-
стничные клетки нахо-
дятся в антисанитарном
состоянии. Что делать в

такой ситуации? – Жиль-
цы дома с ул. Нометню.

– Созовите собрание
жильцов, пригласите пред-
ставителей обслуживаю-
щей организации и со-
здайте совместную комис-
сию по урегулированию
спорного вопроса. Если
претензии обслуживаю-
щей фирмы обоснованы,
то необходимо навести по-
рядок на лестничных клет-
ках и погасить задолжен-
ности по обслуживанию. А
фирма, в свою очередь,
должна будет выполнить
свои обязательства по об-
служиванию и ремонту.

– Я продаю дом, кото-
рый находится на хозяй-
ской земле, и у меня зак-
лючен договор аренды
на участок, прилегающий
к дому. Покупателям не
нравится это обстоятель-
ство, а хозяйка земли
просит непомерную цену
за выкуп прилегающего
участка. Как быть в этой
ситуации? – П. Л. из Дау-
гавпилсского района.

– Либо вы найдете поку-
пателя, который будет со-
гласен купить дом, находя-
щийся на хозяйской зем-
ле, либо договоритесь с
хозяйкой о приемлемой
цене за прилегающий к
вашему дому участок,
либо есть возможность об-
ратиться в суд с заявлени-
ем об окончании совмест-
ной собственности. Но это

очень сложная и длитель-
ная процедура, и если вы
не договоритесь об усло-
виях, могут быть следую-
щие варианты: вы выкупа-
ете землю по рыночной
оценке, либо собственники
земли выкупают дом по
рыночной оценке, или иму-
щество продается целиком
и между вами делятся вы-
рученные деньги. Причем
этот порядок может быть
определен лотереей.

– Как быть в такой си-
туации: человек хочет
заключить договор куп-
ли-продажи недвижи-
мого имущества, а он
является практически
незрячим? – Валентина
из Даугавпилса.

– Если этот человек сам
не может расписаться, то он
может выразить свое воле-
изъявление на продажу этой
недвижимости, а вместо
него может подписаться
другой приглашенный для
этой цели человек. Но будет
необходимо также пригла-
сить двоих свидетелей.

– Могу ли я сдать в
аренду землю (для сель-
скохозяйственных це-
лей), которая в свое вре-
мя была выделена мне в
пользование и не была
приватизирована? – Чи-
татель из Даугавпилсско-
го района.

– Если самоуправление,
на территории которого
находится ваш участок,

даст свое согласие на это,
то передача земли в арен-
ду третьему лицу будет
возможна.

– У меня спорный воп-
рос с государственным
предприятием (я считаю,
что оно своими действи-
ями нанесло мне ущерб).
Я три раза обращался с
письменными заявления-
ми об устранении по-
следствий их деятельно-
сти, но ни разу не получил
ответа. Что делать в дан-
ной ситуации? – Янис из
Даугавпилсского района.

– Если вы способны до-
казать, что это предприятие
своими действиями дей-
ствительно причинило вам
ущерб, то вы можете обра-
титься в суд с заявлением о

возмещении причиненного
вам ущерба, а также прило-
жить текст претензии и по-
чтовые квитанции, согласно
которым вы высылали эту
претензию предприятию.

– С мужем мы не жи-
вем вместе более года,
жду ребенка от другого
человека. Будет ли ребе-
нок считаться рожден-
ным в браке? – А. И. из
Даугавпилса.

– Да, ребенок в этом слу-
чае будет считаться рожден-
ным в браке. И для того, что-
бы в свидетельстве о рож-
дении был записан настоя-
щий отец, нужно будет до-
казать, что он действитель-
но является отцом ребенка.

Подготовила Елена
Бородкина.

ПРИМЕР ДЛЯ ПОДРАЖАНИЯ

В Резекне и Екабпилсе
застрахуют
первоклассников

Эгита-Терезе Йонане
Резекненская и Екабпилсская думы в

сотрудничестве с банком «SEB» застрахуют
первоклассников от несчастных случаев.

Самоуправления за каж-
дого первоклассника будут
платить по 5 латов, а роди-
тели в банке «SEB» смогут
получить страховые поли-
сы бесплатно.

В этом году в Резекне в

первом классе учатся око-
ло 400 детей, а в Екабпил-
се – 255 детей. Резекненс-
кой думе страхование детей
обойдется более чем в 2000
латов, а Екабпилсской думе
– свыше 1270 латов. n

Как считают циркуляцию?
Артем Дубовиков
8 сентября профсоюз «M˚su

spÁks» пригласил представите-
лей городских СМИ на пресс-
конференцию и зачитал открытое
письмо к председателю Даугав-
пилсской думы Рите Строде,
депутатам Ришарду Драба,
Юрию Силову, Григорию Немцову
и  первому зам. председателя
Элеоноре Клещинской.

Как указа-
но в откры-
том письме,
были выяв-
лены ошиб-
ки. После
подсчетов
оказалось,
что каждый
жилец дома
переплатил
на 2 лата
больше сум-
мы, указанной в счетах от
теплосетей. Рассудить этот
спор предлагается самоуп-
равлению.

Профсоюз «M˚su spÁks»
задает вопросы гордуме:
«На каком основании теп-
лосети взимают платежи
за циркуляцию горячей
воды по вымышленным по-
казаниям, а не по факту
израсходованной тепло-

Тема пресс-конферен-
ции звучала так: «Насколь-
ко справедливы счета за
циркуляцию горячей воды,
которые сейчас выставля-
ет потребителям предпри-
ятие теплосетей? Что это:
банальное воровство или
грубая ошибка?»

Зам. председателя
профсоюза «M˚su spÁks»
Александр Васильев (на
снимке) рассказал, что к
ним начали обращаться
жильцы многоквартирных
домов с просьбами,
разъяснить и помочь ра-
зобраться в начисляемой
теплосетями плате за цир-
куляцию горячей воды.
Профсоюз решил высту-
пить в роли так называемо-
го эксперта и, взяв за при-
мер дом на ул. Телтс 1,
произвел подсчёты.

вой энергии? Какова фор-
мула определения тарифа
за один MWh тепла?».

Представителей пред-
приятия теплосетей на
пресс-конференции не
было, поэтому дать ком-
ментарий они, к сожале-
нию, не могли. Остается
ждать ответ на  открытое
письмо от Риты Строде и
депутатов гордумы. n

ПЕРЕКРЕСТОК МНЕНИЙ

Предложите свою формулу!
Инесе Барановска
Руководство думы уже получило

письмо от профсоюза «M˚su
spÁks», и на вчерашней пресс-
конференции зам. председателя
думы Янис Лачплесис (на снимке)
дал к нему комментарий. По его
мнению, авторами письма явля-
ются не жильцы упомянутого
дома, а «специалисты» от проф-
союза, цель которых поднять
очередной переполох.

По словам Я. Лачплеси-
са, жители посредством
прессы уже достаточно хо-
рошо информированы и
понимают, за что и почему
нужно платить. Он еще раз
объяснил, почему нужно
платить за теплоэнергию
летом, и как эта плата рас-
считывается.

Не в рамках отопитель-
ного сезона теплоэнергия
расходуется на подогрев
горячей воды, а потреблен-
ное количество тепла уста-
навливается по показани-
ям счетчика, который нахо-
дится на вводе теплотрас-
сы в доме. В свою очередь,
количество потребленной
горячей воды фиксируют
сами жильцы, предостав-
ляя обслуживающей дом
организации заполненные
квитанции. Задача данной
организации – пропорцио-
нально распределить по-
требленное количество
тепла согласно указанно-
му расходу воды. Пока
формула одна, поскольку

жильцы ни
одного из до-
мов еще не
пришли со
своим пред-
л о ж е н и е м ,
которое им
казалось бы
правильнее.

Я. Лачпле-
сис напом-
нил, что жильцы дома на
общем собрании могут до-
говориться о своей систе-
ме расчетов, но пока ни-
чего подобного не про-
изошло, и обслуживаю-
щие дом организации ис-
пользуют свою формулу:
рассчитывают разницу
между теплоэнергией, из-
расходованной на подо-
грев горячей воды и об-
щим количеством потреб-
ленного домом тепла, что
является теплоэнергией,
израсходованной на цир-
куляцию, за которую жиль-
цы платят.

По мнению Я. Лачплеси-
са устанавливать в доме

отдельный счетчик горячей
воды нецелесообразно,
поскольку в лучшем слу-
чае он сможет показать,
честно ли жильцы дома
указывают в квитанциях
количество потребленной
горячей воды. Но обман
рано или поздно все рав-
но раскроется, например,
при верификации водоме-
ров или на очередной про-
верке обслуживающей
дом организации.

Пока действует система,
что к не указавшим в кви-
танции количество потреб-
ленной воды применяется
средний показатель расхо-
да горячей воды.  n



5ЛАТГАЛЕС ЛАЙКС
ВТОРНИК, 9 СЕНТЯБРЯ 2008

www.latgaleslaiks.lv

ПРАЗДНИК ГОРОДА

А в Резекне идут конфетные дожди…

Что всегда приятно удив-
ляет в больших праздни-
ках, проводимых в Резек-
не, так это разносторон-
ность мероприятий. Не
стал исключением из пра-
вил и 723-й день рождения
города. Трехдневная про-
грамма праздника вмести-
ла в себя мероприятия и
для молодежи, и для веру-

ющих, и для людей искус-
ства.

В рамках Дней города
отметили 70-й выпуск куль-
турно-исторического и ли-
тературного ежегодника
«T‚vu zemes kalend‚rs»,
провели заключительное
мероприятие конкурса
«Женщина года 2008 в Ре-
зекне» и любимый молоде-

Ольга Егорова
Кто-то считает, что осень скучная пора,

однако жители Резекне придерживаются
другого мнения. Для них осень начинается с
праздника города, в преддверии которого
отметили еще День знаний.

жью конкурс «Мисс и Мис-
тер Резекне», который,
кстати, проводится здесь
уже в пятый раз. Конечно,
не обошлось без концерт-
ной программы.

Вечером первого дня, 5
сентября, перед многочис-
ленной публикой выступи-
ла популярная российская
группа «Фактор-2». Для
тех, кто далек от совре-
менной музыки, в еванге-
лическо-лютеранской кир-
ке Святой Троицы прошел
концерт под названием
«Беседы с И. Г. Мителем»
в рамках Дней музыки ба-
рокко.

Второй день праздника
включил в себя и финаль-
ные игры чемпионата горо-
да по футболу, и концерт
детских творческих кол-
лективов «Посвящение Ре-
зекне». С трех часов дня и
до позднего вечера в фе-
стивальном парке прохо-
дили различные конкурсы:
поваров, по нордической
ходьбе и другие, а еще
турнир по стритболу.

Гвоздем программы ста-
ло авиационное шоу, уст-
роенное общественной
организацией «Latgales

pilots».  Небо над Резекне
бороздили «АН-22 и «ЯК-
18».  Свое мастерство де-
монстрировали и парашю-
тисты, уверенно спускав-
шиеся прямо к зрителям.
А  для детей самым радо-
стным событием стал кон-
фетный дождь, который
пролился, а точнее сказать
просыпался на головы го-
рожан с двух парапланов
и самолета.

В завершение праздни-
ка в воскресенье в кафед-
ральном соборе Сердца
Иисусова прошло торже-
ственное богослужение и
концерт под названием
«Духовная музыка швей-
царских монастырей» (в
рамках Дней музыки ба-
рокко), участие в котором
приняли смешанный хор
музыкальной средней
школы имени Я. Иванова,
инструментальный ан-
самбль и оркестр Базель-
ской музыкальной высшей
школы.  n

Уличный театр из Барселоны показывает свою «Мечту».

Соревнования по стритболу привлекают много
молодежи.

Конфетный дождь – настоящий праздник для детей.

Упражнения по нордической ходьбе.

Французский уличный театр танцует “Макарену”.

Конфетный дождь из самолета – финальный
аккорд авиашоу.
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В КРАСЛАВСКОМ МУЗЕЕ

Открылась выставка
Ольги Евсеевой

Елена Бородкина
В Краславском краеведческом музее

открылась первая персональная выставка
картин и рисунков молодой художницы
Ольги Евсеевой. Она рисует пейзажи, порт-
реты, натюрморты и иллюстрации к литера-
турным произведениям латгальских авторов,
среди кокторых Евгений Голубев, Станислав
Володько, Лидия Васараудзе.

На открытии выставки ху-
дожницу поздравили члены
ассоциации творческой ин-
теллигенции «Dina Art», ро-
дители и друзья.

Известный даугавпилсс-
кий художник Григорий Ми-
хеев открыл свою экспози-
цию в Лудзенском краевед-
ческом музее. Примечатель-

но, что это сотая выставка по
счету! Солидный юбилей
превратился в настоящую
творческую встречу – на от-
крытии читали стихи, дари-
ли книги, исполняли бардов-
ские песни. Творческая ин-
теллигенция обменивалась
опытом и делилась своими
планами на будущее. n

ИСТОРИЧЕСКОЕ НАСЛЕДИЕ

В Прейльской капелле
нашли древнее захоронение

Эгита-Терезе Йонане
В августе в Прейли ведущий археолог

Латвийского института истории Антония
Вилцане, пригласив студентов факультета
истории Латвийского университета, школь-
ников и специалистов Рижского музея исто-
рии и мореходства, изучала Прейльскую
капеллу. Уже на прошлой неделе археологи
обнаружили уникальную находку.

В погребе капеллы, под
более древними слоями на-
шли захоронение, возмож-
но, потомков рода Борхов.
Антония Вилцане сказала,
что археологи могут опреде-
лить, какого возраста были
захороненные, но в каком
веке сделано захоронение
можно установить только в
заграничных лабораториях,
поскольку в Латвии такого
оборудования нет.

«Я допускаю, что мы нашли
кости подростка и взрослого
человека, которые могут при-
надлежать представителям
рода Борхов, поскольку со-
хранились исторические сви-
детельства, что их обычно хо-
ронили в погребах капелл. В
погребе Прейльской капел-
лы, куда в советское время
сгрузили мусор (его мы ус-
пешно вынесли), нашли две
монеты, которые, возможно,
как и найденные в прошлом
году, могли быть отчеканены
во второй половине 17 – пер-
вой половине 18 веков».

В археологических рас-
копках 2007 года, изучая за-
падную сторону капеллы,
археологи нашли фрагмен-
ты роскошного наряда, кото-
рый мог принадлежать толь-

ко представителям рода гра-
фов. Антония Вилцане так-
же допускает, что капеллу
могли построить на древнем
кладбище. По кирпичам
можно судить, что первая
стена погреба древнее вто-
рой, которая находится в
очень плохом состоянии.

Что делать дальше с по-
гребом, богатым культур-
ными слоями и найденным
древним захоронением?
Этот вопрос не дает покоя
как Антонии Вилцане, так
и директору Прейльского
музея истории и приклад-
ного искусства Текле Беке-
ше. Обе согласны, что сте-
ну погреба нужно укрепить
и законсервировать. Обна-
руженные культурные слои
тоже нужно законсервиро-
вать, а над древним захо-
ронением установить стек-
лянный купол, чтобы тури-
сты видели уникальность
Прейльской капеллы.

Нужно добавить, что в
этом году исследование
Прейльской капеллы финан-
сируется по Программе спа-
сения государственных па-
мятников культуры, исследо-
вательские работы продол-
жатся еще в сентябре. n

ЛАТГАЛЬСКОЕ ТЕЛЕВИДЕНИЕ

´Посол Латгалииª в Латвии

Антония Вилцане в капелле рассказывает о находках.

Зигрида Соме
Уже стало совсем привычным, что на

Латвийском государственном телевидении
сюжеты о событиях в Латгалии транслируют-
ся с ссылкой «Подготовило Латгальское
региональное телевидение». «Мы стараемся
охватить все самое важное, что происходит в
Латгалии, и предоставляем информацию из
первоисточников – это самое существенное,
что характеризует Латгальское региональ-
ное телевидение», – подчеркнул член правле-
ния Латгальского регионального телевидения
(ЛРТ) Андрей Филиппов в беседе с газетой
«Латгалес Лайкс».

На данный момент
ЛРТ действительно лат-
гальское телевидение,
вещает в Резекне, Балви,
Прейли, Краславе и Дагде,
а также в других краях Лат-
вии, куда отсылает свои
передачи. Хорошее со-
трудничество у ЛРТ нала-
дилось с местными лат-
гальскими телеканалами.
ЛРТ делает сюжеты для
программы краевых ново-
стей на Латвийском ТВ и
для «Панорамы». А. Филип-
пов сказал: «Для краевых
новостей и для «Панора-
мы» темы предлагаем
сами, поскольку видим,
что актуальнее, и еще – мы
можем это сделать более
оперативно. Да, случается,
что у них появляется ин-
формация о происходя-
щем быстрее, чем у нас,
тогда они к нам обращают-
ся, а конечное решение –
ехать или не ехать – при-
нимаем мы, потому что
имеем право редакции».

ЛРТ каждый день веща-
ет на латышском и русском
языках, готовит местные
новости, сюжеты обо всех
актуальных событиях са-
моуправлений, передачи о
жителях Латгалии, их жиз-
ни и быте. Нужно добавить,
что ЛРТ транслирует пере-
дачи видземского, курзем-
ского и земгальского реги-
ональных ТВ, ведет обмен
передачами с телевидени-

ем Селии. А. Филиппов
подчеркнул: «Это хорошее
сотрудничество между те-
леканалами регионов и
краев. Проблемы обычно
одни и те же – что в Вал-
миере, что в Резекне и Да-
угавпилсе, только решения
разные, и об этом людям
интересно узнать».

На данный момент ЛРТ
реализует проект, подарок
Латвии на 90-летие – «Де-
вять латгальских цветов
для Латвии». Эти подготов-
ленные ЛРТ передачи о
Латгалии уже все лето
транслирует Латвийское
ТВ 1.

На латгальском телеви-
дении работают молодые
люди, и сам канал стано-
вится все современнее. У
ЛРТ сейчас есть пере-
движная телевизионная
станция, которую наверня-
ка жители Латгалии заме-
тили на своих праздниках.
«Мы единственное регио-
нальное телевидение, у
которого есть такая пере-
движная станция со столь
современным оборудова-
нием. Сейчас работаем
очень интенсивно, записы-
ваем праздники городов,
концерты, выступления
различных коллективов,
чтобы зимой люди могли
посмотреть на себя, им
это очень нравится. Нра-
вится видеть и своих сосе-
дей», – сказал А. Филип-

пов. Зрители посмотрели
праздники городов Прей-
ли и Ливаны, Фестиваль
народов Европы в Резек-
не и еще много меропри-
ятий в Латгалии.

С тех пор, как газета
«Латгалес Лайкс» начала
публиковать программу пе-
редач ЛРТ, жители Даугав-
пилса и района неоднок-
ратно спрашивали у редак-
ции, когда они смогут уви-
деть Латгальское телевиде-
ние. «Наши передачи и сю-
жеты все могут смотреть на
Латвийском ТВ 1, а также
те, у кого есть цифровое
телевидение «Lattelecom» и,
надеемся, когда-нибудь в
будущем у нас наладится
успешное сотрудничество с
одной из даугавпилсских

ТВ-компаний или кабель-
ными сетями», – объяснил
А. Филиппов.

Будет ли Латгальское
региональное телевидение
делать передачи на лат-
гальском языке? Ответ
Андрея Филиппова был
коротким и конкретным:
«Да, начиная с сентября. В
одном из проектов мы вы-
играли грант и будем де-
лать передачу на латгаль-
ском языке. Не напрасно
же мы Латгальское регио-
нальное телевидение, а в
интервью, которые пока-
зываем для краевых ново-
стей, люди говорят по-
латгальски, и это хорошо,
поскольку так сохраняет-
ся латгальская идентич-
ность». n

Команда ЛРТ на празднике города Ливаны.

Андрей Филиппов в новой передвижной
телевизионной станции ЛРТ.
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ДНИ ПОЭЗИИ

«Золотое лукошко»
для всех детей

ЗАМЕЧАТЕЛЬНЫЕ ЛЮДИ

75-летию врача и
общественного деятеля
Нарица Фёдора Михайловича
посвящается

Федор Михай-
лович более 40
лет проработал
врачом, и всегда
интересы больно-
го были для него
превыше всего.
Он — достойный
сын писателя и
борца за спра-
ведливость
Михаила Нарицы,
претерпевшего
гонения во време-
на советского
правительства.
Фёдор Михайло-
вич неустанно
боролся с приме-
нением психиат-
рии как оружия
против инакомыслия.

В своей программе «По-
верх барьеров» Радио Сво-
бода Татьяна Вольтская
рассказывала о том, как
Федор Михайлович полу-
чал образование – это от-
дельная история. Теорети-
чески, сын за отца не отве-
чает. Практически же, к
вузу пришлось подбирать-
ся окольными путями. Ког-
да Нарица-младший посту-
пил, наконец, в медицинс-
кий институт, сдав все эк-
замены на пять, он не об-
наружил себя в списке при-
нятых. Решил, что это
ошибка. Ректор сказал
ему: “Да, да, экзамены вы
сдали, но мы при приеме
смотрим не только на оцен-
ки, а глубже”. Сын репрес-
сированного писателя был
принят лишь вольнослуша-
телем и, только сдав на от-
лично первую сессию, был
зачислен на очное отделе-
ние. Быть может подбные
рукотворные трудности во
многом и помогли сформи-
ровать характер человека о
котором можно сказать:
“Моему дорогому другу, за-
мечательному человеку, та-
лантливому профессиона-
лу не только в области ме-
дицины, но и литературы,
философии и истории...”
Эти слова Фридриха Евсе-
евича Незнанского, при-
знанного мирового писате-
ля, были адресованны Фё-
дору Михайловичу Нарица

и как нельзя лучше показы-
вают его многогранность.

Прекрасный организатор
и инициативный человек. Он
был одним из создателей
общественной организации
«Международный просвети-
тельный центр писателя Ми-
хаила Нарица». За годы де-
ятельности Центра чётко
обозначилось основное на-
правление деятельности.
Это смягчение межнацио-
нальных отношений, проти-
водействие культу насилия,
поощрение детского твор-
чества. Таковыми были и его
жизненные установки.

Фёдор Михайлович при-
держивался принципа, что
нельзя, размышляя о гло-
бальных проблемах, упус-
кать из виду тех, кто живет
рядом и очень нуждается
во внимании, в помощи, в
поддержке. Он принимал
непосредственное участие
в благотворительных акци-
ях, в организации различ-
ных культурных мероприя-
тий и выставок, вёл боль-
шую общественную рабо-
ту, воспитывая молодёжь в
духе взаимной лояльности
и патриотизма.

Он вёл большую санитар-
но-просветительную роботу
сотрудничая обществом
«Знание». Проводил лекции
и публиковался в печати. И
многие вопросы, которых он
касался, сохранили свою
актуальность и сейчас.

Международный просве-
тительный центр писателя

Михаила Нарица.

НЕ ПРОХОДИТЕ МИМО!

Грядут Дни европейского
культурного наследия

В Прейльском районе 11
сентября в 11.00 и 13 сен-
тября с 8.00 до 12.00 для
посетителей откроет двери
Ерсикская православная
церковь.

В Краславском районе
12 сентября в 12.00 в Уд-
ришской волости в дерев-
не Мулькю можно будет по-
смотреть Большой мульк-
ский святой источник, а в

Свариньской волости уви-
деть отрытое искателями
сокровищ Бабраущинское
городище.

В Лудзенском районе 12
сентября в 15.00 в Шелу-
пинках Звиргзденской во-
лости состоится меропри-
ятие в долине Наудас око-
ло холма Кишу.

В Балвском районе 13
сентября в 10.00 в Балти-
наве посетители побывают

Елена Бородкина
Сегодня в Даугав-

пилсе начинаются
Дни поэзии. Они
имеют уже давнюю
историю и объединя-
ют многих творчес-
ких личностей,
которыми так богат
наш город. Особую
нишу в литературной
сфере занимает
детская поэзия.
Совсем недавно свет
увидела новая книга
для детей на двух
языках «Золотое
лукошко». Ее авторы
– Евгений Голубев и
Лидия Васараудзе –
рассказали о своем
детище.

Яркую, красочную, но-
венькую книжку детских
стихов с красивыми иллю-
страциями художника Оль-
ги Евсеевой и мягкой глян-
цевой бумагой так и хочет-
ся взять в руки. Предисло-
вие написал специалист по
вопросам культуры Мие-
валдис Бродовс. Поэты
постарались на славу –
написали стихотворения и
перевели друг друга на
родные языки. В результа-
те этот сборник уже при-
шелся по душе детишкам
и русской, и латышской
национальности.

Поэты – члены творчес-
кой организации «Dina Art»,
по задуманному графику
они успели посетить со
своей работой многие дет-
ские учреждения города и
района и подарить им эк-
земпляры книги.  Стихот-
ворения уже читали в дет-
ских домах, библиотеках,
логопедической школе,
больнице, впереди также
много подобных встреч.

Как часто, к сожале-
нию, бывает, власть не
особо дружит с интелли-
генцией, поэтому книгу
пришлось выпускать на
свои средства. Раньше
помогали дума, банки, ча-
стные организации, но
экономический кризис
сказывается на всем. Тем
не менее, выпущено 300

экземпляров. Радует ред-
кий для Даугавпилса
факт: книгу «Золотое лу-
кошко» можно будет сво-
бодно приобрести в книж-
ных магазинах. Чтобы оку-
пить затраты, цена соста-
вит порядка трех латов.

Евгений Голубев и Лидия
Васараудзе давно сотруд-
ничают на поэтическом
поприще, часто публикова-
ли стихи-переводы в мест-
ной прессе, книгу же выпу-
стили впервые. Их имена
давно известны в Латга-
лии.

Лидия много лет работа-
ет с детьми, сейчас она
воспитатель в детском
саду, ей ли не знать пси-
хологию молодых умов. На
творчество вдохновляют и
внуки, часто стихи рожда-
ются к каким-то праздни-
кам. Лидия уже выпустила
две книги своих произве-
дений в 2005-м и 2007 го-
дах. Евгений издал 6 сбор-
ников поэзии, два из кото-
рых для детей.

По мнению обоих по-
этов, в Латвии детская по-
эзия достаточно развита,
издается много книг, даже
существует Ассоциация
детских поэтов Латвии.
Однако преобладает по-
эзия так называемого но-
вого стиля. Новаторство

заключается
в особых
рифмах, те-
мах, образах.
Им же по
душе тради-
ц и о н н ы й
стиль, потому
что такие сти-
хотворения
детям легче
прочитать и
з а п о м н и т ь
наизусть.

Оба автора
давно уча-
ствуют в Днях
поэзии и ре-
гулярно пуб-
ликуются в
специальных
сбор н и к а х
этого ме-
роприятия.

Официальная презента-
ция книги детских стихов
«Золотое лукошко» состо-
ится сегодня в Латгальской
центральной библиотеке в
12.00. А вечером всех по-
читателей рифмы ждут в
крепости, где в здании Ар-
сенала презентуется
новый сборник стихов мо-
лодых и опытных даугав-
пилсских поэтов.

Евгений Голубев и Лидия
Васараудзе сообщили
еще одну хорошую но-
вость: сейчас в работе на-

ходятся два больших
«книжных» проекта, свя-
занных с Даугавпилсом.
Во-первых, планируется
выпустить книгу о Даугав-
пилсской крепости, во-вто-
рых, – сборник всех произ-
ведений, когда-либо напи-
санных о Даугавпилсе.
«Наш город подобную кни-
гу давно заслужил. В Риге
таковая уже издана. Очень
надеемся на помощь са-
моуправления в этом
деле», – сказала Лидия Ва-
сараудзе. n

Евгений Голубев и Лидия Васараудзе.

Сборник стихов «Золотое лукошко»
–  «Zelta groziÚ».

РАЗВИТИЕ РЕГИОНА

В Прейли утепляют первый
многоквартирный дом

Эгита-Терезе Йонане
Дом на ул. Даугавпилс, 70 взялись обслужи-

вать сами жильцы, которые решили утеплить
торцовые стены здания и заменить окна на
лестничных площадках.

 В энергоаудите, который
в свое время самоуправле-
ние провело для 15 много-
квартирных домов, указано,
что в этих местах тепло уле-
тучивается больше всего.

Реновацию дома  строи-
тели обещают завершить в

течение двух месяцев. Стро-
ительные работы обойдутся
в 15 000 латов, которые жи-
тели взяли в кредит на 10
лет.

Жильцов дома консульти-
ровало коммунальное пред-
приятие «PreiÔu saimnieks».  n

Эгита-Терезе Йонане
С 11 по 14 сентября пройдут Дни европей-

ского культурного наследия, которые в этом
году Государственная инспекция по охране
памятников культуры проводит под девизом
«Необычное наследие».

в здании Балтинавского
суда.

В Даугавпилсском районе
13 сентября в 11.00 в Пил-
скалнской волости Илукст-
ского края на тропе «Сви-
детели истории» пройдет
мероприятие, посвященное
блиндажу первой мировой
войны (1914-1918 гг).

В Резекне 13 и 14 сен-
тября с 10.00 до 15.00 все
заинтересованные смогут
ознакомиться с Резек-
ненской кладбищенской
старообрядческой общи-
ной. n



ЛАТГАЛЕС ЛАЙКС
ВТОРНИК, 9 СЕНТЯБРЯ 20088 www.latgaleslaiks.lv
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Мы едим яблоки не только в
свежем виде, но и в переработан-
ном. Мы пьем соки и готовим
пюре для себя и для детей и,
конечно же, печем пироги и торты.
Для выпечки чаще всего использу-
ем яблоки десертных сортов, так
как они слаще и легко размягча-
ются при тепловой обработке.

Яблочко наливное

Пирог рПирог рПирог рПирог рПирог рассыпчатыйассыпчатыйассыпчатыйассыпчатыйассыпчатый
с яблокамис яблокамис яблокамис яблокамис яблоками

Для теста потребуется: 280 г муки,
10 г дрожжей, 3 ст. ложки молока, 1
яйцо, 1 ст. ложка сливочного масла
или маргарина, 6 г лимонной цедры,
по ½ ч. ложки ванилина и соли, 2 ст.
ложки сахара, молоко и яйцо для
смазывания.

Для начинки: 4 яблока, по 2 ч. лож-
ки сахара и корицы.

Из дрожжей с небольшим количе-
ством молока и муки приготовить опа-
ру, дать ей подняться, затем добавить
оставшиеся молоко и муку, масло, са-
хар, ванилин, тертую цедру, яйцо, соль
и замесить крутое тесто.

Разделить его пополам, раскатать
тонкими пластами, один положить на
противень, сверху выложить начинку:
нашинкованные яблоки, посыпанные
сахаром и корицей. Сверху накрыть вто-
рым пластом, края защипать.

Оставить пирог на 20 минут для рас-
стойки, затем смазать его смесью яйца
с молоком, сделать несколько проко-
лов и выпечь.

ШарШарШарШарШарлололололотка с яблокамитка с яблокамитка с яблокамитка с яблокамитка с яблоками
1 стакан сахара, ¾ кг яблок, 3 ст.

ложки толченых сухарей, 1 чайная
ложка корицы, 50 г изюма, 4 яйца, ½ л
молока, 50 г сливочного масла.

Яблоки очистить от кожицы. Каждое
яблоко разрезать на четыре части, а за-
тем на тонкие ломтики. Добавить сахар,
толченые сухари, корицу, изюм и яйца,
взбитые с молоком. Размешать смесь и
выложить ее в форму, смазанную мас-
лом. Выпекать в сильно нагретой духов-
ке. Подавать, полив ягодным сиропом.

Рулет с яблокамиРулет с яблокамиРулет с яблокамиРулет с яблокамиРулет с яблоками
600 г яблок, 1 стакан сахара, 100 г

творога, 100 г масла, 1 стакан муки.
Очистить от кожуры и сердцевины яб-

локи, нарезать каждое на 8 частей и
каждую часть нарезать поперек тонки-
ми пластинками. Масло растереть с тво-
рогом в однородную массу, посолить,
соединить с мукой.

Полученное тесто разрезать пополам
и поставить в холод на 3 часа. Остужен-
ное тесто раскатать на два коржа, каж-
дый покрыть нарезанными яблоками,
сверху густо засыпать сахаром, свер-
нуть рулетом, смазать яйцом и поста-
вить печь в духовку. Когда рулет хоро-
шо зарумянится, вынуть из духовки,
смазать маслом. Остывший рулет об-
сыпать сахарной пудрой.

Творожно-яблочныйТворожно-яблочныйТворожно-яблочныйТворожно-яблочныйТворожно-яблочный
пирогпирогпирогпирогпирог

 4 яйца, 2 стакана муки, 100 г сли-
вочного масла, 100 г сметаны, 0,5 кг
творога (сухого), 3 стакана сахара, 1
кг яблок, соль, ½ ч. ложки соды, ко-
рица на кончике ножа.

Для теста: растереть 3 желтка с 0,5
стаканами сахара, добавить размягчен-
ное сливочное масло, сметану, соль,
соду и 2 стакана муки (тесто не должно
липнуть к рукам).

Яблоки очистить от кожицы и семе-
чек, нарезать полукруглыми дольками.
Творог растереть с 1/3 стакана сахара
и 1-м желтком.

Теперь нужно достать тесто, раска-
тать его до толщины 1-2 см (кому как
нравится), выложить на лист, сверху
положить творог, на творог – яблоки и
посыпать корицей.

Поставить пирог в духовку на средний
огонь на 30-40 минут. За это время взбить
4 белка с 2-мя стаканами сахара. Почти
готовый пирог вынуть из духовки, залить
взбитым безе и поставить опять в духов-
ку. Довести до полной готовности.

Яблочный пирогЯблочный пирогЯблочный пирогЯблочный пирогЯблочный пирог
по-шведскипо-шведскипо-шведскипо-шведскипо-шведски

Для теста потребуется 125 г сливочно-
го масла, 120 г муки, 3 ст. ложки сахара.

Для начинки: 3 ст. ложки сахара, 750 г
яблок, 60 г изюма, 0,5 ч. ложки корицы,
0,4 л жирных сливок.

Муку, масло и сахар тщательно пере-
мешать. В форму для выпечки положить
нарезанные яблоки, изюм, засыпать их
сахаром и корицей. Сверху положить те-
сто кусочками. Выпекать 30 минут при
температуре 200 градусов.

Готовый пирог разложить по десерт-
ным тарелкам, сверху украсить взбиты-
ми сливками. Вместо взбитых сливок
можно использовать ванильный крем.

Слоеный пирог сСлоеный пирог сСлоеный пирог сСлоеный пирог сСлоеный пирог с
яблоками и изюмомяблоками и изюмомяблоками и изюмомяблоками и изюмомяблоками и изюмом

Для пирога весом около 1300 г приго-
товить слоеное тесто из 3-х стаканов муки.

Для начинки: 400 г свежих яблок, ½
стакана изюма, ½ стакана сахара.

Для смазки: 1 яйцо.
Готовое тесто раскатать в продолгова-

тый пласт шириной 30 см и толщиной 5
мм, положить на сбрызнутый водой про-
тивень. Вдоль пласта, в средней части,
положить нарезанные ломтиками очи-
щенные яблоки, равномерно посыпав их
промытым изюмом и сахаром.

Ножом нарезать края пласта теста в
виде ленточек, переплести их так, чтобы
они покрывали начинку. Смазать поверх-
ность яйцом и выпекать пирог 30-40 ми-
нут при температуре 230-240 градусов.
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Пирожные яблочныеПирожные яблочныеПирожные яблочныеПирожные яблочныеПирожные яблочные
Для 10 пирожных весом по 80-90 г

потребуется слоеное тесто из 2-х ста-
канов муки. Можно взять готовое сло-
еное или слоено-дрожжевое тесто.

Для яблочной начинки 5-6 крупных
яблок очистить от кожуры и семен-
ной части, нарезать тонкими брусоч-
ками и припустить с сахаром до мяг-
кости либо взять 1 стакан яблочного
джема или повидла.

Для смазки: 1 яйцо или желток.
Из половины теста раскатать прямо-

угольный пласт толщиной 3-4 мм, по-
ложить на сбрызнутый по краям водой
противень, наколоть пласт в несколь-
ких местах кончиком ножа и испечь при
температуре 220-230 градусов. Это бу-
дет нижний пласт слойки.

Из другой половины теста раскатать
пласт такого же размера, как и первый,
положить его на сбрызнутый водой по кра-
ям противень и смазать поверхность яй-
цом (лучше яичным желтком). Тупой сто-
роной ножа начертить на пласте контуры
пирожных, затем кончиком ножа или вил-
кой сделать в каждом намеченном пиро-
жном дырочки в виде несложных орна-
ментных рисунков и выпекать 25-30 мин.
при температуре 230-240 градусов. Это
будет верхний пласт слойки.

После выпечки уложить на нижний
пласт яблочную начинку, накрыть вер-
хним пластом, немного прижать его к
нижнему и нарезать по разметке на от-
дельные пирожные.

ШтруШтруШтруШтруШтрудель с яблокамидель с яблокамидель с яблокамидель с яблокамидель с яблоками
Без этого вкусного печеного изделия

невозможно представить себе польскую,
словацкую или чешскую кухню. Но и у
нас в стране яблочный рулет пользует-
ся большой популярностью, а съедает-
ся он в один присест.

Потребуется 530 г муки, 170 г воды,
150 г растительного масла, 1 яичный
желток, соль, сахар по вкусу.

Для начинки: 850 г яблок, 50 г саха-
ра, 70 г сухарей, корица по вкусу.

Для смазки: 1 яйцо, 10 г сахарной
пудры.

Из муки, желтка, сахара, воды, соли
и половины нормы масла замесить пре-
сное тесто, плотно накрыть его салфет-
кой и оставить на 30-40 минут. Затем
раскатать пласт толщиной 1-1,5 см на
полотенце и растягивать руками во все
стороны до тех пор, пока толщина пла-
ста не достигнет 1-го миллиметра. Хо-
роший эффект дает раскатывание стек-
лянной бутылкой, наполненной очень
холодной водой. После этого сбрызнуть
тесто маслом.

На половину подготовленного пласта
уложить слой нарезанных ломтиками яб-
лок, посыпать их сахаром, сухарями, ко-
рицей и с помощью полотенца свернуть
тесто в виде рулета, начиная с края, покры-
того начинкой. Штрудель смазать яйцом,
проколоть в нескольких местах и выпекать
в духовке. Остывшее изделие посыпать са-
харной пудрой.
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яблокамияблокамияблокамияблокамияблоками

Для теста потребуется: 620 г пшенич-
ной муки, 25 г сахара, 15 г сливочное
масла, ½ яйца, 15 г дрожжей, 240 г
воды, соль по вкусу.

Для начинки: 640 г свежих яблок,
150 г сахара.

Для смазки: 1 яйцо, 15 г жира.
Приготовление начинки. Яблоки про-

мыть, удалить сердцевину, нарезать
мелкими кубиками, посыпать сахаром,
хорошо перемешать.

Приготовление дрожжевого опарного
теста. В теплой воде развести дрожжи,
добавить по 1/3 нормы сахара и просе-
янной муки, хорошо размешать (до гус-
тоты сметаны), чтобы не было комочков,
и поставить опару в теплое место. Как
только опара увеличится в объеме в 2,5
раза, добавить сырое яйцо, соль, остав-
шиеся сахар и просеянную муку, растоп-
ленное масло и вымесить.

Хорошо вымешанное тесто должно
отставать от краев посуды. Поставить
тесто в теплое место для расстойки.

Тесто раскатать лепешкой толщиной
1 см, на середину лепешки положить
приготовленную начинку, края лепешки
соединить и защипать. Положить на сма-
занный жиром противень, дать рассто-
яться 35-40 минут, смазать яйцом, сде-
лать проколы вилкой и выпечь в духов-
ке. Готовый пирог смазать маслом.
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ЛЕГКАЯ СРЕДНЕЙ СЛОЖНОСТИ ТРУДНАЯ

СУДОКУ ДЛЯ ВСЕХ
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– Я пережил одну мировую
войну, три автомобильные катас-
трофы, одну авиационную, два
неудачных супружества, три опи-
си имущества за долги и одно бан-
кротство. А теперь приходит мой
внук и заявляет: «Дедушка, ты ни-
чего не понимаешь в жизни!»

l l l
Кинул царь по всему интерне-

ту мессагу: «Кто рассмешит мою
царевну Несмеяну, тому полцар-
ства отдам!»...

И пришлось ему отдать пол-
царства только для того, чтобы из-
бавиться от спама.

l l l
Муж возвращается из команди-

ровки домой. Ложится с женой в
постель.

Только собирается заняться
любовью, жена достает из тум-
бочки презервативы и говорит:

– Надень.
– Зачем, мы же отказались от

них?
– А вдруг ты там гулял направо

и налево?
– Что значит вдруг?! А вдруг ты

тут из постели не вылезала!
– Поэтому и говорю – надень!

l l l
Поймал новый русский золо-

тую рыбку.
– Отпусти меня, три твоих же-

лания выполню, – говорит рыбка.
– Первое желание: хочу, что-

бы наша сборная стала чемпио-
ном мира по футболу. Второе же-
лание: хочу, чтобы великий Пеле
сказал, что наша сборная – самая
великая команда всех времен и
народов. И третье желание: хочу,
чтобы вся страна ликовала.

Ба-бах – и все потемнело. Оч-
нулся он, смотрит – сам он чер-
ный, вокруг негры пляшут и кри-
чат: «Бразилия! Бразилия!!!»

l l l
В магазине:
– Простите, вы не дали мне

сдачу.
– Прощаю.

l l l
– Наконец-то я понял, почему

я такой неуклюжий!!!
– Почему?!
– Так у меня 10 пальцев на но-

гах!!!
– Так у всех же 10 пальцев!
– Правда? 7 на одной ноге и 3

на другой?!
l l l

Из разговора двух подруг.
– Мой муж был алкоголиком и

я решила отвести его к доктору
Майорову. Теперь доктор Майо-
ров тоже алкоголик.

l l l
Не можешь заставить себя ра-

ботать? Вспомни волшебное сло-
во «надо» и заставь других.

l l l
В детстве бабушка закрыла

меня в шкафу и забыла. А когда
выпустила, я был уже взрослым
сформировавшимся параллеле-
пипедом...

l l l
– Дай, Джим, на лапу счастья

мне!
l l l

– Вернулся я как-то из коман-
дировки...

– И что, ты его в шкафу нашел?
– Нет, я его за гаражом зако-

пал.
l l l

Хорошие дела надо делать по-
степенно, проверяя, чтобы они не
привели к плохому. Плохие дела
надо делать сразу, а вдруг они
приведут к хорошему.

l l l
В цирке:
– А сейчас номер для настоя-

щих мужчин. Записывайте: 8-100-
913-123-45-67. Настя.

l l l
– Как ты можешь драться, если

носишь очки?
– А я сначала очень вниматель-

но смотрю, а потом бью по памя-
ти.

l l l
Маленький мальчик спраши-

вает отца:
– Папа, а что такое «биоло-

гия»?
– Ну... Как бы тебе попроще

объяснить. Вот ты, например, по-
хож на меня. Это и есть биология.

– А «социология» – это что? –
не унимается сын.

– Это... Хммм... Вот у соседа
сын тоже похож на меня. Это уже
социология!

l l l
Решил чиновник подработать

Дедом Морозом, положил сбор-
ник сказок в мешок и пошел на
праздник:

– Подходите, деточки, поку-
пайте право читать сказочки!

l l l
Бог наделил женщину красо-

той. Потом подумал и вложил моз-
ги. Для смеха...

l l l
Умирает старик Рабинович. Го-

ворит жене:
– Сара, тот кованый сундучок

отдашь сыну.
– Лучше дочери.
– А я говорю – сыну!
– А я говорю – дочери!
– Кто из нас умирает, ты или я?!
– Умираешь ты, а отдавать буду

я!!!
l l l

Статистика показывает, что на
каждого мужчину свыше 85 лет
приходится по 7 женщин. Но, увы,
это уже слишком поздно!

l l l
Русского человека всегда тянет

к культурному общению, оно по-
могает ему набраться ума, энер-
гии, положительных эмоций... или
хотя бы просто набраться.

l l l
Из школьного сочинения:
«Когда бомбы стали разры-

ваться в гуще солдат, Пьеру нео-
жиданно открылся внутренний
мир простых русских людей.»

l l l
– Мыкола, а вот скажи мне,

шоб ты делал, если б у тебя появи-
лись деньги?

– Ел би хлеб.
– Мыкола, а если бы у тебя по-

явилось много денег?
– Ел би хлеб з салом.
– Мыкола, а вот скажи, если б

ты стал первым богачом на селе,
что бы ты тогда делал?

– Ну. тогда б я ел сало з салом!
l l l

– Какой из предметов снаря-
жения самый тяжелый на марше?

– Фляга для воды, когда она пу-
ста...

l l l
Прошла любовь... завяли поми-

дорки и морковь.
l l l

– Какое средство от крыс са-
мое надежное?

– Забить им стрелку, чтобы
больше не крысятничали!

l l l
Директор магазина учит моло-

дую продавщицу:
– Если покупатель спросит:

«Почем очки?», ты скажи: «Три шту-
ки». Если он не дрогнет, скажи: «За
оправу». Если он опять не дрогнет,
скажи: «И за стекла три штуки». И
если опять не дрогнет, скажи: «За
каждое».

u Девушка, вы со мной заигрываете, или просто
танцевать не умеете?
u Извините, вашей маме нужен зять?
u Девушка, вы очень красивы, а красивых девушек

надо размножать.
uИз всех женских прелестей у вас, я смотрю,

есть только глаза.
u У вас такие пушистые pесницы.

Когда вы моpгаете, на меня дует!
u Если бы не эти очаpовательные моpщины

возле глаз, я бы не дал вам больше тpидцати!
u Кушайте-кушайте, а то худенькая такая,

наверное, на вас, такую худенькую, никто и
внимания не обращает.
u О, у вас такие чудесные волосы...

Прямо как парик.
u А ноги – как у газели! Что? Стройные?

Нет, такие же волосатые.
u А глаза – как звезды... один выше, другой ниже.
u Девушка, а вам кто-нибудь говорил, что вы очень

красивы? Нет? Вот блин, какие все честные!
u Имея такие формы, можно обойтись и

без содержания.
u Какие у вас длинные ноги... Особенно левая.
u Вашу красоту можно сравнить только с умом

вашей подруги!
u Не грусти, а то грудь не будет расти.
u Вам, девушка, с такими ножками надо

на руках ходить!
u Извините, вы верите в любовь с первого

взгляда, или мне зайти попозже?
u Вот смотрю я на вас и думаю:

еще выпить, или вы мне уже нравитесь...
u Вам очень идет эта прическа!

Совершенно не представляю вас лысой.
uМадам, у вас такие духи...

Они для атаки или для самозащиты?
u Ваша грудь так красиво поднимается!

Это напоминает мне эпизод моего детства,
когда мы с папой накачивали резиновую лодку.

КОМПЛИМЕНТЫ ДАМАМ

Ищу подругу жизни, умеющую

чистить рыбу, копать червей,

располагающую моторной лодкой.

Фотография лодки обязательна.

Знаете, чем умный человекЗнаете, чем умный человекЗнаете, чем умный человекЗнаете, чем умный человекЗнаете, чем умный человек
отличается от глупого?отличается от глупого?отличается от глупого?отличается от глупого?отличается от глупого?

Умный человек уже знает ответ на этот вопрос,

а глупый обязательно захочет узнать.

l l l
Попал новый русский в художе-

ственный музей. Походил по за-
лам, посмотрел, уходит и говорит:

– Да-а, бедновато у вас тут. Но
чисто!

l l l
Посетитель бара подзывает

официанта.
– Официант! – возмущается

он, – почему сегодня у вас круж-
ки наполовину с пеной? Вчера вы
наливали полные!

– А где вы вчера сидели?
– Вон там – у окна.
– Все правильно. Посетителям

у окна мы наливаем полные круж-
ки. Это же реклама!

l l l
Пришла женщина к врачу с жа-

лобами на головную боль. Врач
посоветовал ей выйти замуж. Че-
рез год он ее случайно встретил.

– Ну, как вышли замуж.
– Да, спасибо.
– А голова не болит?
– Нет, теперь она болит у мужа!

l l l
Черноволосая блондинка с

алыми, как молодая листва глазами
мечтает познакомиться с белоку-
рым брюнетом с желтыми как ян-
варский снег очами и с точно та-
ким же дальтоническим диагнозом.
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ЗАДАВАЙТЕ СВОИ ВОПРОСЫ КАЖДЫЙ ЧЕТВЕРГ с 9.00 до 11.00 по тел. 654 23424, моб. 29342210 или info@latgaleslaiks.lv

????? Погода на сайте ñ одна,
    на улице ñ другая

– Вот уже в который раз замечаю, что прогноз пого-
ды на сайтах www.gismeteo.ru и латвийском
www.apollo.lv очень редко совпадают. Сколько раз
было – посмотришь, что дождь завтра будет, и уже пла-
нируешь какие-то дела, поездки, а дождя и в помине
нет. Или наоборот. Различается не только температу-
ра, но и направление ветра, и вид осадков, – оставил
сообщение на автоответчике строитель Юрий.

????? Есть конструктивное
   предложение!

– У меня есть предложение и просьба к ответствен-
ным за дорожное движение службам в Даугавпилсе
– установить пешеходный переход от трамвайной
остановки «Коммунальное кладбище» к католичес-
кому. Здесь всегда много людей, особенно в выход-
ные. Старикам приходится перебегать дорогу с огра-
ниченной видимостью, а машины в этом месте как
раз разгоняются. Так и до беды недалеко, – позво-
нил нам Дмитрий Янковский.

Отвечает ИС:
– Вам стоит изложить свои соображения в письменном

виде и отправить в думу по адресу: ул. Кр. Валдемара, 1
на имя исполнительного директора Арвида Куцинса.

????? Как записаться на прием?
– Я инвалид второй группы, живу в Екабпилсском

районе. Семейный врач направила меня на компью-
терную томографию в Екабпилсскую больницу. Как
я могу узнать график приемов? – интересуется Вита.

Отвечает ИС:
Вы можете позвонить в приемное отделение по тел.

65237816 или непосредственно в кабинет компьютер-
ной томографии по тел. 65237832.

????? Уже и со стоянки
    не выехать

Возле торгового центра «Диттон» в Даугавпилсе ма-
шины стоят уже в два ряда! Я один раз поставил ма-
шину буквально на 10 минут, пришел, а выехать не
смог, потому что мой автомобиль со всех сторон был
заставлен. Я спешил, но пришлось идти и разыскивать
владельцев авто по радио – это заняло много време-
ни. Как же так можно? Мало того, что плитка вся раз-
бита, машины стоят впритык, людям не пройти, так еще
теперь и в два ряда, – позвонил нам Илмарс.

Отвечает администрация рынка «Диттон намс»:
– Это бесплатная стоянка, и мы не несем ответствен-

ности за то, как водители ставят на ней свои автомоби-
ли. Нарушениями правил должны заниматься дорожная
полиция и полиция самоуправления. Прежде всего, та-
кое положение вещей показывает отношение водителей
друг к другу: если кто-то поставил машину, не думая,
как будут выезжать другие, то мы тут ничем помочь не
можем.

????? Плати за неявку
    на экзамен!

В связи с тем, что многие будущие автолюбители
заявляют себя на экзамен по получению прав, но не

являются на него, дирекция безопасности дорожно-
го движения приняла новый порядок: с 1 сентября
2008 года за неявку на экзамен без предваритель-
ного предупреждения нужно будет заплатить полную
стоимость экзамена.

Такое решение принято, поскольку из-за частоты подоб-
ных случаев ДБДД терпит финансовые убытки,  так как за
экзаменационные машины необходимо выплачивать ли-
зинг и т.п. Неявка на экзамен впоследствии образует оче-
реди на него же, потому что смещается график. Теперь
несознательным клиентам для того, чтобы получить раз-
решение сдавать экзамен, придется оплатить заявленный,
но неиспользованный ранее. Оплату нужно производить
прямо перед квалификационным экзаменом.

Сообщить о неявке на экзамен можно не позже, чем в
предыдущий рабочий день – в таком случае платить за
него не нужно. Это можно сделать лично, придя в отде-
ление CSDD, или позвонить по тел. 67025777, или с по-
мощью автошколы.

????? Новые правила для
    водителей автобусов

Дирекция безопасности дорожного движения со-
общает, что с 10 сентября на территории Латвии всту-
пают в силу новые требования для профессиональ-
ных водителей автобусов всех квалификаций кате-
гории D. Такова директива ЕС для всех государств.

Профессиональным водителям автобусов, получая пра-
ва категории D1, D1E, D или DE, нужно будет сдавать рас-
ширенные экзамены: теоретический и практический экза-
мены по вождению. В теоретическом экзамене в дополне-
нии к Правилам дорожного движения будут добавлены
вопросы на знание, например, разделения рабочего вре-
мени и отдыха, нормативных актов о перевозке пассажи-
ров и пр. Экзамен по вождению будет продлен до 1,5 часа.
В случае успешной сдачи в правах водителя будет ставиться
код 95, означающий, что водитель может перевозить пас-
сажиров на территории всех европейских стран.

Чтобы подготовиться к экзамену, дополнительное обу-
чение в автошколе не потребуется. Необходимые зна-
ния водитель может получить, занимаясь самостоятель-
но, приобретая навыки непосредственно на работе или
по желанию посещая автошколу, либо специализиро-
ванные курсы.

После получения квалификации один раз в 5 лет во-
дителям нужно будет посещать регулярные курсы в объе-
ме 35 часов, но без сдачи экзамена.

Водители, получившие права категории D до 10 сен-
тября 2008 года, могут продолжать работать, как про-
фессиональные водители автобусов. Им до 10 сентября
2013 года нужно будет посетить вышеупомянутые курсы
и проходить их не реже одного раза в 5 лет.

Водители, которые не занимаются перевозками пас-
сажиров профессионально, как и раньше, смогут полу-
чать права категории D. В данных экзаменах изменения
не предусмотрены.

С сентября следующего года такой же порядок будет
введен для всех квалификаций категории C.

????? Стоянка для инвалидов
В прошлом выпуске ИС мы публиковали вопрос Ни-

колая о стоянке для инвалидов возле «Диттон намс».
Еще один ответ нам дал Андрей Смирнов, начальник
отдела по профилактической работе с несовершен-
нолетними полиции самоуправления Даугавпилса:

– Скорее всего, на вашей машине не было карточки
установленного образца. Если она есть в машине на
панели за лобовым стеклом, то проблем не возникает.
Возможен и другой вариант: ваше транспортное сред-
ство было поставлено под знаком, запрещающим оста-
новку или стоянку. Тогда вне зависимости от наличия
карточки пользования стоянками для инвалидов будет
выписан штраф.

Обычное удостоверение инвалида не подходит по од-
ной простой причине: право пользования инвалидными
стоянками имеют не все инвалиды, а только те, у кого
проблемы с опорно-двигательным аппаратом, то есть
проблемы с передвижением. Только им дирекция безо-
пасности дорожного движения выдает эти пресловутые
карточки.

Если, скажем, у человека инвалидность по сахарному
диабету, данный документ ему никто не выдаст.

????? Нуждающиеся есть всегда
– Есть ли какая-либо статистика, например, сколь-

ко в Даугавпилсе нуждающихся семей? Как можно
предложить претендентов на этот статус? – спраши-
вает жительница Гривы.

Отвечает ИС:
– По информации зам. директора управления соци-

альных дел Нонны Микуцкой, число нуждающихся  семей
в Даугавпилсе сократилось. В отчете УСД за первое полу-
годие сказано, что в январе 2008 года таких семей было
125, в июне – 88. Всего жителям города с различными со-
циальными статусами за 6 месяцев этого года управлени-
ем социальных дел на пособия было выплачено более 400
тысяч латов. Самые большие суммы выданы на оплату ото-
пления, детское школьное питание и оплату больниц.

Горожане могут активно вносить свои предложения в
разрабатываемые Обязательные правила по социальным
пособиям, которые затем утверждает городская дума.
Предложения можно подавать в управлении социальных
дел (ул. Винибас, 8) или по электронной почте:
palidziba@soclp.lv.

????? Курить можно только
    по правилам

– Хочу пожаловаться на «доблестных» блюстите-
лей порядка! Пару дней тому назад я стоял на авто-
станции в Даугавпилсе. До автобуса еще было вре-
мя, я и закурил. Но не успел выкурить даже полови-
ны сигареты, как непонятно откуда появились муни-
ципальные полицейские и составили на меня прото-
кол за то, что я курю! С какой стати? Ведь на оста-
новке не было никакого знака, что там нельзя курить.
Где это написано? – такое заявление получила по-
лиция самоуправления.

Отвечает Юлия Сосновска, инспектор полиции само-
управления Даугавпилса:

– Действительно, еще не все привыкли, а многие и не
знают, что с 6 мая этого года вступили в силу поправки к
Закону об ограничении реализации, рекламы и употреб-
ления табачных изделий.

К ранее установленным запрещенным местам для ку-
рения добавились детские игровые площадки, парки,
скверы и пляжи. Также с этого времени запрещено ку-
рить и под крышами остановок общественного транспор-
та. Такое нарушение влечет за собой штраф до 10 латов.

Отвечает ИС:
– В дополнение к этой информации добавим, что с 1

сентября на пачках сигарет появились новые цветные
иллюстрации, рассказывающие о вреде курения. 14 раз-
ных снимков согласованы с требованиями Еврокомис-
сии. Может, стоит бросить эту привычку и сберечь день-
ги и здоровье?
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????? Спасаем растения и деревья
– Чем можно обработать деревья от желтого

мха? Сирень, дуб и другие деревья страдают, ни-
как не избавиться от этой напасти, – позвонил нам
житель Даугавпилсского района.

– Выросли красивые гладиолусы, но цветки засы-
хают, не успев полностью расцвести. Что делать с лу-
ковицами таких цветов? Можно ли их сажать на сле-
дующий год? – спрашивает в письме Тереза.

Отвечает специалист Центра сельских консультаций
и образования Я. Курсите:

– Желтый мох чаще всего появляется, если рядом есть
дорога – выхлопные газы образуют кислую благоприят-
ную среду. Нужно удобрить почву кальцием, а весной
снять мох с деревьев острой щеткой и побелить ствол.

У гладиолусов причиной засыхания может быть вирус-
ная болезнь или недостаток калия. Рекомендуется лу-
ковицы цветка перед посадкой протравить.

????? Бесплатный телефон есть!
– Существует ли специальная телефонная линия у

агентства обязательного страхования? – спрашива-
ет Эдгар из Илукстского края.

Отвечает ИС:
– Бесплатный информационный телефон Государ-

ственного агентства обязательного страхования здоро-
вья – 80001234, линия работает с 2002 года.

????? Подписка продлится
   1,5 месяца

– Меня интересует, будут ли какие-либо отличия в
сроках абонирования и доставки между латвийской
и российской прессой? Насколько увеличится цена
доставки? – спрашивает Елена из Даугавпилса.

Отвечает Инесе Крейцберга, руководитель отдела об-
щественных отношений «Latvijas pasts»:

– Подписная кампания на латвийскую и российскую
прессу по срокам одинакова – она будет идти с 1 нояб-
ря по 15 декабря. До 7 декабря продлится абонирова-
ние с помощью квитанций, до 15-го – через интернет.
Цена доставки увеличится примерно на 15% – 40 %.

На все иностранные издания, в том числе и россий-
ские, можно будет подписаться в те же сроки.

????? Мусор в голове у людей?
– Я живу на Новом Строении в многоквартирном

доме. В последнее время стала замечать, что многие
жильцы нашего двора не выкидывают мусор в контей-
нер, а просто оставляют его возле. Неужели народ на-
столько обленился, что уже и отходы своей жизнедея-
тельности не может по-человечески пристроить? Хоть
бы уважали труд тех, кто за ними это убирает каждый
день – дворников и работников специальных служб! –
оставила сообщение на автоответчике женщина.

????? Стало проще получить визы
Пограничные службы Белоруссии смогут выдавать

визы гражданам Литвы и Латвии в пунктах пропуска
через Государственную границу. Соответствующий
указ № 428 подписал 29 августа президент Респуб-
лики Беларусь Александр Лукашенко.

Такой порядок позволит упростить и существенно ус-
корить получение белорусских виз гражданами Литвы
или Латвии, которые направляются в Белоруссию в свя-
зи с тяжелой болезнью или смертью близкого родствен-
ника или члена семьи, а также специалистами железно-

дорожного транспорта, расследующими случаи наруше-
ния безопасности движения поездов.

Пограничные службы Литвы и Латвии, в свою очередь,
также могут выдавать визы своих государств белорус-
ским гражданам в указанных случаях.

????? Сообщает Служба
    госдоходов

СГД напоминает самоуправлениям (городским ду-
мам и волостным советам), что согласно 3-го пункта
1-й части 15-й статьи Закона «О налогах и пошлинах»
общества капитала с долями капитала государства
или самоуправления с 1 января 2009 года подать дек-
ларации можно только в электронном виде.

Правила позволяют плательщикам, юридические ад-
реса которых находятся на административной террито-
рии, на которой нет доступа в интернет, подавать нало-
говые и информационные декларации в письменном
виде до 1 января 2011 года.

Чтобы стать пользователем услуги электронного дек-
ларирования, нужно заключить договор с СГД об исполь-
зовании услуги, а также заполнить заявление, в кото-
ром должна быть указана вся информация о пользова-
теле услуги электронного декларирования. Заключение
договора и использование услуг бесплатные.

Бланки договора и заявления можно получить в террито-
риальных отделениях СГД или найти их на домашней стра-
ничке СГД: www.vid.gov.lv – электронное декларирование.

????? Машины угрожают детям
– Почему через поселок Дольная в направлении

Бебрене едет тяжелый транспорт? Круглые сутки мы
не можем избавиться от громкого шума, ночью
нельзя уснуть. Эти машины представляют опасность
для всех жителей, а особенно для детей. Даже ас-
фальтовое покрытие не предусмотрено для таких
фур, – позвонила нам жительница поселка.

Отвечает председатель думы Илукстского края С. Разна:
– Эта государственная дорога здесь находится давно, мы,

к сожалению, не можем запретить машинам по ней ездить.
Движение не интенсивное. Скорость движения в поселке
ограничена до 50 км/час, нужно соблюдать осторожность,
как и при любом движении. В принципе, это не вопрос са-
моуправления, но и другие структуры ничего не изменят.

????? О реке заботиться некому!
– Может ли кто-то ответить, что у нас в Даугавпилсе

делается для того, чтобы не зарастала река? Я живу
на Гриве, часто гуляю вдоль берега. Это ужасная кар-
тина – все берега заросли кустами, травой, лежит му-
сор, река быстро мельчает. Только в районе Ругелей
Даугаву углубляют, потому что берут песок для стро-
ительства. Возможно ли организовать какую-то толо-
ку, чтобы, по крайней мере, вырубить кусты и привес-
ти в порядок берега? – спрашивает Роберт Огинский.

Отвечает Василий Кузмин, зам. руководителя комму-
нального отдела Даугавпилсской думы:

– Я лично не понимаю, для чего это делать? Мест для
гуляний и купаний хватает, а река на то и река, чтобы
происходил естественный природный процесс. Когда-то
кусты вдоль берегов вырубались, но сейчас этого давно
уже не делается.

????? Нам никак не встретиться?
В редакцию обратились жильцы 8-квартирного

дома на ул. Нометню, 122 в Даугавпилсе с просьбой
найти способ встретиться с руководителем обслужи-
вающей дом фирмы «Pilot». По их словам, г-н Долги-
левич избегает встреч и собраний жильцов, кроме
того, не выполняет свои прямые обязанности. В час-

тности, со стороны фирмы был обещан ремонт кры-
ши и лестничных клеток, но ничего не происходит.

Мы созвонились с руководителем обслуживающей фир-
мы Владиславом Долгилевичем, и вот что он ответил:

– С нашей стороны мы выполняем все свои обязаннос-
ти по обслуживанию дома. Есть, однако, одна проблема
– наши работники даже при всем своем желании не мо-
гут отремонтировать лестничную клетку, потому что она
настолько загрязнена, что это невозможно. Вам не рас-
сказали, что в доме в трех квартирах живет огромное ко-
личество котов и запах стоит соответствующий? Жильцы
дома регулярно не платят арендную плату и т. д. Мы от
своих обязанностей не уклоняемся, но пусть и жильцы
нормально относятся к дому, в котором они живут.

Мы переадресовали данный вопрос юристу Вячесла-
ву Ратнику. Ответ о возможном разрешении конфликта
ищите в рубрике «Домашний адвокат».

????? Где купить семена?
– Прочитала в прошлом выпуске информсервиса

о вербене. Мне это растение очень нужно. Где я могу
его купить? – спрашивает Анта из Даугавпилса.

Отвечает ИС:
– Семена лучше покупать в специализированных мага-

зинах, таковые в центре Даугавпилса имеются на улице
Алеяс, 73 и 95, Лачплеша, 26, или на рынке. Попробуйте
посадить вербену в балконные кашпо или в цветочные гор-
шки на подоконник, чтобы весной полноценно посадить
на садовом участке. Это очень неприхотливый цветок, ус-
тойчивый к перепадам температур и засухе.

????? Льготы действуют везде
– Сохраняются ли льготы для инвалидов на маршруте

«Даугавпилс – Илуксте»? – спрашивает читательница.
Ответ получен в отделе перевозок Даугавпилсского

автобусного парка:
– Да, сохраняются. Но стоит учитывать, что по этому

маршруту ходят автобусы разной вместимости. Автобус,
рассчитанный на 16 мест, может принять только одного
инвалида. Возможно, поэтому возникли проблемы.

????? Ребенку негде поесть!
– Почему в основной школе Виенибас в Даугавпил-

се не работает столовая? Детям негде поесть, они на
переменах бегают в киоски и магазины за булками и
чипсами, портят желудок, перебегают улицу, где по-
пало! – спрашивают возмущенные родители.

Отвечает администрация основной школы Виенибас:
– Мы надеемся, что с 15 сентября столовая откроет-

ся. Сейчас идет конкурс на поставку продуктов. Пер-
воклассники питаются в государственной гимназии, а
классы, начиная со второго, были предупреждены о воз-
можных неудобствах. В их дневники вклеена соответ-
ствующая информация.

????? Столовая закрыта и для
   студентов

– Когда начнет работу столовая в Даугавпилсском
университете? Почему ремонт нельзя было сделать
летом? – спрашивают студенты.

Отвечает Зигмунд Ращевский, зам. директора хозяй-
ственного отдела Даугавпилсского университета:

– Столовая в старом корпусе начала работу со вчераш-
него дня, 8 сентября. В новом корпусе перерывов не было.

Подготовила Елена Бородкина.
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Томатное пюреТоматное пюреТоматное пюреТоматное пюреТоматное пюре
Для приготовления пюре отбирают зре-

лые здоровые плоды без пятен и повреж-
дений. Тщательно вымытые помидоры
кладут в эмалированную кастрюлю, под-
ливают немного воды и нагревают под
крышкой. Когда помидоры станут мягки-
ми, их сразу же протирают, разливают в
чистые банки или бутылки, закупорива-
ют и пастеризуют 20 минут.

КонсервированныеКонсервированныеКонсервированныеКонсервированныеКонсервированные
кисло-сладкиекисло-сладкиекисло-сладкиекисло-сладкиекисло-сладкие
помидпомидпомидпомидпомидорыорыорыорыоры

На одну 3-литровую банку потре-
буется 2 кг помидоров, 1,5 л воды, 1
ст. ложка с верхом сахара, 2 ст. лож-
ки соли, 5 лавровых листиков, 10-12
горошин черного перца, 2 ч. ложки
уксусной эссенции.

Некрупные помидоры уложить в бан-
ки вместе с лавровым листом и пер-
цем. Вскипятить воду, добавив соль и
сахар. Залить помидоры рассолом до
«плечиков», предварительно нагрев
банки в горячей воде. Влить уксусную
эссенцию и прикрыть подготовленны-
ми крышками. Пастеризовать консер-
вы 20 минут при температуре 90 гра-
дусов.

Если банки будут заполнены рассо-
лом не до краев, добавить кипятка. Зак-
рытые банки уложить набок.

ПомидПомидПомидПомидПомидорыорыорыорыоры
консервированныеконсервированныеконсервированныеконсервированныеконсервированные
дддддомашниеомашниеомашниеомашниеомашние

Подготовленные помидоры уложить в
банки и приготовить маринад.

Из расчета на три трехлитровые бан-
ки в эмалированную кастрюлю налить
4,5-5 л воды, добавить 5-6 ст. ложек
соли, 1 стакан сахара, 15 лавровых ли-
стиков, 30 горошин черного перца, по
20 листиков черной смородины и виш-
ни. Кипятить в течение 7-ми минут.
После этого добавить ¾ стакана 9%-
ного уксуса и головку чеснока, раз-
деленного на зубчики.

Помидоры, уложенные в банки, за-
лить кипящим маринадом. Через 2-3
минуты маринад слить из банок в каст-
рюлю, довести до кипения и снова за-
лить в банки с помидорами. Так повто-
рить два раза. Залитые кипящим мари-
надом банки с помидорами гермети-
чески закрыть, перевернуть банки
вверх дном и оставить так до полного
охлаждения.

ПомидПомидПомидПомидПомидоры,оры,оры,оры,оры,
консервированныеконсервированныеконсервированныеконсервированныеконсервированные
в тв тв тв тв томатном сокеоматном сокеоматном сокеоматном сокеоматном соке

Отбирают только что собранные плот-
ные ярко-красные плоды или ранее со-
бранные розовые, их тщательно моют и
накалывают в месте расположения пло-
доножки деревянной спичкой. Это пре-
дохранит томаты от растрескивания.

Подготовленные томаты укладывают в
чистые банки. Затем готовят сок из спе-
лых плодов. На 1 л полученного сока до-
бавляют 1 ст. ложку соли и 1 ч. ложку са-
хара. Сок кипятят 5 минут и заливают им
томаты в банках.

Стерилизуют: полулитровые банки – 7
минут с момента закипания, литровые –
8-10 минут. Еще лучше консервы не сте-
рилизовать, а пастеризовать при темпе-
ратуре 90 градусов: полулитровые бан-
ки – 10 минут, литровые – 15 минут.

Готовые томаты закатать и положить
банки набок до остывания.

ПомидПомидПомидПомидПомидоры пикантныеоры пикантныеоры пикантныеоры пикантныеоры пикантные
Потребуется ¼ стакана чеснока, ¼

стакана хрена, 250 г болгарского пер-
ца, помидоры.

Для рассола: 2,5 л сока из помидоров,
2 ст. ложки соли, 4 ст. ложки сахара.

Целые помидоры уложить в банки.
Чеснок, хрен и болгарский перец про-
крутить через мясорубку, смешать и
вскипятить. Помидоры в банках залить
кипятком и оставить на 15 минут, затем
воду слить, залить горячим рассолом и
тут же закатать. Банки перевернуть
вверх дном, укрыть чем-нибудь теплым
и оставить до полного остывания.

Вот такой интересный рецепт я нашла
в одном из журналов. Надеюсь, что та-
кие помидорчики понравятся и вам.

ПомидПомидПомидПомидПомидорыорыорыорыоры
«Рожицы»«Рожицы»«Рожицы»«Рожицы»«Рожицы»

В чистые трехлитровые банки уложить
пряности (лавровый лист, веточки укро-
па, листья хрена, смородины, вишни).
Нарезать тонкими дольками чеснок,
морковку – кружочками. Подготовить
бурые или зеленые помидоры.

На помидоре сделать пять надрезов:
два с боков, в которые вставим плас-
тинки чеснока – «ушки»; один внизу
(вставить кружок морковки – «язык»;
два в середине (вставить горошины пер-
ца – «глазки».) Таким образом из по-
мидоров получились «рожицы».

Сложить помидоры в банки, залить
кипятком и оставить на 15-20 минут.
Слить воду из банок в кастрюлю, до-
бавить в нее 100 г соли, 400 г сахара,
8-10 горошин черного перца и вски-
пятить. Это порция маринада на 3
банки. В каждую банку добавить 1 ч.
ложку уксуса, залить горячим мари-
надом и закатать.

Зеленые соленыеЗеленые соленыеЗеленые соленыеЗеленые соленыеЗеленые соленые
помидпомидпомидпомидпомидорыорыорыорыоры

Для приготовления рассола на 5 кг
помидоров потребуется 3 л воды и
150 г соли.

Помидоры вымыть, удалить плодо-
ножку и уложить в кастрюлю, ведро или
бочонок. На дно, сверху и между поми-
дорами засыпать пряности: укроп, мел-
ко нарезанный хрен, зелень петрушки,
коренья и листья сельдерея, вишневые
листья и чеснок. На 5 кг помидоров тре-
буется 100 г пряностей.

Отдельно сварить рассол, залить им
помидоры и оставить при комнатной тем-
пературе на 14-15 дней, чтобы перебро-
дили. Хранить в холодном месте.

Домашнее консервирование
с помидорами

Острый тОстрый тОстрый тОстрый тОстрый томатныйоматныйоматныйоматныйоматный
соуссоуссоуссоуссоус

Для получения 1 кг острого томатного
соуса потребуется 2,5-2,8 кг свежих то-
матов, 140 г сахара, 20 г соли, 70-80 г ук-
сусной эссенции (80%), 1,5-2 г гвоздики,
1,5-2 г корицы, 0,5 г черного перца, 1 г
или 25 горошин душистого перца, 0,5 г
мускатного ореха, 0,5 г чеснока.

Помидоры поместить в эмалированную
кастрюлю, нагреть под крышкой до мягко-
сти и протереть. Протертую томатную мас-
су снова поместить в кастрюлю и уварить
на одну треть (это можно проверить, изме-
ряя уровень томата в кастрюле).

Когда томат уварен, к нему добавляют
мелкий сахарный песок. После растворе-
ния сахара в кастрюлю помещают марле-
вый мешочек с пряностями. Томаты с пря-
ностями уваривают 10 минут.

Пряности, то есть черный и душистый
перец, корицу, гвоздику, мускатный орех,
можно и без мешочка добавлять в томат-
ную массу в целом или измельченном
виде. При этом ароматические вещества
из пряностей остаются в томате, но зато в
готовом соусе могут попадаться зерна пер-
ца или кусочки корицы.

Затем добавить уксусную эссенцию и
соль и кипятить еще 2-3 минуты.

Готовый томатный соус в горячем виде
разлить в подготовленные банки или бу-
тылки, укупорить и стерилизовать в кипя-
щей воде: полулитровые банки – 30-40
минут, литровые – 50-60 минут.

Для консервирования обычно берут мел-
кие неперезревшие плоды с тонкой кожи-
цей, без плодоножки. Их моют, подбирают
по размеру, укладывают в чистые, предва-
рительно обработанные паром банки. За-
тем готовят маринад, обязательно в эма-
лированной кастрюле.

КрКрКрКрКрасные соленыеасные соленыеасные соленыеасные соленыеасные соленые
помидпомидпомидпомидпомидорыорыорыорыоры

Помидоры должны быть спелыми. Их
нужно вымыть, обсушить и сухими уло-
жить в сухие трехлитровые банки. Сверху
положить 2-3 сладких перца, лучше зе-
леного цвета. Теперь надо подготовить
пряности: хрен и чеснок нарезать мел-
кими кусочками (их понадобится на
каждую банку по небольшой щепотке),
2-3 лавровых листика, стебель зрелого
укропа с зонтиком. Пряности положить
поверх перца, укроп – в последнюю оче-
редь. Его свернуть кольцом, и им как бы
закрыть горлышко банки.

В ведро положить деревянный кружок
или дощечки и поставить на них банку с
помидорами. Налить в ведро холодную
воду так, чтобы она не доходила до скоса
банок, иначе кипящая вода может попасть
внутрь. Воду нагреть до кипения и дать
покипеть 3-4 минуты, чтобы помидоры про-
грелись. Одновременно приготовить рас-
сол из расчета 1 ст. ложка крупной соли с
верхом на 1,1 л воды.

Прогретую банку осторожно вытащить из
ведра и засыпать в нее (сухую) 1 ст. ложку
сахара с верхом и влить 1 ст. ложку 9%-
ного уксуса. Затем залить в банку кипящий
рассол с верхом, чтобы протек наружу, и
тут же закатать.

Солят, маринуют и консервируют не толь-
ко красные, но и зеленые помидоры.
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ПомидПомидПомидПомидПомидоры воры воры воры воры в
собственном сокусобственном сокусобственном сокусобственном сокусобственном соку

Потребуется 3 кг зрелых крупно-
плодных помидоров, 5 кг зрелых
мелкоплодных помидоров, ½ стака-
на соли, 50 г сахара.

Помидоры вымыть и уложить в банки.
Крупные помидоры разрезать и разог-
реть в эмалированной кастрюле под
крышкой, не доводя до кипения. Горячую
массу протереть через сито, растворить
в ней соль и сахар, залить массой поми-
доры в банках. Стерилизовать банки в ки-
пящей воде и закатать.

МаринованныеМаринованныеМаринованныеМаринованныеМаринованные
зеленые помидзеленые помидзеленые помидзеленые помидзеленые помидорыорыорыорыоры

Подобрать гладкие бурые или зеленые
плоды правильной формы и одинаковой
величины. Вымыть, положить в большие
банки, поместив между помидорами го-
ловки очищенного репчатого лука, струч-
ки острого перца, укроп, листья сморо-
дины и хрен. Прижать сверху грузом.
Залить вскипяченным маринадом (на
3 л уксуса берется 1 л воды, 350 г саха-
ра, 260 г соли и приправы – по 10 штук
гвоздики, черного и душистого перца
горошком, 5 лавровых листиков). Бан-
ки с помидорами плотно закупорить и
поставить в холодное место.

Помидоры, а следовательно, и томатный сок содержат массу
ценных веществ и витаминов. Есть в них витамины С, В1, В2, В6, РР, К,
пантотеновая и фолиевая кислоты, биотин, инозит и значительное
количество минеральных солей, которые вместе с витаминами
весьма положительно влияют на здоровье человека.

Помидоры, как в свежем, так и в консервированном виде, полезны и детям, и взрос-
лым, и старикам. В каждом доме желательны заготовки помидоров на зиму. Чаще
всего их солят или маринуют, как и огурцы. Но в любой день на обеденном столе
пригодится и домашнее томатное пюре, соус или сок.

В домашних условиях вполне можно
приготовить и сок, и пюре, и соус, закон-
сервировать или засолить томаты. Это не-
сложно. Витамины при переработке луч-
ше сохраняются в целых плодах.

Помиды свежиеПомиды свежиеПомиды свежиеПомиды свежиеПомиды свежие
Честно сказать, я сама так никогда не

делала, но помидоры, заготовленные
таким образом, пробовала. Они дей-
ствительно свежие.

На одну банку потребуется 2 ст. ложки
медицинского спирта и спелые помидо-
ры. В стерилизованную банку уложить вы-
мытые и просохшие помидоры бланжевой
спелости. Влить в банку спирт, поджечь и
встряхнуть несколько раз. После этого
закрыть банку стерилизованной крышкой.
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БОЛЕЕМ ЗА КОМАНДУ «ЛАТГАЛЕ»!

Игорь Смирнов: «Упустили кубок,
но смогли занять второе место»

Артем Дубовиков
В минувшие выходные завершился розыг-

рыш Кубка Латвии по хоккею. Несмотря на
поражение в последней встрече от «СКА/
Огре» со счетом 4:3, победителем уже во
второй раз подряд стала команда «Лиепаяс
металургс».

Наша команда «Латгале»
в рамках последнего тура
принимала «ЛСПА/Рига». К

сожалению,  латгальцы ос-
тавили надежду догнать
приморский клуб и могли

побороться лишь за призо-
вое  место в соревновани-
ях.

В предыдущем матче
латгальские хоккеисты
уже переигрывали рижан
со счетом 3:0, поэтому
уверенно вышли на лед.
Первый период начался
жарко, на 21-й секунде на
две минуты был удален
игрок «ЛСПА/Рига», и по-
допечные Игоря Смирно-
ва не упустили возмож-
ность выйти вперед. Гол-
кипера рижан с передачи
Александра Фадеева и
Руслана Борисенко огор-
чил Тарас Бега.

Гости смогли быстро
отыграться: Ричарду Бир-
зиньшу удачно ассистиро-
вал Мартиньш  Гиптерс. Во
второй половине первого
периода точный бросок
Кристиана Пелса вновь
вывел латгальцев в лиде-
ры. А еще через несколь-
ко минут Руслан Борисен-
ко закрепил преимуще-
ство хозяев поля, сделав

счет 3:1. Второй период
команды провели в упор-
ной борьбе, то и дело кон-
тратакуя, но забить шайбу
никто из них так и не смог.

Точку в матче поставил
Виктор Лобачев с переда-
чи Андрея Лавранова и
Донатаса Кумеляускаса.
В итоге со счетом 4:1  ко-
манда «Латгале» уверен-
но занял второе место, за
ней расположились «СКА/
Огре», «Рига-2000» и
«ЛСПА/Рига».

После матча главный
тренер «ЛСПА/Рига» Вя-
чеслав Назаров заявил
следующее: «Сегодня ко-
манды показали хоккей
ранней осени, когда они
находятся далеко не на
пики своей сыгранности и
физической формы. На
льду было много ошибок

и неубедительных дей-
ствий, так сказать, суета.
Если в «Латгале» играют
хоккеисты постарше, то у
меня основной состав –
это ребята 1991 года рож-
дения. Видимо, поэтому
мы уступили сегодня и в
скорости, и в борьбе за
шайбу. Сейчас наша ко-
манда находится в стадии
становления, ищем опти-
мальный состав. Той ко-
манды, что была в про-
шлом году, уже нет».

«Игроки «Латгале» не
отработали этот матч, как
надо, вышли спустя рука-
ва. Именно после таких
встреч хочется наказы-
вать игроков. Посчитав
себя гораздо сильнее и
опытнее рижан, они не
стали проявлять рвения и
выкладываться. Это пос-

ФУТБОЛ

Александр Исаков: «Главный критерий
в выборе игроков – командный дух»

Победу со счетом 3:0 в
этом матче одержали фут-
болисты «Даугавы». Когда
страсти немного улеглись,
капитан команды и извес-
тный футболист Александр
Исаков рассказал о том,
как ковалась победа.

– Вся команда, в том
числе и я, довольна ре-
зультатом. Учитывая то, что
мы первый раз дебютиро-
вали в летнем сезоне,
можно считать эти две по-
беды большим успехом.
Мы выдвинули идею высту-
пить от команды «Даугава»
на городском чемпионате
и, как оказалось, не зря.
Президент нашего клуба
Игорь Малышков поблаго-
дарил нас за победу и по-
здравил с удачным дебю-
том. Кстати, это он устано-
вил призовой фонд для
команд участников. Де-
нежные вознаграждения
получили все, кто боролся
за обладание Кубком, в
зависимости от показан-
ных результатов.

– У вас в составе го-
родской команды играют
самые разные игроки.
Почему именно на них
пал выбор?

– Главным критерием в
выборе игроков был ко-
мандный дух. Основной
упор был сделан на персо-
нал и тренерский штаб клу-
ба «Даугава», а также на

резерв и дублеров. Мы хо-
тели, чтобы команда была
командой. Ну и, конечно,
мы не могли не пригласить
главного тренера «Дина-
бурга» Томаза Пертия, так
как он близок нам по духу.

– Есть ли у команды
какие-то планы на осень
или зиму?

– Есть идея провести
осенью небольшой турнир,
но уже с одиннадцатью иг-
роками на поле. Когда на
поле 22 футболиста, – это
совсем другая игра и так-
тика, совсем другие ком-
бинации.

Что касается зимы, то тут
трудно говорить о планах,
так как мы очень зависим
от нашей основной коман-
ды. Все зависит от того, где
у нас будут проходить сбо-
ры.

Но в любом случае мы
«заявимся», вместо костя-
ка команды, находящегося
на выезде, будут играть те,
кто мало поиграл летом.

–  А что зимой у «Дау-
гавы» грандиозные пла-
ны?

–  Для любого клуба
предсезонка самый тяже-
лый период. Игроки его
больше всего не любят.
Зимой футболисты осо-
бенно сильно испытывают
на себе давление руковод-
ства (смеется).

– Вернемся к чемпио-

нату города. Трудным ли
был финальный матч за
кубок?

– Наверное, нет. «Ат-
лант» хорошо сбалансиро-
ванная и бойцовская ко-
манда, но им не хватило
упорства и сосредоточен-
ности. Мы уже встречались
с ними в матче за чемпи-
онский титул и смогли по-
бедить в упорной борьбе
3:2. Тогда игра была гораз-
до сложнее и более напря-
женная.

К финалу мы подошли
спокойно. И так как наш

костяк составляют бывшие
футболисты, то мы умеем
сосредотачиваться на од-
ном матче, поэтому вышли
на поле более подготов-
ленными.

– Почему в полуфина-
ле по сумме двух матчей
с «Лауцесе» счет напо-
минал больше хоккей-
ный – 8:6?

– Команда «Лауцесе»,
как и «Атлант», очень не-
простой соперник. Эта ко-
манда очень мобильная и
организованная, всегда
имеет какие-то домашние

заготовки, будь то розыг-
рыш стандарта или
штрафной, каждый игрок
знает свое место. В пер-
вом матче «Лауцесе» сама
виновата в поражении: иг-
рок при счете 2:1 был уда-
лен с поля за две «невы-
нужденные» желтые кар-
точки. Первый раз – за
помеху при вводе мяча в
игру, а во второй раз за то,
что снял майку после за-
битого гола.

– Есть ли формула ус-
пеха у вашей команды?
С какими чувствами вы
выходите на поле?

– Мы играем для души,
чтобы получить удоволь-
ствие . А когда ты занима-
ешься любимым делом, то
и результат не заставит
себя долго ждать. Еще в
городском чемпионате
можно лишний раз риск-
нуть, не боясь совершить
ошибку, попробовать что-
то новое.

– А каковы планы ко-
манды «Даугава» в выс-
шей лиге?

– Основной задачи с нас
никто не снимал, просто
немного сместились ак-
центы чемпионата. Теперь
мы стараемся нарабаты-
вать опыт  не с основным
составом, даем возмож-
ность поиграть и проявить
себя запасным игрокам.
Сейчас очень важно уз-
нать, кто чего стоит и с кем
нужно продолжать рабо-
тать. Конечно, это не зна-
чит, что мы откажемся от
борьбы в высшей лиге – в
каждом матче нужно иг-

рать только ради победы.
Сейчас у нашей коман-

ды есть шанс узнать со-
став, с которым мы придем
к еврокубкам.

– Как справляется со
своими обязанностями
главный тренер «Дауга-
вы» Игорь Гамула?

– Он по-прежнему очень
требователен и эмоцио-
нально заряжен, а сейчас
работает еще и с удвоен-
ной энергией. У нас много
молодежи, к ней нужен
особый подход. Каждого
игрока необходимо на-
строить на игру, помочь
ему найти свое место и
объяснить, что от него тре-
буется.

– Может быть, вы сей-
час уже можете расска-
зать о планах команды в
еврокубках и готов ли
стадион к приему иност-
ранных гостей?

– Нового по этому воп-
росу сказать ничего не
могу, но, естественно, мы
будем бороться за выход в
групповой этап. В футболе
нет ничего невозможного,
мы с игроками будем де-
лать шаги вперед. Сами
футболисты должны почув-
ствовать уровень европей-
ского футбола.

Насчет стадиона могу
сказать одно: если коман-
да «Динабург» сумеет за-
цепиться за место в евро-
кубке, тогда мы вместе
сможем претендовать на
улучшение стадиона.

– Остается пожелать
вам успехов в будущих
играх! n

Артем Дубовиков
В минувшую пятницу состоялся финал

розыгрыша Кубка Даугавпилса по футболу. В
этом матче в принципиальной борьбе со-
шлись команды «Атлант» и «Даугава».

ледняя проверка перед
чемпионатом Белорус-
сии, и я скажу вам свое
мнение: с такой игрой нам
там делать нечего. С вра-
тарем стало все более
или менее ясно: на стар-
те чемпионата основным
голкипером будет Михаил
Шибанов. Сегодня полу-
чилась скомканная игра,
но я надеюсь, в Белорус-
сии будет гораздо лучше.
Эту игру сделали юниоры,
а первые звенья закончи-
ли с нулевыми показате-
лями.

На этом розыгрыше куб-
ка 2008 года мы достигли
неплохих результатов,
хоть и упустили трофей,
но смогли занять второе
место», – подвел итоги гл.
тренер команды «Латгале»
Игорь Смирнов.  n

 Главный тренер ХК «ЛСПА/Рига» Вячеслав Наза-
ров и главный тренер ХК «Латгале» Игорь Смирнов.

Александр Исаков с кубком за первое место
в чемпионате города.
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ПРОДАЮТПРОДАЮТПРОДАЮТПРОДАЮТПРОДАЮТ

УСЛУГИУСЛУГИУСЛУГИУСЛУГИУСЛУГИ

= Ремонт квартир,
домов, все виды от-
делки, малярка, ка-
фель, регипс, откосы,
п е р е п л а н и р о в к а ,
электрика, сантехни-
ка и т.д.  Качество.
Тел. 26849161.

= стальные крыши,
доп. элементы, водосто-
ки по ценам производи-
теля. Тел. 26160081.

= шкаф 4-дверный с
антресолями, б/у, цвет
«орех», 50 латов. Тел.
26157236.

= щенка той-терьера
(11.07.2008). Рост взрослой
собаки около 23 см, вес
около 2,7 кг. Цена около
200 латов. Тел. 29591713.

= коляску фирмы
«VIVAN», в комплекте,
серо-оранжевую, цена 60
латов (купили за 120 ла-
тов). Тел. 29987540.

НЕДВИЖИМОСТЬНЕДВИЖИМОСТЬНЕДВИЖИМОСТЬНЕДВИЖИМОСТЬНЕДВИЖИМОСТЬ

= Сдаю 1-комнатную
квартиру  в Саласпилсе, 14
м, уд., мебель. Можно по-
суточно. 18 км от Риги. Хо-
зяин интеллигентный. Тел.
29595806.

Бывшие сотрудники общестроительного треста,
друзья выражают глубокое соболезнование Елене
и Виталию в связи с тяжелой утратой – смертью

матери Шакур Людмилы.

“Близкий человек не умирает,
Он просто рядом быть перестает…”

Даугавпилсская городская дума
Выражает глубочайшее соболезнование

семье и близким
Людмилы Константиновны Шакур

в связи с ее безвременной смертью.

Ушел отец из жизни,
Ушел он тихо, невзначай,
Отдав всю щедрость сердца близким,
Себе оставив только их печаль…

Коллектив учителей Лачской основной школы
выражает искреннее соболезнование учительнице
начальных классов Галине Петровне Наумушкиной

в связи с тяжелой утратой – смертью отца.

Наталия Мошина

«ОСТРОВ РИКОТУ»
Драма в 1  действии.

Пьеса молодого российского драматурга Наталии Мо-
шиной «Остров Рикоту» привлекла внимание режиссера
прежде всего добротным драматургическим материалом,
это уже не первая пьеса Мошиной, ее пьесы ставятся в
России, Белоруссии, Великобритании. Пьеса «Остров
Рикоту» – философское размышление автора о челове-
ческом обществе, воплощенное всего в нескольких пер-
сонажах – обитателях затерянного в океане неведомого
острова и попадающего к ним по делам службы москов-
ского корреспондента.

Будучи участником многих конкурсов молодых драма-
тургов, Н.Мошина значительно отличается в своем твор-
честве от общей драматургической массы – у нее нет пре-
словутой «чернухи», бытовщины, неряшливости в слове.
Очень яркие, колоритные персонажи – шесть действую-
щих лиц – дают простор для режиссерской и актерской
фантазии в создании полнокровных человеческих харак-
теров. Неожиданность сюжетных поворотов вызовет не-
сомненный интерес зрителя, заставит его с неослабеваю-
щим интересом следить за сценическим действием. И
главное – авторская мысль о возможности не только вы-
живать, но и полноценно жить не только в мегаполисах, а
и на заброшенном в океане острове делают пьесу «Ост-
ров Рикоту» Н.Мошиной желанной гостьей на афишах
Даугавпилсского театра.

Действие происходит на Дальнем Востоке –
таком дальнем, что “дальнее” просто не бывает.

Спектакль на русском языке.

Действующие лица:
Аня – Ирина Кешишева,
Степанова – Жанна Лубгане,
Селезнева – Светлана Павлович,
Антонов – Юрий Лосев,
Тимофеев – Владимир Дупак,
Игорь Воеводин – Леонид Романов,
Режиссер – Юрий Лосев.
Сценограф – Иво Фолкманис.
Художник по костюмам – Наталья Мариноха.
Музыкальное оформление – Михаил Пучков.
Хореограф – Софья Байти.

Премьера 12 сентября и 13 сентября

ПРАВИЛЬНЫЕ ОТВЕТЫ № 68
По горизонтали: Пиджак. Спиртовка. Болид. Убежище. Дюжина. Ви-

нер. Мех. Адамо. Октябрь. Аврора. Ратай. Агава. Матрона. Мах. Тулча.
Арарэ. Виан. Бух. Конка. Танк. Рассол. Граб. Открытка. Жен. Рабство.
Турмалин. Бидл. Чилим. Алга. Ломе. Грац. Почеп. Вагай. Декур. Рея. Венгр.
Ашот. Улисс. Обнова. Авит. Синяя. Габо. Косилка. Матрос. Зив. Рондо.
Дузе. Акустик. Биг. Ириска. Рюш. Диц. Олеша. Анды. Апофеоз. Рай.

По вертикали: Абракадабра. Бапов. Саммит. Колбаса. Абсурд. На-
трий. Вирус. Аллергия. Подвода. Эхо. Опер. Ягодка. Лос. Асуан. Джуно.
Тчев. Боб. Бек. Гиви. Акан. Озеры. Аберт. Олег. Шоп. Ярмарка. Азов.
Кваша. Нимб. Обжим. Тахо. Тмин. Скудо. Премьера. Контур. Сиф. Ох-
ват. Лотце. Радха. Рец. Врата. Рюм. Аркоз. Обжора. Унты. Ааре. Лаг.
Отёл. Атилл. Крив. Инбер. Конура. Чинк. Иглу. Сив. Диша. Айша. Казна.
Рост. Когай.

По горизонтали: Столбик. Жернов. Лазарева. Клеймо. Казбек. Кон-
тральто. Фолиант. Отрава. Рона. Докер. Усач. Копир. Девчата. Фаза.
Корсика. Арес. Судьба. Туба. Змеелов. Токката. Перу. Ларин. Знайка.
Драники. Арарат. Серп. Сапа. Шнапс. Скотт. Опята. Мимика. Азор. Лав-
ра. Ангара. Острога. Одурь. Нарост. Кноп. Нитка. Ремень. Ариадна.

По вертикали: Кафедра. Эшелон. Ремиз. Тщеславие. Нора. Степа.
Порок. Адад. Улей. Эспада. Блокнот. Сборка. Отказ. Авуар. Старр. Клан.
Ауканье. Торф. Азарт. Артмане. Аруз. Тиран. Ласа. Марь. Сельва. Сени.
Тачка. Этюд. Коса. Жако. Пиастр. Кроу. Клад. Разброс. Декан. Старка.
Опись. Арина. Зонд. Ошейник. Батик. Прогон. Арама. Аника. Рапа.

В ПРЕЙЛИ И РАЙОНЕ

Признался, что пять лет
назад убил брата

Эгита-Терезе Йонане
В Прейльское районное управление поли-

ции с ужасным признанием явился житель
Пелечской волости А. (ему около 50-ти лет),
который сказал, что пять лет назад убил
своего брата.

Помощник начальника
управления полиции Лие-
не Лаце сообщила, что в
ходе проверки признания
мужчины в указанном им
месте нашла останки уби-
того. Раскаявшийся убий-
ца признался, что брата
убил во время ссоры, а со-

седям, спрашивавшим о
нем, говорил, что он уехал
за границу.

Полиция возбудила уго-
ловное дело и назначила
несколько экспертиз, в том
числе медицинское осви-
детельствование виновно-
го. n

ПРОСТО ЖУТЬ!

В кустах нашли
труп женщины

Инесе Барановска
Утром 6 сентября около 9.00 в Даугавпилсе

в кустах на территории бывшей артиллерий-
ской базы нашли труп женщины 1958 года
рождения.

В РЕЗЕКНЕНСКОМ РАЙОНЕ

Во время погони за
нарушителем пострадал
дорожный полицейский

5 сентября ночью в Резекненском районе
во время погони за автоводителем, который
не подчинился требованиям дорожной
полиции, пострадал один полицейский.

Как сообщили в управле-
нии полиции Резекне и Ре-
зекненского района, около
4.15 сотрудники дорожной
полиции пытались остано-
вить на дороге Малта-Виля-
ны автомобиль “Audi”, одна-
ко водитель 1966 г. рожд. не
подчинился их требовани-
ям и продолжал езду.

На большой скорости у
автомобиля лопнула шина,
и водитель, не сумев спра-
виться с управлением, съе-
хал с дороги и перевернул-
ся. Водитель гнавшейся за
ним полицейской автома-
шины, чтобы избежать стол-
кновения, резко затормо-

зил и тоже перевернулся.
В аварии пострадал и

сам нарушитель, получив-
ший травму головы, и до-
рожный полицейский 1965
г. рожд., который с сотрясе-
нием мозга был доставлен
в Резекненскую больницу.

Водитель “Audi” находил-
ся за рулем автомашины в
алкогольном опьянении, и
поэтому пытался скрыться
от полиции.

За неподчинение поли-
ции и вождение автомоби-
ля в алкогольном опьяне-
нии нарушителю грозит де-
нежный штраф до 500 ла-
тов и арест до 20 суток. n

Резаная рана на шее
свидетельствует, что жен-
щина погибла в результа-
те насилия. По факту убий-
ства возбуждено уголов-
ное дело и назначена су-
дебно-медицинская экс-

пертиза. Сотрудники поли-
ции проверяют круг подо-
зреваемых.

За последнее время это
уже второй женский труп,
обнаруженный в кустах в
Даугавпилсе.

Пьяный внук зарубил
дедушкину собаку

В минувший четверг в волости Лейманю
(Екабпилсский район) 40-летний Зиедонис,
находящийся в состоянии алкогольного
опьянения, убил топором собаку, принадле-
жащую его деду.

При этом в полиции от-
мечают, что вандал совер-

шил преступление на гла-
зах у многих жителей. Пос-

ле этого от кинул мертвое
животное в канаву и слег-
ка забросал землей.

Соседи сообщили, что
мужчина и ранее жестоко
обходился с псом.

По данному факту начат

уголовный процесс по статье
за жестокое обращение с
животным, повлекшим
смерть. По этой статье винов-
нику гибели собаки может
грозить наказание в виде ли-
шения свободы до 4-х лет.  n


