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Барбекю из рыбы и морепродуктов Стр.9

Президенты посетили
столицу поляков Латвии

Елена Иванцова

В честь 90-летия освобождения Латгалии 11

сентября в Даугавпилс прибыли президент

Латвии Валдис Затлерс и президент Польши

Бронислав Комаровский. Даугавпилс впер-

вые за 100 лет посещает глава иностранного

государства.

В приветственной речи
на площади Виенибас
Валдис Затлерс и Бронис-
лав Комаровский вспом-
нили страницы истории,
подчеркнув глубокие кор-
ни латвийско-польского
сотрудничества и взаимо-
выручки. Президент Лат-
вии отметил, что благода-
ря польским солдатам

Латвия положила начало
своей независимости, и
здесь всегда будут по-
мнить вклад польских сол-
дат, отдавших свои жизни
за свободу дружественной
страны. Бронислав Кома-
ровский подчеркнул важ-
ность политических, эко-
номических и культурных
связей с Латвией и ска-

зал, что общая история по-
зволяет Польше быть с
Латвией очень близкой по
духу. Он поблагодарил
латвийских и латгальских
поляков за сплоченность и
память о событиях 90-лет-
ней давности. Оба прези-
дента обратили внимание
на важность отмечаемой
даты для всей Латгалии.

Напоминаем, что в фев-
рале 1918 года в Двинск
вошли немецкие войска,
в 1919 году город пере-
шел в руки большевиков.
3 января 1920 года
польские войска вместе с
солдатами Латвийской

Автограф и фото с президентами.

(Окончание на 2-й стр.)
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Относительно теплая
погода

На этой неделе над

территорией Латвии одна за

другой пройдут зоны осадков, но

они принесут лишь кратковременные

дожди, днем и ночью сохранится относительно

теплая погода, сообщает Латвийский центр

окружающей среды, геологии и метеорологии.

Так, ожидается умеренный южный, юго-восточный ве-
тер, в прибрежной зоне с порывами. Температура возду-
ха существенно не изменится, по ночам заморозки не
предвидятся. Ночью температура воздуха составит от +9
до +15 градусов, днем — от + 15 до + 21 градуса.

Жители скупают гречку и муку
Из-за опасения подорожания продуктов

питания жители Латвии начали активно

делать запасы, свидетельствуют данные

магазинов «Rimi», «Maxima» и «Elvi».

Повышение цен
на продовольствие ñ
маркетинговый трюк

Разговоры о предстоящем повышении цен

на продукты питания в большей мере инспи-

рированы самими производителями, чтобы

увеличить сбыт, считает руководитель Совета

по конкуренции Иева Яунземе.

В частности, по
сравнению с про-
шлым месяцем
спрос на гречку
вырос на 237%,
на муку — на
95%, на крупы —
на 42%, сообщил
специалист по
общественным
о т н о ш е н и я м
«Maxima» Иварс
Андиньш.

На фоне отсутствия ин-
формации о возможном
подорожании консервов,
спрос на эти продукты ос-
тался на прежнем уровне.

Именно из-за ажиотажа
спрос на гречку и муку в
сети магазинов «Rimi» вы-
рос в два раза, а на рис —
на 20%, отметила предста-
витель сети Зане Эниня.

“Если производители по-
дымут цены, мы будем вы-
нуждены брать по новым
расценкам. Но любой цен-
ник надо тщательно анали-
зировать, обоснован ли
он”, — заметила Эниня.

Спрос на продукты также
отмечают в сети «Elvi», но не
во всех магазинах спрос
одинаков. Представитель
«Elvi» Винета Григане-Дран-
де предположила, что пос-
ледняя тенденция — сезон-
ное изменение.

Напомним, что прези-
дент Латвийской ассоциа-
ции торговцев Хенрикс Да-
нусевич ранее сделал про-
гноз, что цены на крупы в
ближайшее время могут
вырасти на 20-56%, на мо-
лочные продукты — на
10%, на муку — на 11%, а
на гречку — на 98-130%.n

Но любые заявления
производителей о гряду-
щем росте цен не имели
бы такого эффекта, если
бы не ажиотаж среди са-
мих потребителей.  

 «Люди не становятся
умнее! К сожалению, тако-
ва реальность. Незадолго
до восстановления неза-
висимости Латвии многие
бежали в магазины заку-
пать муку, и теперь дела-
ют то же самое. Мы сами
«подкармливаем» ажио-

таж и различные спекуля-
ции», — сказала Яунземе
в интервью газете Dienas
Bizness.

 «Какой толк в том, что
мы сейчас закупим в боль-
ших количествах гречку,
потому что кто-то сказал,
что она подорожает. Через
какое-то время в ней заве-
дутся червяки, и мы ее вы-
кинем. А потом снова пой-
дем в магазин, чтобы ку-
пить еще», — сказала Яун-
земе. n

армии полностью освобо-
дили Двинск.

Центром воеводства Ин-
флянты Польские Дина-
бург стал в 1566 году, в
Польше Даугавпилс до сих
пор называют Динабургом.
Право города Динабургу
присвоил польский король
Стефан Баторий.

У даугавпилчан была
возможность поближе по-
общаться с главами госу-
дарств. Валдис Затлерс и
Бронислав Комаровский
охотно отвечали на вопро-
сы и раздавали автографы.
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НА ВЫСШЕМ УРОВНЕ

Президенты посетили столицу поляков Латвии

Польского президента с
нетерпением ждали в Цен-
тре латышской культуры,
где прошла встреча прези-
дентов с поляками Даугав-
пилса и Латгалии. Глав го-
сударств встречал ан-
самбль польского обще-
ства «Промень» «Кукулеч-
ка».

В Даугавпилсе прожива-
ет самая многочисленная
польская диаспора в Лат-
вии, не случайно его назы-
вают столицей латвийских
поляков. Большинство лат-
вийских поляков имеют так
называемые польские кар-
ты, которые не дают каких-
то особых преимуществ, но
подчеркивают эмоцио-
нальную связь с родиной.

Для многих новостью
стало сообщение Бронис-
лава Комаровского, что
Латвия всегда занимала в
его сердце особое место.
Выяснилось, что на протя-
жении многих веков род
Комаровских проживал в
местечке Курмене, кото-
рое находится на границе
с Литвой в Земгале. По
мнению главы Польши, в
Латвии и Латгалии о поля-
ках заботятся, и многона-
циональность Латгалии
может доказать Евросою-
зу демократичность и от-
крытость Латвии. «Это сим-
волично, что мы были вме-
сте 90 лет назад и сегодня
здесь, в Доме единства», –
сказал он. Первый раз
Бронислав Комаровский
посещал Даугавпилс в
2001 году в качестве мини-
стра обороны.

К президенту Польши
было много вопросов. На-
пример, горожане интере-
совались, нельзя ли возоб-
новить в Даугавпилсе ра-
боту польского консуль-
ства. До войны оно распо-
лагалось в здании, где сей-
час находится полиция са-

(Окончание.
Начало на 1-й стр.)

Бронислав Комаровский, Валдис Затлерс и военное руководство Латвии и Польши.

На встрече с детьми в польском доме.

Главы Латвии и Польши возлагают цветы к могилам павших воинов.

и других иностранных госу-
дарствах польские учителя
могут работать 4 года. От-
мена такого ограничения
могла бы значительно об-
легчить проблему трудоус-
тройства. Президент ска-
зал, что образование поля-
ков за рубежом этнической
родины является их при-
оритетным направлением,
но решать эту проблему в
данном случае должна лат-
вийская сторона.

Затем президентский
кортеж направился к Кре-
сту на Слободке, где Вал-
дис Затлерс, Бронислав

Комаровский, главы воен-
ных ведомств, председа-
тель гордумы Янис Лачп-
лесис и председатель
польского общества «Про-
мень» Ришард Станкевич
возложили цветы и почти-
ли память польских вои-
нов, погибших в борьбе за
освобождение Латгалии.
Как символ мира в небо
был отпущен белый голубь.
В польском доме прези-
денты сфотографирова-
лись с детьми, и в небо
поднялись красные и бе-
лые воздушные шары.

На пресс-конференции

Валдис Затлерс и Бронис-
лав Комаровский расска-
зали, что в Риге у них со-
стоялись важные встречи с
президентами Литвы и Эс-
тонии. Бронислав Кома-
ровский сердечно поблаго-
дарил Латвию и Латгалию
за теплый прием, и назвал
латвийско-польские отно-
шения превосходными.

Благодаря инициативе
местной польской диаспо-
ры, в Даугавпилсе плани-
руется установить памят-
ник польскому королю
Стефану Баторию. Янис
Лачплесис подтвердил, что
это будет сделано. Прези-
денты тоже поддержали
инициативу установки па-
мятника.  n

моуправления. По мнению
Бронислава Комаровско-
го, в этом нет необходимо-
сти, поскольку между стра-
нами уже нет визового ре-
жима, и работники Посоль-

ства Польши часто приез-
жают в Даугавпилс решать
консульские вопросы.

Вопросы касались и
сферы образования. По
законам Польши в Латвии

ФАКТЫФАКТЫФАКТЫФАКТЫФАКТЫ

nnnnn  В Даугавпилсе прожи-
вает 15 тыс. поляков.
n Бронислав Комаровс-
кий родился в 1952 году.
Закончил исторический
факультет Варшавского
университета. Женат, име-
ет пятерых детей. С 2007
года занимал пост предсе-
дателя польского парла-
мента. Стал 4-м президен-
том Республики Польской
в июле 2010 года.

Встреча в Центре латышской культуры.

Почетный караул.

Встретить президентов двух стран пришли
жители, депутаты самоуправлений и Сейма.

Президенты Польши и Латвии на площади Виенибас.
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В АМБЕЛЬСКОЙ ВОЛОСТИ

Пострадавшая в пожаре семья
отмечает праздник стропил

Инесе Минова
1 сентября для

семьи Ступелей было
вдвойне значимой
датой, ведь в День
знаний они отмечали
праздник стропил.
Еще весной семья
оплакивала сгорев-
ший дом, а теперь на
их лица вернулась
улыбка и жизнерадо-
стность, хотя забот
еще хватает.

Благодаря пожертвован-
ным средствам, поддерж-
ке руководителя Амбель-
ского волостного управле-
ния Гунтарса Мелниса и
строителю Арнису Карган-
су, новый дом для семьи
уже подведен под крышу.

Планы
задерживаются
из-за денег

1 апреля в Амбельской
волости Даугавпилсского
края пожар полностью унич-
тожил хозяйство Ступелей и
все предметы домашнего
обихода. Пожар возник из-
за короткого замыкания в
электропроводке, огонь в
считанные минуты превра-
тил жилой дом, хлев и са-
рай в пепел, оставив без
крова  большую семью –
хозяев с четырьмя детьми и
внучкой Ласмой.

Близких родственников у
пострадавших нет, заботу о
семье взял на себя руково-
дитель волостного управле-
ния Гунтарс Мелнис, кото-
рый зарегистрировал теле-
фон для сбора пожертвова-
ний и всё время следил за
происходящим. К счастью,
отзывчивых людей много.
Посмотрев сюжет о траге-
дии, показанный в телепе-
редаче «Дегпункта», и про-
читав об этом в газете,
люди поддержали постра-
давшую семью, звоня по те-
лефону для пожертвований
и перечисляя деньги на бан-
ковский счёт. Самоуправле-
ние позаботилось о времен-
ном жилье для семьи. Стро-
ительный вагончик для по-
горельцев безвозмездно от-
дал житель Кекавы Андрис.

Люди для пострадавших
на пожаре жертвовали так-
же одежду, посуду и нуж-
ные в хозяйстве предметы.

Было решено новый дом
строить на старом фунда-
менте, где раньше находил-
ся полуразваленный дом
родителей Ингриды «Зили-
тес». Хозяева его разобра-
ли своими силами, а вмес-
то него решили возводить
деревянный каркасный дом.

Хотя изначально было за-
думано, что уже 1 сентября
семья начнет жить в новом
доме, планы немного нару-
шились, потому что «Латте-
леком» не спешил перечис-
лить средства, из пожертво-
ванных 19 000 латов связи-
сты удержали 2 500 латов за
оказанную услугу. «Именно
столько денег теперь не хва-

тает, чтобы завершить глав-
ные строительные работы и
начать обживать дом», – го-
ворит Г.Мелнис.  Законода-
тельство Латвии позволяет
иметь прибыль за счёт по-
жертвований, да и само го-
сударство собирает с людей
налоги, а помощь постра-
давшие должны искать
сами.

Новый дом будет
просторнее

Гунтарс добавляет, что се-
мье всё-таки везёт на хоро-
ших людей, особенно со
строителем Арнисом, кото-
рый добровольно вызвался
построить дом  бесплатно.
Будто отвечая на мой недо-
умевающий взгляд, Арнис
начинает смеяться, что он
не сошёл с ума и не хочет
стать героем. «Когда мои
друзья из телевидения рас-
сказали, что ни одна строи-
тельная фирма  не высказа-
ла желания помочь семье,
решил туда сам отправить-
ся. У меня действительно
было свободное время, да
и опыт в строительстве дос-
таточно большой», – говорит
Арнис. Познакомившись с
семьей и руководителем во-
лостного управления, Арнис
ещё больше убедился , что
будет строить дом, ведь сам
когда-то испытал, что значит
остаться без крыши над го-
ловой и без поддержки.
Опыт строителя он приоб-
рел, возводя индивидуаль-
ные дома в Латвии, России
и Германии. В Амбелях это
для него уже 58 дом, но
впервые строительство идёт
в таком быстром темпе.
Взял в помощники двою-
родного брата Рейниса.

У Арниса в Рижском рай-

оне свой  бизнес: строитель-
ная фирма и гостевой дом
в Малпилсе, дома его ждёт
семья, поэтому теперь рабо-
тает не только днём, но и по
ночам. Арнис искал более
дешёвые стройматериалы,
начал строительство с ук-
репления старого фунда-
мента, старается экономить
каждый гвоздь. «Строитель-
ные фирмы тоннами выбра-
сывают остатки материалов
с каждого объекта, а могли
бы отдать пострадавшей се-
мье», – с горечью говорит
Арнис. Для новых окон в
смете денег не хватило, по-
этому искали бывшие в
употреблении. Арнис рас-
считал всё до мелочей, что-
бы хватило пожертвованных
средств. Он говорит, что три
года назад такой дом стоил
бы 60 000 латов. Потолки
сделал ниже стандарта, что-
бы был меньше расход дров
на отопление. «В семье и так
все небольшого роста, вы-
сокие потолки им не нуж-
ны», – смеется строитель.
Он подсчитал, что для ото-
пления всего дома хватит
пары охапок дров в день.
Новый котёл будет обогре-
вать четыре жилые комнаты,
кухню и коридор.

Роберт радуется, что но-

вый дом будет просторнее,

чем сгоревший. Он с сыном

Илмаром помогает Арнису в

строительстве. Если всё бу-

дет успешно, то уже скоро

семья сможет поселиться в

новом доме, а дальнейшее

сделает своими силами.

Арнис говорит, что обяза-

тельно надо покрасить на-

ружные стены дома, чтобы не

гнили доски. Для первого

слоя надо не менее 80 лит-

ров краски, это стоит около

400 латов. В следующем году

надо будет красить повторно.

К сожалению, денег не хва-

тает, поэтому единственная

надежда опять на отзывчи-

вость людей. Ингрида и Ро-

берт благодарны всем, кто

помог в трудную минуту. До

исполнения их мечты оста-
лось совсем немного.

Для оказания помощи
Помочь пострадавшей

в результате пожара се-

мье можно, перечислив

пожертвования на счёт:

Roberts Stupelis,
p.k. 280863-12106,
LV26HABA0551024141782,
m. ÕieÏeÔu, AmbeÔu pagasts,

Daugavpils novads.

Семье дали надежду и поддержку.

Строительство идёт без остановки, чтобы семья скорее могла бы вселиться.

Строится новый дом.
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В ДАУГАВПИЛССКОЙ ГОРДУМЕ

Польской гимназии вернули
имя Юзефа Пилсудского

Инесе Минова
Даугавпилсская государственная польская

гимназия теперь носит имя Юзефа Пилсудского.
Такое решение 9 сентября поддержали депута-
ты гордумы. Министерство образования и науки
(МОН) тоже согласилось с таким вариантом.

В ноябре 2008 года
польская средняя школа им.
Ю.Пилсудского наконец об-
рела своё историческое на-
звание – государственная
польская гимназия. Изна-
чально МОН возражало, но
масштабный проект ренова-
ции школы убедил чиновни-
ков. Правда, министерство
выдвинуло условие, что не
будет изменен юридический
статус школы, а именно, на-
звание государственной
гимназии является только
символическим и истори-
ческим, а не означает при-
влечения для школы отдель-
ного финансирования, по-
этому слово «государствен-
ная» в названии надо писать
с прописной буквы.

При изготовлении вывес-
ки школы допустили ошиб-

ку, к тому же было оставле-
но имя Ю.Пилсудского, по-
этому вывеску пришлось за-
менить. Теперь школе при-
дётся отыскать предыду-
щую вывеску, так как МОН
согласилось включить в на-
звание имя маршала
Польши Ю.Пилсудского,
которое школе было при-
своено в 2002 году.

Такие изменения про-
изошли незадолго до визи-
та президента Польши в
Даугавпилс. «Министерство
до сих пор выдвигает усло-
вие, что ни школа, ни само-
управление не будут претен-
довать на доплату, которая
обычно полагается государ-
ственным гимназиям», –
объяснила руководитель
управления образования
Ольга Дукшинская.

Новые услуги в загсе
Депутаты утвердили новый прейскурант

услуг Даугавпилсского загса. Так, за проведе-
ние торжественной церемонии по случаю
золотой свадьбы надо будет платить 12,10 лата.

Некоторые услуги стали
дешевле, потому что за них
не будет взиматься пошли-
на самоуправления. За реги-
страцию брака в пятницу в
первой половине дня  без
присутствия гостей надо бу-
дет платить только госпош-
лину – 5 латов, а пары, име-
ющие статус малоимущих,
политрепрессированные и
инвалиды  I и II групп смогут
заключить брак бесплатно.
Пошлину самоуправления
больше не надо будет пла-
тить и за подготовку дела о
смене записи имени, фами-
лии и национальности, но
придётся заплатить государ-
ственную пошлину в разме-
ре 50 латов. Пошлина само-
управления отменена  и за
повторную выдачу удостове-
рения акта регистрации
гражданского состояния, и
за подготовку дела о восста-
новлении, дополнении, ис-

правлении и аннулировании
регистров актов гражданско-
го состояния, однако сохра-
нена госпошлина: 1 лат  – за
повторную выдачу докумен-
та и 3 лата – за исправле-
ние документа.

Загс ввел два новых вида
услуг. Впредь у родителей
будет возможность регист-
рировать рождение своего
ребёнка в торжественной об-
становке в зале Дома бра-
косочетаний, это будет сто-
ить 12,10 лата. От оплаты бу-
дут освобождены родители,
у которых родились двойня,
тройня и т.д., или же если это
будет уже третий малыш в
семье.

Восстановлен «Зал шам-
панского», в котором ново-
брачные вместе с гостями
после торжественной цере-
монии смогут поднять бока-
лы. Эта улуга будет стоить
12,10 лата.

Таксистов надо
дисциплинировать

Утверждены изменения в обязывающих
правилах самоуправления  о лицензирова-
нии перевозки пассажиров легковыми такси.

Впредь таксист должен
будет подать в самоуправле-
ние справку о том, что у него
нет  долгов, иначе он лицен-
зию не получит. Юридичес-

кий департамент объясняет
изменения тем, что таксис-
тов надо дисциплинировать,
заставить честно платить
налоги и пошлины.

На Старом Форштадте
стало веселее

Министерство образования выделило 1400
латов на проект Центра латышской культуры
«Обеспечение центра инициатив даугавпилс-
ской молодёжи на Форштадте».

Руководитель центра Ре-
гина Османе объяснила, что
деньги предусмотрены для
приобретения канцелярских
товаров, спортивного инвен-
таря и компьютерной техни-
ки. Центр молодёжных ини-
циатив создан недавно по

проекту ЕС в Доме культу-
ры  на Старом Форштадте и
стал востребованным мес-
том отдыха. Раньше центр
использовал компьютерную
технику библиотеки, нахо-
дящейся в том же здании,
но она была закрыта.  n
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? ? ? ? ? Дети не успевают поесть
– В некоторых школах Даугавпилса есть такая про-

блема: на обед в столовые приходят взрослые, ра-
ботники учреждений и другие люди, создаются боль-
шие очереди, и бывает, что дети не успевают пообе-
дать! Например, в государственной гимназии два
окошка в столовой, а в 9-й школе – только одно.
Школьные столовые на этом бизнес делают, а дети
сидят голодные, – возмущается читатель.

Отвечает Ольга Дукшинская, руководитель управле-
ния образования Даугавпилсской гордумы:

– Мы обратим внимание на эту проблему. Скорее все-
го, она существует в средней школе №9, но с подобной
жалобой к нам обращаются впервые. О бизнесе тут го-
ворить вряд ли можно.

? ? ? ? ? Лампочки еще продаются
– Хочу узнать, когда в Латвии перестанут продавать

лампочки? Успею ли я еще запастись обычными и не
покупать энергосберегающие – от них никакой эко-
номии нет! – позвонил Василий из Калупе.

Отвечает ИС:
– С 1 сентября в Латвии и в других странах Евросоюза

перестали продавать 75-ваттовые лампы накаливания.
Ровно через год Европа откажется от 60-ваттовых ламп,
а последними из магазинов исчезнут лампы мощнос-
тью 25 и 40 ватт – произойдет это в сентябре 2012 года.

? ? ? ? ? Вечный конфликт соседей
В редакцию обратилась женщина, проживающая

на ул. Архитекту, 23 в Даугавпилсе. Она жалуется на
то, что ее соседи не дают ей спокойно жить, угрожа-
ют. Говорит, что звонила в полицию, там посоветова-
ли написать заявление.

Отвечает ИС:
– В полиции самоуправления проверили звонки и за-

явления – на своих соседей по данному адресу никто не
жаловался. Так что если вы хотите принять какие-то
меры, то пишите заявление или звоните в полицию са-
моуправления с описанием конфликта. Полицейские
выедут на место, чтобы оценить ситуацию.

? ? ? ? ? На все требуется разрешение
– Мы затеяли небольшую перепланировку в квар-

тире, в частности, хотим оформить дверные проемы
в виде арки. Надо ли получать на это разрешение?
Знакомые сказали, что не надо, это требуется лишь
в случае сноса стен и других больших изменений. Но
они живут в частном доме, а  мы в многоквартирном.
Еще нас интересует, можно ли установить спутнико-
вую антенну на балконе? – позвонил Павел.

Отвечает ИС:
– Если вы живете в многоквартирном доме, вам по-

требуется разрешение и на арки, и на антенну. Чтобы
засвидетельствовать перепланировку, нужно обратить-
ся в ПЖКХ, тел. для справок 65407275. Установку «та-
релки» нужно согласовывать в строительном управле-
нии (ул. Райня, 28), иначе рискуете получить штраф.

? ? ? ? ? Кому нужен номер?
– Два месяца назад я нашел автомобильный номер-

ной знак на лесной дороге. Давал объявление в га-
зету и на радио, но никто не позвонил. Что мне с ним
делать? Неужели владелец его не хватился? – спра-
шивает читатель.

ЗАДАВАЙТЕ СВОИ ВОПРОСЫ КАЖДЫЙ ЧЕТВЕРГ  с 9.00 до 11.00  по тел. 654 23424, моб. 29342210 или info@latgaleslaiks.lv

Ответ получен в Дирекции безопасности дорожного
движения:

– Если найден номерной знак транспортного средства,
либо права и другие дорожные документы, вы можете
принести его в любое отделение дирекции. Ее работни-
ки найдут владельца автомобиля. Информация о вла-
дельце третьим лицам не распространяется.

? ? ? ? ? Варенье из каштанов
– Напишите, пожалуйста, рецепты каштанового ва-

ренья! – позвонила Иева.

Отвечает ИС:
Классическое варенье из каштанов: 1 кг каштанов, 1

кг сахара, стакан воды, лимонная (либо бергамотовая)
эссенция.

Крупные каштаны отварить в небольшом количестве воды.
Горячими очистить от внешней и внутренней оболочки. Про-
пустить через мясорубку. Из сахара и воды приготовить си-
роп. Погрузить в него каштановое пюре и, постоянно поме-
шивая, варить на слабом огне полчаса. Снять с плиты, доба-
вить эссенцию и перелить в прокипяченные банки. Закатать.

Варенье из каштанов с цитрусовыми корками
2 кг каштанов, 700 г сахара, сок одного лимона, укроп,
лимонные и апельсиновые корки, 1 л воды.

Каштаны тщательно вымыть, переложить в кастрюлю, до-
бавить немного укропа, апельсиновые и лимонные кор-
ки по вкусу и варить около 1 часа. Затем воду слить,
каштаны остудить, снять с них кожуру и переложить в
прокипяченные банки.

Приготовить сироп: в кастрюлю с водой добавить са-
хар, лимонный сок и несколько апельсиновых и лимон-
ных корок, проварить 5 минут. Остудить и холодным за-
лить каштаны. Банки прикрыть крышками и простерили-
зовать в кипящей воде 25 минут и закатать.

Варенье будет готово к употреблению через 2 месяца.

? ? ? ? ? О налоге
    для микропредприятий

Служба государственных доходов сообщает, что с
1 сентября вступил в силу Закон о налоге для микро-
предприятий.  

С этого дня ставка налога для микропредприятий со-
ставляет 9% от годового оборота предприятия. Этот на-
лог платится 4 раза в год за оборот каждого квартала до
15-го числа следующего месяца. Плательщиками налога
для микропредприятий могут стать: индивидуальный ком-
мерсант, индивидуальное предприятие, крестьянское или
рыболовецкое хозяйство, физическое лицо, зарегистри-
рованное в СГД как осуществляющее хозяйственную де-
ятельность, общество с ограниченной ответственностью.

Микропредприятия должны соответствовать трем кри-
териям: 1) его участники – физические лица, участники
ООО – физические лица – одновременно и члены прав-
ления; 2) годовой оборот не превышает 70 000 латов; 3)
число сотрудников – не более 5-ти человек, а месячный
доход каждого из них не превышает 500 латов.
Если физическое лицо участвует в нескольких ООО, либо
одновременно является владельцем индивидуального
предприятия, крестьянского или рыболовецкого хозяйства
и т.п., то право платить новый налог имеет лишь одна из
этих форм хозяйственной деятельности.

Статус плательщика налога для микропредприятий
можно получить во время регистрации в Регистре пред-
приятий, заявив о таком желании. Физическое лицо, на-
меревающееся вести хозяйственную деятельность, для
получения этого статуса должно заполнить специальный
регистрационный бланк и подать на рассмотрение СГД.

Уже зарегистрированным индивидуальным коммер-
сантам до 15 декабря 2010 года нужно подать в СГД по
месту регистрации заявление на приобретение нового

статуса. Тогда 9-процентный налог к ним будет приме-
няться с 1 января 2011 года.

? ? ? ? ? О пособии на питание детей
Управление социальных дел сообщает жителям

Даугавпилса о пособиях на оплату детского питания
на время 2010/2011 учебного года.

Согласно обязывающим правилам № 3 «Социальные
пособия Даугавпилсского самоуправления», предусмот-
рено пособие на оплату детского питания в основных
школах, средних и средне-профессиональных учебных
заведениях города.

Право на получение пособия имеется у следую-
щих категорий жителей:

1. Семьи, которым присвоен статус малообеспеченной
семьи (персоны), на иждивении которых находится ре-
бенок, который учится в основных, средних и средне-
профессиональных учебных заведениях Даугавпилса
(льгота  в месяц – 100 %);

2. Сироты, которым согласно решению сиротского
суда назначен уход вне семьи и которые живут в се-
мье, если средний доход за последние 3 месяца на
каждого члена семьи не превышает размер  минималь-
ной заработной платы (льгота в месяц – 100 %);

3. Семьи, на иждивении которых есть дети, имеющие
инвалидность, которые учатся в начальных, основных,
средних и средне-профессиональных учебных заведениях
Даугавпилса, если средний доход за последние 3 меся-
ца на каждого члена семьи не превышает размер мини-
мальной заработной платы (льгота в месяц – 100 %);

4. Дети, находящиеся на опекунстве, которым согласно
решению сиротского суда назначено опекунство, которые
учатся в начальных, основных, средних и средне-профес-
сиональных учебных заведениях Даугавпилса, если сред-
ний доход за последние 3 месяца на каждого члена семьи
не превышает размер минимальной заработной платы (льго-
та в месяц – 100%).

 Для получения пособия персона или ее законный
представитель обращается в управление социальных
дел и предоставляет следующие документы:

1. Оригинал удостоверения личности (паспорт);
2. Документ, подтверждающий наличие статуса малообес-

печенной семьи (персоны);
3. Удостоверение инвалида, если назначена группа инва-

лидности;
4. Свидетельство о рождении ребенка;
5. Справки, подтверждающие доход семьи, из Государ-

ственного агентства социального страхования о перечислен-
ных налогах и о перечисленных пособиях за последние 3
месяца, с места работы о заработной плате за последние 3
месяца, а также о других имеющихся в семье доходах (сти-
пендии, средства на содержание детей, пенсии, доплаты,
доходы от хозяйственной деятельности);

6. Решение Даугавпилсского сиротского суда.
Записаться на прием можно лично у консультанта на ул.

Виенибас, 8 по понедельникам и средам с 8.00 до 12.00 и с
13.00 до 18.00; по вторникам и четвергам – с 8.00 до 12.00
и с 13.00 до 17.00; по пятницам – с 8.00 до 14.00 или по
телефону 65440926.

? ? ? ? ? Кто платит
    за агитматериалы?

– На какие деньги изготавливаются и разбрасыва-
ются по почтовым ящикам предвыборные газеты и
листовки? – позвонил Юрий.

Отвечает ИС:
– Политической рекламой каждой отдельной партии

и объединения занимается сама партия на свои деньги.
Обычно предвыборная реклама – самая большая статья
расходов для партии в политической гонке.
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? ? ? ? ? Университет ищет
   выпускников

В честь 90-летия музей Даугавпилсского университе-
та приглашает всех выпускников вуза отозваться и за-
полнить анкету на сайте www.du.lv. Анкетирование про-
водится с целью сбора информации о выпускниках Да-
угавпилсского педагогического института, затем Даугав-
пилсского педагогического университета и Даугавпил-
сского университета. У всех выпускников будет возмож-
ность стать участником Ассоциации выпускников ДУ,
чтобы не терять связь со своим вузом, узнавать его но-
вости и участвовать в мероприятиях.  В честь 90-летнего
юбилея в Даугавпилсском университете будет устроен
слет выпускников, на котором смогут встретиться дру-
зья студенческих лет и преподаватели.

? ? ? ? ? Лес ñ забота владельца
– Почему после бури не убирается лес вдоль речки

Лауцесе? И почему его нельзя продавать частным ли-
цам? – спрашивает Эдуард из Лауцесской волости.

Отвечает Андрис Кестерс, руководитель Лауцеского
волостного управления:

– Лес вдоль реки принадлежит не волости, а частно-
му лицу. О продаже леса нужно разговаривать с вла-
дельцем земли.

? ? ? ? ? Выезды специалистов
   ´Вайвариª

Центр вспомогательных технических средств сооб-
щает даты выездных приемов клиентов. 21 сентября
с 11.00 до 12.30 прием будет вестись в социальной
службе Краславы (ул. Плятера, 6). В этот же день с
14.00 до 15.30 посетителей примут в Дагдской соци-
альном службе (ул. Алеяс, 4). 28 сентября специали-
сты центра будут принимать в Прейли, в помещении
социальной службы (ул. Аглонас, 1а) с 14.00 до 15.00.
Домашние визиты нужно предварительно согласо-
вать по тел. 64622273.

? ? ? ? ? Бесплатная проверка зрения
28 сентября у жителей Даугавпилса есть возмож-

ность бесплатно проверить зрение: измерить глаз-
ное давление и таким образом оценить риск разви-
тия глаукомы. Оптометристы будут вести прием в
аптеке «Мана» на ул. Виестура, 3, рядом с централь-
ной поликлиникой, с 9.00 до 17.00. Записаться на при-
ем нужно заранее по тел. 65422520.

Жители Прейли смогут бесплатно проверить зрение
29 сентября с 9.00 до 17.00 в аптеке на ул. Тиргус, 5.
Тел. для записи 65381174.

? ? ? ? ? Парламент открывает
   двери

17 сентября в Сейме пройдет день открытых дверей,
когда его сможет посетить любой желающий. Особенно
в парламенте ждут школьников.

В экскурсию по зданию парламента входит посеще-
ние зала пленарных заседаний и Красного зала, в кото-
ром проводятся заседания президиума и пресс-конфе-
ренции. Также посетители смогут заглянуть в кабинет
спикера, рабочие помещения и осмотреть подарки ино-
странных делегаций. Сейм будет открыт для посетите-
лей с 10 до 19 часов. Приходить на экскурсии можно
группами и индивидуально.

? ? ? ? ? Площадку придется
    подождать

Возле Русского лицея уже два месяца как разоб-
рана детская спортивная площадка. Когда же ее вос-
становят? Учебный год начался, а тут все разруше-
но, –  позвонил родитель.

Отвечает Евгений Тимошенко, директор Русского ли-
цея:

– Площадка разобрана в рамках проекта реконструк-
ции всех городских школ. К сожалению, я не знаю точ-
ных сроков, когда ее восстановят. Боюсь, что до конца
текущего года вряд ли.

? ? ? ? ? Слухи неоправданные
– Правда ли, что для автомобилей старше 20 лет,

например, для «Жигулей», техосмотр предоставля-
ется со скидкой? Или это только слухи? – оставил
вопрос на автоответчике читатель.

Отвечает Иева Берзиня, специалист по общественным
отношения Дирекции безопасности дорожного движения:

– Объем производимых операций во время техничес-
кого осмотра одинаков для всех автомобилей, в том чис-
ле и для старых. И плата, соответственно, одинакова.
Детальная информация о расценках есть на сайте
www.csdd.lv.

? ? ? ? ? Дума изменила
    расписание

С сентября изменилось время работы Илукстской
краевой думы и ее институций: понедельник, среда,
четверг – с 8.00 до 16.30, вторник – с 8.00 до 17.30,
пятница – с 8.00 до 15.30.

? ? ? ? ? Крыша скоро будет
В средней школе №9 с июля нет крыши. Как дети

здесь учатся? В четверг, 2 сентября, весь день шел
дождь. Помещения были затоплены. Почему само-
управление не заботится об этом? – спрашивают чи-
татели.

Отвечает Ольга Дукшинская, руководитель управле-
ния образования Даугавпилсской гордумы:

– Самоуправление пристально контролирует работу
фирм, производящих ремонт городских школ. На недав-
нем совещании у нас присутствовали специалисты стро-
ительного надзора, строители, руководители фирм. В
школе №9 частично уже покрыта крыша новым матери-
алом. На остальном участке крыши положено специаль-
ное пленочное покрытие, которому не страшен дождь.
Всю крышу закончат к 15 октября. Уже с 13 сентября все

помещения школы приведены в порядок, и учебному
процессу ничего не мешает.

? ? ? ? ? Снизились цены
   для владельцев тракторов

Министерство земледелия сообщает, что владельцам
тракторной техники за услуги Государственного агент-
ства технического надзора теперь нужно будет платить
в среднем на 15-19% меньше, чем раньше.

Цены установлены, принимая во внимание экономи-
ческую ситуацию в сельскохозяйственной отрасли, что-
бы поддержать пользователей тракторной техники.

? ? ? ? ? Будьте осторожны
    с грибами!

Служба неотложной медицинской помощи напо-
минает жителям Латвии о том, что нужно быть очень
осторожными при употреблении в пищу грибов.

За последние несколько дней случаи отравления вы-
явлены во всех регионах, 9 человек доставлены в боль-
ницу, в том числе 5-летний ребенок.

Как уберечь себя от отравления? Собирайте и поку-
пайте на базаре только те грибы, которые знаете. Ни-
когда не употребляйте в пищу старые, переросшие и по-
врежденные грибы. Серьезно отравиться можно и съе-
добными грибами, неправильно приготовленными. Гри-
бы нужно собирать в корзинки, чтобы они не помялись,
не слежались, и к ним поступал воздух. Грибы, собран-
ные в полиэтиленовый пакет и пластмассовую посуду,
быстро портятся. Не собирайте грибы вблизи дорог, сва-
лок, железной дороги и заводов. Вернувшись из леса,
незамедлительно почистите грибы. Грибы нельзя упот-
реблять в пищу вместе с алкоголем, так как он усилива-
ет воздействие токсинов. Грибы нельзя переедать, по-
тому что это тяжелая для желудка пища. Лучше не есть
их на ночь.

Первые симптомы отравления грибами: рвота, сла-
бость, потение и боли в животе. Если есть подозрение,
что именно грибы – причина плохого самочувствия, не-
замедлительно звоните в службу скорой помощи по тел.
113. До приезда медиков рекомендуется выпить 4-5 ста-
канов теплой кипяченой воды с содой и вызвать искус-
ственную рвоту. Можно выпить активированного угля,
подсоленной воды, но ни в коем случае не алкоголь.
Желательно запомнить, какие грибы были употреблены
в пищу.

Фотофакт
После урагана прошло больше месяца, но с дам-

бы напротив домов на ул. 18 Новембра, 43 и 45 до
сих пор свисает дерево.

Елена Иванцова.
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ПИСЬМА ЧИТАТЕЛЕЙ

В Бикерниекской основной
школе начался учебный год

В прошедший День знаний – 1 сентября – среди многих
больших и маленьких школ городов и посёлков распахнула
свои двери ученикам и нарядная, слегка пахнущая краской,
Бикерниекская основная школа. Шумные ученики, взволно-
ванные родители, торжественные учителя, множество цве-
тов – все так привычно. Праздничную линейку открыли пер-
воклассники, которых по приглашению завуча школы Н. И.
Петрович родители ввели в украшенный зал. С приветствен-
ными речами ко всем присутствующим обратились дирек-
тор школы М. Н. Корсак  и руководитель волостного Правле-
ния С. Е. Романов.

В этом году в школе будут проходить обучение 80 детей из
разных волостей – Бикерниекской, Амбельской и Малинов-
ской. Кроме того, две группы дошкольного воспитания, со-
зданные на базе основной школы, будут посещать 12 малы-
шей в возрасте 3-4 лет и 18 – в возрасте 5-6 лет. Обучение
будут проводить как работники дошкольного воспитания, так
и педагоги школы.

Водитель школьного автобуса В. Ф. Моисеев, человек ис-
ключительно ответственный и пунктуальный, в 7 часов 10
минут забирает первого своего маленького пассажира в даль-
ней деревне Бикерниекской волости Звинделишки, а после-
дних непосед доставляет прямо к началу уроков из Мали-
новской волости. В этом году длина маршрутов школьного
автобуса увеличилась и достигает практически 150 километ-
ров в день. Водитель содержит автобус в полном порядке,
несмотря на частые поломки, и еще никогда никого не под-
вел. Жители шутят, что по его прибытии можно проверять
часы, и это совершенно справедливо. Сам  В. Ф. Моисеев
говорит о том, что мечтает получить в распоряжение новый
автобус, и, как и волостное правление, надеется на положи-
тельное решение этого вопроса со стороны краевой думы.
Детей в поездках сопровождают педагоги школы – ведь
среди них есть и самые маленькие посетители групп дош-
кольного воспитания.

Благодаря финансированию краевой думы, тесному со-
трудничеству с волостным правлением, да и, что скрывать,
энтузиазму работников школы и родителей учеников, в шко-
ле удалось сделать косметический ремонт, который был за-
кончен к сроку. Особенно гордятся тем, что удалось сделать
педагоги групп дошкольного воспитания  Л. Л. Иванова и В.
П. Андреева – очень важно, считают они, чтобы малыши ви-
дели вокруг себя нарядные, светлые и современные поме-
щения. К тому же, в этом году удалось открыть еще одну
группу для обеспечения раздельного и более качественного
обучения детей пяти и шести лет.

Очень волнующим моментом первого школьного дня, ко-
нечно, стало посвящение в ученики самых маленьких школь-
ников – первоклассников. Их в этом году семеро: Артём Бу-
лыгин, Татьяна Цируле, Даниил Пушкарёв, Анастасия Рими-
цане, Степан Романов, Надежда Семёнова и Александр Пя-
тайкин. Нарядные, взволнованные малыши слушали напут-
ственные слова первой учительницы Е. Э. Ивбуле, которая в
своей речи обращалась не только к детям, но и к родителям:
ни для кого не секрет, что и в их жизни начался совершенно
новый этап. Пожелав всем удачи на будущее, Е. Э. Ивбуле
предложила первоклассникам дать торжественную клятву и
пообещать не портить книги и школьное имущество, хорошо
учиться и быть послушными, а после Клятвы произвела обряд
«помазания» школьным мелом. Теперь первоклассники мо-
гут считать себя принятыми в ряды учеников Бикерниекской
основной школы. На этом сюрпризы не закончились: руково-
дитель волостного правления С. Е. Романов  вручил каждому
первокласснику подарки от  волостного правления и от партии
«Par labu Latviju» , а директор школы  М. Н. Корсак – страховые
полисы от SEB Unibanka. Как и все первоклассники, малыши
Бикерниекской школы участвуют в программе ЕС и будут по-
лучать питание и фрукты бесплатно.

Выпускники Бикерниекской основной школы продолжа-
ют обучение как в средних профессиональных, так и в выс-
ших учебных заведениях, что позволяет положительно оце-
нить труд педагогического коллектива и самих учеников.

Ирина Быстрова, жительница поселка Бикерниеки.

И ТАКОЕ БЫВАЕТ!

В Ликсненской волости
расцвела черемуха

В Ликсненской волости недалеко от деревни
Мунтишки расцвела черемуха.
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МОТОКРОСС

В Илуксте хорошо выступили
местные гонщики

Эгита Терезе Йонане
Множеством побед

спортсменов Селии и
Латгалии завершился
открытый чемпионат
по мотокроссу
Даугавпилсского и
Илукстского краев
и XI этап по мото-
кроссу L.A.M.A.
(Латвийская альтер-
нативная ассоциация
мотоспорта).

За шесть часов 176 мо-
тогонщиков в квалифика-
ционных и зачетных заез-
дах опробовали улучшен-
ные и новые трамплины и
изгибы илукстской трассы
«Celmji». Не обошлось и без
падений, четыре раза вклю-
чалась в работу бригада
неотложной медпомощи.

Зрителей особенно ра-
довали победы земляков.
Каждый старт спортсменов
из Латгалии и Селии встре-
чали овациями.

Впервые в своей возраст-
ной группе, в классе 85 куб.
см., победил представитель
клуба «Мото Илуксте» Давис
Курмис. После награждения
юный спортсмен сказал, что
он домашнюю трассу изучил
хорошо,  даже сложные
трамплины мог преодолеть
с закрытыми глазами.

В соревнованиях «Золо-
той мопед» аплодисмента-
ми встречали даугавпилча-
нина Дмитрия Пальковско-
го, который в первом заез-
де финишную черту пере-
сек, толкая раритетное
транспортное средство, так
как у него упала цепь. Но во
втором заезде он стал един-
ственным победителем.

Представитель клуба
«Мото Илуксте» Айгар Ба-
лейшис завоевал второе
место в классе «Ретро», в
котором победу праздно-
вал спортсмен из Даугав-
пилса Игорь Моисеев.

Мотогонщикам пришлось
нелегко даже тогда, когда
на трассе появился тандем
отца и сына Дениса и Вла-
димира Зворыгиных из Да-
угавпилса. Денис завоевал
бронзовую награду в клас-
се 85 куб.см, а отец стал ше-
стым в классе «Open».

Четвертые места заняли
гонщики клуба «Мото
Илуксте» Калвис Криеванс
(65 куб. см.) и Айвар Штра-
ус (квадрациклы), Карлис
Элертс стал пятым в клас-
се 50 куб.см., а Павел Кве-
дерс – седьмым в самом
быстром (125 куб.см.) мо-
лодежном классе.

В своих группах хорошо
выступили краславчане
Эрнест Авгуцевич – чет-
вертое место, и его сын
Элвис, который завоевал
серебряную медаль.

Следует отметить, что в
соревнованиях принимала
участие также единствен-
ная команда на мотоцикле
с коляской – И. Пресумс и
Р. Плесумс из Виесите.

Мотогонщиков поздрави-
ли руководитель отделения

спорта Дау-
гавпилсской
краевой думы
Эдуард Лихо-
вецкий и зам.
председателя
думы Илукст-
ского края
Майгур Крие-
ванс. Пред-
с т а в и т е л ь
клуба «Мото
Илуксте» Ви-
талий Курмис
считает, что
мотогонщики
Селии и Лат-
галии  могут
бороться за
медали высшей пробы на со-
ревнованиях рангом повыше.

Главный судья Айнар Вил-
циньш выразил признатель-
ность самоуправлениям  Да-
угавпилсского и Илукстского
краев за поддержку, которую

Даугавпилчанин Дмитрий Пальковский
в первом заезде финишировал
пешком.

Майгур Криеванс из Пилскалне рад
победам сына Калвиса.

Давис Курмис горд
тем, что успешно
преодолел трамплины
и завоевал первое место.

Своей победе радуется
краславчанин Эрнест Авгуцевич.

Что быстрее: единственный мотоцикл с коляской или квадрацикл?

Айгар Балейшис из Пилскалне завоевал второе место.

они оказывают
в течение мно-
гих лет, а также
информацион-
ному спонсору
– газете «Лат-
галес Лайкс».n
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КРЕСТЬЯНСКОЕ ХОЗЯЙСТВО

Виталий Кудиньш приобрёл мельницу на колёсах
Эгита Терезе Йонане
В Ликсненской и соседних волостях многие

уже заметили жёлтую машину с необычным
бункером. В первый момент может показать-
ся, что этот транспорт  связан со строитель-
ством, но это не так. «Мы модернизирова-
лись – это мельница на колёсах», – сказал
владелец  к/х «Скайстас» Виталий Кудиньш.

Мобильная мельница,
которую немцы произво-
дят и устанавливают на
автомашинах «MAN»,
«Mercedes Benz» и других
марок, является един-
ственной в Латгалии, и,
как объясняет В. Кудиньш,
она была куплена для того,
чтобы поставить точку на
перетаскивании тяжёлых
мешков.

«Помол зерна – трудо-
ёмкий процесс. Сначала
зерно надо доставить в
сушилку, потом – на мель-
ницу. Там муку или комби-
корм следует расфасо-
вать по мешкам, мешки –
погрузить в прицеп и при-
везти домой, где снова
вручную надо засыпать в
хранилище. У меня около
120 га зерновых – ячмень,

пшеница, овёс, рожь», –
рассказал хозяин.

Мобильная мельница
работает с декабря про-
шлого года и оказывает
услуги крестьянам Даугав-
пилсского и Илукстского
краёв – всего около 20
хозяйств.

В. Кудиньш убедился,
что это умная машина. Он
показывает компьютери-
зированный «мозг» –
пульт, при помощи которо-
го мельнице можно задать
конкретную программу.
Мельница способна зерно
и смолоть, и сплющить.
Крестьяне уже оценили,
что помол получается ка-
чественным: нет ни потери
зерна, ни пыли.

За один раз мельница
может смолоть зерно раз-

ных видов. Хозяева добав-
ляют еще и микроэлемен-
ты, приготавливая комби-
корм. Виталий тоже для
своих коров готовит  корм.
Однако большая часть
крестьян зерно расплю-
щивает, потому что это
лучший корм для коров.
Для свиней более подхо-
дящим является смолотое
зерно.

Работу мельницы обес-
печивает отдельно  вмон-
тированный дизельный
мотор, за один рабочий
циклона можно смолоть 3

тонны зерна. Электронные
весы позволяют точно
взвесить компонен-
ты для приготов-
ления комбикор-
ма.

М о б и л ь н а я
мельница доби-
рается до любо-
го места и до лю-
бого хозяйства, и
работает круг-
лый год. В. Ку-
диньш сказал,
что мог приобре-
сти только быв-
шую  в употреб-

лении мобильную мельни-
цу немецкой фирмы
«Gmelin» выпуска 1996
года, потому что новые
стоят дороже комбайна –
более 100 000 латов. В
технику вложены средства
самого хозяина, и эти ин-
вестиции должны окупить-
ся за 3-4 года.

Теперь в хозяйстве
«Скайстас» помол зани-
мает два часа, мобиль-
ная мельница заменяет
двух человек, которые
для помола должны были

тратить не менее двух
рабочих дней. Так как
мобильная мельница
расходует  7-8 литров
топлива на тонну, то у
крестьянина снизились и
транспортные расходы.
В. Кудиньш считает, что
при помощи мобильной
мельницы удалось сде-
лать шаг вперёд, поэто-
му в ближайшем буду-
щем он откажется от мо-
лочного скотоводства,
чтобы развивать зерно-
вое хозяйство.  n

Виталий Кудиньш показывает компьютерный пульт
мобильной мельницы.

Мобильная мельница.
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Инесе Минова
У семейных врачей есть возможность

получить финансирование Европейского
фонда регионального развития (ERAF) на
оборудование или реконструкцию своей
практики, поскольку в ближайшее время
будет объявлен открытый конкурс проектов в
рамках программы «Инфраструктура и
услуги»,  подпункт № 3.1.5.1.1. «Развитие сети
семейных врачей», целью которой является
упорядочение инфраструктуры учреждений,
оказывающих амбулаторную медпомощь,
улучшение доступности семейных врачей на
территориях самоуправлений при обеспече-
нии материально-технического оснащения и
совершенствовании сети учреждений,
оказывающих первичную медпомощь.

Руководитель информа-
ционного центра структур-
ных фондов ЕС Латгальс-
кого региона планирова-
ния Инара Круткрамеле
призывает медиков эту воз-
можность использовать.

Следует отметить, что до
сих пор финансирование
ERAF для улучшения  до-
ступности здравоохране-
ния выделялось на разви-
тие центров здоровья, ста-
ционарного лечения, при-
обретение новой и совре-
менной аппаратуры для
эффективного лечения
онкологических пациен-
тов. Однако на улучшение
доступности семейных
врачей финансирование
ERAF выделено впервые.

Предназначение
финансирования

Финансирование ERAF
предназначено для рекон-
струкции и реновации
практики семейного врача

– помещений для приема
пациентов, проведения
медицинских манипуля-
ций, процедур, регистра-
ции пациентов, комнаты
для ожидания приема, гар-
дероба, а также санитар-
ных помещений. Финанси-
рование также можно ис-
пользовать для обеспече-
ния доступности и обору-
дования специальных вхо-
дов для пациентов с огра-
ниченными возможностя-
ми. Средства ERAF можно
получить на покупку меди-
цинского оборудования и
инструмента, необходимо-
го в практике врача, а так-
же на приобретение ком-
пьютерной техники в
соответствии со списком,
согласованным Ассоциа-
цией семейных врачей.

Широкий круг
претендентов

На получение финан-
сирования могут подать

заявки лечебные учреж-
дения, в т.ч. практики се-
мейных врачей и педиат-
ров, предоставляющие
оплачиваемую государ-
ством амбулаторную, в
т.ч. первичную медицин-
скую помощь, а также
лечебные учреждения,
сдающие в аренду поме-
щения семейным врачам
(больницы, центры здоро-
вья, поликлиники и др.).
У получателя финансиро-
вания должен быть зак-
лючен договор о предос-
тавлении оплачиваемых
государством медицинс-
ких услуг, а свою оче-
редь, инфраструктура,
которую предусмотрено
развивать в рамках про-
екта, должны находиться
в собственности государ-
ства, самоуправления
или получателя финанси-
рования. Если лицо,
представившее проект,
не в состоянии выполнить
требования в отношении
инфраструктуры, оно мо-
жет подать проект на по-
купку инструмента и обо-
рудования, необходимо-
го для обеспечения ле-
чебного процесса, напри-
мер, медицинского обо-
рудования, компьютер-
ной техники и мебели.

У врачей широкие
возможности

На реализацию актив-
ности доступно финан-
сирование в размере
3 679 881 лата, в т.ч.
средства ERAF состав-
ляют 3 127 899 латов, а

частное финансирова-
ние, которое обеспечи-
вают участники проекта,
составляет не менее
551 982 лата. Всего пла-
нируется оказать под-
держку более чем 200
практикам семейных
врачей. Сейчас в госу-
дарственной системе
здравоохранения рабо-
тают 1357 семейных
врачей, у  которых реги-
стрируются пациенты.

Минимальные относи-
тельные затраты на реа-
лизацию одного проекта
составят 703 лата, а мак-
симальные – 316 262
лата. От общей стоимос-
ти проекта ERAF оплачи-
вает 85%, остальные 15%
в качестве софинансиро-
вания должен обеспе-
чить каждый получатель
финансирования.

Общий объем финан-
сирования проекта зави-
сит от количества прак-
тик семейных врачей,
учитывая, что финанси-
рование одной практики
семейного врача состав-
ляет до 14 000 латов, а
также от дополнительно-
го финансирования, ко-
торое зависит от количе-
ства практик семейных
врачей по одному адре-
су оказания услуг. На-
пример, если по одному
адресу предусмотрено
развивать две практики,
для каждой их них пре-
дусмотрено дополни-
тельное финансирова-
ние в размере 2000 ла-
тов.

С проектами нужно
поторопиться

Правила кабинета мини-
стров по улучшению дос-
тупности семейных врачей
утверждены 3 августа, а
конкурс объявят уже в бли-
жайшее время, поэтому в
распоряжении претенден-
тов будет всего месяц, что-
бы представить свои про-
екты. Следить за подачей
проектов станет Мини-
стерство здравоохране-
ния, в свою очередь, оцен-
ку проектов будет прово-
дить Центр экономики
здоровья (ЦЭЗ), который
намерен заключать дого-
воры с получателями фи-
нансирования и следить
за внедрением проектов.

Решение о выделении
финансирования комис-
сия по оценке проектов
примет в течение трех ме-
сяцев после представле-
ния проектов.

Участники проекта долж-
ны заполнить стандартный
бланк, который можно най-
ти на домашних страницах
Министерства здравоохра-
нения и Центра экономики
здоровья. В заявлении не-
обходимо четко обозна-
чить запланированные ра-
боты и результаты. Вместе
с заявлением нужно пред-
ставить полномочие учас-
тника проекта на подачу

проекта, регистрационное
удостоверение плательщи-
ка НДС и документацию,
удостоверяющую, что инф-
раструктура, в которой
планируется реализовать
проект ERAF, находится в
собственности заявителя,
государства или самоуп-
равления.

При оценке проектов
предпочтение будет отда-
ваться наиболее эффек-
тивным и качественным
проектам, с учетом прин-
ципов равноправного раз-
вития регионов, наиболь-
шее количество баллов
присуждая практикам се-
мейных врачей сельских
территорий. Приоритетны-
ми будут также проекты,
п р еду с м а т р и в а ю щ и е
большие вложения в реа-
лизацию проекта со сторо-
ны получателя финанси-
рования.

В рамках проекта на по-
ставку оборудования или
проведение ремонтных
работ будет проводиться
централизованная закуп-
ка. Для облегчения реали-
зации каждого проекта,
все закупки станет прово-
дить Центр экономики
здоровья. В свою очередь,
семейные врачи будут зак-
лючать договоры с постав-
щиками и производить
платежи.

Более подробную информацию о возможностях
поручения средств ERAF можно получить в инфор-
мационном центре структурных фондов ЕС Лат-
гальского региона планирования по тел. 65423801,
электронная почта: rsic@latgale.lv.

Семейных врачей ждут деньги ERAF
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СПИДВЕЙ

´Золотойª дубль братьев Лагута
КАРТИНГ

Из Литвы ñ
с серебряной медалью

Артем Дубовиков

В минувшие выходные состоялся после-

дний этап открытого чемпионата Литвы (ОЧЛ)

по картингу, в котором уже не первый год

принимают участие даугавпилсские спорт-

смены. В этом году внимание болельщиков

было приковано к классу «KZ2», где выступа-

ет Виталий Шакалов. Правда, в конце сезона

в борьбе за медали интриги не получилось.

ФУТБОЛ

Победа ñ ещё не гарантия
чемпионства

Сергей Кузнецов

Впервые за последние несколько лет в

чемпионате Даугавпилса по футболу перед

финальным туром неясна судьба чемпион-

ского титула. После 13-го тура «Диттон/

Даугава» и «ЛЖД Карго» набрали по 30 очков.

За этап до старта победу
в ОЧЛ себе обеспечил литов-
ский картингист Мартинас
Танкявичус. Виталий Шака-
лов, расположившийся на
второй позиции, также был
вне досягаемости для со-
перников. Третьим стал ли-
товский гонщик Виталий Гу-
зенко. В чемпионате тради-
ционно принимают участие
картингисты  разных стран,
в том числе из Литвы, Бело-
руссии, России и Латвии.

Виталий Шакалов отме-
тил высокий уровень ОЧЛ
по картингу и профессио-
нальный подход к органи-
зации каждого этапа:

– Литовская федерация
картинга позиционирует
чемпионат как спортивное, а
не коммерческое меропри-
ятие. Поэтому гонщики из
разных государств предпо-
читают стартовать именно в
Литве, а не на чемпионатах
своих стран. Кстати, даугав-
пилчане в этом плане не ста-
ли исключением. Также мне
непонятно, почему в Латвии
практически загублен евро-
пейский класс «KZ2», хотя в
других странах он очень по-

пулярен. В целом старты это-
го сезона были удачными, но
в следующем году планирую
побороться за первое место.

Стоит отметить и даугав-
пилчанина Дмитрия Кожев-
никова, который на старте
ОЧЛ боролся за призовые
места и явно претендовал
на пьедестал почета. Но, к
сожалению, молодым пар-
ням без спонсоров трудно
найти несколько сотен ла-
тов для старта на этапе.

– У нас в городе много
гонщиков, которые могли
бы бороться за медали
чемпионатов Латвии и
Литвы, но зачастую вопрос
упирается именно в фи-
нансирование», – подыто-
жил Виталий Шакалов.

Сейчас даугавпилсские
картингисты Виталий Шака-
лов и Константин Цалко за-
няты подготовкой к соревно-
ваниям Балтии, где судьба
медалей должна решиться
18 сентября. Вместе с ними,
но уже в новом классе, бу-
дет стартовать и юниор Ри-
хард Смилгин, которого гон-
щики «накатывают» к следу-
ющему сезону.  n

Сергей Кузнецов

Прошедший чемпи-

онат Латвии по

спидвею можно с

уверенностью

назвать украшением

этого сезона. Безус-

ловно, болельщики

ожидали более

сильного состава, но

те, кто пришёл на

гонку 12 сентября, не

пожалели.

Уже первый заезд отли-
чился серьёзным противо-
стоянием трёх гонщиков –
Кястас Поуджукс, Вадим
Тарасенко и Павел Ме-
сенц. С первого виража К.
Поуджукс и В. Тарасенко
начали борьбу за три очка.
Однако спортсмены на-
столько увлеклись своей
дуэлью, что на заключи-
тельном круге П. Месенц
оставил эту пару позади
себя. В итоге польский
гонщик набрал 10 очков –
6-е место.

Многие пришли на ста-
дион из-за 15-летнего
юниора Анжея Лебедева.
Гонщик о себе заявил не-
сколькими днями ранее,
когда вышел на трек в ком-
мерческом турнире в Шве-
ции «Avesta Masters». В
гонке молодой даугавпил-
чанин набрал девять оч-
ков, и только проблемы с
мотоциклом в полуфина-
ле не позволили ему про-
должить борьбу.

В четвёртом заезде Ан-
жей вышле вместе с Гри-
горием Лагутой, Евгением
Каравацким и Игорем Ан-
тоненко. Гонщикам триж-
ды приходилось выходить
на стартовую позицию.
Сначала фальстарт у И.
Антоненко, затем падение
Е. Каравацкого, в резуль-
тате которого он «влетел»
в А. Лебедева, но всё обо-
шлось. В итоге на старте
оказались только Григо-
рий и Анжей. Вперёд вы-
ходит опытный россиянин,
но и А. Лебедев не соби-
рался уступать. Юниор не
тащился сзади, а плотно
сидел на колесе у лидера
СК «Локомотив». Первые
три очка непросто дались
Г. Лагуте.

В последующих двух за-
ездах А. Лебедев снова
финиширует вторым, усту-
пая Артёму Лагуте и Кяс-
тасу Поуджуксу соответ-
ственно. В пятом выходе на
трек до финиша гонщик не
дошёл. Обидное падение,
– и за заездом приходит-
ся наблюдать из боксов.

– Получилось так, что
передо мной притормози-
ли другие гонщики. До-
рожка после поливки была
мокрая, я как раз на мок-
рое место попал. А в тот
момент и развернуло.
Сказался недостаток опы-
та, – спокойно прокоммен-
тировал ситуацию Анжей.

В 20-м заезде сошлись
текущие лидеры гонки.
Без потерь прошли братья
Лагута – по 12 очков. К.
Поджукс – 11, Кшиштоф
Яблонский – 9. Польский

гонщик вышел на трек
вместо Максима Богдано-
ва, получившего травму
руки.

Из первого виража ли-
дером вышел Г. Лагута.
Основные разборки про-
ходили у него за спиной.
В отличие от предыдущих
заездов гонщики не растя-
нулись, а шли плотно. В
итоге Г. Лагута финиширо-
вал первым, а за ним – К.
Яблонский, К. Поуджукс и
А. Лагута.

Пересекая финишную
черту, Григорий во второй
раз подряд стал чемпио-
ном Латвии. В прошлом
году чемпионат не прово-
дился, а в 2008-м именно
гонщик из Владивостока
поднимался на первую
ступень пьедестала. В
2010 году он отстоял титул:

– Сегодня хорошо еха-
лось, рад, что выиграл. Кому
не хочется побеждать?

Григорий был в отличном
расположении духа, на на-
граждение он вышел со
шлемом. Идя по гаревой
дорожке, приветствовал
болельщиков, всё больше
и больше намекая, что бро-
сит шлем на трибуны. Та-
кой трофей в своей кол-
лекции хотел бы иметь
каждый болельщик. Взмах
рукой, – и шлем, переле-
тев ограду, достался более
ловкому и сообразитель-
ному болельщику.

За второе место при-

шлось ещё раз сразиться
А. Лагуте и К. Поуджуксу.
Дуэль была захватываю-
щей. Оба гонщика одно-
временно ушли со старта,
но первым из виража вы-
шел К. Поуджукс. Однако
после черты на второй
круг А. Лагута вырвал ли-
дерство, которое продер-
жал до третьего круга, ког-
да после виража К. Поуд-
жукс снова вышел на пер-
вую позицию и уже не от-
дал её, взяв «серебро»
чемпионата:

– 20-й заезд был очень
сильным по составу, а в
21-м развернулась нешу-
точная борьба. Гонка для
меня складывалась хоро-
шо. Намудрил в одном за-
езде с техникой. Думал,
что дорожка будет твёрже,
заменил звезду и проиг-
рал, затем всё вернул и

начал выигрывать.
А. Лагута – третий. Кро-

ме третьего места в об-
щем зачёте у Артёма «зо-
лото» в юниорском зачёте.
Вторым из юниоров стал
Анжей Лебедев: «На сто
процентов знал, что приму
участие в чемпионате Лат-
вии, неожиданностью ста-
ло то, что поехал в Шве-
ции. Отправился потрени-
роваться, а получилось
так, что освободилась ва-
кансия в стартовом прото-
коле. Подсуетились не-
много, сделали лицензию,
все необходимые доку-
менты. На чемпионате
просто хотел проехать как
можно лучше, надеялся
попасть на пьедестал. По-
этому можно сказать, что
гонкой остался доволен».
Замкнул тройку юниоров
В. Тарасенко.  n

 Призёры чемпионата (слева направо): Кястас Поуджукс, Григорий Лагута,
Артём Лагута.

Дуэль за «серебро» чемпионата между Кястасом
Поуджуксом (слева) и Артёмом Лагутой.

Падение Анжея Лебедева при столкновении с Евгением Каравацким.
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Турнирная таблица после 13-го тура
Игры Победы Ничьи Поражения Голы Очки

«Диттон/ Даугава» 13 9 3 1 38:5 30
«ЛЖД Карго» 13 9 3 1 41:9 30
«Илуксте» 13 7 3 3 36:28 24
«RSS/ LRC» 13 5 5 3 22:17 20
«Латгалес цельдарис» 13 6 2 5 22:12 20
«ФКП» 13 3 3 7 14:25 12
«Нортекс» 13 2 1 10 21:61 7
«Викинги» 13 0 2 11 7:48 2

«Железнодорожники» иг-
рали с «Викингами» и одер-
жали уверенную победу –
7:0. Четыре гола – в активе
Валерия Бурлакова. Такая
результативность в матче
позволила ему выйти на
первое место в споре бом-
бардиров – 14 мячей. «Дит-
тон/ Даугава» с «Латгалес
цельдарис» разошлись ни-
чьёй – 0:0. Форвард «дитто-
новцев» Аустрис Абдуллаев
с 13 голами – второй в спис-
ке бомбардиров. «Диттон/
Даугава» держится на пер-
вой строчке турнирной таб-
лицы исключительно из-за
лучшей разницы голов.

В заключительном туре
команде «Диттон/Даугава»
предстоит сыграть с «Нор-

тексом». В первом круге
чемпионата «диттоновцы»
были сильнее – 7:0. «ЛЖД
Карго» предстоит сойтись с
«RSS LRC», в первом матче
команды разошлись ничь-
ёй. Обоим претендентам
надо не только выигрывать,
но и стараться забивать как
можно больше.

«Илуксте» уже обеспечи-
ла себе медали, сыграв вни-
чью с «ФКП» – 4:4, футбо-
листы набрали 24 очка и
подвинуть с третьего места
их уже никто не сможет.
«RSS LRC» взял вверх над
«Нортексом» – 3:2. Дубль в
активе  Евгения Наровско-
го («RSS LRC») вывел его на
третье место в бомбардир-
ском зачёте – 10 голов.
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Барбекю из рыбы и морепродуктов
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ЗАПЕЧЕННАЯ РЫБАЗАПЕЧЕННАЯ РЫБАЗАПЕЧЕННАЯ РЫБАЗАПЕЧЕННАЯ РЫБАЗАПЕЧЕННАЯ РЫБА
Ингредиенты:

400 г филе трески, сок 1/2 лимона, 1 сладкий пе-
рец, 1 кабачок цуккини (около 150 г), 200 г сыра, соль,
перец.

Приготовление
Промыть филе в проточной холодной воде, промок-

нуть, сбрызнуть лимонным соком и порезать на ку-
сочки размером 2-3 см.

Помыть перец и кабачок, очистить и нарезать ку-
сочками толщиной 2-3 см. Все компоненты нанизать
вперемежку на шампуры, посолить и поперчить.  За-
пекать на решетке. Перед подачей на стол посыпать
тертым сыром.
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КАЛЬМАРЫ МАРИНОВАННЫЕКАЛЬМАРЫ МАРИНОВАННЫЕКАЛЬМАРЫ МАРИНОВАННЫЕКАЛЬМАРЫ МАРИНОВАННЫЕКАЛЬМАРЫ МАРИНОВАННЫЕ
Ингредиенты:
1,2 кг кальмаров, 100 мл винного уксуса, 4 дольки

чеснока, 2 ст. ложки оливкового масла, 4 ч. ложки то-
матной пасты, 2 ч. ложки молотого кориандра, 2 ч. лож-
ки красного молотого перца, 2 ч. ложки молотого мус-
катного ореха, 2 ч. ложки сахара, соль.

Приготовление
Кальмары промыть, удалить хитиновые пластинки и

пленки, обсушить, разрезать и распластать тушки, сде-
лать с внутренней стороны несколько крестообразных
надрезов. Нарезать мякоть поперек длинными широ-
кими полосками. Для маринада смешать уксус, из-
мельченный чеснок, томатную пасту, кориандр, соль,
перец, сахар, масло и мускатный орех. Положить каль-
мары в маринад и выдержать на холоде несколько
часов. Подготовленных кальмаров жарить на барбе-
кю 5 мин. Подавать горячие кальмары с дольками
лимона, зеленью петрушки и укропа.
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КАРКАРКАРКАРКАРАСИ, ЖАРЕНЫЕ ЦЕЛИКОМАСИ, ЖАРЕНЫЕ ЦЕЛИКОМАСИ, ЖАРЕНЫЕ ЦЕЛИКОМАСИ, ЖАРЕНЫЕ ЦЕЛИКОМАСИ, ЖАРЕНЫЕ ЦЕЛИКОМ
Ингредиенты:
800 г филе карася, 4 ст. ложки сметаны, 3 ст. ложки

муки, 1 ст. ложка измельченных семян укропа, сок 1
лимона, перец черный молотый, соль, зелень петруш-
ки.

Приготовление
На коже обработанной рыбы сделать неглубокие над-

резы, полить лимонным соком, оставить на 30-40 мин.
Муку смешать с солью, семенами укропа, перцем и
запанировать карасей. Жарить рыбу на гриле по 6-8
мин с каждой стороны. Горячих карасей смазать сме-
таной и подавать с зеленью.
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ЛОСОСЬ НА УГЛОСОСЬ НА УГЛОСОСЬ НА УГЛОСОСЬ НА УГЛОСОСЬ НА УГЛЯХЛЯХЛЯХЛЯХЛЯХ
Ингредиенты:
1 кг филе лосося, соль, оливковое масло, лимон-

ный сок.
Приготовление
Филе лосося разрезать на несколько кусков.

Каждый кусок слегка посолить, сбрызнуть оливковым
маслом и запечь по 2—3 мин с каждой стороны.
Снять с решетки и полить лимонным соком.
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ЯЙЦА, ФАРШИРОВАННЫЕЯЙЦА, ФАРШИРОВАННЫЕЯЙЦА, ФАРШИРОВАННЫЕЯЙЦА, ФАРШИРОВАННЫЕЯЙЦА, ФАРШИРОВАННЫЕ
МЯСОМ КРИЛЯМЯСОМ КРИЛЯМЯСОМ КРИЛЯМЯСОМ КРИЛЯМЯСОМ КРИЛЯ

Ингредиенты:
4 вареных яйца, 120 г консервированного мяса кри-

ля, 1 ст. ложка рубленого укропа, 1 ст. ложка тертого
сыра, 4 лимона, 1 ст. ложка майонеза.

Приготовление
Яйца разрезать на две половинки. Желтки растереть,

соединить с мясом криля, тертым сыром, зеленью и
перемешать. Полученную массу заправить соком ли-
мона и майонезом. Нафаршировать половинки яич-
ных белков. Перед подачей на стол уложить фарши-
рованные яйца на листья зеленого салата, оформить
нарезанными дольками помидора и зеленью.
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ФИЛЕ ТРЕСКИ С ЗЕЛЕНЬЮФИЛЕ ТРЕСКИ С ЗЕЛЕНЬЮФИЛЕ ТРЕСКИ С ЗЕЛЕНЬЮФИЛЕ ТРЕСКИ С ЗЕЛЕНЬЮФИЛЕ ТРЕСКИ С ЗЕЛЕНЬЮ
Ингредиенты:
800 г филе трески, 1 пучок зелени петрушки, 2 ли-

мона, 3 ст. ложки сливочного масла, 1 ч. ложка по-
рошка карри, черный молотый перец, соль.

Приготовление
Филе нарезать порционными кусками, натереть со-

лью, перцем, карри и сбрызнуть лимонным соком.
Разложить куски филе на смазанной маслом фольге,
посыпать измельченной зеленью, завернуть и жарить
на гриле 10-12 мин. Подавать с лимоном и зеленью,
освободив от фольги.
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РЫБНЫЕ ПАЛОЧКИРЫБНЫЕ ПАЛОЧКИРЫБНЫЕ ПАЛОЧКИРЫБНЫЕ ПАЛОЧКИРЫБНЫЕ ПАЛОЧКИ
«ПО-КОРОЛЕВСКИ»«ПО-КОРОЛЕВСКИ»«ПО-КОРОЛЕВСКИ»«ПО-КОРОЛЕВСКИ»«ПО-КОРОЛЕВСКИ»

Ингредиенты:
1 упаковка рыбных палочек (лучше тресковых), 100

г плавленого сыра, 100 г копченой грудинки, 1 упаков-
ка картофельного пюре, 2 помидора и 2 огурчика.

Приготовление
Тонко нарезать плавленый сыр и копченую грудин-

ку. Палочки обернуть пластинками сыра и грудинки.
Грудинка должна быть сверху. Сложить на решетку или
в щипцы и запекать на гриле 15 минут. Подать с кар-
тофельным пюре и свежими овощами.
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РЫБА, ЖАРЕННАЯ В БУМАГЕРЫБА, ЖАРЕННАЯ В БУМАГЕРЫБА, ЖАРЕННАЯ В БУМАГЕРЫБА, ЖАРЕННАЯ В БУМАГЕРЫБА, ЖАРЕННАЯ В БУМАГЕ
Ингредиенты:
200 г рыбы, подсолнечное масло, лимон, петрушка.
Приготовление
Очищенную рыбу посолить, смазать подсолнечным

маслом и лимонным соком, завернуть в смазанную
подсолнечным маслом пергаментную бумагу и печь
на противне, смазанном маслом, или на решетке.
Подавать с вареным картофелем.
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РРРРРАКИ, КРЕВЕТКИ ИЛИ КРАКИ, КРЕВЕТКИ ИЛИ КРАКИ, КРЕВЕТКИ ИЛИ КРАКИ, КРЕВЕТКИ ИЛИ КРАКИ, КРЕВЕТКИ ИЛИ КРАБЫАБЫАБЫАБЫАБЫ
НА РЕШЕТКЕНА РЕШЕТКЕНА РЕШЕТКЕНА РЕШЕТКЕНА РЕШЕТКЕ

Ингредиенты:
раки, крупные креветки или крабы в панцире, лимон

или сок лимона или лайма, зелень, любой соус к рыбе.
Приготовление
Жарить на решетке морепродукты до изменения цве-

та панциря. Раки должны быть такого же цвета (крас-
ного), как если бы их варили. В процессе жарки мож-
но сбрызгивать их лимонным соком. Подавать горячи-
ми с любым соусом, зеленью и ломтиками лимона.
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КОНВЕРТИКИ С ЛОСОСЕМКОНВЕРТИКИ С ЛОСОСЕМКОНВЕРТИКИ С ЛОСОСЕМКОНВЕРТИКИ С ЛОСОСЕМКОНВЕРТИКИ С ЛОСОСЕМ
И СПАРЖЕЙИ СПАРЖЕЙИ СПАРЖЕЙИ СПАРЖЕЙИ СПАРЖЕЙ

Ингредиенты:
9 веточек спаржи (аспарагуса), 6 кусков филе лосо-

ся, 20 г свежего укропа, 15 г свежего шнитт-лука, 70 г
копченой ветчины прошуто или бекона, 4 ст. ложки
оливкового масла, сок 1/2 лимона.

Приготовление
Спаржу порезать пополам поперек, варить в каст-

рюле в кипящей воде в течение 1-2 мин., слить, про-
полоскать под холодной водой. Положить лосось на
доску. Приправить солью и черным перцем. Сверху
положить спаржу, веточки укропа и шнитт-лука. Плот-
но обернуть рыбу ветчиной. Перемешать оливковое
масло с лимонным соком и смазать конвертики сверху.
Положить лосось на барбекю или под гриль и гото-
вить по 5 мин. с каждой стороны, смазывая маслом.
Подавать холодным или горячим.
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ОКУНЬ В ЛИМОННО-МАСЛЯНОМОКУНЬ В ЛИМОННО-МАСЛЯНОМОКУНЬ В ЛИМОННО-МАСЛЯНОМОКУНЬ В ЛИМОННО-МАСЛЯНОМОКУНЬ В ЛИМОННО-МАСЛЯНОМ
СОУСЕСОУСЕСОУСЕСОУСЕСОУСЕ

Ингредиенты:
800 г филе морского окуня, 2 ст. ложки нарезанной

зелени укропа, 2 ч. ложки молотого мускатного оре-
ха, 2 лимона, 125 мл густых сливок, 2 ст. ложки ли-
монного сока для соуса, 2 ст. ложки сливочного мас-
ла, 2 ст. ложки нарезанного зеленого лука, черный мо-
лотый перец, соль.

Приготовление
Филе рыбы посыпать солью, мускатным орехом, пер-

цем, залить смесью лимонного сока с укропом, выдер-
жать на холоде 3 ч. Жарить рыбу на барбекю до готов-
ности по 5-10 мин с каждой стороны. Подавать рыбу
горячей, полив лимонно-масляным соусом. Отдельно
подать листья зеленого салата и зелень петрушки.

Соус: лимонный сок уварить до половины объема,
влить сливки и перемешать. Затем постепенно, поме-
шивая, ввести масло. Как только масло растопится,
добавить лук.

123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890
123456789012345678901234567890

РЫБА В ФОЛЬГЕРЫБА В ФОЛЬГЕРЫБА В ФОЛЬГЕРЫБА В ФОЛЬГЕРЫБА В ФОЛЬГЕ
Ингредиенты:
250 г рыбы, 125 г шампиньонов, 1 средняя лукови-

ца, 1 сваренное вкрутую яйцо, 50 г сыра, 1/2 ч. ложки
уксуса, соль и перец по вкусу.

Приготовление
Рыбу выпотрошить, снять кожу, разрезать вдоль на

две половинки и вынуть кости. Затем замочить ее в
маринаде на 20 минут (соль, уксус, перец растворить
в двух-трех стаканах воды).

Фарш: мелко порезать лук, обжарить в раститель-
ном масле. Добавить порезанные грибы и жарить до
готовности. Порезать яйца и добавить их в остывшие
грибы. Посолить. Для каждой рыбки приготовить от-
дельный кусок фольги. После этого на смазанную
маслом фольгу выложить одну половинку рыбы, по-
солить, поперчить, выложить слой фарша, сверху по-
сыпать тертым сыром, закрыть второй половинкой. С
боков фольгу завернуть, как конфетку. Жарить на ре-
шетке 20-30 минут, переворачивая. Подавать на стол
прямо в фольге. Подать вместе с рыбой ломтики ли-
мона, из которых нужно выжать сок на рыбу сразу пос-
ле того, как фольга будет снята.
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ТУНЕЦ-БАРБЕКЮ С ЛУКОМТУНЕЦ-БАРБЕКЮ С ЛУКОМТУНЕЦ-БАРБЕКЮ С ЛУКОМТУНЕЦ-БАРБЕКЮ С ЛУКОМТУНЕЦ-БАРБЕКЮ С ЛУКОМ
Ингредиенты:
700 г филе тунца, 4 луковицы, 500 мл красного су-

хого вина, 2 ст. ложки сахара, черный молотый перец,
соль зелень петрушки

Приготовление
Посыпать филе мелко нарубленным луком, полить

смесью вина, соли, сахара, перца и поставить в холо-
дильник на несколько часов для маринования.
Подготовленного тунца жарить на решетке 8-10 мин.,
периодически переворачивая и поливая маринадом.
Подавать горячим с зеленью. Можно гарнировать све-
жими овощами.
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КРЕВЕТКИ НА ШПАЖКАХКРЕВЕТКИ НА ШПАЖКАХКРЕВЕТКИ НА ШПАЖКАХКРЕВЕТКИ НА ШПАЖКАХКРЕВЕТКИ НА ШПАЖКАХ
Ингредиенты:
24 крупные креветки, 2 стакана белого сухого вина, 2

ст. ложки растительною масла, 3 ст. ложки рубленой зе-
лени петрушки, 2 капли соуса табаско, сок 1 лимона, соль.

Приготовление
Креветки очистить, оставив нетронутыми хвосты.

Для маринада смешать масло, вино, зелень, лимон-
ный сок, соль, соус табаско. Положить креветки в ма-
ринад на 1-2 ч. Подготовленные креветки нанизать на
деревянные шпажки и жарить на гриле 6-8 мин. Пода-
вать с зеленью петрушки и острым кетчупом.
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ЛЕГКАЯ СРЕДНЕЙ СЛОЖНОСТИ ТРУДНАЯ



Честность – неумение быстро 
придумать другие варианты.

l l l

Мужик едет на встречу, опазды­
вает, нервничает, не может найти 
место припарковаться. Поднима­
ет лицо к небу и говорит:

— Господи, помоги мне найти 
место для парковки. Я тогда бро­
шу пить и буду каждое воскресе­
нье ходить в церковь!

Вдруг чудесным образом появ­
ляется свободное местечко. Мужик 
снова обращается к небу:

— А, всё, не надо. Нашёл!
l l l

Сидит в баре мужичок и не­
щадно хлещет водку. Просто пьёт 
и пьёт. И вот, когда он уже прилич­
но опьянел, подзывает бармена и 
говорит:

– Пива мне!
Бармен (с сомнением):
– Пиво после водки?
– Не после водки, а перед ви­

ном!
l l l

Когда женщина привыкает к оп­
ре деленному мужчине, она начи­
нает его хотеть. Когда мужчина при­
выкает к определенной женщине, он 
начинает хотеть другую.

l l l

Блондинке:
– Девушка, вы на следующей 

остановке выходите?
– Нет, я через одну.
– Тогда давайте меняться.
– То есть, я на следующей, а вы 

через одну?

l l l

Если вы решили бросить курить 
раз и навсегда – легче это сделать 
на складе боеприпасов.

l l l

Крепко выпив, двое приятелей, 
шатаясь, идут по улице и горланят 
песни. Тут появляется полицей­
ский, останавливает их и сообщает 
о том, что собирается арестовать 
их за нахождение на улице в не­
трезвом виде и нарушение обще­
ственного порядка.

– Назовите ваше имя и адрес, 
сэр, – обращается он к одному 
из них.

– Смит, – отвечает пьяный, вы­
думывая всё на ходу, – без опреде­
лённого места жительства.

– А вы? – спрашивает полицей­
ский второго.

– Браун, – отвечает тот. – Живу 
этажом выше...

l l l

Как это ни странно, но в глаза 
бросаются именно те девушки, 
которые никогда не бросаются 
на шею...

l l l

Из школьного сочинения: 
«Мой дед рассказывал мне, как 

жили ребята моего возраста в его 
время. Они ходили в лес за гри­
бами и ягодами, играли во дворе 
в футбол, купались в реке и ловили 
рыбу в пруду – а все потому, что у 
этих несчастных детей не было ни 
телевизора, ни компьютера».

l l l

Женщины любят мини­юбки 
и ненавидят. Потому что сначала 
они привлекает к ним внимание, а 
со временем наоборот, отвлекают 
от них внимание.

l l l

Решил Илья Муромец как­то 
раз сразиться с поганым чудищем. 
Пришел он к его логову и постучал­
ся в дверь. Дверь открыла девица 
неземной красоты:

– Тебе кого?
– Мне это, чудище...
– Ну... я чудище!
– Как ты?!
– Ну... накрасилась я!

l l l

Казалось бы, зачем убийце уби­
вать убийцу убийцы, но Донцову 
уже было не остановить...

l l l

Посетитель в пельменной об­
ращается к официанту:

– Мне, пожалуйста, ещё пор­
цию пельменей.

– Вы не наелись или вам по­
нравилось?

l l l

– Вы когда­нибудь, видели что­
бы женщины молчали ?

– Да, только однажды, когда их 
спросили, кто из них самая пожи­
лая?

l l l

Продвинутый шаман скачал на 
бубен две новые мелодии... 

l l l

Дама ведет на поводке болон­
ку. Неожиданно болонка цапнула 
за ногу прохожего. Тот порылся в 
кармане, достал конфетку и протя­
нул ее болонке. Дама, удивленно:

– Надо же, собачка его укусила, 
а он ей конфетку дает!

– Ну да, как же, дам я ей конфет­
ку. Я хочу узнать, где у нее морда, 
и под зад пнуть. 

l l l

Поймал старик золотую рыбку, 
а та и молвила ему человеческим 
голосом:

– Бросал бы ты, дедушка, пить 
эту проклятую водку! А то уже с ры­
бами разговариваешь.

l l l

Внук в первом классе делает 
уроки с бабушкой. Читают бук­
варь. Бабушка слушает, а внук чи­
тает: 

– Маша стала врачом. Мила по­
варом, а Вася и Коля стали ворами. 

Бабушка в шоке: 
– Не может быть, чтобы так бы­

ло в букваре написано! 
Внук не сдается: 
– Да, бабушка, посмотри сама! 
Бабушка читает: 
– Маша стала врачом, Мила по­

варом, а Вася и Коля – сталева­
ра ми. 

l l l

Приходит девочка домой после 
школы и говорит:

– А мы сегодня маму рисовали!
– Так вы же и в прошлый раз ма­

му рисовали! – говорит папа.
– А учительница как войдет в 

класс, так сразу орет: «Рисуйте, ва­
шу мать!» 

l l l

Женщины гулко отдавались в 
тоннелях.

l l l

У окна во весь опор мчащайся 
электрички сидит парень, и, глядя в 
окно, непрерывно твердит все бо­
лее подавленным голосом:

– Ужасно! Ужасно. ужасно...
В конце концов его сосед не вы­

держивает и интересуется:
– Да что вы там увидели такого 

ужасного?
– Понимаете, чем дальше едем, 

тем больше убеждаюсь, что мне 
нужно в противоположном на­
правлении.

l l l

Подчиненный – шефу:
– Вы просто обязаны повысить 

мне зарплату! Мной интересуется 
уже три компании!

– Хммм. И какие же?
– Телефонная, газовая и элек­

троэнергетическая.
l l l

Наконец снова запущен боль­
шой коллайдер, и ученые обеща­
ют, что к концу 2012 года все уви­
дят первые результаты его работы.

l l l

Решил выйти на битву с поганым 
чудищем – змием зелёным, но ведь 
один в поле не воин. Пришлось в 
спешном порядке искать ещё двух 
богатырей.

l l l

Кидаются две девочки с балко­
на яйцами в прохожих. Одна злая 
девочка, а другая добрая.

Добрая попала 6 раз, а злая 
только 2, потому что добро всегда 
побеждает зло.

АНЕКДОТЫАНЕКДОТЫ

l l l

Мужик жалуется:
– Ох, как мне дорого обходит­

ся реклама...
– Но ты же не даёшь никакой 

рекламы!
– Я не даю, но жена читает.

l l l

– Извините, коллега, хорошо ли 
клюёт в этот озере?

– Клюёт?! Блин, да я должен пря­
таться за дерево, чтобы рыбы ме­
ня не разорвали, пока я червяка на 
крючок насаживаю!

l l l

С хорошей женой можно и по­
говорить, и помолчать. С плохой 
же ной нельзя поговорить, а мол­
чать она не будет...

l l l

Офтальмолог:
– Прочтите эту строчку!
Пациент:
– Не могу.
– Да у вас близорукость!
– Блин! Мало того, что я негра­

мотный, так еще и близорукий!
l l l

– Правда, что минута смеха 
продлевает жизнь на 5 минут?

– Ну это смотря над кем вы сме­
ётесь... может и сократить...

l l l

– Моя жена – таракан.
– Как это?
– Она дала мне обещание по­

худеть. И теперь ест только но­
чью на кухне, когда я сплю. А когда 
вклю чаешь свет, начинает в панике 
прятаться...

Собака и лев
Во время сафари собака отстала от группы и 

потерялась. Через некоторое время она увидела 

льва. Так как лев выглядел довольно голодным, со­

бака испугалась. Неподалеку она увидела большую 

кучу костей, легла около них, и, когда лев подошел 

поближе, сказала громко:

– Однако, это был вкусный лев, надо бы мне 

найти еще одного, я все еще голодная.

Лев услышал это и решил, что с собакой лучше 

не связываться.

Это все видела обезьяна, которая сразу реши­

ла воспользоваться ситуацией, чтобы заслужить 

дружбу льва. Она догнала его и рассказала ему все, 

что сделала собака. Лев решил в наказание съесть 

собаку, и сказал обезьяне, чтобы она села ему на 

плечи и пошла вместе с ним посмотреть, как собака 

будет наказана.

Когда собака увидела эту странную пару, она 

поняла, что дела плохи и задумалась. Когда лев и 

обезьяна приблизились, собака сказала:

– Где же она, эта обезьяна, которую я послала 

трид цать минут назад, чтобы она нашла мне еще 

одного льва.. .
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места работы, перепиской или знакомством.

ВНИМАНИЕ !!!

�Объявление должно начинаться с указания
конкретного объекта купли­продажи, обмена.
�В рубрику “Знакомства” объявления с указанием
домашнего адреса или телефона принимаются при
предъявлении документа, удостоверяющего личность.
�Объявления на поддельных бланках не публикуются!

КОММЕРЧЕСКИМИ СЧИТАЮТСЯКОММЕРЧЕСКИМИ СЧИТАЮТСЯКОММЕРЧЕСКИМИ СЧИТАЮТСЯКОММЕРЧЕСКИМИ СЧИТАЮТСЯКОММЕРЧЕСКИМИ СЧИТАЮТСЯ

ОБЪЯВЛЕНИЯ:ОБЪЯВЛЕНИЯ:ОБЪЯВЛЕНИЯ:ОБЪЯВЛЕНИЯ:ОБЪЯВЛЕНИЯ:
u не касающиеся частной жизни;
u связанные с бизнесом, работой (за
исключением поиска постоянного места
работы), предложением любых услуг, куплей-
продажей товаров (более одной вещи одного
наименования), сырья, материалов, в т.ч. леса,
сельхозпродуктов, стройматериалов, если их
количество не оговаривается;
u о купле­продаже средств производства:
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ПРАВИЛЬНЫЕ ОТВЕТЫ
НА ПРЕДЫДУЩИЙ СКАНВОРД

На вопросы читателей отвечает
юрист Вячеслав Ратник. Звоните по
тел. 65425553, моб. 29342210 каж-
дую среду с 9.00 до 11.00.
Вячеслав Ратник — юрисконсульт
(юридическое обслуживание юри-
дических и  физических лиц, со-
ставление договоров, судебных
исков, консультации, нотариаль-
ное заверение переводов, прива-
тизация квартир, регистрация  не-
движимой собственности в ЗК,
представление интересов в суде),
ведет  прием по адресу: ул. Иман-
тас, 51 (вход со стороны ул. Михоэлса). Тел.  65426448,
65426490, моб. тел. 26811561 — по рабочим дням с 9.00 до  17.30.

ДОМАШНИЙ  АДВОКАТ

ПРОДАЮТПРОДАЮТПРОДАЮТПРОДАЮТПРОДАЮТ

l l l l l бочки пластиковые
(210 л.), 10 штук. Тел.
29571307.

ПОКУПАЮТПОКУПАЮТПОКУПАЮТПОКУПАЮТПОКУПАЮТ

lllll     Закупаем овец и
телят. Тел. 26563019.

ПО ГОРИЗОНТАЛИ. Атланта. Такса. Пекинес. Воин-
ство. Хна. Мяу. Телепатия. Осколок. Глаза. Ранг. Уши.
Папироса. Дот. Ямка. Дон. Бойскаут. Чихуахуа. Луков-
ка. Тайд. Граф. Нона. Муар. Гнев. Улар. Хоры. Тягло.
Опак. Аве. Усай. Доза. Адан. Сбой. Ку. Вырез. Давид.
Зоосад. Обои. Рани. Рядок. Квадр. Горизонт.

ПО ВЕРТИКАЛИ. Побег. Затвор. Анонс. Ринг. Коп.
Тетрод. Лондо. Иосиф. Выя. Лор. Глазок. Нетто. Ода.
Соул. Осадок. Атом. Манту. Наив. Кенгуру. Округ. Скирд.
Ванна. Дар. Шахта. Ройс. Незадача. Бриг. Шпала. Уте-
ха. Кайзер. Окоп. Ария. Атомоход. Орз. Анюта. Муха.
Инок. Уйма. Резка. Стяг. Адад. Рцы. Аудит.

– Могу ли собственно-
ручно написать завеща-
ние, или обязательно
нужны свидетели? Нуж-
но ли заверить завеща-
ние после написания, или
оно будет и так действи-
тельным?

– Да, вы можете соб-
ственноручно написать за-
вещание и подписать его.
В этом случае оно будет
действительно без свиде-
телей и заверения. В кон-
це завещания необходимо
указать дату и сделать по-
метку о том, что завеща-
ние написано и подписано
собственноручно.

– Налагает ли завеща-
ние какие-либо обязан-
ности на лицо, в пользу
которого оно составлено
при жизни завещателя?

– Нет, обязанностей оно
не налагает. Если предус-
матриваются какие-либо
обязательства, в этом слу-
чае составляется договор
содержания, согласно кото-
рому одно лицо обязуется

содержать другое, а после
смерти за это получает
имущество лица, находя-
щегося на содержании.

– Я проживаю в доме,
который в свое время
приобрел за паи. У меня
есть квитанция об опла-
те паев, но нет договора
купли-продажи. Каким
образом мне получить
Земельную книгу на при-
надлежащий мне дом?

– Вы можете попытаться
поискать требующиеся до-
кументы (договор) в Госу-
дарственном архиве. Если
таковых не обнаружится,
то, имея документы, под-
тверждающие оплату, вы
можете в судебном поряд-
ке признать право соб-
ственности на дом. Затем
заказать дополнительные
документы, требуемые для
закрепления прав соб-
ственности в Земельной
книге, получить удостове-
рение Земельной книги.

Подготовила Елена

Иванцова.

lllll     аккумулятор б/у в лю-
бом состоянии, можно би-
тый, от 3-х до 9-ти латов/
шт. В любое время. Тел.
27487610.

l l l l l емкость-кубик, ме-
талл 4 мм, 1700 литров, с
большой горловиной, с
ручным насосом. Тел.
28824921.
l l l l l жеребца, 4 года, ма-

шин не боится. Спокойно-
го. Тел. 27790114, вечером.
l l l l l картофель крупный

и семенной, 1 тонну. Тел.
29441022.
l l l l l картофель крупный,

1 тонну. Тел. 29421124.
l l l l l картофель мелкий,

на корм скоту, 500 кг, по 8
сантимов за кг. Тел.

26743372.
l l l l l поросят, 12 штук. Мор-

конишки. Тел. 29395286.
l l l l l ружье пневматичес-

кое (воздушка), 5,5 мм с
оптическим прицелом +
пульки. Новое. Пр-во Гер-
мания. Цена 30 латов. Тел.
26151316.
l l l l l сено в рулонах, 30

штук. Цена договорная.
Тел. 27069410.
l l l l l щенка нем. овчарки

(на выбор, кобельки, 1,5 и
2 мес., привиты, с докумен-
тами, очень крупные, адап-

тированы). Тел. 26790112.
l l l l l щенка амстаффа (на

выбор. Родились 17.07.
Окрас пепельный, тигро-
вый, рыжий). Находимся в
Краславе. Звоните по тел.
29583313, 28477970.

Отравившуюся грибами девочку успешно прооперировали

Представитель Рижской
университетской клиничес-
кой детской больницы Ро-
мена Намниеце пояснила,
что латвийские медики свя-
зались со своими немецки-
ми коллегами, которые за-
верили, что операция про-
шла без осложнений.

Расходы на операцию и
послеоперационный пери-
од составят около 150 000
евро. В Латвии подобные
операции оплачивает госу-
дарство. Это же распрост-
раняется на те случаи, ког-

да операции проводятся в
одной из стран Евросоюза.

Расходы на проживание
родителей пострадавшего
ребенка в Германии взял
на себя Детский больнич-
ный фонд, существующий
на пожертвования.

Как уже сообщалось ра-
нее, для пожилой супру-
жеской пары из Смилтене
обед из грибов закончился
тяжелым отравлением.
Пенсионеры спутали белые
мухоморы со съедобными
грибами и угостили приго-

В Даугавпилсе ñ очередная
жертва отравления

В пятницу в Даугавпилсе произошло оче-

редное сезонное ЧП — женщина отравилась

грибами. По словам представителя Госполи-

ции Иевы Рекшни, 46-летняя горожанка

доставлена в больницу.

В минувшую субботу в Университетской

больнице Гамбурга была успешно проопери-

рована 5-летняя Айрита, получившая отрав-

ление, поев белых мухоморов. Как отмечает

Diena, ребенку трансплантировали печень.

товленным из них яством
соседей, в том числе 5-лет-
нюю девочку. Позже жен-

щина скончалась, а ребен-
ку потребовалась срочная
трансплантация печени.

Медики призывают людей
тщательно проверять со-
бранные грибы, и, если воз-
никают хоть какие-то сомне-
ния, – ни в коем случае не
употреблять их в пищу.

Напомним, что днем ранее
в Резекне в больницу после
того, как покушала блюдо с

лисичками, попала 64-летняя
женщина. В четверг врачи
неотложки оказали помощь
четырем жителям, отравив-
шимся грибами.

В Риге грибами отрави-
лись две женщины – 28 и
43 лет. Обе они госпитали-
зированы.  n


