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	Illustrations
	Untitled
	«Cilvēka dažādo uztura veidu vidū īpašu vietu ieņem piens. Tas ir produkts, ko pagatavojusi pati daba.» Akadēmiķis I. Pavlovs.
	Kreisajā puse attēlota mŪSu firmas zīme: Daugavpils Piena kombināts В левом углу изображен наш фирменный знак: Даугавпилсский молочный комбинат
	Untitled
	Каждый из нас начал свою жизнь молоком, – первой трапезой, первым освежающим глотком было молоко. Питьевое молоко мы выпускаем в разновидных вариантах упаковки: Ikviens по mums ir sācis savu dzīvi ar pienu – pirmais spirdzinošais malks ir bijis piens. Pilnpienu mēs ražojam dažāda veida iesaiņojumā:
	в бумажных пакетах «Тетрапак», в бутылках, papīra iesaiņojuma – tetrapaketēs, pudelēs,
	polimēra plēvEs maisiņos – polipaketēs. в мешечках из полимерной пленки – «Полипак».
	Kefīrs ir viens no visvairāk izplatītajiem skābpiena diētiskajiem produktiem. Tam piemīt atsvaidzinoša, pienskāba garša, ko rada ogļskābe un etilspirts, kas ietilpst kefīra sastāvā. Kefīram raksturīga maiga krējuma biezumam līdzīga konsistence. Pienskābe, ogļskābā gāze un alkohols, kas atrodas kefīrā, veicina apetīti, uzlabo kuņģa un nieru darbību, kā arī paaugstina organisma vitālo tonusu. Mēs varam piedāvāt Jums trejāda veida kefīru: pilnpiena, vājpiena un Tallinas kefīru; pēdējais satur vairāk piena olbaltumvielu.
	Untitled
	vielām, piena taukus organisms uzņem daudz vieglāk. Mūsu kombināts ražo skābo krējumu ar tauku saturu 25% un 30%. Skābo krējumu plaši izmanto dažādu ēdienu pagatavošanai. Skābo krējumu gatavo no salda krējuma, kas tiek raudzēts ar pienskābes baktēriju tīrkultūru ieraugu un bioloģiski nogatavināts. Skābais krējums ir uzturvielām bagāts produkts. Salīdzinājumā ar cita veida tauk-
	Untitled
	На этом автомате из сладкой творожной массы изготовляются творожные сырки. Šajā automātā no saldās biezpiena masas pagatavo biezpiena sieriņus.
	Šajā attēlā redzama mūsu kombināta ēdnĪca, kurā var garšīgi un sātīgi paēst. Здесь изображена наша рабочая столовая, в которой можно вкусно и сытно пообедать.
	Творожные сырки являются излюбленным продуктом детей. Кроме обычных составных частей творога, они содержат различные наполнители – сахар, изюм, шоколад и пр. Biezpiena sieriņi ir bērnu iecienīts produkts. Bez parastajām piena sastāvdaļām šie sieriņi satur vēl dažādas piedevas: cukuru, rozīnes, šokolādi un citas vielas.
	Untitled
	Saldajam krējumam ir paaugstināts piena tauku saturs. Lai piena taukvielas cilvēka organismā būtu vieglāk uzņemamas, saldo krējumu ražo homogenizētu, proti, ar sīki sasmalcinātām taukvielu daļiņām, un tāpēc arī tauki šā saldā krējuma virspusē nenostājas. Saldo krējumu lieto gan dabiskā veidā, gan arī kā piedevas dažādu izstrādājumu, piemēram, krēmu, tortu pagatavošanai.
	Untitled
	žavĒ, izsmidzinot to augstā tornī. Piens sīku, sausu daļiņu veidā sabirst torņa pamatnē. Высушивание молока производится в большой башне, где оно распыляется и в виде мелких высушенных частиц падает на дно башни.
	Untitled
	Untitled
	Saldā krējuma skābēšana notiek lielās tilpnēs-tankos. Сквашивание сливок производится в больших танках-емкостях.
	Preiļu un Bebrenes pienotavās ražotajam augstvērtīgajam sviestam piešķirts augstākais novērtējums – Valsts kvalitātes zīme. Прейльский и Бебренский маслозаводы за выработку высококачественного масла удостоены наивысшей оценки – Государственного знака качества.
	Sviestu ražo sviesta kuļmucās, kuru tilpums ir 10 000 litru. Масло вырабатывается на маслоизготовителях, емкостью 10000 л.
	Sviestu iesaiņo arī sīkā fasējumā. Масло выпускается также в мелкой расфасовке.
	Jēkabpils pienotava ražo sieru "Daugava". Pateicoties pazeminātam tauku saturam (30%), sieram piemīt arī diētiskas īpašības. Сыр «Даугава», вырабатываемый на Екабпилсском маслозаводе, содержит пониженное содержание жира (30%) и является диетическим продуктом.
	Untitled
	Siera gatavošana sākas lielās vannās, kuru tilpums 10 000 litri, tiek izveidota siera masa. Выработка сыра начинается в больших ваннах, емкостью по 10000 л, где из молока образуется сырная масса.
	Untitled
	Аr saspiestu gaisu siera formās vienlaicīgi tiek sapresētas 1200 siera galvas. Под действием сжатого воздуха в формах одновременно прессуются 1200 головок сыра.
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	Untitled
	Untitled
	Untitled
	Jaunā, ērtā viesnīca «Latvija». Новая комфортабельная гостиница «Латвия».
	Untitled
	Untitled
	Piena kombināta šefība bērnudārzā. Draudzīgā atmosfērā šeit nemanot paiet diena. В молочному комбинату подшефном детском саду дети дружно проводят счастливые часы.
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