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коlекНУB, кига узпб зlга<lа, хг

§ап зауа уеМа та]аз, §ап §ап зкоlа.

Тlезl Iиг уlепа рааиске подод оlгаl

паlо рзегесЫ, теlзlагlЬи, Iегадити зlга<lаl рёс
УlзlаЪаказ ззгйзаргтаз. Тlезl Iиг- по зlгсlB их

зпхИ- ]аитезlет Пек подои котитзПзка раг-
Иес!Ъа, игНс!Ьа рагЪЦаз ШеаНет, §аиу!Ьа Уlеп-

тёг Ьйl рпекз§а!а, разоз Iгзкl-

- Iесlгкпоз!»

Ьеотгёз Вгехпеуз

КопсШогезаз ЗаЬНказ «17. Зипцз» гахоЗа ргосЗиксца: се-

рит!, уаГе!ез, ЗогЗез, кёкз! ип тагсхрапа !хз!га<3а]ит!, !г

Иеlа с!епа ра!ёгё!а]и ухсЗй. Уахгак пека риз! по ухзаз рго-

сЗиксцаз ихпётитз гахо рёс гесерШгат, кигаз Iхз!га<3а]иsl
ГаЬг!каз рхегесЗхез Ьа§аlак!е зЗгасЗтек!, те!зlаг! ип !екпоlо§l,
!еуёго]о! рlазаз р!гсё]и захтез уёlтез ип §аигт.
КопсШога дагЬз !г ип тЗегезапЗз. Кас!ге!х
ка гайоз! уаг зЗгада! Нка! такзИпхек!, ]аипга<3ез ргосезз 1г

ухпи (ЗагЫЬаз ххЗехкзтез уе!с!з, ЬеЗ, да Зиз каи! ге!х! раЬйзхе!
секоз, киг гахо ЗогЗез, тагсхрапи ип сНиз копсНlоге]аз !хз!га-

попакзхе! р!е аЗхтаз, ка зеИ зЗгасЗа такзИтек!.

Махаз гоке!ез захпаи§изаз серити тах! хоЫр! каг!

§гаих кгаикзк!§и уаЗеИ, !еИер!§з рхезШепз р!е §г!йаз ип

тахиИз ххрШз! азагаз, ка<3 тагтпа аЗзаказ р!гк! тазти,

кига, !хга<3аз, 1г теlзlагl§! ихкгазоЗа их растаз. Ип

Зауи зхгсН рПсЗа Iерпитз, зе]а Iе§иlзl:аB зта!с!з. Таз !г тапз

ихпётитз, тапз коlекНуз ип тапз (ЗагЬз.
Ихпётита |аисНB пе Нка! раг рго<3икс!]аз зогНтепЗа

(ЗаисЗхуекНЬи, куаШаН, Ье! аг! раг Iаз р!еу!lс!§и поГогтё-

]ити.
Схепо! зауи ргоlез!]и ип а!Ыlдоl раг аи§з!и йагЬа куаШаН
каЗга дагЬа угеЗа, ГаЬг!каз коlек!!уз аххухеп !г зосхаИзНзказ
засепз!Ъаз ихуагёЗгци гтдаз. Заи сЦуиз §ас!и Йезткиз коп-
сШоге]аз ГаЬгхка «17. Зип!]з» §о<3ат пез ‘рхгта, тйзи гериЬ-
Иказ, котипгзНзка сЗагЬа коlек!!уа позаикити.

СНуёка тйхз 1г кай! ко уёг!з Нках Iасl, ]а у!зи зауи з!тас!а!
ргазгт, «Зотаз, !х]й!аз уаг аЙо! рааи<3хе!, Нка! сайг

рааисЗхи тап!о]ити уаг гасЗИ ко раИекози.
Аг каЗги §а<3и аи§ ихпётита IаЬкlарЬа, гахозапаз

Зетр!. У!епз по ихпётита ]аипаз зе]аз уехсЗоЗарет
уаг! Ьй! аг! Ти, ]аип!еН!

Изготовляемая продукция кондитерской фабрики «17 ию-

ня» печенье, вафли, торты, кексы и марципановые изделия

пользуются большой популярностью среди потребителей.
Более половины всей продукции предприятия изготовляется

по рецептурам, разработанным рабочими, мастерами и тех-

нологами фабрики, с учетом вкусов и пожеланий покупа-
телей.

Работа кондитера разнообразная и интересная. Раньше счи-

талось, что творчески могут работать только художники,
но если вы хотя один раз побываете в цехах, где изготов-

ляются торты, марципаны и другие кондитерские изделия,

вы придете к выводу: здесь работают художники. Малень-

кие ручки крепко держат печенье, маленькие зубки аппе-

титно грызут вафли, но вдруг ножка сердито топает по полу
и малыш начинает плакать мама отказывается покупать
машину, которая, оказывается, мастерски нарисована на ва-

фельной пачке. И твое сердце наполняется гордостью:
это моя фабрика, мой коллектив, моя работа.

Работники фабрики заботятся не только о разнообразном
ассортименте и высоком качестве продукции, но и красивом

ее оформлении.
Уважая свою профессию и неся ответственность за высокое

качество труда на каждом рабочем месте, коллектив фабрики
находится в первых рядах победителей социалистического

соревнования. Уже два десятилетия кондитерская фабрика
«17 июня» с честью несет звание первого коллектива ком-

мунистического труда в нашей республике.
Жизнь человека только тогда обретает смысл, когда свое

умение творчески работать, мысли и чувства он отдает своей

стране.
С каждым годом растет благосостояние фабрики, ее произ-

водственные темпы. Одним из создателей нового лица нашей

фабрики можешь быть и Ты, юноша.

7АЕЕЕЕB

ВАТЛИ
серёди lгуёlаз сПуёкг, кип схепа

тодегпи {ектки ип аи§зlуёгН§и ргодиксци. §о рго-

Гезци уаг ар§й! кигзоз, кигиз ге§иlап ог§апl2ё игпё-

тита.

Профессию изготовителя вафлей выбирают люди,

овладевшие современной техникой и умеющие созда-

вать высококачественную продукцию. Эту профессию
можно приобрести на курсах, регулярно организуемых
на фабрике.

СЕРЫМI

ПЕЧЕНЬЯ
Ка зlгаи]а ире ра рlизтаз Кпци рlиз! даибхуеккёз

серити зогНтепйз.

Как быстрая река плывет по конвейеру разнообраз-
ный ассортимент печенья.

ЮТТЕB

ТОРТЫ
КйрёНез раг §агз!§и ип зкахзШ ргодиксци зуё!ки

§аМат- УlBИеlакаlB рпекз ип §апдаг!]итз разат дагЬа

сlагllа]ат.

Забота о вкусной и красивой продукции для празд-
ничного стола приносит радость и удовлетворение са-

мому работнику.



Рижский механико-технологический

техникум пищевой промышленности

Кl§аз рагНказ гйршесТЬаз текашказ ип

Ъекткитз. Теогца Нек захзШа аг ргакз!-
копlго!ез IаЬогаlогl]аз багЫ гйртсаз сепlгаlа]а IаЬо-

Текткита артаса Ъекткиз- Iекпоlо§иB, Iек-

ткиз- текаткиз ип тазгез гйртесхЬаз
зресlаШаlёт.

Рижский механико-технологический техникум гото-

вит техников-технологов и техников-механиков для

работы в кондитерском производстве.
Теория тесно связана с практикой техно-химичес-

кие лабораторные работы в центральной лаборатории
фабрики.

Напхаз Iеlа Ыг. 22

IеlеГопз 331585.

ул. Ханзас, 22,
тел. 331585

Рижское городское
13 профессионально-техническое
училище

Ш§аз l3. рагПказ гйршесТЬаз ргоГезюпаИ-
-Iекпlзка зкоlа артаса серити, уаГе|и копс-

И-Iогиз и. с. зресlаИlаlеs. МасхЪаз погИ Iаlуlези ип кпеуи

уаlосlаB, тасТЬи I §адз. 11хпет аидхёкпиз аг

8- §асПдо Iг§lШЬи.
Рижское городское 13 профессионально-техническое

училище готовит специалистов для бисквитного, ва-

фельного и кондитерского производства (пекари, тесто-

месы, кондитеры и др.). Занятия на русском и латыш-

ском языках. Срок обучения 1 год. Принимаются юно-

ши и девушки с 8-летним образованием.

Ьасрlеза Iеlа Ыг. 106/108

IеlеГопз 244012.

ул. Лачплеша № 106/108,
тел. 244012

Латвийская Сельскохозяйственная
Академия

Аг ОагЬа Загкапа Каго§а огйеш арЬа!уоlа Ьайуцаз Ьаик-
-BаlтпlесlЬаз акайётцаз РагНказ гйртесТЬаз Га-
киlШе (Деl§ауа, Ьепта Iеlа 2) за§аlауо
ап копдкоге]аB гиршесзЬаз ихпётипнет. Копкигза ргхекзго-
сТЬаз зресхаИШё 81гада]О81ет геПекипНет. IеB(а]екзатепl
уМиззксЯаз кигза ардота кТтца, ип Пгхка (ти-
Нзкl), Iа(УlеBи уа!ос!а

Факультет технологии пищевой промышленности Латвий-
ской сельскохозяйственной академии (г. Елгава, ул. Ле-
нина, 2) готовит инженеров-технологов пищевой промышлен-
ности. Работающие на производстве при поступлении поль-
зуются льготами. Вступительные экзамены в объеме средней
школы сдаются по химии, математике и физике (устно)
литературе (сочинение).

4еl§ауа, lеlа Ыг. 2

Iеlеlопз 21075.

г. Елгава, ул. Ленина, 2,
тел. 21075
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